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RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

DEPARTEMENT DU VAL-DE-MARNE

REGLEMENT SANITAIRE

DEPARTEMENT DU VAL-DE-MARNE

Arrété préfectoral n° 85-515 du 26 février 1985
fixant les dispositions du
Raglement Sanitaire Départemental du Val-de-Marne

Par arrété préfectoral du 26 février 1985,
» le Réglement Sanitaire Départemental
prescrit par les articles L1 et L2 du Code de la Santé Publique
est établi comme suit pour ensemble des communes du Département du Val-de-Marne.
1 remplace les dispositions du Réglement Sanitaire Départemental du 19 novembre 1981.
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TITRE 1ler
LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

_ Article ler

Domaine d’application

Les dispositions du présent titre s’appliquent a tous
les systémes d’alimentation en eau destinée a la consom-
mation humaine.

Section 1

REGLES GENERALES

_____Article 2

Origine et qualité des eaux.

A P’exception de I'eau potable provenant de la distri-
bution publique, toutes les eaux d’autre origine ou celles ne
correspondant pas aux dispositions du présent titre sont
considérées a priori comme non potables et ne peuvent
donc étre utilisées qu’a certains usages industriels, commer-
ciaux ou agricoles non en rapport avec I'alimentation et les
usages sanitaires.

Article 3

Matériaux de construction.

3.1. — Composition des matériaux des équipements
servant 3 la distribution de I’eau.

Les canalisations et réservoirs d’eau potable et, d’'une
maniére générale, tout ’équipement servant 2 la distribution
des eaux d’alimentation sont constitués de matériaux non
susceptibles d’altérer d’une maniére quelconque les qualités
de I'eau distribuée.

3.2. — Revétements.

Les revétements bitumeux, les enduits dérivés du
pétrole ou tous les produits similaires et les revétements en
matiére plastique ne doivent étre employés que dans la

mesure ou ils ne sont pas susceptibles, au contact de 'eau

distribuée pour I'alimentation humaine, de se dissoudre, de
se désagréger ou de communiquer a celle-ci des saveurs ou
des odeurs désagréables.

En particulier, ne doivent entrer dans la composition
des canalisations, appareils ou parties d’appareils et les
accessoires en matiére plastique, que des substances autori-
sées dans la fabrication des emballages ou récipients en
contact avec les denrées alimentaires (1).

___ Article 4

Température de l'eau.

Toutes précautions doivent étre prises pour éviter les
élévations importantes de la température de I’eau distribuée.

Article 5

Mise en ceuvre des matériels.

5.1. — Précautions au stockage.

Des précautions sont prises pour éviter la pollution
des matériels entreposés, destinés a la distribution des eaux.

5.2. — Précautions & la pose.

La plus grande attention est apportée a Pétanchéité
des canalisations, des appareils et des réservoirs, de leurs
joints et raccords, ainsi qu’a leur propreté parfaite au
moment de leur pose et de leur mise en service. ‘

5.3. — Juxtaposition de matériaux.

La juxtaposition de matériaux de nature différente
ne doit en- aucun cas modifier les qualités de I'eau, ni
entrainer notamment 1’apparition de phénoménes de corro-
sion.

(1)  Répression des Fraudes et controles de la qualité (Brochure
Journal Officiel n° 1227} Recueil des textes concernant les
matériaux au contact des aliments et denrées destinées & l'alimenta-
tion humaine et notamment le décret n° 73.138 du 12 février 1973
(Journal Officiel du 15 février 1973).
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5.4. — Mise A la terre.

L’utilisation des canalisations d’eau pour la mise a la
terre d’appareils alim entés & I’électricité est interdite.

Article 6
Double réseau.

6.1 — Distinction et repérage des canalisations et
réservoirs.

Les canalisations et réservoirs d’eau non potable
doivent étre entiérement distincts et différenciés des
canalisations et réservoirs d’eau potable au moyen de
signes distinctifs conformes aux normes (1).

Toute communication entre 1’eau potable et ’eau
non potable est interdite.

6.2. — Distinction des appareils.

Sur tout réservoir et sur tout point de puisage d’eau
non potable est appliquée une plaque apparente et scellée
a4 demeure portant d’'une maniére visible la mention
«eau dangereuse & boire» et un pictogramme caractéristique.

___ Article 7
Stockage de l'eau.

7.1. — Précautions générales, stagnation.

Les réseaux de distribution et les ouvrages de
stockage doivent étre congus et exploités de maniére a
éviter une stagnation prolongée de I’eau d’alimentation.
Les réseaux doivent étre munis de dispositifs de soutirage;
ces derniers doivent étre manceuvrés aussi souvent que
nécessaire et au moins deux fois par an, pour les points du
réseau ou la circulation de 1’eau n’est pas constante.

7.2. — Prescriptions générales applicables aux
réservoirs.

Les réservoirs doivent étre protégés contre toute
pollution d’origine extérieure et contre les élévations
importantes de température.

Ils doivent étre faciles d’accés et leur installation doit
permettre de vérifier en tout temps leur étanchéité.

Il doit étre installé un dispositif permettant une
prise d’échantillon d’eau 4 ’amont et & 1’aval immédiat du
réservoir.

L’ensemble des matériaux constituant les réservoirs
doivent répondre aux prescriptions de larticle 3 du
présent titre.

Aprés chaque intervention susceptible de contaminer
I’eau contenue dans les réservoirs, et de toute fagon, au
moins une fois par an, les réservoirs sont vidés, nettoyés
et désinfectés.

Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure
1 métre cube, ces opérations doivent étre suivies d’un
contrdle de la qualité de I’eau & la charge de I’exploitant,
sans préjudice pour ce dernier des droits 4 remboursement
dont il pourrait éventuellement se prévaloir auprés de tout
tiers concerné, dans le cadre d’obligations légales ou
contractuelles se rapportant 3 I'installation ou a son utilisa-
tion.

Des dispositions sont prises pour assurer un approvi-
sionnement en eau potable pendant la mise hors service.

7.3. — Les réservoirs ouverts i la pression atmos-
phérique.

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces
types de réservoirs doivent étre fermés par un dispositif
amovible a joints étanches. Les orifices de ventilation sont
protégés contre ’entrée des insectes et des petits animaux
par un dispositif approprié (treillage métallique inoxydable
a mailles d’un millimétre au maximum).

L’orifice d’alimentation est situé au point haut du
réservoir avec une garde d’air suffisante (au moins cing
centimétres au-dessus de I’orifice du trop-plein), a I'excep-
tion des réservoirs d’équilibre.

La section de la canalisation de trop-plein doit
pouvoir absorber la fourniture d’eau a plein régime. Cette
canalisation est siphonnée avec une garde d’eau suffisante.

(1) Norme NF X 08.100 d’octobre 1977.
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La canalisation de vidange doit étre située au point
le plus bas du fond de réservoir.

A Les orifices d’évacuation de trop-plein et de vidange
sont protégés contre I'entrée des insectes et des petits
animaux.

~ De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent étre
installés de telle sorte qu’il y ait une rupture de charge,
avant déversement, par mise 2 Iair libre. Lorsque les trop-
pleins et les vidanges se déversent dans une méme canalisa-
tion avant le dispositif de rupture de charge, la section de
cette canalisation doit étre calculée de maniére & permettre
I’évacuation du débit maximal.

L’orifice de distribution de I’eau doit étre placé a
10 centimétres au moins au-dessus du point le plus haut
du fond du réservoir.

7.4 — Les biches de reprise.

Les biches de reprise sont soumises aux mémes
dispositions que les réservoirs ouverts & la pression atmos-
phérique.

7.5. — Les réservoirs sous pression.

En plus des prescriptions indiquées & 'alinéa 7.2. les
réservoirs fonctionnant sous des pressions différentes de la
pression atmosphérique sont construits pour résister aux
pressions d’utilisation et sont conformes aux normes exis-
tantes.

A Pexception des réservoirs antibéliers, les orifices
d’alimentation et de distribution de I'eau doivent Etre
situés respectivement 2 10 centimétres et & 20 centimétres
au moins au-dessus du point le plus haut du fond du
1€servoir.

Chaque élément de réservoir est pourvu d’un orifice
de vidange situé au point le plus bas du fond de cet
élément.

La canalisation de vidange doit étre instailée de telie
sorte qu’il y ait rupture de charge, avant déversement par
mise & Iair libre.

Des purges doivent étre effectuées aussi souvent que
nécessaire et au moins une fois par trimestre.

Il ne doit pas avoir de possibilité de contact entre le
gaz sous pression, nécessaire au fonctionnement de I'instal-
lation et I’eau contenue dans le réservoir. Si pour des rai-
sons techniques ce contact ne peut étre évité, toutes les pré-
cautions sont prises pour empécher une pollution de I’eau
par le gaz.

Article 8
Produits additionnels.
8.1. — Les produits antigel.

Leur adjonction dans I’eau destinée a I’alimentation
humaine est interdite.

8.2. — Les autres produits additionnels.

L’utilisation et I’introduction de ces produits notam-
ment : catio-résines, polyphosphates, silicates, dans les eaux
des réseaux publics ou particuliers & Pintérieur des im-
meubles doivent étre pratiquées conformément a la régle-
mentation en vigueur (1). ’ :

L’utilisation de produits additionnels n’autorise en
aucun cas l'emploi de matériaux, de canalisations ou
d’appareils ne répondant pas aux dispositions de Particle 3
du présent titre.

"Section 2.
OUVRAGES PUBLICS OU PARTICULIERS.
Article 9

Régles générales.

Toutes dispositions doivent étre prises pour assurer
la protection et l'entretien des ouvrages de captage, de
traitement, de stockage et d’élévation, ainsi que des
ouvrages d’amenée et de distribution d’eau potable, contre

(1)  Régime de l'eau (brochure 1327), notamment :

— circulaire du 14 avril 1962, relative au traitement des eaux d’ali-
mentation par les polyphosphates (Journal Officiel du 2 mai
1962) et rectiﬁcatifP au J.O. du 7 juin 1962.

— Circulaire du 3 mai 1963, relative 8 ’empioi de catiorésines
dans le traitement des eaux d’alimentations et dans la fabrica-
tion des produits alimentaires (Journal Officiel du 11 mai 1963).

— Circulaire du 5 juin 1964, relative au traitement des éaux d'ali-
mentation par les silicates (journal Officiel du 9 juin 1 964).



4 RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

N° 6 bis'— Mars 1985

les contaminations notamment celles dues aux crues ou aux
évacuations d’eaux usées conformément a la réglementation
et aux instructions techniques du ministre chargé de la
santé. Le transport de 1’eau ne doit pas occasionner de
bruits excessifs, ni étre & 1’origine d’érosion des canalisa-
tions.

Article 10

Les puits et forages.

10.1. — Etablissement des puits et forages.

Tout projet d’éxécution d’un puits, d’un sondage
notamment de reconnaissance, de fouilles de batiments, de
fouilles pout 1’évacuation des eaux pluviales et usées, etc,
dont la profondeur dépasse 10 métres au-dessous de la
surface du sol, doit faire I'objet d’une «déclaration» préa-
lable a4 TIngénieur en Chef des Mines conformément a
I’article 131 du Code Minier (1).

Tout projet d’éxécution d’un puits ou forage d’une
profondeur supérieure & 80 métres ne peut étre entrepris
sans «autorisation préalable» accordée par le Préfet aprés
enquéte et sur rapport du Service de ’Industrie et des Mines,
conformément au Décret-Loi du 8 aout 1935 (2). L’enquéte
est effectuée dans la commune ou le travail est éxécuté ainsi
que dans les communes limitrophes. Les travaux ne peuvent
en aucun cas €tre commencés avant 'obtention de cette
autorisation.

Tout prélévement d’eaux souterraines 3 des fins non
domestiques ne relevant pas du Décret-Loi du 8 aoit 1935
ci-dessus est soumis a déclaration si sa capacité maximale de
prélévement est supérieure & 8 métres cubes heure confor-
mément au Décret-Loi n° 73/219 du 23 février 1973 (3).

Le service instructeur est le Service de 'Industrie et
des Mines si la profondeur de I'ouvrage est supérieure a 40
métres ou la Direction Départementale de ’Equipement si
la profondeur de I'ouvrage est inférieure ou égale a 40
metres.

Tout prélévement d’eaux souterraines a4 des fins
domestiques ou non domestiques, non visé ci-dessus, doit
faire objet d’une déclaration & 'autorité sanitaire et au
service instructeur.

10.2. — Utilisation des puits.

Sur toute I'étendue du territoire du Département du
Val-de-Marne, ’eau des puits alimentés par une nappe super-
ficielle est tenue pour non potable.

Son emploi est interdit pour tous les usages alimen-
taires et domestiques et soumis aux obligations générales
relatives aux eaux non potables contenues dans le présent
réglement.

En I’absence d’une distribution publique d’eau, I'usage
de I’eau des puits alimentés par les nappes profondes pour
Palimentation humaine est subordonné a I’autorisation
préfectorale déliviée par I'autorité sanitaire sur avis du
service instructeur.

Cette utilisation a lieu sous ’entiére responsabilité
du propriétaire du puits.

L’eau doit faire objet d’une distribution particuliére
entiérement distincte de toute autre; ces canalisations étant
de couleurs conventionnelles selon les normes en vigueur.

10.3. — Construction et équipement des puits.

A défaut d’écoulement gravitaire, 1’eau doit étre
puisée au moyen d’une pompe ou de tout autre dispositif
évitant I'introduction d’un récipient susceptible de provo-
quer une pollution.

L’emploi des eaux amovibles est notamment proscrit
lorsque I’eau du puits est utilisée pour P’alimentation
humaine.

L’orifice des puits est protégé par une couverture
surélevée suffisamment étanche pour empécher la pénétra-
tion des animaux et des corps étrangers.

(1)  Décret n° 56/838 du 16 aotit 1956 portant Code Minier.

{2)  Article ler du Décret-Loi du 8 aodt 1935 sur la protection
des eaux souterraines (Journal Officiel du 11 aour 1935).

(3)  Décret n° 73/219 du 23 février 1973 portant application des
articles 40 et 57 de la loi n® 64/1245 du 16 décembre 1964
relative au régime et & la répartition des eaux et a la lutte
contre leur pollution (Journal Officiel du 2 mars 1973 et
rectificatif au J.O. du 26 avril 1973).
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Leur paroi doit étre étanche dans.leur partie non
captante et la margelle doit s’élever 2 50 centimétres au
minimum au-dessus du sol ou du niveau des plus hautes
eaux connues si le terrain est inondable.

Une aire circulaire étanche de 2 métres de rayon au
minimum et légérement inclinée vers I'extérieur est édifiée
autour du puits en vue d’assurer une protection contre les
infiltrations superficielles.

Un caniveau doit éloigner notamment les eaux
s’échappant du dispositif de pompage.

Si le puits est abrité dans un batiment clos, un solin
d’au moins 5 centimétres est édifié autour de son orifice
afin de permettre les lavages sans risque d’introduction
d’eaux de lavage.

10.4. — Entretien et surveillance des puits.

L’ensemble de 1’ouvrage doit étre maintenu en bon
état de fonctionnement et en constant état de propreté. Il
doit étre procédé A son nettoyage et 4 sa désinfection sur
Pinjonction du Maire, & la demande et sous le contrdle de
I’autorité sanitaire.

En cas d’injonction, sa remise en usage doit faire

" I'objet de toutes mesures que nécessite sa destination.

L’ouvrage dont I'usage aura été reconnu dangereux
pour l'alimentation sera muni de linscription apparente
«eau dangereuse 3 boire» et d’un pictogramme caractéris-
tique.

La surveillance de I'ouvrage doit étre réguliérement
assurée jusqu’a I'obturation ou le comblement définitif de
maniére a éviter toute communication et pollution d’une
nappe superficielle et de la ou des nappes profondes.

La mise hors service et le comblement définitif sont
imposés par le Maire si ces mesures sont reconnues néces-
saires par l'autorité sanitaire. Ces opérations doivent &tre
menées conformément aux régles de I’art, notamment aux
prescriptions de Particle 16 du Décret du 4 mai 1937 (1).

10.5. — Interdiction des rejets dans les puits.

Aucune autorisation ne saurait étre délivrée en vue de
permettre -le déversement ou rejet d’eaux.usées ou de
déchets de toute nature -dans les puits désaffectés en

- application du Décret n° 73/218 du 23 février 1973 (2).

Est exclue notamment lutilisation de tels ouvrages
comme puits filtrant ou dispositif d’enfouissement.

Article 11

Les sources.

Les dispositions prévues a Particle 10 sont applicables
aux sources et & leurs ouvrages de captage.

- Notamment tout projet d’établissement doit faire
P’objet d’une déclaration a la Direction Départementale des
Affaires Sanitaires et Sociales qui fera procéder & I'instruc-
tion par le service compétent.

L’eau des sources est tenue pour non potable sur
toute I’étendue du Val-de-Marne, sauf avis contraire formulé
par 'Autorité Sanitaire, conformément aux .instructions
générales concernant les eaux d’alimentation.

Son emploi est interdit pour tous les usages alimen-
taires et domestiques et soumis aux obligations générales
relatives aux eaux non potables contenues dans le présent
réglement.

>

___Article 12

Les citernes destinées a recueillir 'eau de pluie.

Les citernes destinées a recueillir I'eau de pluie
doivent étre étanches et protégées des poliutions externes.
Elles comportent un dispositif d’aération muni .d’un treil-
lage métallique inoxydable 4 mailles de 1 millimétre au
maximum pour empécher les insectes et petits animaux d’y
entrer. Les parois intérieures doivent étre en matériaux
inertes vis A vis de I’eau de pluie. Si elles sont recouvertes
d’un matériau destiné 3 m aintenir 1’étanchéité, ce matériau
doit satisfaire aux dispositions de I'article 3 de la Section 1
du présent réglement.

(1)  Décret portant réglement d'administration publique pour
V'application du décret loi du 8 aodt 1935 sur la protection
des eaux souterraines {Journal Officiel du 11 mai 1937 et
rectificatif Journal Officiel du 29 mai 1937).

{2)  Décret portant afoplication des articles 2 et 6 (ler) de la loi
no 64/1245 du décembre 1964 relative au régime et d la
rjpartition des eaux et d la_lutte contre leur pollution
(Journal Officiel du 6 mars 1973 et rectificatif au Journal
Officiel du 7 avril 1973).
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L’usage du plomb et de ses alliages est notamment
interdit pour les parois et pour les conduits servant au
puisage de l’eau et & son tramsport.

Elles sont munies de dispositifs spéciaux destinés a
écarter les premiéres eaux de lavage des voitures. Un filtre
3 gros éléments doit arréter les corps étrangers, tels que
terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de toutes sortes.

Elles doivent étre soigneusement nettoyées et désin-
fectées une fois par an.

Sur la couverture des citernes enterrées, un revétement
de gazon est seul toléré, a I'exclusion de toute autre culture;
dans ce cas I'usage des pesticides, des fumures organiques
ou autres y est interdit.

En aucun cas, I’eau des citernes ne peut étre utilisée
pour lalimentation humaine ou les usages sanitaires, sauf
avis contraire formulé par I'autorité sanitaire en cas de
besoins impératifs.

__ Article 13

Mise a disposition d’eaux destinées a l'alimentation
humaine par des moyens temporaires.

13.1. — Les citernes.

Les citernes utilisées temporairement pour mettre a
la disposition des usagers de I’eau destinée & I’alimentation
humaine doivent &étre réalisées en matériau répondant a
Particle 3 et ne pas avoir contenu au préalable de liquide
non alimentaire.

Avant leur mise en ceuvre, il doit étre procédé 4 un
nettoyage, 4 une désinfection et 2 un ringage de la
citerne (1). L’eau utilisée pour le remplissage doit étre
potable et contenir une dose résiduelle de désinfectant;
toutes précautions doivent &tre prises afin d’éviter une
éventuelle pollution de 'eau.

Avant distribution, un contrdle de la teneur résiduelle
en désinfectant doit étre effectué.

13.2. — Les canalisations de secours.

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées
pour mettre temporairement a la disposition des usagers
de I’eau destinée 4 I’alimentation humaine, les prescriptions

- Article 14

générales du présent titre doivent étre respectées.

Une désinfection systématique des eaux ainsi distri-
buées doit étre effectuée.

Section. 3.

OUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS DE
DISTRIBUTION DES IMMEUBLES ET DES LIEUX
PUBLICS.

Desserte des immeubles.

Dans toutes les agglomérations ou parties d’agglomé-
rations possédant un réseau de distribution publique d’eau
potable toutes les voies publiques ou privées doivent, dans
tous les cas ol cette mesure est techniquement réalisable,
comporter au moins une conduite de distribution.

Tout immeuble desservi par I'une ou P'autre de ces
voies qu’il soit directement riverain ou en enclave, doit étre
relié A cette conduite par un branchement.

Ce branchement doit comporter des éléments de
fermeture, d’essais et de controle, ainsi quun dispositif
assurant une protection générale des éventuels retours
d’eaux des réseaux privés vers le réseau public. En outre, si
Pinstallation intérieure peut présenter un risque de pollution,
une protection spécifique sera choisie en fonction du risque
et placée a Porigine du réseau intérieur et avec avis de
’autorité sanitaire. Les appareils placés sur le branchement
doivent étre situées dans les parties communes d’immeubles,
A I’abri de toute pollution d’origine extérieure et étre facile-
ment accessibles pour permettre leur vérification et leur
entretien.

Ce branchement est suivi d’un réseau de canalisations
intérieures qui met ’eau de la distribution publique et sans
traitement complémentaire a la disposition de-tous les
habitants de ’immeuble, A tous les étages au robinet de

(1)  Arrété modifié du 10 aout 1961 relatif & l'application de
larticle L 25.1 du Code de la Santé Publique (Journal
Officiel des 26 aodt 1961, 27 mars 1961, 30 septembre
1967 et 28 juin 1973).
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cuisine ou au point de puisage unique de chaque logement
ou piéce isolée et & toute heure du jour et de la nuit.

) Le branchement et le réseau de canalisations inté-
rieures ont une section suffisante pour que la hauteur piézo-
métrique de I'eau au point le plus élevé ou le plus éloigné
de 'immeuble, soit encore d’au moins 3 métres (correspon-
dant 2 une pression d’environ 0,3 bar) & I'heure de pointe
de consommation, méme au moment ol la pression de
service dans la conduite publique atteint sa valeur minimale.

Tout branchement d’eau nion potable est interdit.

—_ Article 15

Qualité de l'eau distribuée aux utilisateurs.

11 est interdit aux propriétaireshoteliers, tenanciers
ou gérants des immeubles et établissements, ou de I'eau
chaude ou froide est mise a la disposition des usagers, de
livrer aux utilisateurs une autre eau que celle de la distri-
bution publique, exception faite pour les eaux minérales
et les eaux conditionnées autorisées :

— pour tous les usages ayant un rapport direct ou méme
indirect avec I’alimentation, tels que lavage des réci-
pients destinés & contenir des boissons, du lait, des
produits alimentaires;

— pour tous les usages & but sanitaire tels que la toilette,
le lavage du linge de table, de corps, de couchage;

— d’une fagon générale dans tous les cas ou la consom-
mation de P'eau peut présenter un risque pour la santé
humaine, notamment sur les aires de jeux pour
enfants, les bacs 2 sable, les pelouses, les aires pour
Pévolution des sportifs telles que stades ou pistes.

La méme interdiction s’applique aux fabricants de
boissons, de glace alimentaire, crémes glacées ainsi qu'a
toute personne utilisant de I'eau soit pour la préparation,
soit pour la conservation de denrées alimentaires.

Lorsque, pour un motif dont la gravité est reconnue
par le Préfet, ’eau délivrée aux consommateurs ou utilisée
pour des usages connexes ne peut étre celle d’une distri-
bution publique les personnes ci-dessus désignées doivent
s'assurer que cette eau est potable.-

Lorsqu’il existe des raisons de craindre la contamina-
tion des eaux, méme si les causes de I'insalubrité ne sont

pas imputables aux personnes visées aux deux premiers
alinéas, celles-ci ont 'obligation de prendre les mesures
prescrites par la réglementation en vigueur pour assurer la
désinfection de I’eau. Ces mesures sont portées a la connais-
sance de I'autorité sanitaire qui controlera la qualité des
éaux aux frais desdites personnes.

Lorsqu’il est constaté que les eaux ne sont pas saines
ou qu’elles sont mal protégées, leur usage pour I'alimenta-
tion est immédiatement interdit. Leur utilisation ultérieure
est subordonnée 4 une autorisation préfectorale.

_____Article 16
Qualité technique sanitaire des installations.
16.1. — Régle générale.

Les installations d’eau ne doivent pas étre suscepti-
bles, du fait de leur conception ou de leur réalisation, de
permettre 3 occasion de phénoméne de retour d’eau, la
pollution du réseau public d’eau potable ou du réseau inté-
rieur de caractére privé, par des matiéres résiduelles ou des
eaux nocives ou toute substance non désirable. |

16.2. — Réseaux intérieurs de caractére privé.

En plus des prescriptions définies & larticle 14,
alinéas 3 et 4, du présent titre, ces réseaux doivent étre
protégés contre le retour d’eau provenant de locaux a
caractére privatif tels que appartement, local commercial
ou professionnel. .

16.3. — Réservoirs de coupure et appareils de
disconnection.

Lorsqu’il est envisagé d'utiliser ’eau potable pour
alimenter un réseau ou un circuit fermé pouvant présenter
des risques particuliers pour la distribution située en amont,
il est utilisé un réservoir de coupure ou un bac de discon-
nection isolant totalement les deux réseaux.

L’alimentation en eau potable de cette réserve se fait
soit par surverse totale, soit au-dessus d’une canalisation de
trop-plein (5 centimétres au moins) installée de telle sorte
qu'il y ait rupture de charge, avant déversement, par mise
A l’air libre.

Les réservoirs de coupure et les bacs de disconnection
peuvent étre remplacés par des disconnecteurs 4 zone de
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pression réduite contrdlable, sous réserve du respect des
prescriptions suivantes :
—  Dappareil doit avoir fait 1’objet d’essais technologi-
- ques favorables de la part du centre scientifique et
technique du batiment;

— la mise en place d’un disconnecteur a zone de
pression réduite contrdlable sur un réseau d’eau desti-
née 4 la consommation humaine doit faire I'objet de
la part du propriétaire de l’installation d’une déclara-
tion préalable a 1'autorité sanitaire. Cette déclaration
précise le lieu d’implantation de I’appareil, les carac-
téristiques du réseau situé a 1’aval et la nature de ces
eaux; elle est déposée au moins deux mois avant la
date prévue pour la mise en place;

—  Dappareil n’est installé qu’a la condition que ses carac-
téristiques soient adaptées a celles du réseau, notam-
ment celles concernant la température et la nature des
eaux, la pression et le débit maximum de retour
possible dans 1’appareil;

—  Tappareil doit étre placé de maniére qu’il soit facile
d’y accéder, en dehors de toutes possibilités d’im-
mersion;

—  lappareil et ses éléments annexes doivent étre main-
tenus en bon état de fonctionnement; des essais de
vérification des organes d’étanchéité et de mise a dé-
charge comportant les mesures correspondantes sont
effectués périodiquement sous la responsabilité du
propriétaire et au moins une fois par an; les résultats
sont notés sur une fiche technique propre a I’appareil
et transmis & I’autorité sanitaire.

L’eau contenue dans les réservoirs de coupure, dans
les appareils de disconnection et dans les canalisations
situées A leur aval est considérée & priori comme eau non
potable.

16.4. — Manque de pression.

Lorsque les conditions prévues a I'article 14, alinéa 4,
du présent titre, ne peuvent étre satisfaites, les propriétaires
peuvent installer des surpresseurs ou des réservoirs confor-
mes aux dispositions prévues a l’article 7 du présent titre.
Les canalisations alimentant ces réservoirs n’assurent aucune
distribution au passage

Chaque installation fait obligatoirement P'objet d’un
avis de ’autorité sanitaire, aprés consultation du service ou
de I’organisme chargé de la gestion technique de la distri-
bution publique d’eau et d’un avis du Conseil Départemental
d’Hygiéne. Ce dernier n’est pas requis pour les surpresseurs
en prise et refoulement directs.

Dans les immeubles de grande hauteur ou de grande
surface, Vinstallation peut étre fractionné en plusieurs
stations réparties & des niveaux différents, afin d’éviter de
trop grandes pressions. Les appareils installés doivent en
outre, étre conformes aux dispositions de sécurité prescrites
pour ces catégories de constructions.

De telles installations ne doivent étre a l'origine
d’aucune nuisance lors de I’exploitation en particulier :
création de coups de bélier, augmentation excessives de la
vitesse de I’eau, vibrations, bruits, retour de pression sur le
réseau public.

16.5. — Les dispositifs de traitement des eaux.

Les éventuels dispositifs de traitement des eaux insérés
dans les réseaux intérieurs de caractére privé doivent étre
congus, installés et exploités conformément 2 la réglemen-
tation en vigueur, notamment en ce qui concerne 'emploi
de matiéres introduites ou susceptibles de s’incorporer a
'eau de consommation ainsi qu’il est indiqué a Particle 8
du présent titre.

La canalisation d’alimentation de tout poste de traite-
ment doit comporter un dispositif de protection placé a
I’amont immédiat de chaque appareil afin d’éviter tout
retour des produits utilisés ou des eaux traitées. Les canali-
sations de rejet doivent permettre une évacuation gravitaire
et comporter une rupture de charge, avant déversement,
par mise & Dair libre.

16.6. — Les dispositifs de traitement de 1’air
fonctionnant a I’eau potable.

Lorsqu’un appareil de traitement d’air fonctionne a
’eau, A partir du réseau de distribution d’eau potable, son
installation ne doit pas permettre un quelconque retour
d’eau modifiée ou susceptible de I'étre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une éva-
cuation gravitaire des eaux et comporter une rupture de
charge, avant déversement, par mise a Iair libre.
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Lorsqu’une installation comporte un circuit de recy-
clage ou qu'il est envisagé d’adjoindre & I'eau un produit
de traitement non réglementé ou non autorisé par I'autorité
sanitaire cette installation ne doit pas étre en relatjon
directe avec le réseau d’eau potable. :

16.7. — Les dispositifs de chauffage.

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre
un quelconque retour, vers le réseau d’eau potable, d’eau
des circuits de chauffage ou des produits introduits dans ces
circuits pour lutter contre le gel ou d’autres substances non
autorisées par la réglementation.

A cet effet, I'installation ne doit pas étre en relation
directe avec le réseau d’eau potable.

16.8. — Les productions d’eau chaude et les produc-
tions d’eau froide destinées 3 des usages
alimentaires ou sanitaires.

Les canalisations d’eau alimentant les appareils de
production doivent &tre protégées contre tout retour. Ces
appareils et canalisations doivent comporter tous les dispo-
sitifs de sécurité nécessaires au bon fonctionnement des
installations.

L’eau produite, du fait de sa température, ne doit pas
étre a Porigine de détérioration des canalisations qui la
véhiculent ou des appareils qui la distribuent.

Les réservoirs et les éléments en contact avec I'eau
produite doivent répondre aux prescriptions des articles 3,
7.2. et 7.4. du présent titre. '

Les canalisations de rejet doivent permettre une
évacuation gravitaire des eaux et comporter une rupture de
charge, avant déversement, par mise a air libre.

16.9. — Le traitement thermique.

Dans le cas d’un traitement thermique de Ieau
destinée 2 la consommation humaine par échange et lorsque
le fluide vecteur est constitué de produits ayant regu un avis
favorable du Conseil Supérieur d’Hygiéne Publique de
France, pour une utilisation en simple échange, le dispositif
doit satisfaire 2 'une des deux conditions suivantes :

—  toutes précautions doivent étre prises dans la concep-
tion de I’échangeur et dans le choix des matériaux

pour limiter les risques de détérioration, notamment
dans le cas ou P’échangeur est destiné a assurer les
besoins en chauffage de plus d’une famille;

—  TPinstallation doit étre congue de telle fagon que la
pression de Ieau potable 3 lintérieur de Vappareil
d’échange soit en permanence supérieure 2 la pression
régnant en tout point de I'enceinte du fluide vecteur.

Toute installation utilisant les produits mentionnés au
premier alinéa du présent article doit comporter un moyen
de procéder 2 un controle de Iexistence d’une fuite
éventuelle.

Dans le cas de traitement thermique de ’eau potable
par échange et lorsque le fluide vecteur est constitué de
produits autres que ceux visés au premier alinéa du présent
article, la perforation de I’enveloppe de ce fluide ne doit en
aucun cas permettre le contact entre celui-ci et I’eau destinée
3 la consommation humaine. La détérioration du dispositif
d’6change doit se manifester de fagon visible & I’extérieur
de ce dispositif.

Quel que soit le fluide vecteur utilisé, une plaque est
apposée sur le dispositif de traitement thermique pour
indiquer la nature des produits pouvant étre admis en appli-
cation du présent article et des précautions élémentaires a
respecter en cas de fuite du fluide vecteur. Une instruction
technique du centre scientifique et technique du batiment
définit, en outre, les régles de conformité des échangeurs
thermiques et de leurs installations au présent article.

Les dispositions du présent article sont applicables a
compter du sixiéme mois suivant la publication du présent
arrété.

16.10. — Les appareils sanitaires, ménagers ou de

cuisine.

Tout les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine
raccordés au réseau d’eau potable ne doivent en aucune
maniére permettre la pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immergées ou susceptibles
de Pétre sont interdites.

Il y a lieu de prévoir et d’adapter tout dispositif
approprié afin d’éviter le retour d’eaux usées.
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16.11. — Les dispositifs d’arrosage, de lavage ou
d’ornement.

~ Les appareils d’arrosage, de lavage, manuels ou auto-
matiques, ou d’ornement, arasés au niveau du sol, qui sont
raccordés a un réseau d’eau potable sont munis d’un dispo-
sitif évitant toute contamination de ce réseau.

Dans le cas ou il est fait appel & des robinets en
élévation, ceux-ci doivent étre placés & une distance d’au
moins 50 centimétres au-dessus du sol avoisinant, et étre
munis de dispositifs de protection évitant tout retour
d’eaux polluées vers le réseau d’eau potable.

16.12. — Les équipements particuliers.

Toutes les canalisations et appareils destinés & alimen-
ter des installations industrielles, commerciales ou artisa-
nales de toute nature et raccordés sur le réseau d’eau
potable doivent répondre & I'ensemble des dispositions
fixées par le présent titre.

Il y a lieu de prévoir notamment une protection
spécifique ayant regu 'avis favorable de ’autorité sanitaire,
sur les appareils ou installations comportant un dispositif
dont une extrémité est, ou peut étre, en contact perma-
nent ou temporaire,voire en contact accidentel avec une eau
ayant perdu ses qualités sanitaires et alimentaires d’origine.

16.13. — Les installations provisoires.

Toutes les installations provisoires destinées a desser-
vir les chantiers de toute nature (chantiers de construction
ou autres) ou des alimentations temporaires (telles que:
expositions, marchés, cirques, théatres) raccordées sur le
réseau d’eau potable ne doivent présenter aucun risque pour
celui-ci. Elles doivent de toutes fagons répondre a ’ensem-
ble des dispositions fixées par le présent titre.

Article 17

Les installations en sous-sol.

Toutes précautions doivent étre prises pour que les
canalisations d’eau potable, ainsi que les appareils qui y sont
raccordés tels que : baches, compteurs, robinets de puisage,
ne soient en aucune maniére immergés a 'occasion d’une
mise en charge d’un égout ou d’inondations fréquentes.

Un puits de relevage doit obligatoirement étre installé
et comporter un dispositif d’exhaure 4 mise en marche
automatique, lequel doit exclure toute possibilité d’intro-
duction d’eaux polluées dans les installations d’eau potable.

Article 18

Entretien des installations.

En plus des dispositifs visés & 1’article 7 (paragraphe 2,
alinéa 5) du présent titre, les propriétaires, locataires et
occupants doivent maintenir les installations intérieures en
bon état d’entretien et de fonctionnement, et supprimer
toute fuite dés qu’elle est décelée.

Les canalisations, robinets d’arrét, robinets de puisage,
robinets a flotteurs des réservoirs de chasse, robinets de
chasse et tous autres appareils doivent étre vérifiés aussi
souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Article 19

Immeubles astreints @ la protection contre l’incendie
utilisant un réseau d’eau potable.

Dans le cas des immeubles ou la sécurité impose une
protection contre les risques d’incendie, ’ensemble des
installations correspondantes, raccordées & un réseau d’eau
potable, doivent répondre aux dispositions du présent titre,
qu’il s’agisse des canalisations des réservoirs ou appareils
destinés au bon fonctionnement de ces installations.

Les branchements d’alimentation mixte doivent étre
équipés de compteurs agréés pour les besoins du service
d’incendie.

Entre le robinet de prise sur la conduite publique et
le clapet de non retour, aucune communication ne doit étre
établie entre les branchements eux-mémes et & fortiori
entre ceux-ci et les branchements de secours a extinction
automatique.
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Section 4.
DISPOSITIONS GENERALES.
Article 20

Surveillance hygiénique des eaux destinées a
Ualimentation humaine.

20.1. — Surveillance sanitaire de la qualité des
eaux.

La qualité des eaux doit faire 'objet d’une surveillance
sanitaire suivant la réglementation en vigueur (1).

20.2. — Désinfection des réseaux.

Tout réseau d’adduction collective, tout réservoir,
toute canalisation neuve ou ancienne, destinés & la distri-
bution de I’eau potable, doivent faire I'objet avant leur mise
ou remise en service, et dans leur totalité, d’'un ringage
méthodique et d’une désinfection effectuée dans les condi-
tions fixées par les instructions techniques du ministére
chargé de la santé (2).

En outre, des mesures de désinfection complémen-
taires peuvent étre prescrites en cours d’exploitation au cas
o des contaminations sont observées ou & craindre.

20.3. — Procés-verbal de réception hygiénique.

La mise en service d’un réseau collectif neuf, public
ou privé ne peut étre effectuée qu’aprés délivrance par
Pautorité sanitaire du procés-verbal de réception hygiénique
du réseau établi 2 la suite d’un controle technique sanitaire
et d’'un controle de Pefficacité de la désinfection. Ces
différents controles sont effectués par la Direction Dépar-
tementale des Affaires Sanitaires et Sociales. Les frais
d’analyses sont & la charge des propriétaires.

TITRE Il |
LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES | :

CHAPITRE ler
CADRE DE LA REGLEMENTATION

____ Article 21

Définition, implantation.

21.1. — Implantation et volume des constructions.

Les dispositions relatives au volume et a I'implanta-
tion des constructions sont définies dans les plans d’urbanis-
me et plans d’occupation des sols propres au département
du Val-de-Marne, 2 ses communes ou groupements de
communes.

Jusqu’a I’approbation des plans d’occupation des sols,
il est fait application du Réglement National d’Urbanisme

sans préjudice de la mise en demeure des mesures de sauve-
garde instituées par les décrets relatifs aux plans d’urbanis-
me et plans d’occupation des sols (3).

(1) Notamment Code de la Santé (Livre ler, Titre ler, chapitre
Ilg/ et textes d’application : Décret du ler aoit 1961 modi-
fié par le décret n° 67/1093 du 15 décembre 1967 et arrété
du 10 aotit 1961, arrété du 15 mars 1962, circulgire du
15 mars 1962.

(2)  Circulaire du 15 mars 1 962 relative aux instructions généra-
les concernant les eaux d’alimentation et la 5Iace alimentaire
(Journal Officiel du 27 mars et du 15 avril 1962).

(3}  Décret du 30 novembre 1961 portant réglement d’administra-
tion publique pour l'application de larticle 91 du Code de
P'Urbanisme et de I'Habitation (Réglement National d’Urba-
nisme). Décret n° 58/1463 du 31 décembre 1958, modifié par
le décret du 13 avril 1981 relatif aux plans d’urbanisme et
décret n° 70/1016 du 28 octobre 1970 relatif aux plans
d’occupation des sols.
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Des dérogations aux prescriptions du Réglement
National d’Urbanisme peuvent étre accordées dans les condi-
tions prévues par ce réglement en faveur des projets de
construction compatibles avec les ‘dispositions des plans
d’occupation des sols en cours d’étude.

21.2. — Définition.

Par «habitationy il faut entendre tout local servant de
jour ou de nuit au logement ainsi qu’au travail, au repos, au
sommeil, 2 I'agrément ou aux loisirs lorsque les activités
spécifiques s’exercent au moins partiellement dans le méme
ensemble de piéces que la vie familiale.

__Article 22

Domaine d’application.

Les articles suivants définissent, en application du
Code de la Santé Publique, les conditions d’occupation,
d’utilisation et d’entretien des habitations, de leurs équipe-
ments, et de leurs dépendances.

L’aménagement et ’équipement des habitations nou-
velles ainsi que les additions et les surélévations de construc-
tions existantes, sont régis par le Code de la Construction et
de I'Habitation, IIéme partie, Livre ler, Titre ler, Chapitre
ler, portant réglement de construction et ses annexes (1).

Les dispositions du présent réglement s’appliquent a :

La construction, I’aménagement et 'équipement des
batiments qui ne sont pas visés par le Code de la Construc-
tion et de PHabitation, Iléme partie, Livre ler, Titre ler,
Chapitre ler, fixant les régles générales de construction des
batiments d’habitation;

L’aménagement et I'équipement des habitations exis-
tantes méme réalisées partiellement, chacune des opérations
élémentaires devant &tre éxécutée conformément aux dispo-
sitions du présent réglement.

L’administration ne peut prescrire la mise en confor-
mité immédiate avec plusieurs ou éventuellement I’ensem-
ble des dispositions du présent réglement que dans le cas ot
la nécessité en est démontrée pour assurer notamment
Iapplication des dispositions du Code de la Santé Publique
relatives 4 la salubrité des habitations et de leurs dépen-
dances.

CHAPITRE Il
USAGE DES LOCAUX D’HABITATION

Section 1.
ENTRETIEN ET UTILISATION DES LOCAUX.
___ Article 23

Propreté des locaux communs et particuliers.

Les habitations et leurs dépendances doivent étre
tenues, tant 4 l’intérieur qu’a Pextérieur, dans un état
constant de propreté.

23.1. — Locaux d’habitation.

Dans chaque immeuble, le mode de vie des occupants
des logements ne- doit pas étre la cause d’'une dégradation
des batiments ou de la création de conditions d’occupation
contraires a la santé.

Tout ce qui peut étre source d’humidité et de conden-
sation excessives doit étre, en particulier, évité. Le renouvel-
lement de Iair doit étre assuré et les orifices de ventilation
non obturés.

(1)  Arrétés du 14 juin 1969 concernant l'isolation accoustique,
les gaines de rélécommunications, les vide-ordures, les fosses
septiques (Journal Officiel du 24 juin 1969).

- Arrétés du 22 octobre 1969 concernant les installations
électriques, les conduits de fumées, l'aération (Journal Officiel
du 30 octobre 1969).

- Arrété du 10 septembre 1970 concernant la protection contre
Uincendie : fagades vitrées, couvertures en matériaux combus-
tibles, bdtiments d’habitations (Journal Officiel du 29
septembre  1970).

- Décret n° 74/306 du 10 avril 1974 modifiant le décret
n® 69/596 du 14 juin 1969 fixant les régles générales de
construction des bdtiments d’habitation (Journal Officiel du
18 avril 1974) et arrété du 10 avril 1974 concernant
lisolation thermique et le réglage automatique des installa-
tions de chauffage dans les bdtiments d'habitation (Journal
Officiel du 18 avril 1974).

- Décret n® 74/553 du 24 mai 1974.

- Arrété d'application du 27 mai 1974 relatif @ laccessibilité
des logements aux handicapés physiques circulant en fauteuil
roulant.
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Dans le méme souci d’hygiéne et de salubrité, il ne
doit pas étre créé d’obstacles permanents 2 la pénétration
de l'air, de la lumiére et des radiations solaires dans les
logements. Les arbres situés a proximité des fenétres
doivent étre élagués en tant que besoin.

Dans les logements et leurs dépendances, tout occu-
pant ne doit entreposer ou accumuler ni détritus, ni
déjections ni objets ou substances diverses pouvant attirer
et faire proliférer insectes, vermine et rongeurs ou créer une
géne, une insalubrité un risque d’épidémie, d’accident ou
d’incendie.

Cette interdiction s’applique notamment aux caves
et sous-sols inoccupés des immeubles collectifs.

Tout dépdt de liquides particuliérement inflammables
(éther, sulfure de carbone, etc) et de liquides inflammables
de lére catégorie, notamment d’essence, de pétrole, de
benzine, d’alcool, de peintures, de diluants, est interdit
dans les caves, sous-sols, combles, garages ou boxes, ainsi
que sur les baicons et les terrasses. Les réserves de ces
liquides destinés & I'usage domestique pourront étre conser-
vées dans les locaux d’habitation mais elles ne devront en
aucun cas dépasser la quantité totale de 20 litres. Elles
seront placées dans des. récipients parfaitement étanches
installés dans des piéces ne contenant aucun foyer ni appa-
reil de chauffage ou d’éclairage & flamme nue.

Dans le cas ol limportance de I'insalubrité et les
dangers définis ci-dessus sont susceptibles de porter une
atteinte grave a la santé, a la salubrité et & la sécurité du
voisinage, il est enjoint aux occupants de faire procéder
d’urgence au déblaiement, au nettoyage, 2 la désinfection
3 la dératisation et 2 la désinsectisation des locaux.

En cas d’inobservation de cette disposition et aprés
mise en demeure adressée aux occupants, il peut étre procé-
dé d’office & I’éxécution des mesures nécessaires dans les
conditions fixées par le Code de la Santé Publique.

23.2. — Circulation et locaux communs.

Dans les locaux 2 usage commun : vestibules, couloirs,
escaliers, remises 3 voitures d’enfants, cabinets d’aisances,
salle d’eau, locaux de gardiennage et autres analogues, les
sols et les parois doivent étre maintenus en bon état d’entre-
tien et de propreté par tous moyens non susceptibles de
nuire 2 la santé. '

Le remisage des véhicules & moteur est interdit, méme
temporairement, dans les locaux et dégagements communs,
sauf dans ceux spécialement prévus et aménagés a cet effet.

Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi
que les emplacements renfermant les compteurs sont main-
tenus en constant état de propreté et d’entretien; leur
accessibilité facile doit étre conservée en permanence.

Dans les cours, courettes et allées de circulation, les
dépots d’ordures et détritus de toute nature sont interdits
méme A titre temporaire. Les gravats doivent étre évacués
au fur et & mesure de I’éxécution des travaux dont ils pro-
viennent et en tout état de cause, ne doivent pas s’opposer
3 la libre circulation des usagers. Les cours, courettes et
voies de circulation destinées a étre utilisées pour la mise en
ceuvre des échelles aériennes des services publics de lutte
contre l'incendie doivent €tre maintenus, en permanence,
libres de tout stationnement ou encombrement.

23.3. — Dépendances.

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que les plan-
tations doivent étre soigneusement entretenus de fagon 2
maintenir ’hygiéne et la salubrité des habitations.

23.4. — Eclairage des parties privatives, des locaux
de circulation et des parties communes.

Les locaux a usage commun, les couloirs et circula-
tions tant intérieurs qu’extériears y compris celles des caves,
les escaliers, les cabinets d’aisances communs, les locaux de
collecte des ordures ménagéres ou de remisage des poubelles
les chaufferies, et les dépots de combustibles, sauf ceux
comportant exclusivement des réservoirs en fosse, etc.
doivent étre pourvus d’un éclairage suffisant et en bon état
de fonctionnement.

23.5. — Bacs a sable mis 2 la disposition des
enfants dans les batiments publics et les
parties communes des immeubles.

Le fond du bac & sable doit recevoir une couche de
galets ou de cailloux; un drainage doit permettre ’écoule-

-ment des eaux de pluie. Pour les bacs anciens, ces disposi-

tions doivent intervenir dans le délai de deux ans & compter
de la publication du présent arrété.
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Les eaux de pluie, avant leur évacuation vers le
réseau public, devront passer par un bac de désablage.

Le sable devra étre débarrassé quotidiennement de
tous détritus solides par ratissage.

. L’accés des bacs a sable est interdit aux animaux.

La qualité hygiénique du sable pourra faire 'objet de
controles sur la demande de Iautorité sanitaire.

I devra étre changé ou rénové en tant que de besoin.

____ Article 24

Assainissement de l'atmosphére des locaux.

Pendant les périodes d’occupation des locaux leur
atmosphére ne peut étre traitée en vue de les désodoriser,
désinfecter et désinsectiser par des procédés tendant a intro-
duire dans I'air des gaz nocifs ou toxiques (1) ou 2 émettre
des radiations abiotiques.

Lorsque de tels procédés ont été employés, les locaux
doivent étre ventilés avant une nouvelle occupation.

Quand de ’air est distribué dans les locaux occupés,
il doit étre prélevé en un point présentant le maximum de
garanties quant & sa pureté.

L’air vicié doit &tre évacué directement 3 I’extérieur
ou par les systémes d’évacuation d’air vicié dont sont munies
les piéces de service (cuisine, salle de bains, W.C.). Le rejet
de Pair vicié ne doit pas constituer une géne pour le voisi-
nage. La ventilation des logements dans des batiments exis-
tants doit assurer un renouvellement efficace de P'atmos-
phére sans créer de courant d’air génant.

Article 25

Battage des tapis, poussiéres et jets par les fenétres.

It est interdit de battre ou de secouer des tapis,
paillassons dans les cours et courettes ou dans les voies ou-
vertes ou non a la circulation en dehors des heures fixées
par I'autorité municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire A Phygiéne et
a la sécurité du voisinage ne doit étre projeté A I'extérieur
des batiments.

Article 26

Présence d’animaux dans les habitations, leurs dépen-
dances, leurs abords et les locaux communs.

Sans préjudice de l'application de la réglementation
en vigueur, il est interdit d’élever et d’entretenir dans I’inté-
rieur des habitations, leurs dépendances et leurs abords,
et de laisser stationner dans les locaux communs des ani-
maux de toutes espéces dont le nombre, le comportement
ou I'état de santé pourraient porter atteinte a la sécurité,
a la salubrité, ou a la tranquilité des habitants ou de leur
voisinage.

Il est de méme interdit d’attirer systématiquement ou
de fagon habituelle des animaux, notamment les pigeons et
les chats, quand cette pratique est une cause d’insalubrité
ou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions réglementaires les con-
cernants, les installations abritant des animaux vivants,
notamment les clapiers, poulaillers et pigeonniers, doivent
étre maintenus constamment en bon état de propreté et
d’entretien (2). Leur sol sera imperméable et toujours
maintenu en bon état d’étanchéité. Il sera disposé en pente
légére pour P'écoulement facile des liquides vers les amorces
siphonnées de la canalisation générale d’évacuation des eaux
usées sur laquelle il sera réalisé une décantation avant le
raccordement au réseau public. Ces orifices seront munis de
panier grillagé ou de tout autre dispositif capable d’arréter
Pentrainement de corps solides. Ils sont désinfectés et
désinsectisés aussi souvent qu’il est nécessaire; les fumiers
doivent étre évacués en tant que de besoin pour ne pas
incommoder le voisinage (3).

(1)  notamment U'anhydride sulfureux, l'ozone, la formaldéhyde,
etc. L’emploi de l'acide cyanhydrique, du bromure de méthyle
et de l'oxyde d’éthyléne est interdit dans les locaux d’habita-
tion et locaux y attenant par arrété du ler mars 1950 pris en
application de la loi du ler décembre 1949.

(2)  Loidu 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour
la protection de I'environnement (rubrigue n° 58 de la nomen-
clature des installations classées pour la protection de l'envi-
ronnement) Journal Officiel du 20 juillet 1976.

(3)  Des dispositions spéciales sont prévues au titre concernant les
maladies transmissibles et au titre relatif @ Uhygiéne en
milieu rural.
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__ Article 27
Conditions d’occupation des locaux (1).

27.1 — Interdiction d’habiter dans les caves,
sous-sols et combles.

L’interdiction d’habiter dans les caves, sous-sols,
combles et piéces dépourvues d’ouverture est précisée dans
I’article L43 du Code de la Santé Publique.

27.2. — Caractéristiques des piéces affectées a
I’habitation.

Les piéces affectées a I'habitation doivent présenter
les caractéristiques suivantes :

a) les murs ainsi que le sol et le plafond doivent assurer
une protection contre 'humidité, notamment contre
les infiltrations et les remontées d’eaux telluriques,

b) Péclairement naturel au centre des piéces principales
doit étre suffisant pour permettre, par temps clair
P’exercice des activités normales de I’habitation, sans
recourir 4 un éclairage artificiel. A cet effet la piéce
doit étre munie d’au moins une baie donnant sur un
espace libre.

27.3. — Utilisation dans les caves et sous-sols de
moteurs dégageant des gaz de combustion.

Les caves et sous-sols ne peuvent étre utilisés comme
locaux susceptibles d’abriter des moteurs dégageant en fonc-
tionnement, des gaz de combustion que §’ils sont spéciale-
ment aménagés A cet effet pour garantir ’hygiéne et la sécu-

rité. Ceci vise entre autre les remises de véhicules automo- .

biles. La ventilation devra étre parfaitement assurée, sans
nuisance pour I’habitat et le voisinage.

Article 28

Parcs de stationnement.

28.1. — Parcs de stationnement couverts pour
véhicules automobiles desservant des
immeubles d’habitation.

Les conditions d’aménagement,d’exploitation et d’en-
tretien des parcs de stationnement couverts desservant des

immeubles d’habitation et dont la superficie n’atteint pas le
seuil visé par la Nomenclature des Installations Classées pour
la Protection de I’Environnement (2) doivent étre confor-
mes aux dispositions de la réglementation spécifique appli-
cable aux parcs de stationnement couverts (3). Leur ventila-
tion doit en particulier, étre convenablement assurée pour
éviter la stagnation des gaz nocifs.

28.2. — Parcs de stationnement 2 Dair libre.

Les parcs de stationnement & lair libre doivent étre
disposés et aménagés de telle fagon qu’il n’en résulte aucune
géne pour le voisinage, notamment du point de vue de la
pollution par les gaz d’échappement.

Section 2.

ENTRETIEN ET UTILISATION DES
EQUIPEMENTS.

Article 29

Evacuation des eaux pluviales.

29.1. — Evacuation des eaux pluviales.

Les ouvrages d’évacuation (gouttiéres, chéneaux, tu-
yaux de descente) et de traitement (grilles, décanteurs)
doivent étre maintenus en bon état de fonctionnement et
d’étanchéité. Ils sont nettoyés autant qu’il est nécessaire et
notamment aprés la chute des feuilles. -

Il est interdit, quel que soit le milieu récepteur
(milieu naturel ou réseau public d’assainissement) de jeter
des détritus et autres immondices et d’y faire aucun déver-
sement, sauf dans les conditions définies & Varticle 42 ci-
aprés pour les eaux ménagéres évacuées dans des descentes
pluviales.

(1)  Chapitre IV, Titre ler, Livre ler du Code de la Santé
Publique et des textes pris pour son application.

(2) Loi n° 76/663 du 19 juillet 1976 modifiée par la loi n°
76/1285 du 31 décembre 1976 (Journal Officiel du ler
janvier 1977).

(3)  Circulaire du 3 mars 1975 relative aux parcs de station-
nement couverts (Journal Officiel du 6 mai 1975).
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29.2. — Evacuation des eaux usées.

Les eaux ménagéres ainsi que les eaux vannes sont
éloignées des habitations rapidement et sans stagnation dans
les conditions définies par les instructions techniques du
ministére de la Santé Publique.

L’évacuation des eaux ménagéres dans les ouvrages
réservés aux eaux pluviales est interdite. Elle peut, toute-
fois, étre provisoirement tolérée, en ’absence d’un ouvrage
d’assainissement pour eaux usées(conduite unitaire ou cana-
lisations d’eaux usées d’un systéme séparatif) par autorisa-
tion motivée accordée sur I’avis de ’autorité sanitaire.

Dans le cas ou la voie publique desservant I'immeuble
n’est pas pourvue d’un ouvrage réglementaire d’évacuation
des eaux usées ou quand une impossibilité technique recon-
nue par l'autorité sanitaire soppose au raccordement au
réseau d’assainissement, toutes les eaux et les matiéres usées
sont dirigées préalablement a leur éloignement sur des dis-
positifs de traitement répondant aux exigences formulées
par des textes réglementaires spéciaux et de dimensions
proportionnées aux rejets qu’ils sont susceptibles de recevoir.

29.3. — Déversements délictueux.

It est interdit d’introduire dans les ouvrages publics
directement ou par lintermédiaire de canalisations d’im-
meubles, toute matiére solide, liquide ou gazeuse suscep-
tible d’étre la cause directe ou indirecte, soit d’'un danger
pour le personnel d’exploitation des ouvrages d’évacuation
et de traitement, soit d’une dégradation desdits ouvrages ou
d’une géne dans leur fonctionnement. :

L’interdiction porte notamment sur le déversement
d’hydrocarbures, de produits organiques non missibles 2
I’eau (huiles, solvants) de peintures, d’acides, de bases, de
cyanures, et de polluants prioritaires visés par la législation
relative A 1’élimination -des déchets (1) et plus généralement
de toute substance pouvant dégager soit par elle-méme, soit
aprés mélange avec d’autres effluents des gaz ou vapeurs
dangereux, toxiques ou inflammables.

Les déchets radioactifs, solides ou liquides restent
soumis en toutes circonstances aux conditions fixées par la
réglementation particuliére les concernant. (2).

Les effluents, par leur quantité et leur température,
ne doivent pas étre susceptibles de porter I’eau des égouts

3 une température supérieure 3 30 °C.

Le déversement de liquides et matiéres provenant de
la vidange des fosses fixes ou mobiles est interdit dans le
réseau d’assainissement,a ’exception des collecteurs et dans
les conditions prévues 3 Particle 91 ci-aprés (déchargement
des matiéres de vidanges). Il en est de méme pour les liqui
des ou matiéres extraits de fosses septiques ou appareils
équivalents provenant d’opérations d’entretien de ces der-
niéres.

Il est interdit de rejeter en réseau d’assainissement
tous produits issus de Pentretien des dispositifs de réten-
tion disposés sur réseaux d’eaux pluviales ou d’eaux usées
(bac de décantation...).

Les rejets émanant de toute activité professionnelle
exercée A l'intérieur des maisons d’habitations et dont la-
qualité est différente de celle des effluents domestiques
doivent faire 1’objet, en application des dispositions de
Particle L 35.8 du Code de la Santé Publique, de mesures
spéciales de traitement définies par le service gestionnaire
du réseau récepteur ou de autorité sanitaire. Le niveau
de qualité acceptable sera défini en fonction des caractéris-
tiques particuliéres de fonctionnement de ce réseau en
tenant compte de I'ensemble de la réglementation existante
notamment celle applicable aux Installations Classées qui
peut servir de base & la définition des prescriptions. La
réalisation de prélévement d’échantillons griace au dispositif
prévu a l'article 42 permettra de s’assurer des caractéris-
tiques physiques, chimiques et biologiques des eaux usées
évacuées.

(1) Loin°® 75/633 du 15 juillet 1975 relative & I'élimination des
déchets et & la récupération des matériaux (Journal Officiel
du 16 juillet 1975). Décret n® 77/9674 du 19 aout 1977
relatif aux informations & fournir au sujet des déchets géné-
rateurs de nuisances (Journal Officiel du 28 aotit 1977).
Arrété de M. le Préfet du Val-de-Marne, du 3 novembre 1977
relatif aux rejets d’hydrocarbures.

(2} Décret n° 66/450 du 20 juillet 1966 relatif aux principes
généraux de protection contre les rayonnements ionisants.
Article 28. (Journal Officiel du 26 juin 1966).

Décret n° 74/1181 du 31 décembre 1974 relatif aux rejets
d’effluents radioactifs liquides enant d’installations nuclé-
aires (Journal Officiel du 4 janyier 1 975).
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Article 30

Entretien et exploitation des dispositifs
d’assainissement autonome.

30.1. — Entretien des dispositifs.

Les fosses septiques sont vidangées aussi souvent que
nécessaire pour éviter tout entrainement ou tout déborde-
ment des boues et des flottants; elles sont vidangées au
moins une fois tous les cinq ans.

Les bacs séparateurs sont nettoyés aussi souvent que
nécessaire pour éviter toute obstruction, sortie de graisses
ou de matiéres sédimentées et prévenir les dégagements
d’odeurs.

Les installations comportant des équipements électro-
mécaniques font I'objet d’une vérification au moins semes-
trielle. I est remédié aux incidents et aux pannes dans un
délai ne dépassant pas 72 heures a partir du moment ob ils
ont été décelés. Les boues activées sont déconcentrées et les
piéges & boues sont vidangés au moins une fois tous les six
mois.

Le dispositif de répartition d’un filtre bactérien perco-
lateur est nettoyé réguliérement, au moins une fois par an,
il est veillé au maintien permanent de son horizontalité et
d’une ventilation efficace.

La vidange des fosses chimiques et des fosses d’accu-
mulation est réalisée en fonction des caractéristiques parti:
culiéres des appareils et des instructions des constructeurs.

Pour les batiments d’habitation autres que les maisons
d’habitations individuelles, le maintien en service des dispo-
sitifs d’assainissement autonome est subordonné 2 'obliga-
tion d’observer les régles d’entretien définies par le construc-
teur.

30.2. — Certificats de vidange — Carnet d’entretien.

Toute opération de vidange ne peut étre éxécutée que
par un entrepreneur autorisé par le maire (1). Les justifica-
tions de ces opérations sont tenues 3 la disposition des
autorités sanitaires.

Toute opération d’entretien sur un appareil compor-
tant un dispositif électromécanique est consigné dans un
carnet.

30.3. — Exécution des travaux a Pintérieur des
dispositifs.
Les visites et travaux a lintérieur des dispositifs ne

doivent étre entrepris qu’aprés vidange du contenu et assai-
nissement de I’atmosphére par une ventilation forcée.

I’assainissement de I’atmosphére doit étre maintenu
par introduction d’air 2 raison de 30 métres cubes au moins,
par heure et par personne qui 'occupe. Le renouvellement
horaire ne doit en aucun cas étre inférieur au double volume
de 'atmosphére du lieu de travail.

30.4. — Mise hors service des dispositifs d’assainis-
sement autonome.

Les dispositifs de traitement et d’accumulation ainsi
que les fosses septiques mis hors service ou rendus inutiles
pour quelque cause que ce soit sont vidangés et curés. lls
sont soit comblés soit désinfectés s’ils sont destinés A une
autre utilisation.

__ Article 31

Conduits de fumée et de ventilation.
Appareils @ combustion.

31.1. — Généralités.

Les conduits de fumée intérieurs ou extérieurs, fixes
ou mobiles, utilisés pour I’évacuation des gaz de la combus-
tion doivent étre maintenus constamment en bon état
d’entretien et de fonctionnement des appareils et d’éviter
les risques d’incendie et d’émanations de gaz nocifs dans
immeuble, ainsi que les rejets de particules dans 'atmos-
phére extérieure.

A Pentrée en jouissance de chaque locataire ou occu-
pant, le propriétaire ou son représentant doit s’assurer du
bon état des conduits, appareils de chauffage ou de produc-
tion d’eau chaude desservant les locaux mis & leur disposi-
tion dans les conditions définies au paragraphe suivant.

(1)

Circulaire n® 2216 du 14 février 1973 relative & la création
et & l'utilisation de décharges de matiéres de vidange des

fosses d’aisances dites «déposantes» (non parue au Journal

Officiel. Circulaire du 23 fgvorier 1978 relative & l'élaboration

de schémas départementaux d'élimination des matiéres de

vidange (Journal Officiel du ler mars 1978)).
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Les appareils de chauffage, de cuisine ou de produc-
tion d’eau chaude ne peuvent étre branchés dans les con-
duits qu’aprés examen de ceux-ci. L’installateur qui pro-
céde A ces examens doit remettre & Vutilisateur un certificat
précisant la section et les caractéristiques du conduit et
attestant son étanchéité dans les conditions normales d’utili-
sation, sa vacuité, son tirage correct, sa continuité et son
ramonage sur tout son parcours et son adaptation aux types
d’appareils utilisés.

Le résultat d’un examen révélant des défauts rendant
Putilisation dangereuse du conduit doit étre communiqué
a lutilisateur et au propriétaire. La remise en service du
foyer est alors subordonnée 2 la remise en état du conduit.

Lorsqu’on veut obturer un conduit hors service cette
obturation ne peut é&tre faite qu’d sa partie inférieure.
Toute remise en service doit faire ’objet d’une vérification.

Lorsque le conduit, par son état, est inutilisable,
’autorité sanitaire peut dispenser de sa réfection, sous réser-
ve que toutes dispositions, notamment le remblaiement
soient prises pour empécher définitivement tout branche-
ment d’appareils, 3 quelque niveau que ce soit.

Les conduits de fumée ne doivent étre utilisés que
pour 1’évacuation des gaz de combustion. Toutefois, ils peu-
vent éventuellement servir & la ventilation de locaux domes-
tiques. En cas de retour d’un conduit de fumée a sa destina-
tion primitive, il doit étre procédé aux vérifications prévues
a4 Palinéa 2 du présent article. En tout état de cause, les
conduits de ventilation ne peuvent pas étre utilisés comme
conduits de fumée.

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de produc-
tion d’eau chaude doivent étre constamment tenus en bon
état de fonctionnement. Ils sont nettoyés et vérifiés au
moins une fois par an et réparés par un professionnel
qualifié dés qu’une défectuosité se manifeste.

31.2. — Conduits de ventilation.

Les conduits de ventilation et leur appareillage doi- .

vent étre maintenus en bon état de fonctionnement, ramo-
nés chaque fois qu’il est nécessaire et au moins une fois par an.

Il est interdit de faire circuler I'air d’'un logement
dans un autre logement.

Il est interdit en outre, de rejeter I’air vicié en prove-
nance des cuisines, des installations sanitaires, des toilettes
dans les parties communes de 1’immeuble.

Il est interdit d’utiliser les conduits de fumée ou de
ventilation pour 1’élimination d’effluents gazeux provenant
d’une quelconque activité professionnelle et susceptible
d’étre dangereux ou génants pour les tiers voisins.

31.3. — Accessoires des conduits de fumée et de
ventilation.

Les souches et accessoires des conduits de fumée ou
de ventilation, tels que aspirateurs, mitres, mitrons, doivent
étre vérifiés lors des ramonages et remis en état si nécessaire.
Ils doivent étre installés de fagon a éviter les siphonnages, &
étre facilement nettoyables et & permettre les ramonages.

31.4. — Tubage des conduits individuels.

Le tubage des conduits, c’est-d-dire l’introduction
dans ceux-ci -de tuyaux indépendants, ne peut se faire que
dans les conditions prévues au document technique unifié
24.1. 1l ne peut étre effectué que par des entreprises quali-
fiées A cet effet par I'organisme professionnel de qualifica-
tion et de classification du bitiment. Les conduits tubés
ne peuvent étre raccordés qu’a des appareils alimentés en
combustibles gazeux ou en fuel domestique. Une plaque
portant les indications suivantes doit étre fixée visiblement
3 la partie inférieure du conduit :

— la date de mise en place;

— le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou

au fuel domestique peuvent étre raccordés au con-
duit.

Une deuxiéme plaque placée au débouché supérieur
du conduit doit porter de maniére indélébile la mention
«conduit tubéy. :

Les conduits tubés pourront avoir une section infé-
rieure 3 250 centimétres carrés, sous réserve qu’ils restent
conformes aux conditions requises par la puissance de
Iappareil raccordé et permettent un ramonage efficace.

Aprés tubage, les conduits doivent répondre aux
conditions de résistance au feu, d’étanchéité et de stabilité
fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une
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vérification du bon état du tubage comportant un essai
d’étanchéité doit étre effectuée tous les trois ans 2 P'initia-
tive du propriétaire.

31.5. — Chemisage des conduits individuels.

Le chemisage des conduits, c’est-a-dire la mise en
place d’un enduit adéquat adhérent a I'ancienne paroi, ne
peut se faire qu'avec des matériaux et suivant les procédés
offrant toutes garanties. Il ne peut étre effectué que par des
entreprises qualifiées & cet effet par organisme profession-
nel de qualification et de classification du batiment.

Leur section, aprés cette opération, ne doit jamais
étre inférieure & 250 centimétres carrés. Les foyers & feu
ouvert ne peuvent étre raccordés sur des conduits chemisés.

Aprés chemisage, les conduits doivent répondre aux
conditions de résistance au feu, d’étanchéité et de stabilité
fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une vérifi-
cation du bon état du chemisage comportant un essai
d’étanchéité doit étre effectué tous les trois ans a I'initiative
du propriétaire.

31.6. — Entretien, nettoyage et ramonage.

Les foyers et leurs accessoires, les conduits de fumée
individuels et collectifs et les tuyaux de raccordement doi-
vent étre entretenus, nettoyés et ramonés dans les condi-
tions ci-apreés :

Les appareils de chauffage, de production d’eau
chaude ou de cuisine individuels, ainsi que leurs tuyaux de
raccordement doivent étre a Dinitiative des utilisateurs,
vérifiés, nettoyés et réglés au moins une fois par an et plus
souvent si nécessaire en fonction des conditions et de la
durée d’utilisation.

Dans le cas des chaufferies et des appareils collectifs,
ces opérations seront effectuées & linitiative du proprié-
taire, du syndic ou de son utilisateur exclusif.

Les conduits de fumée habituellement en fonction-
nement et desservant des locaux d’habitation et des locaux
professions annexes doivent étre ramonés deux fois par an,
dont une fois pendant la période d’utilisation.

Ces opérations sont effectuées  I'initiative de lutili-
sateur pour les conduits desservant des appareils individuels,

ou du propriétaire ou du gestionnaire s’ils desservent des
appareils collectifs.

Elles doivent étre effectuées par une entreprise quali-
fiée A cet effet par I'organisme professionnel de qualification
et de classification du batiment. Un certificat de ramonage
doit étre remis & P'usager précisant le ou les conduits de
fumée ramonés et attestant notamment de la vacuité du
conduit sur toute sa longueur.

Toutefois, lorsque les appareils raccordés sont alimen-
tés par des combustibles gazeux, les conduits spéciaux les
conduits tubés et les conduits n’ayant jamais servi & I'éva-
cuation des produits de la combustion de combustibles
solides ou liquides pourront n’étre ramonés qu’une fois par
an. On entend par ramonage le nettoyage par action méca-
nique directe de la paroi intérieure du conduit de fumée
afin d’en éliminer les suies et dépdts et d’assurer la vacuité
du conduit sur toute sa longueur.

L'emploi du feu ou d’explosifs est formellement
interdit pour le ramonage des conduits.

Les dispositions permettant d’accéder a toutes les
parties des conduits de fumée et de ventilation doivent étre
établis en tant que de besoin et maintenus en bon état
d’usage pour permettre et faciliter les opérations d’entre-
tien et de ramonage.

A cet effet, des sorties de toit doivent toujours étre
aménagées dans les parties communes de I'immeuble et étre
munies de dispositifs fixes et présentant toute sécurité de
maniére 2 permettre un accés rapide des professionnels
appelés 2 vérifier, entretenir et réparer les débouchés
extérieurs des conduits.

Les souches ou les prolongements des conduits au-
dessus de la toiture doivent étre facilement accessibles ou
munis de dispositifs destinés 2 établir les moyens d’accés
convenables.

Lorsque des raisons techniques rendent impossible
I’installation de ces dispositifs, les souches doivent étre
munies de trappes de ramonage placées au-dessus de la
toiture & condition que ces trappes soient d’accés facile.

De méme, les conduits de fumée extérieurs doivent
étre munis de dispositifs propres 2 en faciliter le ramonage.
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Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de
cheminée ou éxécution de travaux, le propriétaire ou l'utili-
sateur du conduit doit faire examiner celui-ci par I'instal-
lation ou tout autre homme de I’art qui établit un certificat,
comme il est dit ci-dessus.

L’autorité compétente peut interdire 'usage des con-
duits et appareils dans P’attente de leur remise en bon état
d’utilisation lorsqu’ils sont la cause d’un danger grave ou
lorsqu’un risque est décelé.

Les locataires ou occupants des locaux doivent étre
prévenus suffisamment a I’avance du passage des ramoneurs.
Ils sont tenus de prendre toutes dispositions utiles pour
permetire le ramonage des conduits.

Tout conduit de fumée brisée ou crevassé doit étre
immédiatement remis en bon état de fonctionnement. Il
sera au besoin réparé, refait, ou condamné selon les
prescriptions de l’article 31.1.

Section 3.

ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEURS
ABORDS.

Indépendamment des mesures d’entretien particuliéres
4 chacune des installations définies dans les divers articles,
les mesures suivantes doivent étre observées en ce qui con-
cerne les batiments et leurs abords:

Article 32

Généralités.
Les propriétaires et les occupants d’'un immeuble sont
tenus d’assurer dans le cadre de leurs obligations respecti-

ves, un entretien satisfaisant des batiments et de leurs
abords.

Les travaux d’entretien doivent étre éxécutés pério-
diquement et toute détérioration imprévue de nature &
porter un préjudice a la santé des personnes doit faire sans
délai ’objet d’une réparation au moins provisoire.

Article 33

Couverture, murs, cloisons, planchers, baies, gaines
de passage des canalisations.

Les couvertures et les terrasses, les murs et leurs
enduits, les cloisons, plafonds, sols, planchers, fenétres,
vasistas, portes, emplacements des compteurs, ainsi que les
gaines de passage des canalisations ou ges lignes téléphoni-
ques sont entretenues réguliérement pour ne pas donner
passage a des infiltrations d’eau ou de gaz, tout en respec-
tant les ventilations indispensables.

~ Les causes d’humidité doivent étre recherchées et il
doit y étre remédié dans les moindres délais.

Les grillages et lanterneaux doivent étre nettoyés et
vérifiés pour remplir en permanence 'usage auquel ils sont
destinés.

Les sols sont constamment maintenus en parfait état
d’étanchéité.

Section 4.

PRECAUTIONS PARTICULIERES
D’EXPLOITATION.

__ Article 34

- Protection contre le gel.

Les propriétaires des immeubles, ou leurs représen-
tants, ainsi que les locataires et autres occupants, notam-
ment en cas d’absence prolongée, sont tenus de prendre,
dans le cadre de leurs obligations respectives, toutes mesu-
res nécessaires pour empécher, en période de gel, la détério-
ration des installations; distribution d’eau froide ou chaude
et de gaz, installations de chauffage 3 eau chaude ou &
vapeur ainsi que les évacuations d’eaux et matiéres usées et
assurer en permanence I’alimentation en eau potable des
autres usagers.

En cas ‘&’impossibilité de satisfaire 4 cette derniére
prescription sans ‘risque de dégits pour les canalisations et
appareils, I'alimentation en eau potable doit cependant
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étre quotidiennement assurée durant le temps nécessaire a
Papprovisionnement de tous les occupants de I'immeuble.

A Les propriétaires ou leurs représentants sont tenus de
faire afficher en évidence, A l'intérieur des immeubles, les
instructions nécessaires comportant le détail des manceu-
vres 4 exécuter sur les différents circuits en cause.

Article 35

Locaux inondés ou souillés par des infiltrations.

Les locaux inondés ou souillés par quelque cause que
ce soit : inondation générale, déversements accidentiels,
infiltrations ou non-étanchéité des équipements, notam-
ment d’alimentation en eau ou d’évacuation des eaux plu-
viales ainsi que des eaux et matiéres répandues, étre
nettoyés et désinfectés, le plus rapidement possible.

La remise en usage des fosses d’aisance et des puits
doit faire 'objet de toutes mesures que nécessite la destina-
tion de ces ouvrages.

Les dégradations causées par les eaux et pouvant
compromettre la salubrité ou la sécurité des immeubles sont
réparées a bref délai.

En cas d’urgence ou de risque imminent pour la santé
publique, il peut étre procédé a I'exécution d’office des
mesures nécessaires dans les conditions prévues par le Code
de la Santé Publique.

Article 36

Réserves d’eau non destinée a l'alimentation.

Les réserves d’eau non destinée A I’alimentation, les
bassins d’ornement ou d’arrosage, ainsi que tous autres
réceptables, sont vidangés aussi souvent qu’il est nécessaire,
en particulier pour empécher la prolifération des insectes,
et des algues.

Le rejet direct, dans ces réserves, d’efﬂuents prove-
nant d’installation de traitement d’eaux usées est interdit.

Leur nettoyage et désinfection sont effectués aussi
souvent qu’il est nécessaire et au moins une fois par an.

__ Article 37
" Entretien des plantations.

Les plantations sont entretenues de maniére & ne pas
laisser proliférer les insectes et leurs larves au point qu’il
puissent constituer une géne ou une cause d’insalubrité. Il
doit étre procédé, chaque fois qu'il est nécessaire, 4 une
désinsectisation. Nul ne peut s’opposer aux mesures de dé-
sinsectisation collectives qui seraient entreprises par 1’auto-
rité sanitaire au cas ol se manifesterait un envahissement
anormal d’un quartier par les insectes et leurs larves.

Section §.
EXECUTION DES TRAVAUX.
Article 38

Equipement sanitaire et approvisionnement en eau.

Lors de travaux dans un immeuble habité, un nombre
suffisant de cabinets d’aisances doit étre constamment
maintenu en état de fonctionnement et I’approvisionnement
en eau potable des logements occupés doit étre assuré en
permanence.

____ Article 39_

Démolition.

La suppression définitive d’un batiment doit étre
précédée et suivie en tant que de besoin d’'une opération de
dératisation. La démolition une fois commencée doit étre
poursuivie sans interruption jusqu’au niveau du sol. Les caves
sont comblées 3 moins que leur accés soit rendu impossible
tout en permettant cependant une aération suffisante.

Si la démolition fait apparaitre la présence de pro-
duits dangereux, solides ou liquides, notamment des cuves
ou réservoirs contenant des liquides inflammables ou toxi-
ques, les services compétents, notamment le service des
Installations Classées, doivent étre immédiatement avisés et
la démolition interrompue jusqu’a leur intervention. L’enlé-
vement, la neutralisation des produits ou des installations
doivent étre assurés avec 'accord de 1’Administration par
des services ou sociétés opérant en conformité avec la régle-
mentation.
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Il y a lieu de s’assurer que les réseaux d’assainissement
(branchements et dispositifs de traitement) ont bien été
désaffectés selon les prescriptions du présent réglement
(articles 30 et 42).

CHAPITRE 1l
AMENAGEMENT DES LOCAUX D'HABITATION

Section 1.
LOCAUX.

—— Article 40
Régles générales d’habitabilite.

Toutes dispositions doivent étre prises pour qu’un
chauffage suffisant et non excessif pour les occupants puisse
étre assuré.

Tout logement ou piéces d’habitation loué ou occupé
isolément doit &étre muni d’une installation intérieure d’ali-
mentation en eau potable comportant un robinet d’amenée
placé au-dessus d’un orifice d’évacuation siphonné, régle-
mentairement au réseau de collecte des eaux usées.

Cette obligation ne vise pas les locaux faisant 'objet
d’une interdiction d’habiter, d’une autorisation de démoli-
tion ou d’une opération d’'utilité publique.

Tout logement doit étre pourvu d’un cabinet d’aisan-
ces intérieur au logement. Le cabinet d’aisances peut toute-
fois étre commun 2 cing logements au maximum s’il §’agit
de logements d’une personne et de moins de 20 m2 de
surface habitable et & condition qu’il soit situé au méme
étage que ces logements.

Il est interdit d’affecter & usage privatif des cabinets
d’aisances communs lorsque ces conditions ne sont pas
remplies. :

Aucune modification de logements ne doit aboutir &
la création dont les dispositions de surface, de hauteur, et
de ventilation et d’éclairement seraient inférieures aux
dispositions suivantes :

40.1. — Ouvertures et ventilations.

Les piéces principales, les chambres isolées et les cages
d’escaliers doivent étre munies d’ouvertures donnant 2 I'air
libre et présentant une section ouvrante permettant une
aération satisfaisante.

Les piéces de service (cuisine, salles d’eau et cabinets
d’aisances), lorsqu’elles sont ventilées séparément doivent
comporter les aménagements suivants en fonction de leur
destination :

a) piéces de service possédant un ouvrant donnant sur
Pextérieur : ces piéces doivent étre équipées d’un
orifice d’évacuation d’air vicié en partie haute. En sus,
les. cuisines doivent posséder une amenée d’air frais
en partie basse,

b) piéces de service ne possédant pas d’ouvrant
donnant sur I'extérieur : ces piéces doivent étre mu-
nies d’'une amenée d’air frais, soit par une gaine spéci-
fique, soit par I'intermédiaire d’une piéce possédant
une prise d’air sur I’extérieur. L’évacuation de I'air
vicié doit s’effectuer en partie haute, soit par une
gaine horizontale & extraction mécanique conformes
3 la réglementation en vigueur (1).

Dans les immeubles, les emplacements des orifices de
ventilation ou d’aération doivent étre judicieusement choisis
et disposés en vue d’empécher la pénétration dans un loge-
ment ou une circulation commune, des buées, gaz nocifs,
fumées ou odeurs provenant d’un autre local ou de la rue.

40.2. — Eclairement naturel.

L’éclairement naturel au centre des piéces principales
ou des chambres isolées doit étre suffisant pour permettre,
par temps clair, 'exercice des activités normales de ’habita-
tion sans le secours de la lumiére. artificielle.

40.3. — Superficie des piéces.

L'une au moins des piéces principales du logement
doit avoir une surface au sens du décret n° 69/596 du
14 juin 1969 supérieure & neuf métres carrés.

(1)  Arrété du 22 octobre 1969 relatif & l'aération des logements
(Journal Officiel du 30 octobre 1969). .
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Les autres piéces d’habitation ne peuvent avoir une
surface inférieure & sept métres carrés. Dans le cas d'un
logement comportant une seule piéce principale ou consti-
tué par une chambre isolée, la surface de ladite piéce doit
étre au moins égale & neuf métres carrés.

Pour Pévaluation de la surface de chaque piéce, les
parties formant dégagement ou cul-de-sac d’une largeur
inférieure 4 deux métres ne sont pas prises en compte.

40.4. — Hauteur sous plafond.

La hauteur sous plafond ne doit pas étre inférieure
a 2,20 meétres.

Article 41

Aménagement des cours et courettes des immeubles
collectifs. Vide entre deux murs.

41.1. — Aménagement des cours et courettes des
immeubles collectifs.

Dans chaque cour ou courette, il est établi une prise
d’eau qui sera installée et aménagée de telle sorte qu’il 0’y
ait pas de retour dans le réseaux de distribution d’eaux
potables.

Les pentes doivent étre convenablement réglées et
comporter des aménagements nécessaires en vue de I'éva-
cuation des eaux vers un dispositif capable de retenir les
matiéres flottantes ou déposables pouvant provoquer des
engorgements et de s’opposer au passage des rongeurs, il
doit étre siphonné dans le cas de I’évacuation des eaux
vers un égout.

Les canalisations d’évacuation des eaux pluviales, des
eaux ménagéres et des eaux usées passant sous le sol des
cours, courettes et jardins doivent comporter en nombre
suffisant des regards judicieusement disposés pour faciliter
toute opération éventuelle de désengorgement.

L’accés aux cours et courettes doit étre assuré depuis
une partie commune de 'immeuble.

41.2. — Vide entre deux murs.

Dans.le cas ol des propriétaires voisins, au lieu de
construire un mur mitoyen, ont élevé deux murs juxtaposés

ou laissent entre eux un certain vide, celui des constructeurs
qui a donné naissance a ce vide doit :

1) prendre toute disposition pour que I’eau ne puisse
y pénétrer;

2) assurer une ventilation haute et basse pour I’assai-
nir et empécher ’humidité de s’y propager et d’y
demeurer;

3) grillager toute ouverture pour empécher 'entrée
des rongeurs, pigeons et autres animaux.

Section 2.
EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES.

___ Article 42

Evacuation.

L’évacuation des eaux pluviales et des eaux usées
doit pouvoir &tre assurée en permanence.

Aucun obstacle ne doit s’opposer a la circulation de
lair entre I’égout public ou le dispositif de traitement des
eaux usées et 'atmosphére extérieure, au travers des canali-
sations et descentes d’eaux usées des immeubles notamment
lorsque le raccordement nécessite 'installation d’un poste
de relevage.

Afin de satisfaire a cette obligation, les descentes
d’eaux usées doivent étre prolongées hors combles par un
évent d’une section intérieure au moins égale a celle de
ladite descente.

Des évents peuvent étre toutefois remplacés par des
dispositifs d’air ayant été reconnus aptes a 'emploi par un
avis technique délivié conformément aux dispositions de
Parrété portant création d’une commission chargée de for-
muler des avis techniques sur des procédés, matériaux, élé-
ments ou équipements utilisés dans la construction n.

(1) Arrété du 2 décembre 1969 portant création d'une com-
mission chargée de !ormuler des avis techniques sur des pro-
cédés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la
construction (Journal Officiel du 16 décembre 1969).
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L’installation de ces dispositifs peut étre effectuée
sous réserve qu’au moins un évent assure la ventilation :

— . d'une descente d’eaux usées par batiment ou par
maison d’habitation individuelle;

—  d’une descente d’eaux usées par groupe de vingt
logements ou locaux équivalents situés dans un méme
batiment;

—  de toute descente de plus de 24 métres de hauteur;

— de toute descente de 15 & 24 meétres de hauteur non
muni d’un dispositif d’entrée d’air intermédiaire;

— de la descente située i ’extrémité amont du collec-
teur recueillant les effluents des différentes descentes.

Ces dispositifs d’entrée d’air ne peuvent étre installés
que dans les combles ou espaces inhabités et ventilés ou
dans des piéces de services munies d’un systéme de ventila-
tion permanente (W.C., salles d’eau, etc.) & I’exclusion des
cuisines. Ils doivent é&tre facilement accessibles sans démon-
tage d’éléments de construction et s’opposer efficacement
a toute diffusion dans les locaux d’émanation provenant
de la descente.

En tout état de cause, ces dispositifs ne peuvent
remplacer les évents nécessaires a la ventilation des installa-
tions d’assainissement autonome.

Les tuyaux dit «d’évents» doivent étre prolongés au-
dessus des parties les plus élevées de la construction; ils sont
établis de maniére & ne jamais déboucher au-dessous ou a
proximité des fenétres ou des réserves d’eau.

A ces tuyaux est adapté un dispositif de protection
contre le passage des mouches et des moustiques.

Il est interdit d’évacuer des eaux usées (vannes et
ménagéres) dans les ouvrages d’évacuation d’eaux pluviales
et réciproquement. Par dérogation de Pautorité sanitaire, et
aprés avis du Service Gestionnaire du réseau d’assainissement,
seule ’évacuation d’eaux ménagéres et d’eaux vannes trai-
tées peut &tre tolérée dans lesdits ouvrages lorsque le
systéeme d’égout public le permet.

Raccordement et relevage doivent étre aménagés de
fagon que la stagnation des eaux soit réduite au minimum
et qu’il ne puisse y avoir aucune accumulation de gaz
dangereux. '

Aucune nouvelle chute d’aisances ne peut étre établie
a I’extérieur des constructions en fagade sur rue.

Dans les nouvelles constructions, les ouvrages d’éva-
cuation devront étre réalisés en systéme séparatif 4 Iinté-
rieur de la propriété.

Dans le cas ou la voie publique desservant I'immeuble
n’est pas pourvue d’un ouvrage d’évacuation des eaux usées,
toutes les eaux usées sont dirigées préalablement a leur
éloignement sur des dispositifs d’accumulation ou de trai-
tement répondant aux exigences formulées par les textes
réglementaires en la matiére.

Les branchements aux réseaux publics d’assainisse-
ment des groupes d’immeubles, des immeubles importants
ou de ceux comprenant des activités professionnelles ou
commerciales comporteront un dispositif de contrdle avant
rejet, sur le terrain privé permettant le prélévement d’échan-
tillons de Peffluent évacué vers le réseau public. Il sera
constitué par un puits visitable d’au moins 0,70 métres au
carré muni d’un tampon de fermeture qui devra étre main-
tenu accessible en permanence en bon état de propreté et
d’accés. Les réseaux d’eaux pluviales seront munis, en cas
de besoin, de dispositifs susceptibles de retenir les matieres
flottantes et celles facilement décantables; ils seront munis
de regards de controle permettant les opérations de curage.

42.2. — Evacuation des eaux pluviales.

Les eaux pluviales sont collectées et évacuées hors
des immeubles de maniére & éviter toute stagnation.

Leurs ouvrages d’évacuation, comme les chéneaux et
gouttiéres, doivent étre étanches, construits en matériaux
appropriés, de pente et de dimensions convenables et munis
de moyens de protection permettant d’éviter leur obstruc-
tion. .

Dans les cas exceptionnels oit il est fait appel & des
dispositifs d’absorption, ceux-ci ne doivent entrainer aucune
pollution des nappes souterraines.

Les descentes d’eaux pluviales sont établies de fagon
a étre accessibles sur toute leur hauteur.

D’une maniére générale, les ouvrages d’évacuation des
eaux pluviales doivent étre indépendants de ceux destinés
a I’évacuation des eaux usées.
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Toutefois, dans les zones desservies par un réseau
d’égouts du systéme unitaire, les eaux pluviales et usées
rejoignent généralement I’égout public par I'intermédiaire
d’un branchement commun.

Au cas o les descentes pluviales débouchent dans des
chéneaux ou gouttiéres soit en dessous, soit & proximité de
fenétres ou de réservoirs d’eau, elles sont alors pourvues a
leur pied d’un dispositif évitant efficacement la remontée
de gaz nocifs.

42.3. — Evacuation des eaux usées (1).

Le raccordement des installations d’assainissement des
immeubles aux ouvrages publics d’évacuation des eaux et
matiéres usées et établis sous la voie publique & laquelle ces
immeubles ont accés, soit directement, soit par 'intermé-
diaire de voies privées ou de servitudes de passage est
obligatoire dans un délai de deux ans & compter de la mise
en service de I’égout (article L 33 du Code de la Santé
Publique). Il ne peut é&tre accordé de sursis  cette astreinte
sauf cas d’exception de la compétence de I'autorité sanitaire.

Tous les ouvrages appelés A recevoir des eaux et
matiéres usées avec ou sans mélange de tous autres liquides
doivent étre construits en matériaux appropriés. Leurs
parois doivent &tre lisses et imperméables. Les joints doivent
étre hermétiques. Toutes dispositions doivent étre prises
pour éviter les effets du gel dans toutes les canalisations
d’évacuation.

Ces ouvrages sont proportionnés au volume des
matiéres solides et liquides a recevoir et établis de maniére
A assurer la bonne évacuation de ces effluents sans qu’ils
puissent contaminer les sources, nappes souterraines ou
superficielles, puits et citernes.

Les pentes des canalisations, les rayons des parties
courbes, les angles de raccordement sont judicieusement
choisis pour éviter toute stagnation et tous engorgements.

Tous les ouvrages doivent étre conformes aux normes
et réglements existants.

Séparation des chutes et descentes.
1) Dispositions autorisées.

Les canalisations de chute des cabinets d’aisances et

les descentes d’eaux ménagéres doivent étre indépendantes
des descentes d’eaux pluviales. :

Toutefois, dans les zones équipées selon le systéme
unitaire, les installations existantes qui permettent ’écoule-
ment des eaux ménagéres dans les descentes d’eaux
pluviales répondent aux spécifications relatives 2 Pétablis-
sement des descentes d’eaux ménagéres.

Dés que des modifications aux installations sanitaires
seront envisagées dans des locaux d’habitation pourvus de
tels dispositifs provisoirement tolérés, le propriétaire sera
tenu-de prévoir également les travaux de nature 3 assurer
la séparation des eaux pluviales et ménagéres en conformité
avec les prescriptions du présent réglement.

Aucun dispositif envoyant des eaux ménagéres dans
des chéneaux ou gouttiéres ne peut étre toléré.

Dans les cas ol les eaux ménagéres et les eaux vannes
des cabinets d’aisances sont évacuées a lintérieur de
Pimmeuble par un tuyau de chute unique, une aération
particuliére, dite «ventilation secondaire» doit étre établie
3 proximité immédiate et en aval du siphon propre &
chaque appareil recevant des eaux ménagéres en vue d’éviter
le désamorgage et le refoulement de I'eau de la garde du
siphon. Le conduit assurant cette ventilation secondaire
doit &tre d’un diamétre suffisant et déboucher 2 Iair libre
au-dessus des parties les plus élevées de la construction ou
&tre raccordé au tuyau d’évent ou au prolongement de la
chute d’un métre au-dessus du dernier appareil.

Peuvent étre dispensées de I'obligation de la ventilation
secondaire, les chutes uniques sur lesquelles les cabinets
d’aisances raccordés comportant tous des dispositifs méca-
niques de pulvérisation des matiéres.

2) Conduits d’évacuation.

Le mode de raccordement et le nombre des conduits
d’évacuation destinés A recevoir les descentes d’eaux plu-
viales ou d’eaux ménagéres et les chutes d’aisances sont
déterminés par le systéme d’égout public existant ou par les
dispositifs individuels d’épuration ou de collecte prévus
pour recueillir ces rejets et permettre ou non leur mélange.

(1)  Article 640 et 641 du Code Civil.
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Chaque conduit d’évacuation doit étre visible partout
ou il n’y a pas nécessité de I'enterrer. Les joints ne doivent
pas étre noyés dans la magonnerie.

Des regards facilement accessibles doivent étre établis
en nombre suffisant et judicieusement disposés et obliga-
toires & chaque changement de direction. Ils sont fermés
par des tampons hermétiques.

Dans le systéme séparatif, les conduits d’évacuation
des eaux pluviales et des eaux ménagéres et matiéres usées

ne doivent avoir, & I'intérieur comme & I’extérieur des cons-

tructions que des regards entiérement distincts et aucune
possibilité d’intercommunication.

Dans certains cas exceptionnels, 1’autorité sanitaire
peut exiger Padjonction de réservoirs de chasse ou de
moyens de relevage et d’évacuation des eaux et matiéres
usées.

Toutes dispositions doivent alors étre prises pour que
ces modes d’évacuation ne puissent étre la cause de géne ni
d’odeurs. Les réservoirs de chasse seront congus et aména-
gés de telle fagon qu’aucune pollution d’eau potable ne soit
possible.

42.4. — Conditions générales d’établissement des
branchements a 'ouvrage public, qu’il soit
classé unitaire, eaux usées, ou pluvial.

Les branchements d’immeubles sur les ouvrages pu-
blics peuvent étre réalis€s, en ce qui concerne les parties
situées sous la voie publique :

—  soit d’office par ’Administration dans les cas prévus
par la loi, notamment a 'occasion de la mise en servi-
ce d’un égout neuf disposé pour recevoir les eaux
usées;

—  soit & Pinitiative des propriétaires qui doivent, sous
peine de poursuites, en adresser la demande a I’Admi-
nistration (1) et se conformer strictement aux pres-
criptions qui leur sont imposées.

Lautorisation de raccordements précisera les moda-
lités selon lesquelles le branchement demandé devra étre
réalisé. Des dispositions administratives ou des particularités
d’exécution pourront imposer le recours aux services soit
d’'un délégataire fonctionnel autorisé A représenter la col-
lectivité intéressée, soit d’un entrepreneur choisi sur la liste

des entrepreneurs qualifiés admis par adjudication ou non,
par I’Administration concernée a exécuter les travaux de
branchement aux conditions d’un cahier des charges et d’un
bordereau de prix autorisé.

A défaut de dispositions administratives spéciales, les
branchements seront réalisés par les soins directs du pro-
priétaire qui devra alors faire appel & un entrepreneur de
son choix qualifié en titre et spécialisé et recevoir ’agré-
ment de l'autorité compétente avant la mise en service du
branchement.

Dans tous les cas, le propriétaire demeurera respon-
sable, tant vis 4 vis de I’Administration que des tiers des
conséquences de I’établissement, de 1’existence et de I’entre-
tien de son branchement tant & Pextérieur qu’a Pintérieur
de son immeuble.

La constitution des tuyaux et de leurs joints ainsi que
leur profondeur et leurs conditions de pose doivent assurer
durablement la bonne conservation du branchement en ser-
vice, notamment son étanchéité, en dépit des effets de la
circulation des véhicules.

Le diamétre intérieur du branchement doit étre infé-
rieur 4 celui de la canalisation publique réceptrice, sans
pouvoir descendre en-dessous de 15 centimétres.

Dans toute la mesure du possible, les branchements
sont rectilignes et pourvus d’une pente minimale de
3 centimétres par métre.

Lorsque le branchement rencontre sous la voie publi-
que des tuyaux d’eau, de gaz, des canalisations électriques
etc, ces ouvrages sont isolés dans un fourreau en fonte
constitués d’un matériau donnant les mémes garanties, aux
frais du propriétaire.

La réalisation du raccordement fait I’objet d’un soin
particulier notamment sur les canalisations publiques de
faible diamétre. L’insertion du branchement ne doit former
aucune saillie ni introduire aucune irrégularité des parois a
Pintérieur de ouvrage. Le déversement doit s’opérer sous

(1) Les demandes de déversement & l’égout sont remises & la
Mairie du lieu.
Les demandes de raccordement seront déposées & la Mairie
du lieu qui dirigera sur les services compétents municipaux
ou départementaux.
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une obliquité convenable (60° en général) de maniére a ne
pas troubler le régime d’écoulement dans la canalisation
publique. ’

Lorsque la canalisation publique comporte des boites
de branchement ou des culottes d’attente, le raccordement
d’un immeuble se fait obligatoirement sur la boite ou la
culotte la plus proche a 'aval de I'immeuble raccordé.

Lorsque la canalisation publique ne comporte pas la
boite de branchement, le raccordement s’effectuera, autant
que possible, par I'intermédiaire d’un regard borgne cheva-
lant la canalisation publique.

Dans un égout visitable, le branchement doit débou-
cher & 25 centimétres. au-dessus du radier de I'ouvrage,
quelle que soit la hauteur du plan d’eau dans Pouvrage
rencontré, et se raccorder 4 celui-ci par une partie courbe
dirigée dans le sens de ’écoulement.

Dans un égout a4 banquette, le branchement doit
déboucher immédiatement sous la banquette.

Aucun obstacle ne doit s’opposer & la circulation de
Iair entre Pégout public et les tuyaux d’évent des chutes de
cabinets d’aisances ou des descentes d’eaux ménageéres ainsi
que des ventilations de fosses, notamment lorsque le raccor-
dement nécessite I'installation d’un poste de relevage. Ce
dernier doit étre aménagé de fagon que la stagnation des
eaux usées soit réduite au minimum et qu’il ne puisse y
avoir aucune accumulation de gaz dangereux.

Lorsque les quantités d’eau & évacuer ou les condi-
tions locales le justifient, il pourra &tre établi des branche-
ments particuliers exécutés conformément aux dispositions
de I’égout ovoide visitable auxquels ils sont rattachés.

Ces branchements présentent intérieurement les di-
mensions ci-aprés :

— hauteur sousclef . . .. .............. 1,80 m
— largeur aux naissances ........... . 090m
— largeurauradier .................. 0,50 m

En cas de nécessité, I’Administration pourra imposer
un branchement de dimensions supérieures.

Chaque branchement particulier d’égout est mis en
communication avec l'intérieur de 'immeuble et aéré. Il est
fermé, a I'aplomb de I’égout public, par un mur de 0,30

métre d’épaisseur au moins, en magonnerie de meuliére au
mortier de ciment, enduit également au mortier de ciment
sur ses deux parements.

Ce murage présente, du cdté de ’égout de ’immeuble
un parement vertical et, du coté de I’égout, épouse le profil
du piédroit jusqu’a la naissance de la voite du branchement,
dont la pénétration reste dés lors apparente & l'intérieur de
I’égout. Une plaque portant le numéro de I'immeuble, est
scellée dans I’enduit qui recouvre le parement du mur a
Pintérieur de 1’égout.

L’accés du branchement est implanté dans une partie
commune de I'immeuble non affectée a un usage particu-
lier(chaufferie, local & ordures, machinerie d’ascenseur, etc.).

Cet accés est constitué soit par Porifice d’un regard,
soit par ouverture directe en sous-sol. Il est maintenu libre
en permanence. »

Dans le branchement particulier, le conduit d’évacua-
tion de Pimmeuble reste apparent sur toute sa longueur et
est prolongé jusqu’a I'aplomb du parement intérieur de
Pégout public sans dépasser cet aplomb. Le conduit est
raccordé & Pégout public par une partie courbe dirigée dans
le sens de I’écoulement.

Lorsque le branchement particulier ne peut ou ne doit
pas étre muré 4 P'aplomb de I’égout public, le curage du
branchement particulier est assuré par I’Administration aux
frais du propriétaire en méme temps que celui de I’égout
public.

Tout branchement abandonné doit étre signalé a
I’ Administration qui peut exiger son enlévement ou son
bourrage. En tout état de cause, ses extrémités seront
soigneusement obturées aprés qu’il aura été convenable-
ment nettoyé. ’

Tout branchement particulier inutilisé¢ pour quelque
cause que ce soit doit &tre soigneusement remblayé aux
frais du propriétaire, aprés enlévement de toutes les canali-
sations qu’il peut renfermer. Si le branchement est ouvert
sur I’égout public, il est alors fermé a I'aplomb de cet
ouvrage par un mur de 0,30 métre d’épaisseur au moins en
magonnerie de meuliére en mortier de ciment, présentant
du coté de 'immeuble un parement vertical et épousant du
coté de ’égout le profil du piédroit et de la vodte de celui-ci.
Le parement en égout est enduit au mortier de ciment.
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Si le branchement particulier est muré a ’aplomb de
I’égout public, le numéro de I'immeuble doit étre enlevé; la
niche §’il y en a une, doit étre supprimée; tous les trous
traversant le murage doivent étre bouchés trés soigneuse-
ment, et il doit étre procédé, sur le parement en égout, a
tous les raccords d’enduit au mortier de ciment nécessaires.

L’administration doit étre avisée de ces suppressions.

__ Article 43

Occlusion des orifices de vidange des postes d’eau.

Tous les orifices de vidange des postes d’eaux ména-
géres tels qu’éviers, lavabos, baignoires doivent étre pourvus
d’un systéme d’occlusion hydraulique conforme aux nor-
mes franqaises homologuées et assurant une garde d’eau per-
manente.

Les communications des ouvrages d’évacuation avec
I’extérieur sont établies de telle sorte qu’aucun retour de
liquides, de matiéres ou de gaz malodorants ou nocifs ne
puisse se produire dans I'intérieur des habitations.

— Article 44

Protection contre le reflux des eaux d’égout.

En vue d’éviter le reflux des eaux d’égout dans les
caves, sous-sols et cours lors de 1’évacuation exceptionnelle
de leur niveau jusqu’a celui de la voie publique desservie, les
canalisations d’immeubles en communication avec les
égouts et notamment leurs joints sont établis de maniére a
résister & la pression correspondante. De méme tous les
regards situés sur des canalisations 4 un niveau inférieur a
celui de la voie vers laquelle se fait I’évacuation doivent étre
normalement obturés par un tampon étanche résistant a
ladite pression. Lorsque des appareils d’utilisation sont ins-
tallés a un niveau tel que leur orifice d’évacuation se trouve
situé au-dessous de ce niveau critique, toutes dispositions
doivent étre prises pour s’opposer & tout reflux d’eaux
usées provenant de 1’égout en cas de mise en charge de
celui-ci. ,

Les propriétaires qui installent des orifices d’évacua-
tion & un niveau inférieur & ce niveau critique le font a
leurs risques et périls.

Les mémes précautions doivent étre prises pour les
entrées d’eaux pluviales ou usées, notamment au bas de
rampes d’accés aux sous-sols.

Section 3.

LOCAUX SANITAIRES.
— Article 45

Cabinets d’aisances et salles d’eau.

Les salles d’eau et les cabinets d’aisances sont ventilés
dans les conditions fixées a ’article 40. :

Les murs, plafonds et boiseries de cabinets d’aisances
et salles d’eau doivent étre maintenus en bon état d’entretien
et de propreté.

Les sols doivent étre en parfait état d’étanchéité.

Les cabinets d’aisances doivent toujours disposer d’eau
en permanence pour le nettoyage des cuvettes.

a) Piéce commune au cabinet d’aisances et a la salle
d’eau, de bains ou de toilette.

Dans le cas ou lors de la transformation de logements
anciens, il est impossible d’établir un cabinet d’aisances et
une salle d’eau, de bains ou de toilette indépendants et qu’ils
sont réunis dans la méme piéce, celle-ci doit remplir simul-
tanément les conditions réglementaires notamment les con-
ditions d’étanchéité fixées pour chacun de ces locaux consi-
dérés isolément par les réglements de construction et le
présent réglement sanitaire.

Notamment, il est interdit d’utiliser des appareils
brilants, méme sans flamme, un combustible solide, liquide
ou gazeux, dans un cabinet d’aisances ou dans tout autre
local ayant 2 la fois les deux destinations définies ci-dessus
et ne répondant pas aux conditions réglementaires.

b) Le cabinet d’aisances ne doit pas communiquer
directement avec la piéce A usage de cuisine et les piéces ou
se prennent les repas.

Toutefois, dans les logements d’'une ou deux pieces
principales, le cabinet d’aisances cloisonné par une porte
créant un isolement suffisant, peut communiquer avec les
piéces ol se prennent les repas & 'exclusion de la cuisine;
celui-ci doit étre raccordé a I’égout ou 4 un systéme d’assai-
nissement autre qu’une fosse fixe et muni.de cuvette
siphonnée et chasse d’eau
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¢) Poste d’eau & proximité de cabinets d’aisances a
usage commun.

Lorsqu’il existe un cabinet d’aisances a usage commun
il doit y avoir A proximité de ce cabinet un poste d’eau avec
évacuation indépendante muni de commandes non manu-
elles; ce poste d’eau est situé a I'extérieur de ce cabinet
d’aisances.

Article 46

Caractéristiques des cuvettes de cabinets d’aisances.

" La cuvette des cabinets d’aisances doit étre obligatoi-
rement munie d’un dispositif d’occlusion. De I'eau doit étre
disponible en permanence pour le nettoyage des cuvettes.

Lorsqu’ils sont raccordés soit 4 un réseau d’assainis-
sement, soit & une fosse septique ou un appareil équivalent
les cabinets d’aisances sont pourvus d’une chasse permettant
I’envoi d’un volume d’eau suffisant, toutes dispositions
étant prises pour exclure le risque de pollution de la canali-
sation d’alimentation en eau. Les cuvettes doivent étre
siphonnées par une garde d’eau conforme aux normes
frangaises homologuées.

Les installations a la turque et les siéges des cabinets
d’aisances doivent étre en matériaux imperméables & parois
lisses et faciles a entretenir.

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chute
doit étre étanche.

Article 47

Cabinets d’aisances comportant un dispositif de désa-
grégation et d’évacuation des matiéres fécales.

Le systéme de cabinets d’aisances comportant un dis-
positif de désagrégation des matiéres fécales est interdit
dans tout immeuble neuf, quelle que soit son affectation.

Toutefois, en vue de faciliter I'aménagement de
cabinets d’aisances dans les logements anciens qui en sont
totalement démunis, faute de possibilité technique de rac-
cordement, il peut étre installé exceptionnellement et aprés
avis de l'autorité sanitaire des cuvettes avant leur évacua-
tion. Le conduit d’évacuation doit se raccorder directement

et indépendamment de tout appareil sanitaire sur une cana-
lisation d’eaux vannes de diamétre suffisant et convenable-
ment ventilée. Il ne doit comporter aucune partie ascen-
dante. L’installation doit comporter une chasse d’eau et
étre conforme 2 toutes les dispositions du présent réglement
sanitaire.

Toutes précautions spéciales sont prises notamment
pour qu’il ne se manifeste aucun reflux d’eaux vannes ni
désamoargage de joints hydrauliques dans les appareils
branchés sur la méme chute.

Les effluents de ces appareils sont évacués et traités
dans les mémes conditions que les eaux vannes provenant
des cabinets d’aisances et, conformément aux dispositions
de la section 4. Par sa conception et son fonctionnement,
'appareil ne doit entrainer aucune pollution du réseau
d’amenée d’eau potable.

Des précautions particuliéres doivent étre prises pour
assurer Pisolement acoustique correct de I'appareil et empé-
cher la transmission de bruits vers les locaux du voisinage.

La stagnation d’une quantité d’eau dans la bache de
pompage de P’appareil doit étre limitée au minimum néces-
saire au fonctionnement correct de la pompe.

Dans le cas ol des opérations d’entretien rendent
nécessaire le démontage de l'appareil, celuici doit étre
congu pour ne causer aucun dommage, ni aucun inconvé-
nient au point de vue sanitaire.

L’appareillage électrique doit étre réalisé de fagon a
éliminer tout risque de contact direct ou indirect des usagers
avec des conducteurs sous tension. A cet effet, I'installation
sera réalisée en prenant I'une des précautions prévues a la
norme frangaiss NF C 15.100, compte tenu du degré de
protection électrique du matériel. On tiendra compte du
fait qu’il s’agit d’un local comportant des appareils hydrau-
liques.

L’appareil portera de maniére apparente et indélébile
les prescriptions d’interdiction ci-aprés :

«Il est interdit d’évacuer les ordures ou déchets au
moyen de cet appareil. En cas de panne du dispositif de
désagrégation, I'utilisation du cabinet d’aisances est interdit
jusqu’a remise en parfait état de marche.»
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Section 4.

OUVRAGES D’ASSAINISSEMENT.
Article 48
Dispositifs d’assainissement autonomes.

Les eaux usées domestiques issues de locaux d’habita-
tion ou assimilés, non desservis par un réseau public d’assai-
nissement sont recueillies, traitées et éliminées par des
dispositifs d’assainissement autonome établis conformé-
ment aux prescriptions applicables en matiére d’assainis-
sement autonome des batiments d’habitation (1).

__ Article 49

Rejets des effluents.

Sont interdits tous les rejets qui ne sont pas réalisés
dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur;
en particulier, sont interdits les rejets d’effluents, méme
traités dans un puisard, puits perdu, puits désaffecté, une
cavité naturelle, une carriére.

—_ Article 50

Régles d’implantation.

L’implantation de dispositifs d’assainissement autono-
me ne doit pas présenter de risques de contamination des
eaux destinées a la consommation humaine ou réservées a
des activités particuliéres telles que la baignade. Les dispo-
sitifs d’assainissement autonome ne peuvent étre implantés
a moins de 35 métres de puits ou sources produisant une
eau destinée a la consommation humaine.

Le lieu d’implantation des dispositifs d’assainissement
autonome doit étre adapté aux caractéristiques du terrain,
nature et pente, ainsi qu’a ’emplacement de I’habitation.

L’autorité sanitaire peut interdire I'utilisation de tout
dispositif d’accumulation ou de traitement présentant une
géne pour le voisinage.

Section 5.

INSTALLATIONS D’ELECTRICITE ET DE GAZ,
DE CHAUFFAGE, DE CUISINE ET DE PRODUC-
TION D’EAU CHAUDE.

Article 51

Installations d’électricité.
Les modifications conduisant au remplacement ou au

renforcement des circuits d’alimentation électrique doivent
étre conformes aux normes NF C 14.100 et C 100.

Article 52

Installations de gaz.
Toutes les installations nouvelles ou transformations

d’installations de distribution de gaz doivent étre conformes
aux dispositions réglementaires les concernant (2).

Article 53

Installations de chauffage, de cuisine ou de produc-
tion d’eau chaude par combustion.

53.1. — Reégles générales.
L’évacuation vers I'extérieur des gaz de combustion

des installations de chauffage, de cuisine et de production
d’eau chaude est réalisée dans les conditions ci-aprés :

(1)  Arrété interministériel du 3 mars 1982 (J.0. du 9 avril 1982)
modifié par larrété du 14 septembre 1983 (J.O. du 16
octobre 1983} fixant les régles de construction et d’instal-
lation des fosses septiques et appareils analogues utilisés
en matiére d'assainissement autonome des bdtiments d’habi-
tation.

(2) Armété du 2 aoit 1977 relatif aux régles technigues et de
sécurité applicables aux installations de gaz combustibles
et d’hydrocarbures liquéfiés situés & Ulintérieur des bdti-
ments d’habitation ou de leurs dépendances (J.O. du 24
aodt 1977).
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—  Les installations d’appareils utilisant des combustibles
gazeux ou hydrocarbures liquéfiés doivent étre confor-
mes aux dispositions de la réglementation en vi-
gueur (1);

—  Les installations d’appareils utilisant des combustibles
solides ou liquides doivent &tre raccordées a un
conduit d’évacuation des gaz de combustion.

53.2. — Conduits d’évacuation.

Un appareil ne.peut étre raccordé qu’a un conduit
d’évacuation présentant les caractéristiques de tirage et
d’isolation thermique prévues. par la réglementation en
vigueur (1) (2). Les orifices extérieurs de ces conduits
d’évacuation doivent étre également conformes & la régle-
mentation en vigueur (2).

Toute réparation, reconstruction, surélévation, modi-
fication ou adjonction de conduits d’évacuation de gaz de
combustion doit étre réalisée conformément aux disposi-
tions de la réglementation en vigueur (1) (2).

Toutes dispositions doivent étre prises pour éviter les
siphonnages, qu’ils concernent des conduits de fumée ou des
conduits de ventilation.

Les conduits de raccordement desservant les foyers
doivent étre apparents sur tout leurs parcours, facilement
démontables et maintenus en bon état.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la régle-
mentation en vigueur, ils ne doivent pas pénétrer dans une
piéce autre que celle ou est établi le foyer qu’ils desservent.
Leur parcours doit étre le plus court possible. Leur section
doit étre au moins égale & celle de la buse de ’appareil qu’ils
desservent. Leur montage doit étre correct, notamment
leur raccordement au conduit fixe, afin d’éviter tout risque
d’obstruction.

La construction des canaux, c’est-a-dire des conduits
de fumée fixes, horizontaux ou obliques, est soumise aux
régles de construction des conduits de fumée, notamment
celles visant I'isolation thermique. Ils sont munis de tam-
pons, notamment aux changements de direction, pour
permettre leur ramonage.

Lorsque le raccordement d’un appareil 3 combustion
3 un conduit de fumée est obligatoire, I'appareil doit étre

raccordé directement sur. le conduit de fumée. Il ne doit
pas étre branché :

—  dans un poéle de construction comportant coffre
ou étuve;

—  dans une cheminée comportant un appareil de récupé-
ration de chaleur faisant fond de cheminée et faisant
obstacle au nettoyage normal;

- dans un dtre de cheminée constituant un foyer ouvert
sauf aménagement permanent assurant un tirage nor-
mal et une étanchéité suffisante.

Ces dispositions ne font pas obstacle 4 I'installation
d’un systeme de récupératnon de chaleur sur le conduit de
raccordement méme sous réserve de prévoir les disposi-
tions nécessaires au maintien d’un tirage efficace et de la
vacuité du conduit de fumée.

En tout état de cause, un tel dispositif ne doit pas
étre installé A la sortie d’un appareil dont l'allure de
combustion est réglée uniquement par I'arrivée d’air

Il est établi & la partie inférieure du conduit fixe ou,
a défaut, sur le conduit mobile de raccordement un dispo-
sitif fixe ou mobile, tel que boite 4 suie, pot a suie, té de
branchement, destiné A éviter toute obturation accidentelle
du conduit et permettant des nettoyages faciles.

Le raccordement 3 un conduit d’évacuation des pro-
duits de la combustion a tirage naturel ou & extraction
mécanique des appareils utilisant les combustibles gazeux
ou des hydrocarbures liquéfiés doit étre réalisé dans les
conditions prévues a cet effet par le D.T.U. n° 61.1.
Installation de gaz.

Si des systémes de combustion comportent un dispo-
sitif d’évacuation des fumées d’une conception différente
des conduits visés par le présent réglement, ils ne peuvent

(1) Arrété du 2 aout 1977 relatif aux régles techniques et de
sécurité apglwables aux installations de gaz combustibles et
d’hydrocarbures yuéf' iés situés & Dintérieur des bdtiments
d’;mbxtatwn ou de leurs dépendances (J.O. du 24 aout
1977)

(2)  Notamment arrété du 24 mars 1982 relatif & l'aération des
logements et arrété du 20 juin 1975 relatif & 'équipement
et & lexploitation des installations thermiques en vue de
réduire la pollution atmosphérique et d'économiser l'énergie
(J.O. du 31 juillet 1975).
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étre mis en ceuvre que si le dispositif d’évacuation des
fumées a été reconnu apte a ’emploi par un avis technique
délivré conformément aux dispositions de I'arrété (1) por-
tant création d’une commission chargée de formuler des
avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou
équipements utilisés dans la construction.

53.3. — Raccordement de plusieurs foyers & un
conduit unique.

Indépendamment des possibilités de raccordement de
foyers d’un conduit collecteur par I'intermédiaire de con-
duits individuels dans les conditions définies par I'arrété
relatif aux conduits de fumées desservant les logements (2),
il est également permis de raccorder plusieurs foyers 4 un
méme conduit de fumée sous les conditions ci-aprés.

D’une fagon générale, plusieurs foyers ne peuvent étre
raccordés sur un méme conduit de fumées qu'a condition
que ce conduit soit compatible avec les produits de la com-
bustion du ou des combustibles et que ses caractéristiques
soient telles qu'un tirage suffisant soit assuré dans toutes
les conditions de fonctionnement.

53.3.1. — Le raccordement aux conduits de fumée
de fumée de plusieurs générateurs installés
dans un méme local A foyer unique doit
respecter les régles suivantes :

—  des générateurs & combustible liquide peuvent étre
raccordés sur un méme conduit de fumée a condition
que les brilleurs soient de méme type;

—  des générateurs 3 combustible gazeux peuvent étre
raccordés sur un méme conduit de fumée A condition
que les braleurs soient du méme type;

—  des générateurs & combustible liquide et des foyers
4 combustible gazeux peuvent étre raccordés simul-
tanément au méme conduit de fumée, & condition
que les brilleurs a gaz et & mazout soient du type
«a ventilateury;

—  des générateurs & combustibles solides peuvent étre
raccordés sur un méme conduit. Ce conduit doit étre
indépendant du ou des conduits desservant des foyers
4 combustibles liquides ou gazeux sauf cas précisés
ci-aprés.

Installations de puissance utile totale supérieure 2
70 kW :

Des générateurs utilisant des combustibles différents
peuvent étre raccordés sur un méme conduit de fumée a
condition que soient respectées, dans toutes les conditions
de fonctionnement, les prescriptions de 'arrété du 20 juin
1975 et que le conduit soit compatible avec les produits
de la combustion de chaque combustible (3).

En conséquence, si la conformité a I’arrété du 20 juin
1975 ne peut pas étre réalisée, on prendra les dispositions
nécessaires pour qu’en aucun cas une chaudiére utilisant un
combustible solide ne puisse fonctionner lorsqu’elle est
raccordée & un conduit unique, simultanément avec une
autre chaudiére utilisant un combustible liquide ou gazeux.

Installations de puissance utile totale inférieure 3
70 kW :

Dans le cas de deux chaudiéres, I'une & combustible
liquide ou gazeux et I'autre & combustible solide,l’accouple-
ment doit obligatoirement étre réalisé par un équipement
fourni sur catalogue par un fabricant et ayant été reconnu
apte a I’emploi par un avis technique délivré conformément
aux dispositions de I’arrété portant création d’une commis-
sion chargée de formuler des avis techniques sur les procé-
dés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la
construction (4).

Cet équipement doit comprendre :

—  un conduit d’accouplement des deux buses avec une
seule sortie de fumées;

—  un dispositif automatique de sécurité n’autorisant le

(1) Arrété du 2 décembre‘1969 relatif a la création d'une com-
mission chargée de formuler des avis techniques sur les pro-
cédés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la
construction (Journal Officiel du 16 décembre 1969).

(2)  Arrété du 24 mars 1982 relatif & l'aération des logements.

(3)  Arrété du 20 juin 1975 relatif & I'équipement et & I'exploita-
tion des installations thermiques en vue de réduire la pollu-
tion atmosphérique et d’économiser I'énergie (Journal Officiel
du 31 juillet 1975).

(4)  Arrété du 2 décembre 1969 portant création d’une commis-
sion chargée de formuler des avis techniques sur les procé-
dés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la cons-
truction (Journal Officiel du 16 décembre 1969).
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fonctionnement du brileur & combustible liquide ou
gazeux que lorsque 'allure du foyer & combustible
solide est suffisamment réduite, c’est-a-dire lorsque la
température des fumées a la buse est inférieure a
100 °C ou lorsque la température du fluide calopor-
teur au départ est inférieure a 30 °C.

53.3.2 — Dans le cas de chaudiéres «polycombus-
tibles deux cas peuvent se présenter :

Chaudiére 4 deux chambres de combustion et 4 une
seule buse de sortie de fumées : elle doit étre équipée d’un
dispositif automatique de sécurité comme indiqué ci-avant;
en outre un autre dispositif automatique de sécurité doit
empécher le fonctionnement du brileur si une des portes
de chargement est ouverte.

Chaudiére 4 deux chambres de combustion et & deux
buses de sortie de fumées : elle peut étre raccordée sur un
seul conduit de fumée & condition que le fabricant de la
chaudiére fournisse le raccord d’accouplement des deux
buses permettant de n’avoir qu’une seule sortie de fumée
a raccorder au conduit de fumée.

Dans ce cas,cette chaudiére doit étre équipée des deux
dispositifs automatiques de sécurité indiqués ci-avant.

53.4. — Ventilation.

Les dispositions du présent article ne concernent pas
les appareils & combustion fonctionnant en circuit étanche.

La ventilation des locaux ou sont installés des appa-
reils utilisant le gaz ou les hydrocarbures liquéfiés doit
répondre suivant le cas, aux régles d’aménagement et de
sécurité des installations de chauffage (1) ou aux régles de
sécurité applicables & I'utilisation de ces combustibles (2).

En aucun cas, les dispositifs d’amenée d’air neuf et
d’évacuation d’air vicié ne doivent étre condamnés.

Les appareils de production-émission ou de produc-
tion, tels qu’ils sont définis dans les régles d’aménagement
et de sécurité des installations de chauffage (3), et utilisant
des combustibles solides ou liquides, doivent étre installés
dans des locaux répondant aux conditions de ventilation
ci-aprés :

a) Appareils d’une puissance utile totale inférieure ou
égale 3 TOkW :

Appareils de production-émission (poéles, cuisiniéres,
cheminées) situés en rez-de-chaussée ou en étage : le local
doit étre muni d’une amenée d’air neuf d’une section libre
non condamnable d’au moins 50 centimétres carrés.

Appareils de production-émission (poéles, cuisiniéres,
cheminées) situés dans des locaux en sous-sol et appareils de
production (chaudiéres et générateurs de chauffage central
ou de production d’eau chaude) quelle que soit leur situa-
tion : le local doit étre muni d’'une amenée d’air neuf d’une
section libre non condamnable d’au moins 50 centimétres
carrés débouchant en partie basse et d’une évacuation d’air
vicié d’une section libre non.condamnable d’au moins 100
centimétres carrés placés en partie haute et débouchant
directement & l'extérieur.

Les dispositions ci-dessus ne sont pas applicables
lorsque les appareils sont situés dans des piéces ventilées
suivant les modalités fixées par I'arrété sur I’aération des
logements (4) & condition que :

—  les débits d’air nécessaires au bon fonctionnement
de ces appareils soient assurés;

—  lors d’une évacuation de ’air par un dispositif méca-
nique, la dépression créée par cette évacuation ne
puisse entrainer d’inversion de tirage des conduits de
fumée et foyers fonctionnant par tirage naturel, -
notamment lors de lallumage de certains foyers.

(1) Arrété du 23 juin 1978 (notamment les articles 11, 12 et 32
relatifs & la ventilation) relatif aux installations fixes desti-
nées au chauffage et & 'alimentation en eau chaude sanitaire
des bdtiments d’habitation de bureau ou recevant du public
(Journal Officiel du 21 juillet 1978).

(2) Arrété du 2 aout 1977 (notamment l'article 15 relatif a la
ventilation) relatif aux régles techniques et de sécurité appli-
cables aux installations de gaz et d’hydrocarbures liquéfiés
situées @ Dlintérieur des bdtiments d’habitation ou de leurs
dépendances (Journal Officiel du 24 aodt 1977).

(3)  Arrété du 23 juin 1978 (notamment les articles 11, 12 et 32
relatifs & la ventilation) relatif aux installations fixes desti-
nées au chauffage et & l'alimentation en eau chaude sanitaire
des bétiments d’habitation, de bureaux ou recevant du public
(chaufferies).

(4)  Arrété du 24 mars 1982 relatif & l'aération des logements.
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b) A ppareils d’'une puissance utile totale supérieure a
TOKW :

Le local doit étre muni d’'une amenée d’air neuf et
d’une évacuation d’ait vicié aménagées conformément aux
dispositions applicables aux chaufferies fixées par les régles
d’am?n;lgement et de sécurité des installations de chauf-
fage (1).

¢) Lorsque les appareils sont situés dans des locaux
habités ou occupés, I'arrivée d’air neuf doit étre située aussi
prés que possible des foyers; elle doit étre disposée et amé-
nagée de telle fagon que le courant d’air qu’elle occasionne
ne constitue pas une géne pour les occupants.

53.5. — Installations de chauffage par air chaud.

Ces installations doivent étre telles que les gaz de
combustion ne puissent pénétrer dans les conduits de
distribution d’air chaud.

53.6 — Modérateurs.

Les modérateurs de tirage par admission d’air ne
doivent pas se trouver a I'intérieur des conduits. Ils doivent
se fermer d’eux-mémes en cas de diminution du tirage et
étre maintenus en bon état de fonctionnement. Ils doivent
toujours étre installés dans le local ou se trouve Iappareil,
la surveillance doit en étre aisée.

53.7. — Clés et registres.

Les clés et registres destinés A réduire la section du
conduit d’évacuation des produits de la combustion ou a
lobturer peuvent étre mis en ceuvre dans les seules condi-
tions définies par les articles ci-aprés :

Toutefois, l'utilisation de dispositifs situés dans le
circuit d’évacuation destinés & régler ou a réguler le débit
d’extraction, en cas d’extraction mécanique conjointe ou
non & celle de P'air de ventilation du local ol sont installés
des appareils utilisant des combustibles gazeux, n’est pas
visée par les dispositions du présent article.

53.7.1. - Dispositif de réglage 3 commande
: manuelle.

Pour les appareils d’un type ancien, utilisant un com-
bustible solide et ne comportant pas de dispositif efficace

de réglage du débit d’air comburant, la mise en place en aval
de la buse de clés ou de registres & commande manuelle est
autorisée a condition que ces dispositifs ne puissent obstruer
en position de fermeture maximale plus de trois quarts de la
section du conduit et que leur forme ou leur disposition ne
puisse favoriser ’obstruction du conduit par la suie ou tout
autre dépot. '

53.7.2. — Dispositifs autoréglables de tirage.

Des registres autoréglables de tirage, autres que les
modérateurs de tirage visés a I'article 53.5, peuvent étre
installés sur des seuls générateurs de chaleur utilisant des
combustibles liquides et équipés de briileurs & pulvérisation
mécanique. Ils doivent satisfaire les prescriptions suivantes :
—  avoir été reconnus aptes 4 ’emploi par un avis techni-
que délivié conformément aux dispositions de I’arrété (2)
portant création d’une commission chargée de formuler des
avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou
équipements utilisés dans la construction;

—  ne pas obstruer, en position de fermeture, plus des
trois quarts de la section du conduit;

—  étre placés sur une partie horizontale du conduit de
fumée ou, en tout état de cause, en amont du dispositif
fixe ou mobile destiné a éviter toute obturation accidentelle
du conduit et permettant des nettoyages faciles.

53.7.3. — Dispositifs automatiques de fermeture.

L’installation de ces dispositifs est interdite pour des
appareils utilisant un combustible solide.

L’installation de ces dispositifs en aval d’un généra-
teur utilisant les combustibles liquides ou gazeux ne peut
étre effectuée que sila puissance utile de ce générateur, situé
en ihaufferie réglementairement ventilée, est supérieure a
70 kW.

(1)  Arrété du 23 juin 1978 (notamment les articles 11, 12 et 32
relatifs & la ventilation) relatif aux installations fixes desti-
nées au chauffage et & l'alimentation en eau chaude sanitaire
des bdtiments d’habitation, de bureau ou recevant du public
(chaufferies).

(2)  Arrété du 2 décembre 1969 portant création d’'une commis-
sion chargée de formuler des avis techniques sur des procédés,
matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la com-
bustion (Journal Officiel Ju 16 décembre 1969).
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5§3.7.31. — Générateurs utilisant un combustible
liquide. :

Des dispositifs automatiques de fermeture de lorifice
d’évacuation des produits de combustion peuvent étre ins-
tallés sous réserve d’avoir été reconnus aptes a I'emploi par
un avis technique délivré conformément aux dispositions de
’arrété (1) portant création d’une commission chargée de
formuler des avis techniques sur les procédés, matériaux,
éléments ou équipements utilisés dans la construction. Ces
dispositifs doivent étre, en particulier, congus de maniére &
ne permettre le fonctionnement du brileur que lorsque
l'orifice d’évacuation est libre sur toute sa section. Ils
doivent étre installés en amont du régulateur de tirage.

53.7.32 — Générateurs utilisant un combustible
gazeux

Des dispositifs de fermeture de 'orifice d’évacuation
des produits de combustion peuvent étre installés sur des
générateurs de chaleur de puissance utile supérieure & 70 kW
si les conditions suivantes sont simultanément satisfaites :

Ces dispositifs ne peuvent étre installés que si les
générateurs sont équipés de brileurs & pulvérisation méta-
nique : )

— Ils sont installés sur des générateurs pour lesquels ils
ont été spécialement congus;

—  ils sont conformes aux dispositions de la spécification
en vigueur (2).

53.7.4. - Conditions d’installation et d’entretien de
ces dispositifs.

La mise en place de ces dispositifs doit étre effectuée
par un installateur qualifié et aprés un contrédle de I’état du
conduit de fumée ayant pour objectif de vérifier son apti-
tude a ’emploi.

Ces appareils doivent étre entretenus et vérifiés dans
les conditions définies a l’article 31.6.

L’aération du conduit de fumée doit étre maintenue
pendant la période durant laquelle les générateurs de
chaleur ne sont pas en service.

53.8. — Interdiction visant certains dispositifs
mécaniques de ventilation.

1l est interdit d’installer des dispositifs mécaniques
supplémentaires de ventilation tels que ventilateur de
fenétre, extracteur de hotte et de faire déboucher un vidoir
de vide-ordures lorsque la colonne correspondante est
ventilée par extraction mécanique :

—  dans une piéce o se trouve un appareil & combustion
raccordé 2 un conduit de fumée fonctionnant en tirage
naturel;

— . dans un local distinct de cette piéce si ce dispositif
ou vidoir de vide-ordures est susceptible de provoquer une
dépression suffisante pour entrainer un refoulement des
gaz de combustion.

53.9. — Installations d’appareils & combustion autres
que ceux destinés au chauffage, a la cuisine
ou 2 la production d’eau chaude.

Les installations d’appareils & combustion autres que
ceux destinés au chauffage, 2 la cuisine ou 2 la production
d’eau chaude doivent remplir les conditions fixées au
présent article 53. En outre, les évacuations de gaz d’échap-
pement de moteurs fixes & combustion interne ou a explo-
sion doivent toujours étre raccordées a des conduits présen-
tant les caractéristiques requises pour les conduits de fumée,
y compris pour la hauteur de leurs débouchés extérieurs.
Ces conduits doivent étre capables de résister a la pression
de fonctionnement et, s’ils traversent des locaux occupés ou
habités, étre placés a I'intérieur d’une gaine présentant les
mémes caractéristiques mécaniques qu’un conduit de fumée.
Cette gaine peut servir de ventilation haute du local ou est
installé le moteur; dans le cas contraire, elle doit étre en
communication directe & sa partie basse et a sa partie haute
avec I'air extérieur. Elle est indépendante de tout autre et
doit également déboucher au niveau imposé pour les
conduits de fumeée.

(1)  Arrété du 2 décembre 1969 portant création d’'une commis-
sion chargée de formuler des avis techniques sur des procédés,
matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la construc-
tion (Journal Officiel du 16 décambre 1969).

(2)  Spécification A.T.G. (31.31.) concernant les dispositifs de
fermeture de l'orifice d’évacuation des produits de combus-
tion de chaudiéres & gaz de puissance utile supérieure @ 70 kW.
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__ Article 53 bis

Installations thermiques ne comportant pas de
Combustion

Les locaux contenant des installations thermiques ne
comportant pas de combustion telles que postes échangeurs
de calories, installations d’accumulation d’eau chaude, etc.
doivent en tant que de besoin étre efficacement ventilés et
isolés afin de n’apporter aucune élévation de température
susceptible de perturber I'usage des locaux voisins.

Ceux contenant des installations d’une puissance utile
totale supérieure & 70 kW, doivent étre ventilés et isolés
dans les conditions fixées par la réglementation en vi-

gueur (1).
Section 6.

BRUIT DANS L’HABITATION.
Article 54

Bruit,

Les adjonctions ou les transformations d’équipements
du logement, quelles qu’elles soient, notamment ascenseurs
et appareils sanitaires, vide-ordures, installations de chau-
ffage et de conditionnement d’air, les canalisations d’eau,
surpresseur et éjecteurs d’eau, antennes de télévision soumi-
ses & Paction du vent, doivent satisfaire aux dispositions de
la réglementation en vigueur. Ces travaux d’aménagement
ne doivent pas avoir pour conséquence de diminuer les
caractéristiques d’isolation acoustiques du logement (2).

Leur choix, leur emplacement et leur condition d’ins-
tallation doivent étre effectués de maniére 3 réduire a leur
valeur minimale les bruits transmis.

CHAPITRE IV.

LOGEMENTS GARNIS ET HOTELS.
LOCAUX AFFECTES A L’'HEBERGEMENT
COLLECTIF.

Section 1.

DISPOSITIONS PARTICULIERES APPLICABLES
AUX LOGEMENTS GARNIS ET HOTELS (3).

____Atticle 55
(RESERVE).

— Article 56

Surveillance.

Tout local totalement ou partiellement meublé et loué
pour l’habitation est placé sous la surveillance de I’autorité
préfectorale pour I’application conjointement avec le maire
(4) des prescriptions du Code de la Santé Publique et notam-
ment de celles concernant la salubrité des immeubles, ainsi
que des dispositions du présent réglement.

Les hotels meublés peuvent également, selon I'impor-
tance du nombre des usagers,étre régis par la réglementation
de sécurité concernant les locaux recevant du public et
assimilés (5)

(1)  Arrété du 23 juin 1978 relatif aux installations fixes destinées
au chauffage et & l'alimentation en eau sanitaire des bdtiments
d’habitation, de bureaux ou recevant du public (Journal
Officiel du 21 juiller 1978).

(2)  Arrété du 14 juin 1969 relatif & l'isolation acoustique dans les
bdtiments d’habitation (Journal Officiel du 24 juin 1969
modifié par arrété du 22 décembre 1975 (Journal Officiel

.du 7 janvier 1976).
Arrété du 6 octobre 1978 relatif & lisolation acoustique des
bdtiments d’habitation contre les bruits de I'espace extérieur
(Journal Officiel NC du 11 novembre 1978).

(3)  Location en meublé : variété de location dont les caractéris-

tiques sont de porter individuellement sur un local et des
objets mobiliers (meubles meublants (fournis par le bailleur
ou le logeur)).
Location en garni : location en meublé dans laquelle le bail-
leur ou le logeur fournit des prestations secondaires telles
que location de linge, entretien et nettoyage des locaux,
préparations culinaires (petits défeuners, etc.).

(4) Décrets n° 70/415 du 8 mai 1970 et n° 71/606 du 20
juillet 1971.

(5) Décret n°® 54/856 du 13 aoiit 1954 et réglement de sécurité
annexés a ce texte.
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—— Article 57

Equipement.

Les régles de construction des immeubles d’habitation
sont applicables aux immeubles ou parties d’immeubles &
destination de garnis ou meublés.

Les installations d’eau, de gaz, d’hydrocarbures liqué-
fiés et d’électricité doivent étre conformes aux réglements
et aux régles techniques et de sécurité ainsi qu’aux normes
homologuées sans préjudice de dispositions particuliéres
plus rigoureuses des cahiers des charges, des concessions de
gaz et d’électricité.

Les installations collectives ou individuelles de chauf-
fage, de cuisine et de production d’eau chaude doivent
satisfaire aux conditions prévues par le présent réglement
sanitaire, les réglements particuliers et les normes de chaque
genre d’installation. Dans les locaux ou chaufferies appelés
A recevoir lesdites installations, les conduits de fumée, les
orifices, les conduits ou gaines de ventilation et tous autres
équipements seront mis en place conformément & la régle-
mentation en vigueur (1).

Lorsqu’un garni ou un meublé communique avec un
débit de boissons, une entrée indépendante de ce débit doit
étre aménagée et maintenue constamment disponible.

‘Chaque chambre doit avoir une porte indépendante,
les piéces suffisamment isolées pourront étre interdites 4
I’habitation.

Les sols, les murs, les seuils et plafonds des chambres
doivent étre étanches tant & I’humidité tellurique qu’aux
eaux de pluie ou de ruissellement. De plus, toutes les
chambres doivent étre pourvues d’une protection thermique
et solaire suffisante.

Les chambres doivent étre éclairées directement sur
rue ou sur cour. Les fenétres ouvrantes ne peuvent en aucun
cas étre condamnées ou obturées.

L’aération peut se faire soit directement par des baies ’

ouvrant sur I’extérieur, soit indirectement par un dispositif
de ventilation statique ou mécanique assurant I’extraction
de Pair vicié et son renouvellement par de I’air pris & I'exté-
rieur et pouvant comporter un dispositif de conditionne-
ment d’air offrant toutes garanties d’hygiéne et de sécurité.

La reprise de I'air dans un logement en vue de sa redistribu-
tion dans d’autres logements est interdite.

Doivent étre également aérés, les caves, les escaliers,
les couloirs, les dégagements et circulations. Les orifices
d’aération doivent étre en nombre suffisant et les cloison-
nements intérieurs ne pas faire obstacle a la circulation de
I’air. TIs doivent, en outre, étre équipés de grilles protégeant
de I'intrusion des rongeurs.

I est interdit d’établir des ouvertures méme vitrées
au-dessus des espaces sur lesquels s’aérent et s’éclairent les
piéces d’habitation, les cuisines et les groupes sanitaires.

Dans les immeubles construits postérieurement au
présent réglement, le prospect de chaque piéce ne doit pas
étre inférieur & 3 métres si le masque ne dépasse pas le
niveau du linteau de la baie vitrée et inférieur a 4 métres si
le masque dépasse le niveau du linteau.

57.1. — Equipement collectif.

Dans tout garni ou meublé, il doit y avoir un cabinet
d’aisances par groupe ou fraction soit de dix occupants, soit
de cinq chambres. Ils doivent étre d’un accés facile, étre
tenus dans un état constant de propreté et d’étanchéité et
ne pas étre distants de plus d’un étage des locaux desservis
ou de 30 métres de distance horizontale. IlIs ne doivent
jamais communiquer directement avec les salles de restau-
rants, cuisines ou réserves de comestibles et sont exclusive-
ment réservés aux locataires du garni ou meublé. Ils doivent
étre éclairés et munis d’un dispositif de fermeture intérieur,
les sols, trémies (siége A la turque et murs seront munis de
revétements lisses et imperméables faciles & laver, les angles
vifs étant & éviter). Les siéges doivent étre en matériaux
imperméables & parois lisses.

Les cabinets d’aisances doivent étre raccordés au tout
a I’égout, ou en cas d’inexistance de cette installation, a
un dispositif particulier d’épuration et d’évacuation édifié
en conformité avec les réglements existants. Ils doivent étre
ventilés d’une fagon permanente.

(1)  Arrété interministériel du 21 mars 1968 relatif au stockage
et a l'utilisation des produits pétroliers.
Arrété du 2 aotit 1977 relatif aux régles techniques et de
sécurité applicables aux installations de gaz combustible et
d’hydrocarbures liquéfiés situés a l'intérieur des bétiments
d’habitation ou de leurs dépendances (Journal Officiel du
24 aotit 1977).
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Dans tout garni ou meublé, il doit y avoir une cabine
de douche pour dix personnes ou fraction de dix personnes.

_Les urinoirs doivent étre établis hors de la vue du
public et satisfaire aux mémes conditions d’hygiéne que
les cabinets d’aisances.

Dans les locaux & usage commun (vestibules, couloirs,

escaliers, remises, locaux de gardiennage, locaux réservés au

stockage ou 2 la collecte des boites & ordures ménagéres),
les sols sont maintenus propres et les parois nettoyés aussi
souvent que nécessaire.

Les circulations et parties communes qui ne possédent
pas un éclairage naturel suffisant doivent étre pourvues en
permanence d’un éclairage électrique compensatoire effica-
ce. Les dégagements doivent étre gardés libres en perma-
nence de tout meuble ou objet mobile pouvant étre renver-
sé ou de tout dispositif de nature & géner la circulation.

"Les équipements des locaux loués en garni ou en
meublé, notamment les ascenseurs, appareils sanitaires,
installations de chauffage et de conditionnement d’air, sur-
presseurs et éjecteurs d’eau, ne doivent pas constituer une
géne par le bruit qu’ils produisent ou transmettent.

§7.2. — Equipement des chambres. .

1) Le sol des chambres doit présenter une étanchéité
telle qu’elle permette un nettoyage fréquent et facile de
son revétement.

2) Tout logement, toute piéce, loué isolément doit
étre pourvu d’un poste d’eau potable alimenté convenable-
ment a toute heure du jour et de la nuit au-dessus d’un
dispositif réglementaire d’évacuation des eaux usées. Aucun
robinet d’eau non potable ne doit étre installé dans les
logements ou piéces loués isolément, ni dans les parties
communes.

3) Les cuvettes d’eaux ménagéres et les orifices de
décharge des eaux usées sont pourvus d’un systéme d’occlu-
sion hydraulique dont la garde d’eau est conforme aux
normes homologuées, le systéme d’occlusion ainsi que tous
les ouvrages destinés & I’évacuation des eaux ménagéres
usées et pluviales doivent étre tenus en parfait état de
fonctionnement, d’étanchéité et de vacuité.

4) L’éclairage doit €tre électrique. Les installations
doivent étre conformes a la norme NF C 15.100 et étre

établies de maniére & permettre un éclairage suffisant qui
ne peut étre inférieur a 15 watts par métre carré pour les
locaux habités, 10 watts par métre carré pour les locaux
communs et 5 watts par métre carré pour les couloirs, circu-
lations y compris celles des caves, escaliers, cabinets d’aisan-
ces, locaux de remisage de boites & ordures ménagéres ou de
collecte des ordures ménagéres.

5) Les chambres sont équipées au moins de deux
points lumineux. Les canalisations électriques doivent étre
fixées aux parois dans les conditions prévues par la norme
NF C 15.100 pour chaque type de conducteur, cette dispo-
sition interdit notamment les «fils volants». Tous les socles
de prises de courant doivent étre protégés contre les surin-
tensités indépendamment du circuit d’éclairage fixe de la
piéce. Ceux qui peuvent recevoir les fiches & broche de 4,8
millimétres de diamétre doivent étre protégés par des fusi-
bles calibrés de 10 ampéres au maximum,

6) Les moyens de chauffage doivent étre installés
conformément aux régles de 1’art et permettre de maintenir
la température au-dessus de 18 degrés.

7) Les appareils 4. combustibles solides, liquides ou
gazeux,s’ils ne sont pas & circuit étanche ou munis de dispo-
sitifs de sécurité réglementaires prévus par I'arrété du 2 aoiit
1977 (cité précédemment) relatif aux installations de gaz
ou d’hydrocarbures liquéfié, doivent étre raccordés a un
conduit fixe de fumée établis dans les conditions réglemen-
taires notamment en ce qui concerne son isolation thermi-
que et 'emplacement. de son débouché extérieur. Le rac-
cordement de I'appareil au conduit fixe doit étre conforme
aux prescriptions réglementaires (1) et aux régles de Part.

8) Les chambres dans lesquelles sont installés des
appareils de chauffage autres qu’électriques doivent étre
munies obligatoirement d’une amenée suffisante d’air frais
non condamnable d’au moins 0,50 décimétre carré de section
libre, située aussi prés que possible de I'appareil. Les prises
d’air doivent se faire & I’extérieur de I'immeuble en évitant
les zones dépressionnaires susceptibles de provoquer une
inversion de tirage et celles ou ’atmosphére est polluée.

9) Ces piéces doivent également étre munies d’une
évacuation d’air vicié, non condamnable, placée prés du
plafond d’au moins 0,50 décimétre carré de section libre,
débouchant directement & ’extérieur de ’immeuble. '

(1) Arrété du 22 octobre 1969 relatif aux conduits de fumée
. (Journal Officiel du 30 octobre 1969).
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10) Les dispositifs jouant le role de ventilation doi-
vent étre aménagés et disposés de telle fagon que le courant
d’air qu’ils occasionnent ne constitue pas une géne pour
les occupants, ils ne doivent jamais étre obturés.

11) Est interdite dans la piéce elle-méme ou dans une
piéce communicante installation de tout dispositif mécani-
que de ventilation susceptible de provoquer une dépression
et, de ce fait un refoulement des gaz de combustion
(extracteurs de buées, ventilateurs de cuisine).

12) Les appareils de chauffage d’appoint a fonction-
nement intermittent, non raccordés a un conduit d’évacua-
tion des gaz de combustion, utilisant des hydrocarbures
liquéfiés, ne peuvent étre utilisés que s’ils sont conformes
aux spécifications des normes les concernant (1) et dans les
conditions prévues par les réglements particuliers relatifs a
leur emploi (2).

13) La présence de ventilations basse et haute dispo-
sées et aménagées conformément aux prescriptions du
titre III, section 2, du présent réglement est, en particulier,
indispensable.

14) Est interdite I'utilisation de tous autres appareils
non raccordés a un conduit d’évacuation des gaz de combus-
tion, quel que soit le combustible employé (pétrole, essence,
etc.); que la combustion s’effectue avec ou sans flamme
(action catalytique).

15) Les appareils de chauffage doivent étre maintenus
a distance convenable de toutes matiéres inflammables et re-
poser, le cas échéant, sur une plaque isolante de maniére 2
prévenir tout danger d’incendie.

16) Les chambres & coucher et les dortoirs ne doivent
en aucun cas étre traversés par un tuyau de raccordement.

17) L’installation de chauffe-eau 4 gaz ou a hydro-
carbures liquéfiés (butane ou propane) non raccordés a un
conduit de fumée réglementaire est interdite dans les piéces
a usage de chambre 4 coucher et dortoir.

18) L'utilisation d’appareils de cuisson est interdite
dans les piéces ne répondant pas aux prescriptions des
articles 40.1. et 53 du présent réglement.

19) Les cuisines indépendantes et collectives doivent
étre pourvues d’un conduit d’évacuation des produits de
combustion et comporter les ventilations haute et basse

prévues pour les piéces renfermant des appareils de chauf-
fage. Elles doivent avoir une fenétre normale et ne peuvent
étre établies en position centrale. Leurs sols sont étanches
et faciles & nettoyer.

20) Les sols des salles de bains ou de douches doivent
étre étanches et les parois intérieures enduites d’une pein-
ture lavable ou d’un revétement équivalent propre & assurer
la protection du sol et des murs.

21) Les salles de bains ou de douches non éclairées et
non aérées directement sur rue, cour ou courette doivent
étre pourvues de ventilations haute et basse efficaces, dispo-
sées et aménagées de maniére qu’il n’en résulte aucun cou-
rant d’air génant pour les utilisateurs. L’installation d’un
chauffe-eau ou d’un appareil de chauffage utilisant un com-
bustible solide, liquide, ou gazeux y est interdite.

22) Les salles de bains ou de douches aérées directe-
ment sur rue, cour ou courette ne peuvent recevoir un
appareil de production d’eau chaude (chauffe-eau, chauffe-
bains) ou un appareil de chauffage & combustible que si elles
sont pourvues d’un conduit d’évacuation des produits de
combustion auquel I’appareil est obligatoirement raccordé
et de ventilation haute et basse efficaces donnant sur I’exté-
rieur, disposées et aménagées de maniére qu’il n’en résulte
aucun courant d’air génant pour les utilisateurs.

23) Les installations électriques doivent étre confor-
mes 3 la norme NF C 15.100, en particulier, les interrup-
teurs et les prises de courant seront hors d’atteinte a partir
de la baignoire ou de la douche.

— Article 58

Tolérance pour les locaux anciens.

Dans les immeubles dont la construction est antérieure
a la publication du présent réglement, ’exploitation des
locaux a usage de garnis ou meublés, méme s’ils ne sont pas
conformes 2 toutes les prescriptions susénoncées, pourra
étre tolérée 2 titre transitoire et précaire, mais sous réserve

(1) Normes NF F 35-351 et NF D 35-352.

(2)  Arrété interministériel du 15 octobre 1962, modifié par
Larrété du 17 mars 1967, relatif aux installations de gaz et
d’hydrocarbures liquéfiés (articles 22 et 23).
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que les installations de chauffage et de production d’eau
chaude par combustion soient conformes au présent régle-
ment et que les conditions d’alimentation en eau potable,
d’installation des cabinets d’aisances et des douches, de pro-
preté et d’entretien des locaux et du mobilier soient satis-
faisantes.

En cas de transformation ou de réparation affectant
le gros ceuvre des bitiments ou ’économie générale desdits
béatiments a usage ou & destination de garnis ou de meublés,
les nouveaux agencements et aménagements doivent étre
conformes aux prescriptions des présentes dispositions.

—_ Article 59

Service de l’eau et des sanitaires.

L’exploitation ne peut, de sa propre initiative, suspen-
dre le service de 1’eau et I’'usage des cabinets d’aisances et
des douches sauf pour raison impérative de sécurité.

— Article 60

Entretien.

Les exploitants et les occupants d’un immeuble a
usage de garni ou de meublé sont tenus d’assurer, selon
leurs obligations respectives, un entretien convenable des
locaux et de leurs abords.

Les logements et les piéces isolées ainsi que les parties
communes doivent étre entretenus, tant a P’extérieur qu’a
Pintérieur, en état de propreté. L’autorité sanitaire pourra
prescrire la réfection ou le renouvellement des peintures et
des tapisseries.

Quels que soient leur importance et le combustible
utilisé, tous les appareils de production d’eau chaude, de
chauffage ou de cuisine doivent étre entretenus et nettoyés
de maniére & ne provoquer aucun inconvénient ou danger
pour la santé et la sécurité des occupants. A cet effet, les
appareils de chauffage, de cuisine et de production d’eau
chaude doivent étre tenus en bon état de fonctionnement
et révisés périodiquement a la diligence du logeur. La révi-
sion des chauffe-eau a4 gaz ou 4 hydrocarbures liquéfiés
(butane, propane) doit étre effectuée au moins une fois par
an. Cette révision doit étre confiée & un spécialiste.

Les conduits de fumée et d’évacuation des gaz pro-

duits par la combustion seront entretenus en bon état et
ramonés réguliérement & la diligence du logeur, conformé-
ment 2 la réglementation en la matiére. IIs seront visités et
essayés par tous moyens convenables et réparés chaque fois
qu’ils pourront étre la cause d’une insalubrité ou d’une
incommodité grave pour les habitants de I'immeuble ou du
voisinage.

Les conduits de ventilation seront ramonés aussi
souvent que nécessaire.

Toute détérioration imprévue de nature 2 porter pré-
judice A la santé ou 2 la sécurité des personnes doit faire
I’objet d’une réparation dans le plus court délai possible,
les causes d’humidité doivent notamment étre recherchées
et il doit y étre remédié avec diligence.

Les meubles et notamment la literie devront étre en
bon état d’entretien et de propreté; leur remplacement ou
leur remise en état pourra étre exigé par I’autorité sanitaire.

Les occupants doivent tenir leurs chambres dans le
plus grand état de propreté et leur mode de vie ne doit pas
étre la cause d’une dégradation anormale des locaux, de la
création de conditions d’occupation contraires a la santé
et de trouble pour le voisinage.

Le renouvellement de l’air doit étre assuré et les
orifices de ventilation ne doivent pas étre obturés; doit étre
évité, en particulier, tout ce qui est source d’humidité et
de condensation de buées.

Les occupants doivent, en ce qui les concerne, obser-
ver les régles d’hygiéne énoncées dans le présent arrété; en
particulier, ils peuvent étre tenus pour responsables de tout
entrepdt ou accumulation de détritus, d’excréments, d’objets
ou substances diverses pouvant attirer et faire proliférer
insectes, vermine et rongeurs, de surcharge anormale des
planchers, de géne, de cause d’insalubrité, de risque d’épidé-
mie, d’incendie ou d’accident.
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__ Article 60 bis

Conditions d’occupation.

Dans les immeubles construits antérieurement au présent réglement, les chambres, pour étre autorisées a la location en

garni ou meublé, doivent :

a) avoir les dimensions minimales énoncées ci-aprés :

Occupation par * Volume en métres cubes

1 personne 15

2 personnes i 26

3 personnes 38

4 personnes 50
Au-dela de 4 personnes

et par personne 12

Surface en métres carrés Plus petite dimension au sol
6 2,00 m
9 2,50 m
14 2,50 m
18 2,50 m
5 2,50 m

b) satisfaire aux normes minimales d’aération et
d’éclairement énoncées ci-aprés :

Pour une chambre de : Baie ouvrante de :

1 personne 1,00 m2
2 personnes 1,20 m2
3 personnes 1,50 m2
4 personnes 2,00 m2

Deux enfants au-dessous de 6 ans comptent pour un
adulte.

c) en cas de ventilation artificielle le débit minimal
d’air neuf doit répondre aux exigences de ’article 64.1.

Dans les immeubles construits postérieurement au
présent réglement, les locaux & usage de garni ou meublé
doivent répondre aux normes prévues par les différents
textes réglementaires fixant les régles générales de construc-
tion des locaux d’habitation, et lors de leur mise en exploi-
tation aux dispositions du présent réglement.

Article 60 ter

Interdiction de location et d’habitation.

La location en garni de caves, de.combles ou de piéces

dépourvues de fenétre est prohibée. La méme interdiction
s’applique également aux sous-sols non spécialement aména-
gés pour 'habitation, conformément a I’article L 43 du
Code de la Santé Publique.

___ Article 61
Mesures prophylactiques.

La location des locaux meublés ayant été occupés
méme partiellement ou temporairement par des personnes
atteintes de maladies transmissibles nécessitant 1également
la désinfection terminale est interdite tant que ces locaux
n’ont pas été désinfectés dans les conditions réglementaires.

La désinfection et la désinsectisation de la literie et
des locaux peuvent étre prescrites toutes les fois que ces
opérations sont jugées nécessaires par 1’autorité sanitaire.

La literie doit étre maintenue en bon état d’entretien
et de propreté; la surveillance des services d’hygiéne porte
non seulement sur les locaux, mais également sur les objets
mobiliers.

____Atrticle 61 bis

Mesures d’ordre général.

L’hébergement des personnes dans des locaux ne
remplissant pas les conditions prescrites par le présent
réglement est interdit.
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Toute chambre qui ne satisfera pas aux dispositions
du présent arrété sera refusée ou interdite & la location
meublée.

Dans le cas d’insalubrité et de danger susceptibles de
porter une atteinte imminente et grave soit a la santé, soit
a la sécurité des occupants ou du voisinage, il pourra étre
prescrit & titre exceptionnel toutes mesures utiles propres
a faire cesser les désordres constatés.

Toute mise en exploitation d’immeuble, partie d’im-
meuble ou d’habitation comprenant plusieurs logements (1)
ou piéces affectés a la location en garni ou en meublé doit
faire I'objet d’une déclaration préalable & la Préfecture du
Val-de-Marne, Direction de la Réglementation, ler bureau,
Tout changement dans I’occupation ainsi que toute modifi-
cation du nombre ou de la disposition des locaux devront
également étre signalés.

Indépendamment des mesures de sécurité contre
Iincendie prévues notamment par le décret n° 73/1007 du
31 octobre 1973 (Journal Officiel du 4 novembre 1973)
dans les locaux recevant du public et assimilés, les exploita-
tions des établissements non assujettis & cette réglementa-
tion doivent prendre toutes dispositions utiles pour prévenir
et éloigner tout danger d’explosion et d’incendie et prévoir
tout dispositif propre a assurer la sécurité et I’évacuation
des occupants en cas d’incendie ou de péril.

En vue de Iapplication du présent arrété, les représen-
tants du service chargé de la surveillance et de la salubrité
des logements loués en garni ou en meublé auront accés aux
locaux pour y faire toutes constatations et vérifications
nécessaires; les logeurs et responsables de ces locaux sont
tenus de les recevoir, de posséder en permanence les doubles
des clés de toutes les chambres, afin de faciliter leur mission.

___Article 61 ter

Transformation d’un immeuble a usage d’hotel en
immeuble a usage d’habitation ordinaire.

En cas de transformation d’un immeuble & usage
d’hotel en immeuble a usage d’habitation ordinaire, un
permis de construire devra étre obtenu pour la réalisation
des travaux de transformation envisagés (2).

Section 2.

LOCAUX AFFECTES A L’HEBERGEMENT
COLLECTTF (3).

Article 61 quater

Déclaration d’hébergement.

Toute personne physique ou morale qui, & quelque
titre que ce soit, et méme en qualité d’occupant affecte ou
a affecté un local quelconque 4 I’hébergement collectif
gratuit ou non, est tenu d’en faire la déclaration & 1’ Autori-
té Préfectorale (Préfecture et Sous-Préfectures 4).

— Article 61 quinquiés

Equipement des locaux.

Dans les chambres, dortoirs et locaux affectés a
I’hébergement collectif occupés par cinq personnes ou plus,
le volume d’air et la surface au sol ne peuvent étre inférieurs
4 12 meétres cubes et 5 métres carrés par personne. Tout
dortoir est divisé en boxes individuels largement ouverts sur
les dégagements pour assurer le renouvellement d’air. Le
dortoir doit comporter en annexe des installations sanitaires
en nombre et en qualité conformes 4 la réglementation
concernant les foyers-logements, & savoir :

Une salle de douches 2 raison d’une pomme-douche
pour dix personnes ou fraction de dix personnes;

Des cabinets d’aisances a raison d’un pour dix
personnes ou fraction de dix personnes;

Un lavabo pour trois personnes maximum; 2 titre
transitoire sont tolérés les lavabos collectifs comportant un
nombre de robinets correspondant au nombre de lits.

(1)  Loi n°® 494459 du 2 avril 1949.
{2)  Loi n° 76/1285 du 31 décembre 1976.
Article 421 - Alinéa 1 du Code de I'Urbanisme.
(3)  Loi n°® 73/548 du 27 juin 1973 (Journal Officiel du 28 juin
1973) complétée par la loi n°® 76/632 du 13 juillet 1976
- (Journal Officiel du 14 juillet 1976) relatives a I'hébergement
collectif ef décrets d’:;p lication n° 75/59 du 20 janvier 1975
(1.0. du ler février 1975) et n° 77/868 du 27 juillet 1977
J.0. du 30 juillet 1977).
es foyers de travailleurs, de personnes afées ou autres sont
régis par le décret n° 69/596 u 14 juin 1969 fixant les régles
nérales de construction des bitiments d’habitation (J.O. du
5 juin 1969) et ses arrétés d'application.
(4)  Circulaire de M. le Préfet du Val-de-Marne n° 430 du 28 mars
1975 (Recueil des Actes Administratifs du 20 avril 1975).
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TITRE 111

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS AUTRES
QUE CEUX A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES.

Article 62

Types de locaux visés.

Sous réserve de dispositions contraires édictées par
des réglementations particuliéres, les prescriptions du pré-
sent réglement traitant des habitations, sont étendues 2
toutes catégories d’immeubles ou d’établissements ainsi
qu’a leurs dépendances quand ils regoivent en tout ou partie
les mémes équipements que les immeubles d’habitation et
sont justificiables pour raison de salubrité des mémes régles
d’établissement, d’entretien ou d’usage.

Section 1.
AMENAGEMENT DES LOCAUX.

Les dispositions du Titre II relatives & ’aménagement
des locaux d’habitation sont applicables aux constructions
neuves et transformations d’établissements visés & Darticle
62 ci-dessus a I’exception des dispositions ci-apreés :

— la hauteur sous plafond des locaux recevant du public
doit étre au minimum de 2,50 métres pour les établissements
implantés & rez-de-chaussée ou en étage et de 2,60 métres
pour ceux implantés en sous-sol;

— les hauteurs inférieures peuvent étre admises par le
Préfet lorsque dans les conditions normales d’occupation la
ventilation permet d’assurer des débits supérieurs et des
limitations inférieures aux spécifications définies par D’arti-
cle 64 ci-dessous; '

—  de I'alinéa b de I’article 45.

Section 2.
VENTILATION DES LOCAUX.

Les dispositions de cette section s’appliquent aux
constructions neuves et aux constructions subissant des
modifications importantes affectant le gros ceuvre ou I’éco-
nomie de 'immeuble. -

‘Seules les prescriptions relatives & I’entretien des ins-
tallations de ventilation s’appliquent aux constructions exis-
tantes, 3 moins que ne soit démontrée la nécessité de pren-
dre des mesures assurant la salubrité publique..

Les débits et volumes indiqués ci-aprés s’appliquent
exclusivement aux personnes qui n’exercent pas d’activité
salarié dans les différentes catégories de locaux concernés.

Pour les personnes exergant une telle activité, il con-
vient de se reporter aux dispositions du Chapitre IT du Titre
I du Livre II du Code du Travail (Hygiéne des locaux
affectés au Travail).

Pour le calcul des débits ou des volumes, il sera tenu
compte de I’ensemble des personnes fréquentant ces locaux.

____Article 63

Généralités.

63.1. — Dispositions de caractére général.

La ventilation des locaux peut étre soit mécanique
ou naturelle par conduits, soit naturelle pour les locaux
donnant sur Pextérieur, par ouverture de portes, fenétres
ou autres ouvrants.

-Dans tous les cas, la ventilation doit étre assurée avec
de I'air pris & P’extérieur hors des sources de pollution; cet
air est désigné sous le terme «d’air neufy.

Dans la suite de cet article, les locaux sont classés du
point de vue de la ventilation, en deux catégories :

Les locaux dits «a pollution non spécifique» : ces
locaux sont ceux dans lesquels la pollution est liée & la seule
présence humaine, 4 ’exception des cabinets d’aisances et
des locaux de toilette. Toutefois, les dispositions qui suivent
ne s’appliquent pas aux locaux ou cette présence est épiso-
dique (circulations, archives, dépots); on peut admettre que
ces locaux sont ventilés par 'intermédiaire des locaux adja-
cents sur lesquels ils ouvrent.
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Les locaux dits «& pollution spécifiques» : cuisines,
salles d’eau, cabinets d’aisances et tous autres locaux ou
existent des émissions de produits nocifs ou génants autres
que. ceux liés & la seule présence humaine (notamment
certains laboratoires et locaux ou fonctionnent des appa-
reils susceptibles de dégager des polluants gazeux non
rejetés directement A ’extérieur, tels le monoxyde de car-
bone, le dioxyde de carbone, I’ammoniac, 'ozone, etc.

Les prises d’air neuf et les ouvrants doivent étre placés
en principe & au moins huit métres de toute source éven-
tuelle de pollution, notamment véhicules, débouchés de
" conduits de fumée, sortie d’air extrait, ou avec des aména-
gements tels qu’une reprise d’air pollué ne soit pas possible.

Des dispositions plus strictes peuvent étre décidées
par “Pautorité compétente lorsqu’il y a voisinage d’une
grande quantité d’air pollué (extraction d’air ayant servi a
la ventilation d’un parc automobile ou d’un grand local
recevant du public par exemple).

L’air extrait des locaux doit étre rejeté & au moins
huit métres de toute fenétre ou de toute prise d’air neuf,
de tout débouché de conduit de ventilation et de tout
conduit de fumée, sauf aménagements tels qu’une reprise
d’air pollué ne soit pas possible. L’air extrait des locaux a
plollution spécifique doit, en outre, étre rejeté sans recy-
clage.

63.2. — Dispositions relatives a la ventilation
commune a plusieurs locaux dépendant
du méme établissement.

L’air provenant des locaux & pollution non spécifique
peut éventuellement traverser ensuite d’autres locaux, si
ceux-ci sont :

—  des locaux de circulation,

—  des locaux occupés épisodiquement par un petit
nombre de personnes (archives, dépats, etc.),

—  des locaux a pollution spécifique. )
Est considéré comme de Dair recyclé celui qui est

repris dans un groupe de locaux et qui y est réintroduit; I'air
neuf peut y étre mélangé ou introduit séparément.

L’air recyclé n’est utilisable que dans les conditions
définies dans les articles sujvants :

Article 64

Ventilation mécanique ou ndturelle des conduits.

64.1. — Locaux 2 pollution non spécifique.

Dans les locaux a pollution non spécifique, le débit
normal d’air neuf & introduire est fixé dans le tableau ci-
aprés en tenant compte des interdictions de fumer (1). Ce
débit est exprimé en métre cube par heure et par occupant
en occupation normale.

Pour les locaux ou la présence humaine est épisodique
(dépots, archives, circulations, halls d’entrée) et ol I'organi-
sation du plan ne permet pas qu'ils soient ventilés par I'in-
termédiaire des locaux. adjacents, le débit minimal d’air
neuf & introduire est de 0,1 litre par seconde et par métre
carré,

Dans les conditions habituelles d’occupation, la teneur
de ’atmosphére en dioxyde de carbone ne doit pas dépasser
1 pour 1000 avec tolérance de 1,3 pour 1000 dans les
locaux ou il est interdit de fumer.

Si I’occupation des locaux est trés variable, la ventila-
tion modulée ou discontinue est admise sous réserve que la
teneur en dioxyde de carbone ne dépasse pas les valeurs
fixées précédemment.

En cas d’inoccupation des locaux, la ventilation peut
étre arrétée; elle doit cependant, étre mise en marche avant
occupation des locaux et maintenue aprés celle-ci pendant
un temps suffisant.

L’air neuf entrant dans ces locaux doit étre pris a
Pextérieur sans transiter dans d’autres locaux. Il peut étre
mélangé 4 de 'air dit recyclé mais sans que cela puisse
réduire le débit minimal d’air neuf, nécessaire 3 la venti-
lation, fixé ci-dessus.

(1)  Les interdictions de fumer découlent de l'application du
Décrét n° 77/1042 du 12 septembre 1977 relatif aux inter-
dictions de fumer dans certains lieux affectés & un usage
collectif o cette pratique peut avoir des conséquences

mgereuses pour la santé (J.0. du 17 septembre 1977) et
du Décrét n° 73/1007 du 31 octobre 1973 relatif & la
protection contre les risques -d'incendie dans les établis-
sements recevant du public (J.0. du 4 novembre 1973).
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DESTINATION DES LOCAUX

DEBIT MINIMAL D’AIR NEUF
en métres cubes/heure
et par occupant
(air 2 1,2 kg/m?3)

Locaux
avec interdiction de fumer

Locaux
sans interdiction de fumer

Locaux d’enseignement :
Classes, salles d’études, laboratoires

(2 Pexclusion de ceux 2 pollution spécifique) :

Maternelles, primaires,
et secondaires du ler cycle

Secondaires du 2éme cycle et universitaires

Ateliers

Locaux d’hébergement :

Chambres collectives (plus de trois personnes)(1)

dortoirs, cellules, salles de repos

Bureaux et locaux assimilés :
Tels que locaux d’accueil, bibliothéques,
bureaux de poste, banques

Locaux de réunions :
Tels que salles de réunions, de spectacles,
de culte, clubs, foyers

Locaux de vente :
Tels que boutiques, supermarchés

Locaux de restauration :
Cafés, bars, restaurants, cantines,
salles 3 manger

Locaux a usage sportif :
Par sportif :
Dans une piscine
Dans les autres locaux

15
18

18

18

18

22

22

22
25

18

”

25
25

25

25

30

30

30

22
30

30

1)

Par spectateur

Pour les chambres de moins de trois personnes, le débit minimal & prévoir est de 30 métres cubes/heure par local,
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Le recyclage par groupe de locaux n’est autorisé que
§’il ne concerne pas des locaux a pollution spécifique et que
si Iair est filtré conformément aux dispositions ci-aprés
relatives & la filtration.

64.2. — Locaux a pollution spécifique.
Dans les locaux a pollution spécifique, le débit de

la ventilation est déterminé en fonction de la nature et de
la quantité des polluants émis.

Pour les toilettes, les cuisines collectives et leurs
dégagements, le débit minimal d’air neuf 2 introduire
figure dans le tableau ci-aprés :

DESIGNATION DES LOCAUX

DEBIT MINIMAL D’AIR NEUF
en meétres cubes/heure

Piéces A usage individuel :
Salle de bains ou de douches
Salle de bains ou de douches commune avec
cabinets d’aisances
Cabinets d’aisances
Piéces & usage collectif :
Cabinet d’aisances isolé
Salle de bains ou de douches isolée
Salle de bains ou de douches commune.avec
~ cabinet d’aisances
Bains, douches et cabinets d’aisances groupés
Lavabos groupés
Salle de lavage, séchage et repassage du linge
Cuisines collectives :
Office relais
Moins de 150 repas servis simultanément
De 151 A 500 repas servis simultanément (2)
De 501 a 1.500 repas servis simultanément (3)
Plus de 1.500 repas servis simultanément (4)

15 par local.

15 par local.
15

30
45

60
30+ 15 N°
10+5 N°
5 par métre carré de surface de local (1)

15/repas
25/repas
20/repas
15/repas
10/repas

N° : nombre d’équipements dans le local.

(1) Compte tenu des contraintes techniques, les débits retenus
seront de préférence arrondis au multiple supérieur de 15.

Ces débits ne sont valables que dans le cas d’une venti-
lation indépendante de ces piéces de service a pollution
spécifique.

Sauf exigences particuliéres (locaux de recherches
biologiques par exemple), I’air provenant de locaux a pollu-
tion non spécifique (notamment, les circulations) peut étre
admis dans les locaux & pollution spécifique.

(2)  Avec un minimum de 3.750 métres cubes/heure.
(3)  Avec un minimum de 10.000 métres cubes/heure.
(4)  Avec un minimum de 22.500 métres cubes/heure.

Lorsque la piéce de service est ventilée par I'intermé- *
diaire d’une piéce principale ou des circulations, le débit &
prendre en considération doit étre égal a la plus grande des
deux valeurs indiquées respectivement par le tableau ci-
dessus ou celui figurant a Particle 64.1. ’
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Les polluants émis dans les cuisines doivent étre captés
au voisinage de leur émission; il en est de méme des
polluants nocifs ou dangereux.

En cas d’impossibilité d’installer un systéme de capta-
tion de ces émissions, les débits nécessaires a la ventilation
des cuisines doivent étre doublés.

_ Si la pollution spécifique est trés variable, la ventila-
tion modulée ou discontinue est admise sous réserve que
I’évacuation des polluants soit convenablement réalisée.

Dans le cas ol cessent les émissions donnant 2 la
pollution un caractére spécifique, la ventilation peut étre
arrétée; elle doit, cependant, étre mise en marche avant
pollution des locaux ou maintenue apres celle-ci pendant un
temps suffisant afin que I’évacuation des gaz soit convena-
blement assurge.

Article 65

Prescriptions relatives aux installations et a leur
fonctionnement.

Lorsque I'introduction de I’air est mécanique, la filtra-
tion de I'air doit étre réalisée dans les conditions suivantes
aprés éventuellement une préfiltration grossicre, destinée a
retarder le colmatage des filtres installés en zone industrielle
ou urbaine, il doit -étre prévu :

a) pour l'air neuf, un filtre d’un rendement au test
gravimeétrique défini par la norme NF X-44 012 d’au moins
90 pour 100;

b) pour I'air recyclé, un filtre d’un rendement au test
gravimétrique défini par la norme NF X-44 012 d’au moins
95 pour 100,

L’encrassement des filtres doit pouvoir étre controlé
en permanence; les filtres doiverit étre remplacés ou
nettoyés en temps utile.

Tous les dispositifs de traitement de I’air, autres que
ceux destinés a Ia filtration, au chauffage, au refroidis-
sement, & ’humidification, a la déshumidification, doivent
faire ’objet d’un examen par I'autorité compétente et d’un
avis du Conseil Supérieur d’Hygiéne Publique de FRANCE.

Le circuit d’amenée d’air doit étre nettoyé avant la
mise en service surtout s’il peut y avoir présence de gravats
et d’humidité.

Il est ensuite maintenu en bon état de propreté.

. Article 66

Ventilation par ouvrants extérieurs.

66.1. — Locaux a pollution non spécifique.

. La ventilation par ouverture des portes, fenétres ou
autres ouvrants donnant sur I'extérieur est admise dans les
locaux de réunion tels que salles de réunion, de spectacles,
de culte, clubs, foyers, dans les locaux de vente tels que
boutiques, supermarchés, et dans les locaux de restauration
tels que cafés, bars, restaurants, cantines, salles 2 manger, a
condition que le volume par occupant ne soit pas inférieur :
- a 6 métres cubes pour les locaux avec interdiction de
fumer;

— 4 8 métres cubes pour les locaux sans interdiction de
fumer. :

Si la satisfaction d’autres critéres en matiére d’hygiéne
nécessite des volumes supérieurs aux valeurs indiquées ci-
dessus, le volume le plus élevé doit étre seul pris en considé-
ration. Ces dispositions ne s’appliquent pas aux locaux
d’enseignement pour lesquels existent des régles spécifiques.

66.2. — Locaux a pollution spécifique.

La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvrants
donnant sur 'extérieur est admise :
- dans les cabinets d’aisances si le volume de ces locaux
est au moins égal a 5 métres cubes par occupant potentiel:

—  dans les autres locaux 4 pollution spécifique si, d’une
part,il n’est pas nécessaire de capter les polluants au voisina-
ge de leur émission et si, d’autre part, il s’agit d’un local
pour lequel le débit d’air exigible s’il était ventilé par con-
duit serait inférieur a 1 litre/seconde par métre cube.

66.3. — Surface des ouvrants.

La surface des ouvrants calculée en fonction du local
ne doit pas étre inférieure aux valeurs indiquées dans le
tableau ci-aprés :
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Surface du local .
en métres carrés 10 50 100 | 150) 200 | 300 | 400 | 500 { 600 | 700 | 800 | 900 { 1000
Surface des ouvrants
en ‘métres carrés 125 | 36 | 6.2 8,7 10 15 20 23 27 30 34 38 42

Pour des locaux dont la surface est supérieure aux
valeurs indiquées dans le tableau ci-dessus, la surface des
ouvrants est déterminée a 1’aide de la formule suivante :

s=__ S
8log 1S

ou

s représente la surface des ouvrants en métres carrés;
S représente la surface du local en métres carrés.

L’ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle &
Papplication des réglementations relatives & la sécurité et a
la lytte contre les pollutions atmosphériques et les odeurs.

Section 3.

DISPOSITIONS RELATIVES A L’EQUIPEMENT
SANITAIRE.

‘Article 67
Equipement sanitaire,

Dans les établissements ouverts ou recevant du public
doivent étre aménagés, en nombre suffisant et compte tenu
de leur fréquentation, des lavabos, des cabinets d’aisances et
urinoirs. IlIs doivent étre d'un accés facile; les cabinets et
urinoirs ne doivent jamais communiquer directement avec
les salles de restaurants, cuisines ou resserres de comestibles.

Les locaux sanitaires doivent étre bien éclairés venti-
lés, maintenus en parfait état de propreté et pourvus de
papier hygiénique.

Les lavabos doivent étre équipés de produit de net-
toyage des mains et d’un dispositif d’essuyage ou de séchage.

Le sol des locaux sanitaires, leurs parois et leurs pla-
fonds doivent étre en matériaux lisses, imperméables, impu-
trescibles, et résistants a un nettoyage fréquent.

Article 68

Equipement sanitaire des locaux de sport.

Les installations sanitaires annexées aux locaux de
sport comprennent au moins deux cabinets d’aisances, deux
urinoirs, une salle de douches collectives (quinze pommes
de douches) et deux cabines de douches individuelles pour
quarante usagers simultanés. Ces chiffres peuvent étre réduits
au prorata du nombre des usagers admis simultanément
lorsque ce nombre reste inférieur & quarante.

Les locaux eux-mémes doivent étre conformes aux
prescriptions dhygiéne édictées par les réglements particu-
liers les concernant.

Article 69

Equipement sanitaire des salles de spectacle.

I est aménagé au moins un lavabo, un cabinet d’aisan-
ces et un urinoir par centaine ou fraction de centaine de
personnes susceptibles d’étre admises dans ces locaux par
période de trois heures. L'urinoir peut étre remplacé par
un cabinet d’aisances.

Article 70

Etablissement de natation ouverts qu public.

Ces établissements sont soﬁmis, tant en ce qui concer-
ne I'hygiéne que la sécurité, aux dispositions des textes
spécifiques qui les régissent (1).

(1) Loi n° 78/733 du 12 juillet 1978 relative aux piscines et aux
baignades aménagées (J.0. du 13 juillet 1978).
Décret n° 81/324 du 7 avril fixant les normes d’hygiéne
applicables aux piscines et baignades aménagées et Arrétés
‘application (dispositions techniques et dispositions adminis-
tratives} (J.0. du 10 ayril 1981).
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_ Article 71

Bains-douches.

Les établissements de bains et de douches sont sou-
mis, en ce qui concerne leur création et leur exploitation,
aux mémes demandes et autorisations que les établissements
de natation.

Ils répondent notamment aux prescriptions suivantes:

Chaque local de ’établissement de bains et de douches
doit étre tenu en constant état de propreté, correctement
ventilé et convenablement chauffé.

Apreés usage, les cabines de douches sont nettoyées au
jet, les baignoires sont brossées, désinfectées et rincées. Leur
sol est antidérapant et nettoyé réguliérement.

Un nombre suffisant de cabinets d’aisances, d’urinoirs
et lavabos doit étre installé.

Les établissements ol il est fait usage de [’eau ou de la
vapeur d’eau dans des conditions particuliéres (sauna,
hamman) sont aménagés de maniére que leur installation et
leur exploitation s’effectuent dans de bonnes conditions
d’hygiéne pour les usagers et le voisinage et que les batiments
soient protégés contre ’humidité ou la dégradation.

_____ Article 71 bis

Etablissements d’enseignement.

Equipement sanitaire des locaux d’enseignement privé.

Les établissements d’enseignement autres que ceux
soumnis 4 d’autres réglementations spécifiques doivent com-
porter une cuvette de cabinet d’aisances de dimensions
appropriées et un lavabo pour :

— 10 éléves de classes maternelles,

— 20 éléves de classes élémentaires,

— 30 éléves dans les autres cas.

Dans les établissements recevant des garcons et des
filles, 1a moitié du nombre des cuvettes requises peut étre
remplacée par des urinoirs sauf pour les classes maternelles
accueillant des enfants de moins de 5 ans.

Lorsque des repas sont pris dans ’établissement, un
réfectoire doit étre aménagé a cet effet sur la base de 80
décimétres carrés par éléve a table ainsi que des lavabos
avec essuie-mains disposé & proximité.

Section 4.

USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX.

Les dispositions du Titre II relatives 4 "usage et a
Pentretien des locaux d’habitation sont applicables aux
établissements visés & I’article 62 ci-dessus, & I’exception :

— des alinéas 3 et 4 de 'article 24,
— des paragraphes 27.1 et 27.2 de larticle 27,

— du deuxiéme alinéa du paragraphe 31.2 (conduits
de ventilation) de 1’article 31.

—_ Article 72

Entretien des locaux.

Le sol des locaux, les murs ainsi que les siéges de
cabinets d’aisances doivent étre maintenus en constant état
de propreté. Toutes mesures sont prises pour assurer la
destruction des insectes.

Le balayage a4 sec est interdit.

__ Article 72 bis
Ramonage des conduits de fumée.

-Les conduits des fourneaux de restaurateurs, charcu-
tiers et rotisseurs, les fours de boulangers, patissiers ou
autres foyers d’industries analogues sont ramonés une fois
par mois.

Les autres foyers industriels, une fois par trimestre.

Les conduits desservant les hottes débordantes éta-
blie au-dessus des appareils chauffés au gaz dans les cuisines
de restaurants, cantines, etc. et évacuant soit simultané-
ment les.produits de combustion et les buées, doivent étre

ramoneés tous les trois mois.
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TITRE V.

ELIMINATION DES DECHETS
ET MESURES DE SALUBRITE GENERALE.

Section 1.
DECHETS MENAGERS.

Les dispositions de la présente section s’appliquent
aux déchets des ménages et aux déchets provenant des
collectivités autres que les établissements hospitaliers, tels

que restaurants d’entreprises ou d’établissements scolaires.

Article L73

Présentation des déchets a la collecte.

Les déchets ménagers doivent étre présentés aux
services de collecte dans les conditions définies par arrété
municipal (1).

__ Article 74

Produits non admis dans les déchets ménagers.

Les déchets ménagers présentés au service de collecte
ne doivent contenir aucun produit ou objet susceptible
d’exploser, d’enflammer les détritus ou d’altérer les réci-
pients, de blesser les préposés chargés de I’enlévement des
déchets, de constituer des dangers ou une impossibilité
pratique pour leur collecte ou leur traitement.

Les détritus & arétes coupantes et & pointes acérées
doivent étre préalablement enveloppés.

I est interdit de mélanger aux ordures ménagéres,
les déchets anatomiques ou infectueux des établissements
hospitaliers ou assimilés ainsi que les déchets et issues
d’abattage professionnel.

Il est également interdit de déposer dans les réci-
pients destinés 4 la collecte des ordures ménagéres des
substances toXxiques et notamment radioactives, solides
ou liquides susceptibles de constituer un danger ou une
insalubrité.

Article 75

Récipients de collecte des ordures ménagéres.

Les caractéristiques des récipients destinés 4 contenir
les ordures ménagéres doivent répondre aux conditions
fixées par I’Autorité Municipale ou, le cas échéant, par la
collectivité publique assurant la gestion du service de
collecte pour plusieurs communes.

Selon les modes de collecte adoptés, les récipients
utilisés doivent satisfaire en particulier aux prescriptions
ci-dessous.

75.1. — Poubelles.

Ces récipients doivent étre étanches, insonores, munis
d’un couvercle s’opposant & 1’accés des mouches, rongeurs,
et autres animaux, et constitues en matériaux difficilement
inflammables; leur assise doit leur assurer une bonne
stabilité.

75.2. — Sacs perdus en papier ou en matiére
plastique pour la collecte des ordures
ménageres.

Les sacs perdus utilisés pour la présentation des
ordures ménagéres ou des ordures compactées ou broyées a
la collecte doivent étre conformes aux normes en vigueur et
aux modéles définis par ’autorité municipale.

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent étre disposés
de facon a faciliter I'introduction des ordures.

Les récipients ainsi constitués, sauf s’ils sont placés
sous un conduit de chute de vide-ordures, doivent étre
maintenus couverts en dehors des opérations de remplis-
sage.

Les sacs présentés en vue de leur collecte doivent étre
fermés pour que tout risque d’épandage des ordures soit

(1) Loin® 75/633 du 15 juillet 1975 relative & l'élimination des
déchets et & la récupération des matériaux (J.O. du 16 juillet
1975) et les textes pris pour son application notamment le
décret n° 77/151 du 7 février 1977 portant application des
dispositions concernant les collectivités locales édictées a
l'article 12 de ladite Loi (J.O. du 20 février 1977).
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écarté méme en cas de renversement du sac. A cet effet,
une hauteur suffisante & partir du bord supérieur dii sac
doit étre conservée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles,
les sacs doivent étre protégés des intempéries.

75.3. — Bacs roulants pour déchets solides.

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun danger
pour les usagers, ils doivent en particulier étre immobilisés
par un dispositif approprié.

Dans le cas olt ces bacs sont utilisés 4 I’intérieur des
immeubles, leurs conditions de manutentions doivent étre
aisées depuis le point de chute ou de remplissage des ordures
ménageres jusqu’a leur sortie de I'immeuble et n’occasion-
ner aucune géne pour le voisinage.

75.4. — Autres types de récipients.

D’autres types de récipients peuvent éventuellement
étre autorisés par I'autorité municipale, aprés avis de ’auto-
rité sanitaire, en tenant compte des moyens de collecte et
de traitement existants. Les dimensions et le poids de ces
récipients une fois remplis doivent étre tels qu’ils ne consti-

" tuent pas une entrave a leur collecte.

_____ Article 76

Mise des récipients & la disposition des usagers.

Dans les immeubles collectifs, les usagers doivent
déverser leurs ordures ménagéres dans les récipients prévus
a cet effet.

De tels récipients doivent étre mis chaque jour a leur
disposition méme si la collecte n’est pas quotidienne.

Ces récipients doivent étre installés en quantité suffi-
sante de maniére A éviter leur surcharge et tout éparpille-
ment des ordures ménagéres.

Afin d’éviter aux occupants de trop longs parcours,
les récipients peuvent étre situés le cas échéant & plusieurs
endroits de I'immeuble.

La mise 4 disposition des récipients ainsi que leur
transport vers le lieu d’enlévement par le service de
collecte ne doivent se faire qu’en passant par des parties

communes de I'immeuble & P'exclusion de toute partie
privative, de loge de concierge, ou de magasin.

— Article 77

Emplacements des récipients & ordures ménagéres.

Dans les immeubles collectifs, les poubelles doivent
étre entreposées dans un local de dimensions convenables,
réservé & cet usage,répondant 4 la réglementation en vigueur
(1) construits en matériaux solides imperméables et impu-
trescibles faciles & nettoyer, clos, ventilés sur ’extérieur par
des . orifices pourvus de fins grillages métalliques, aisément
accessibles, ouvrant directement par une porte sur rue, cour
ou courette; toutes dispositions doivent étre prises pour
empécher I'intrusion des rongeurs ou insectes. Les portes
de ces locaux doivent fermer hermétiquement. Un poste de
lavage et un systéme d’évacuation des eaux doivent étre
établis dans chacun de ces locaux pour faciliter I’entretien
dans des conditions telles que ni odeur ni émanation
génante ne puissent pénétrer A I'intérieur des habitations.

Ces locaux ne doivent pas avoir de communication
directe avec les locaux affectés a I’habitation, au travail,
au remisage de voitures d’enfants, au stationnement de
véhicules automobiles, 4 la restauration, 3 la fabrication,
au stockage et a la vente de produits alimentaires.

Leur systéme de ventilation doit étre indépendant de
celui des autres locaux et n’étre la cause de propagation des
odeurs. Il doit également étre compatible avec celui de la
colonne vide-ordures y débouchant éventuellement.

-Ces locaux peuvent étre soit incorporés dans un
batiment soit disposés a I’extérieur de préférence en un
point permettant 1’accés direct du service de collecte. Ils
doivent répondre aux régles de sécurité en vigueur. Leurs
dimensions doivent permettre de recevoir tous les récipients
nécessaires & I'immeuble, ceux-ci pouvant y étre stockés et
manipulés sans difficulté;elles doivent permettre le stockage
dans les récipients des déchets produits pendant deux jours
consécutifs sans ramassage par le service public de collecte.

Si dans certains batiments anciens, la disposition des
lieux ne permet pas la création de tels locaux, les mesures

(1)  Décret n° 55/1394 du 22 octobre 1955, article 17 (J.0. du
25 octobre 1975).
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suivantes doivent étre adoptées selon les volumes dispo-
nibles :

—  soit ’établissement de locaux pour le seul remisage
des récipients vides, en dehors des heures de mise 4 dispo-
sition des usagers, et présentant les mémes caractéristiques
que les locaux visés a I’alinéa 1 ci-dessus;

—  soit le remisage des récipients vides correctement net-
toyés aux emplacements ol ils génent le moins les occupants
de 'immeuble. En tout état de cause, ils ne doivent pas étre
placés dans les lieux d’accés aux cages d’escaliers.

Dans ces deux cas, un point d’eau et une évacuation
des eaux usées doivent étre aménagés pour permettre
Pentretien des récipients.

Pour tous les groupes d’habitation comprenant plus de
cinquante logements ou locaux équivalents et pour tous les
immeubles collectifs, les promoteurs et architectes doivent,
lors de D’établissement des projets de construction ou de
transformation, consulter les services municipaux intéressés
afin de prévoir dés la conception, toutes dispositions néces-
saires en vue d’un enlévement facile des ordures ménagéres
en fonction des possibilités du service de collecte.

Dans les immeubles collectifs importants, les locaux
de remisage des récipients 3 ordures ou de réception des
vide-ordures, quand ces derniers équipements sont prévus,
doivent, sans préjudice des réglementations spécifiques, étre
congus, quant a leurs dimensions, leurs dispositions et leurs
accés & partir de la voie publique, de fagon & permettre
Putilisation de récipients de grande capacité ou tous autres
moyens adaptés aux productions importantes d’ordures
susceptibles d’étre imposés par les services de collecte des
ordures ménagéres en considération méme de cette produc-
tion.

_ Article 78

Evacuation des ordures ménagéres par vide-ordures.

L’établissement de vide-ordures dans un immeuble
existant doit étre effectué conformément aux dispositions
de la réglementation relative a I’établissement de ces ouvra-
ges dans les immeubles d’habitation (1) et dans les immeu-
bles de grande hauteur (2).

La ventilation des vide-ordures doit étre telle que les
conduits soient constamment en dépression par rapport

aux locaux desservis par les vidoirs afin d’éviter toute circu-
lation d’air ou passage de poussiéres des conduits vers
lesdits locaux. Cette ventilation doit étre réalisée séparé-
ment de la ventilation des logements et satisfaire aux restric-
tions visées a ’article 53.7. du présent réglement.

L’évacuation des ordures ménagéres par un conduit de
chute aboutissant 3 un local spécialement aménagé ne peut
se faire que par voie séche (3).

Il est interdit de jeter dans les conduits de chute des
vide-ordures réalisés par voie séche :

—  des résidus ménagers liquides,

—  tout objet susceptible d’obstruer ou de détériorer les
les conduits, d’enflammer les détritus, d’intoxiquer ou
de blesser les préposés chargés de I’enlévement des ordures
ménageres.

La présentation des déchets introduits dans les vide-
ordures doit étre telle qu’elle n’entraine pas leur dissémina-
tion. A cette fin, les ordures et notamment les déchets fer-
mentescibles doivent étre convenablement enveloppés.

Un dispositif spécial de raccordement de I'extrémité
inférieure du conduit de chute au récipient d’ordures ména-
geres doit étre installé de maniére & écarter tout risque de
dispersion des ordures sur le sol.

Le récipient placé sous le conduit de chute doit étre
remplacé selon une fréquence telle qu’il n’en résulte pas de
débordement ou de difficulté pour la fermeture dudit
récipient.

Dans le cas ot les vidoirs sont installés dans les parties
communes,. ils doivent, ainsi que leurs abords, étre main-
tenus en constant état de propreté.

Si le conduit de ¢hute vient & étre obstrué, toutes
mesures doivent étre prises, sans délai, en vue de remédier
3 cette situation.

(1)  Arrété du 14 juin 1969 fixant les régles relatives & I'établis-
sement des vide-ordures dans les immeubles d’habitation
(J.O. du 24 juin 1969).

(2)  Article GH 18 de l'arrété du 18 octobre 1977 portant régle-
ment de sécurité pour la construction des immeubles de
grande hauteur et leur protection contre les risques d’incendie
et de panique (J.0. NC du 25 octobre 1977).

(3) Document Technique Unifié, en vigueur, n® 63.1 (Centre
Scientifique et Technique du Bitiment).
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Toutes précautions, tant en ce qui concerne la cons-
truction que ['utilisation, doivent étre prises pour que les
vide-ordures n’occasionnent aucune nuisance sonore pour
les habitants de I'immeuble, ni danger pour le personnel.

— . Article 79

Entretien des récipients, des locaux de stockage et
des conduits de chute de vide-ordures.

Les récipients 4 ordures ménagéres, leurs emplace-
ments ainsi que les locaux ou ils sont remisés doivent étre
maintenus en constant état de propreté, désinfectés et
désinsectisés aussi souvent que nécessaire et au moins une
fois par an.

Le nettoyage des récipients est effectué aprés chaque
vidage, ce nettoyage ne doit pas étre effectué sur la voie
publique.

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramonés
et nettoyés périodiquement et au moins deux fois par an.
Ils sont maintenus en permanence en bon état d’utilisation
et de propreté. Des mesures de désinfection et de désinsec-
tisation peuvent étre prescrites par I’autorité sanitaire en cas
de nécessité.

Les produits et procédés utilisés pour les opérations
d’entretien doivent étre homologués conformément a la
réglementation en vigueur (1).

Ces opérations d’entretien ne doivent occasionner
aucune géne au voisinage ou atteinte 2 la santé des
occupants des immeubles.

—_ Article 80

Présentation des déchets des ménages en vue de
leur enlévement par le service de collecte.

La mise sur la voie publique des récipients d’ordures
ménagéres en vue de leur enlévement par le service de
collecte ne doit s’effectuer qu’aux heures indiquées et selon
les modalités fixées par I'autorité municipale. Cette opéra-
tion ne doit occasionner ni géne ni- insalubrité pour les
usagers de la voie publique.

Dans le cas d’une collecte sélective, les matériaux
séparés par les habitants doivent étre présentés au service

de collecte selon les modalités fixées par ’autorité municipale.

Article 81
Réglementation de la collecte.

Les modalités réglant les conditions de la collecte des
ordures ménagéres et celles de la collecte sélective des
matériaux de récupération, notamment la fréquence, I’ho-
raire, les récipients utilisés, sont définis par arrétés munici-
paux pris en application du présent réglement.

La fréquence de la collecte des déchets fermentes-
cibles doit étre, au moins, hebdomadaire.

_____ Article 82

Protection sanitaire au cours de la collecte.

Les manipulations doivent se faire de maniére a éviter
la dispersion des ordures ménagéres, la souillure des lieux et
toute nuisance pour ’environnement immédiat.

Le chiffonnage est interdit & toutes les phases de la
collecte, notamment dans les récipients & ordures.

Lorsque des récipients de grande capacité sont mis par
la municipalité, & la disposition des habitants en certain
points, léur implantation, leur aménagement et leur exploi-
tation doivent étre réalisés de fagon telle qu’il n’en résulte
aucune géne ou insalubrité pour le voisinage et que leur
utilisation puisse se faire commodément et sans danger. Ces
récipients doivent étre munis de couvercles ou de trappes,
fixés. au récipient, facilement manceuvrables et maintenus
fermés en dehors du temps nécessaire au vidage des réci-
pients & ordures des habitants.

Des récipients de grande capacité sans dispositif de
couverture sont admis s’ils sont destinés & ne recevoir que
les matériaux non fermentescibles séparés par les habitants.

Article 83

Broyeurs d’ordures.

L’évacuation dans les ouvrages d’assainissement apres
broyage dans une installation individuelle, collective ou
industrielle, de déchets ménagers est interdite.

(1) Loi n° 72/1139 du 22 décembre 1972 étendant le cham
d’application de la loi validée et modifiée du 2 novembre 1943
relative @ l'organisation du contréle des produits antiparasi-
taires & usage agricole et assimilés (J.0. du 23 décembre 1972).
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Cependant, lorsqu’il s’agit d’une installation de nature
exclusivement ménagére, des dérogations peuvent étre
accordées, par le Préfet, sur proposition du Directeur
Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales, aprés
accord du service chargé de I’exploitation des ouvrages
d’assainissement. ‘

Cette dérogation ne peut .étre accordée qu’a titre
exceptionnel et si les caractéristiques des ouvrages d’assainis-
sement publics ou privés concernés sont calculés pour
assurer I’évacuation et le traitement des déchets en cause.

L’instailation d’un tel systéme ne dispense pas de la
mise en place A Pintérieur des immeubles d’autres systémes
de collecte destinés & évacuer les ordures ménagéres qui ne
peuvent étre introduites dans le broyeur.

Ces appareils sont soumis, en ce qui concerne leur
alimentation en eau potable et ’évacuation des eaux usées,
_aux dispositions du présent réglement.

Le fonctionnement de cet appareil ne doit provoquer
aucune nuisance sonore constituant une géne pour les
habitants de I'immeuble.

L’installation électrique actionnant le mécanisme
broyeur doit étre conforme aux normes en vigueur.

— Article 84
Elimination des déchets (1).

Tout dépot sauvage d’ordures ou de détritus de quel-
que nature que ce soit ainsi que toute décharge brute
d’ordures ménagéres sont interdits.

Aprés mise en demeure, les dépots existants sont sup-
primés selon la procédure prévue par le Code de la Santé
Publique.

Afin d’éviter ces dépots, la cloture efficace des pro-
priétés en cause peut étre prescrite.

Le brilage a lair libre des ordures ménagéres et de
tout autre déchet est interdit.

Le traitement des ordures ménagéres collectées doit
étre réalisé selon les dispositions prévues par les textes en
vigueur (2).

L’incinération des ordures ménagéres et autres déchets
est également interdite en dehors des établissements spécia-
lisés créés A cet effet et des établissements hospitaliers ou
assimilés, conformément a I’article 86 du présent réglement.

Des dérogations a la régle pourront cependant étre
accordées par le Préfet sur proposition de I’Autorité Sani-
taire et aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Ces dérogations ne peuvent étre accordées que dans le
cas ou il n’est pas possible d’utiliser d’autres moyens autori-
sés pour éliminer les déchets produits par le pétitionnaire.

Ce type d’élimination ne doit entrainer aucune géne
ou insalubrité pour le voisinage.

Les incinérateurs utilisés doivent étre conformes 2 la
réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne
les caractéristiques de leurs rejets. ’

___ Article 85

Elimination des déchets encombrants d’origine
ménagére. . .

" L’abandon sur la voie publique ou en tout autre lieu
des déchets encombrants est interdit.

" Dans les immeubles collectifs, si la disposition des
lieux le permet, un local de stockage des déchets encom-
brants en vue de leur enlévement doit étre aménagé.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas
occasionner une géne pour les occupants des immeubles.

La présentation sur la voie publique des déchets
encombrants d’origine ménagére en vue de leur enlévement
par le service de collecte doit s’effectuer conformément
aux indications fournies par I’autorité municipale.

En dehors des jours fixés pour le service de collecte
spéciale des déchets encombrants, les particuliers doivent

(1)  Circulaire du 18 mai 1977 relative aux services d’élimination
des déchets des ménages (J.0. du 9 juillet 1977).

(2)  Notamment la circulaire interministérielle du 22 février 1973
relative @ l'évacuation -et au traitement des résidus urbains
{(J.0. du 20 mars 1973), la circulaire du 6 juin 1972 relative
aux usines d'incinération de résidus urbains (J.O. du 27 juillet
1972) et la circulaire du 9 mars 1973 relative aux décharges
contrélées de résidus urbains (J.0. du 7 avril 1973).
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déposer cette catégorie de déchets en un lieu désigné par
PPautorité municipale qui en assure 1’élimination.

~ Ce lieu et le matériel utilisé doivent étre maintenu en
parfait état d’entretien et de propreté.

Section 2.

DECHETS DES ETABLISSEMENTS HOSPITALIERS
ET ASSIMILES ET DES LABORATOIRES
D’ANALYSES MEDICALES.

_____ Article 86

Généralités.

Outre I’élimination des produits ou objets dangereux
définis 4 Particle 74 du présent titre «Déchets ménagersy,
les déchets en provenance des établissements hospitaliers
doivent obligatoirement faire I’objet d’un tri en au moins
deux catégories principales :

86.1. — Déchets contaminés.

a) Déchets anatomiques, piéces chirurgicales, cadavres
d’animaux, fumiers de caractére putrescible.

b) Tout objet, aliments souillés ou potentiellement
souillés du fait de leur distribution collective, matériaux
souillés, milieux de culture porteurs de germes pathogénes
tels que plitres, textiles souillés de caractére non putres-
cible, objets & usage unique; (aprés leur utilisation, les
seringues et aiguilles & usage unique devront étre mises hors
d’usage avant d’étre jetées).

¢) Produits liquides et déchets d’autopsie.

86.2. — Déchets non contaminés assimilables aux
déchets ménagers.

Tout objet non contaminé susceptible d’occasionner
des blessures doit étre préalablement muni d’une enveloppe
protectrice ou broyé; il pourra cependant €tre demandé a
Pétablissement un tri plus complet en d’autres catégories en
cas de collecte sélective extérieure.

Lorsque ’établissement dispose de sa propre unité
d’incinération, celle-ci doit répondre a la réglementation en
vigueur, notamment en ce qui concerne les caractéristiques
de ses rejets.

En aucun cas les déchets non contaminés ne peuvent
étre utilisés pour ’alimentation animale.

—___Article 87

Déchets de toutes catégories.

Sont applicables aux déchets de toutes catégories en
tant’ qu’obligations minimales les prescriptions des articles
74, 75, 77,78, 79, 82, (dans lequel le mot «habitantsy est
remplacé par le mot «établissementy) et 85 du Titre IV.

Ces obligations s’appliquent sans préjudice des pres-
criptions qui pourraient découler des normes hospitaliéres
édictées par décrets pris en application des articles 20 et 33
de la Loi n° 70/1318 du 31 décembre 1970 relative a la
réforme hospitaliére.

Si I’élimination de ces déchets est assurée par ’établis-
sement, les mots «autorité municipale» sont remplacés dans
ces articles par «autorité sanitairey, les mots «immeubles
collectifs» par «immeubles de I’établissementy.

Tout dép6t sauvage ou décharge brute d’ordures
ménagéres ou de détritus de quelque nature que ce soit
provenant d’un établissement hospitalier est interdit.

Le brilage a l’air libre de ces déchets est également
interdit.

Le traitement de ces déchets doit étre réalisé selon les
dispositions prévues par les textes en vigueur (1).

(1)  Notamment la circulaire interministérielle du 22 février 1973
relative a l'évacuation et au traitement des résidus urbains
(J.O.-du 20 mars 1973), la circulaire du 6 juin 1972
relative aux usines d’incinération de résidus urbains (J.O.
du 27 juiller 1972) et la circulaire du 9 mars 1973 relative
aux décharges controlées de résidus urbains (J.O0. du 7
avril 1973).
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___ Article 88 __ Atrticle 89
Déchets contaminés. Aspect administratif de ’élimination des déchets
hospitaliers. '

Les déchets contaminés doivent étre obligatoirement
incinérés. Si des récipients & usage unique sont utilisés, ils
doivent étre également incinérés. Tous les autres récipients
ayant été utilisés, tant pour la collecte que pour le trans-
port vers le lieu d’incinération, doivent étre nettoyés et
décontaminés, intérieurement et extérieurement, aprés vi-
dage. Ces récipients doivent présenter des parois et surfaces
lisses et étre constitués de matériaux imputrescibles et
lavables. :

Ces déchets, ainsi que les récipiénts non encore fermés
les contenant, ne peuvent étre manipulés que par le person-
nel habilité & cet effet.

‘Si les récipients utilisés pour la collecte des déchets
sont des sacs en papier (obligatoirement imperméabilisés et
de qualité résistante) ou en matiére plastique, ils doivent
étre fermés aprés remplissage. Les autres types de récipients
doivent étre munis d’un couvercle assurant une fermeture
hermétique.

Pour leur transport vers le lieu d’incinération, les
récipients contenant des déchets contaminés doivent étre
placés dans d’autres récipients ou conteneurs, dans lesquels
il est interdit de placer des déchets en vrac. En outre, tout
complément de chargement de ces récipients sera considéré
comme étant constitué de déchets contaminés.

Tout les récipients servant & la collecte et au transport
des déchets contaminés doivent étre identifiables grice 4 un
systtme de marquage apparent; ils doivent étre étanches
aux liquides, stérilisables par un mode de désinfection
efficace ou & usage unique.

Les opérations de transport et de manutention des
récipients contenant des déchets contaminés doivent étre

effectuées de maniére a éviter tout risque de contamination.

Le stockage de ces déchets ne doit pas excéder 48
heures. 11 doit se faire 4 ’abri des intempéries, de la chaleur,
des animaux et des insectes.

Si Détablissement n’assure pas ’élimination de ses
déchets, une convention doit étre passée avec la collectivité
ou Dentreprise assurant le service de collecte et de traite-
ment.

Cette convention précise les obligations réciproques
de P’établissement et de la collectivité ou de I’entreprise, et
notamment celles relatives : ‘

— 4 lamise & disposition éventuelle des récipients;

—  austockage des déchets avant leur enlévement;

—  alaprésentation des déchets pour leur enlévement;
— 4 la sélectivité des déchets;

—  ala responsabilité de 'hopital en ce qui concerne :

@ les récipients contenant des déchets contaminés,
matériaux utilisés, marquage, étanchéité;

® le double emballage de ces déchets;

e la décontamination aprés usage des récipients utili-
sés.

____ Article 89 bis

Déchets des laboratoires d’analyses médicales.

Les directeurs de laboratoires d’analyses médicales
doivent ‘veiller & ce que les déchets issus de leur établisse-
ment ne puissent constituer un danger pour la santé publi-
que de.par leur nature ou leur teneur en composants
chimiques ou bactériologiques.

Ces déchets, solides ou liquides doivent étre traités
efficacement ou neutralisés préalablement & leur évacuation.

Section 3.
MESURES DE SALUBRITE GENERALE.
__ Article 90 '

Déversements ou dépots de matiéres usées ou
dangereuses en général.

Il est interdit :
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— de déverser dans le réseau public d’assainissement
d’eaux pluviales, les cours d’eau, lacs, étangs, canaux sur
leurs rives et dans les nappes alluviales, toutes matiéres
usées, tous résidus fermentescibles d’origine végétale ou
animale, toutes substances solides ou liquides toxiques ou
inflammables, susceptibles de constituer un danger ou une
cause d’insalubrité, de communiquer & ’eau un mauvais
goiit ou une mauvaise odeur, de provoquer un incendie ou
une explosion (1);

—  de rejeter dans le réseau public d’assainissement
d’eaux usées ou d’abandonner en un lieu quelconque les
polluants visés au décret n° 77/974 du 19 aoat 1977 (3.0.
du 28 aott 1977) lesquels doivent étre éliminés conformé-
ment aux prescriptions de la Loi du 15 juillet 1975 relative
a D’élimination des déchets et la récupération des matériaux
(J.0. du 16 juillet 1975).

Pour les voies et plans d’eau désignés ci-dessus, cette
interdiction vise notamment :

a) le lavage des véhicules automobiles et de tous
engins & moteur,

b) la vidange des huiles de moteur de tous engins
mécaniques,

c¢) la vidange et le nettoyage des équipements sani-
taires des caravanes, bateaux ou constructions flottantes,

d) le ringage des citernes et des appareils ou engins
ayant contenu des produits polluants ou toxiques.

Ces opérations doivent étre effectuées de fagon que
les produits de vidange, de lavage, de nettoyage ne puissent
étre déversés, ni entrainés dans les voies, plans d’eau ou
nappes, par ruissellement ou par infiltration.

Cette interdiction ne s’applique pas au déversement
d’eaux usées de vidange et autres déchets qui ont fait 'objet
d’un traitement approprié conforme 2 la réglementation en
vigueur et approuvé par I’autorité sanitaire.

Cette interdiction est, par contre, étendue a tous les
déversements ou dépots sur les rives et berges des voies et
plans d’eau du département compte tenu de la réglementa-
tion en vigueur et sous réserve des dispositions spéciales
visant I’exploitation des décharges publiques installées en
bordure des voies d’eau ol sont embarqués les terres de
déblai et les produits de démolition, & I’exclusion des ordu-
res ménagéres, fumiers et tous produits fermentescibles.

Les terres, matériaux et détritus quelconques prove-
nant des fouilles ou démolitions sont portés sans retard
aux décharges. Ils sont désinfectés s’il y a lieu.

_ Article 91

Déchargement des matiéres de vidange.

Les déchargements et déversements des matiéres de
vidange, en quelque lieu que ce soit, sont interdits, sauf s’ils
sont effectués :

Temporairement dans des citernes étanches et couver-
tes;

Dans des usines de traitement dont le fonctionnement
aura été préalablement autorisé par ’autorité préfectorale,
conformément & la loi du 19 juillet 1976 relative aux
installations classées pour la protection de ’environnement;

Dans les stations d’épuration aménagées pour leur
permettre d’admettre ces matiéres de vidange sans inconvé-
nients pour leur fonctionnement, soit directement, soit
dans certains cas par l'intermédiaire du réseau afférent s’il
est apte  les recevoir.(2).

Le traitement biologique des matiéres de vidange par
dépotage en station d’épuration ou dans un collecteur
d’eaux usées ne peut se faire qu’aprés autorisation délivrée
aprés avis de P’autorité sanitaire, par le service gestionnaire
des ouvrages de collecte et de traitement des eaux usées.

Le dépotage en station d’épuration doit répondre aux
conditions techniques suivantes :

La station ne doit pas étre surchargée et doit étre en
bon état de fonctionnement; elle doit étre équipée d’un
dispositif de dépotage;

(1) Régime de I'eau (journal Officiel TI.G. N° 1327), notam-
ment

— Loi n° 64/1245 du 16 décembre 1964 relative au régime

et & la répartition des eaux et a leur lutte contre leur pol-

lution (J.0. du 18 décembre 1964 et rectificatifs aux

J.O. des 15 janvier et 6 février 1965) et textes subsé-

uents.

- ‘ll)écret n® 62/1448 du 24 novembre 1962 relatif & l'exer-
cice de la police des eaux (J.0. du 4 décembre 1962 et
rectificatif au J.O. du 6 février 1963) et textes subsé-
quents.

(2)  Circulaire du 23 février 1978 relative & I'élaboration de
schémas départementaux d’élimination des matiéres de

vidange (J.O. du ler mars 1978).
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La charge en DBOs imputable aux matiéres de vidan-’

ge doit étre inférieure 4 20 pour 100 de la charge totale en
DBOs admissible sur la station;

- Le rapport des debits des matiéres de vidange et de
’effluent global admis sur la station doit rester inférieur a
3 pour 100; .

Le dépotage dans un collecteur doit respecter les
mémes conditions de dilution et de régularité de la qualité
et de la quantité de matiéres de vidange que dans le cas d’un
dépotage en station d’épuration;

Par mise en décharge dans des «déposantes» spécia-
lement aménagées dont ’ouverture aura été préalablement
autorisée par I’autorité préfectorale, conformément a la Loi
du 19 juillet 1976 aprés une enquéte publique (1).

— Article 92

Mares et abreuvoirs.

La création des mares ne peut se faire qu’avec autori-
sation du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescriptions
générales ou particuliéres relatives aux périmétres de protec-
tion des sources, puits, captages ou prises d’eau.

Elle est, en outre, interdite & moins de 35 métres :
—  des sources et forages, '

—  des puits,

—  des aqueducs transitant des eaux potables en écoule-
ment libre,

—  des installations de stockage souterraines ou semi-
enterrées des eaux destinées a I’alimentation humaine
ou animale, ou Dl’arrosage des cultures maraichéres.
A moins de 50 métres des immeubles habités ou habi-

tuellement occupés par des tiers, des zones de loisirs ou des

etablissements recevant du public, a ’exception des instal-
lations de camping a la ferme.

Les mares et fossés a4 eau stagnante sont curés aussi
souvent qu’il est nécessaire. L’épandage des vases doit
répondre aux prescriptions de I’article 159.2.5.

Il est interdit de les déverser dans les cours d’eau.

En aucun cas, le déversement des eaux usées de quel-
que nature que ce soit ne peut étre toléré dans ces ouvrages.

Toute mare ou fossé reconnus nuisibles a la santé pu-
blique doivent étre comblés par le propriétaire & la deman-
de de l’autorité sanitaire, 1’évacuation des eaux étant nor-
malement assurée.

___ Article 93

Lavoirs publics.

Les lavoirs doivent étre largement aérés, les revéte-
ments de leurs parois sont lisses et imperméables. Le sol est
muni de rigoles d’écoulement étanches. Les bassins des
lavoirs doivent étre étanches, tenus avec la plus grande
propreté, vidés nettoyés et désinfectés, au moins une fois
par an.

Au cas ol P’eau d’alimentation du lavoir n’est pas
potable, une plaque apparente et scellé & demeure, portant
d’une maniére visible la mention «Eau dangereuse a boire»
et un pictogramme caractéristique (2), sera appliqué sur le
dispositif d’alimentation en eau du lavoir.

— Article 94
(RESERVE).

— Article 95

Mesures particuliéres visant les ports de plaisance.

Tout projet de création ou toute exploitation d’instal-
lations portuaires, appontements, bassins de mouillage, et,
en général, tout aménagement intéressant les eaux inté-
rieures ou littorales capables de recevoir des navires de
plaisance de plus de deux tonneaux, doit comporter des
équipements sanitaires en rapport avec le nombre de postes
d’amarrage.

Les équipements sanitaires sont répartis en un ou
plusieurs groupes sanitaires.

Chacun de ces groupes comprend :

—  par tranche de 25 postes d’amarrage : 1 WC,
1 urinoir, 1 Javabo et 1 douche;

(1) . Circulaire n° 2216 du 14 février 1973 relative a la création et
& lutilisation de décharges de matiéres de vidange des fosses
d’aisances dites «déposantes» (non parue au Journal Officiel).

(2)  La norme ISO-7001 définit le pictogramme caractéristique de
l'eau potable (un verre surmonté d'un robinet). Ce picto-
gramme, barré trés nettement, sera donc repris pour symbo-
liser la non-potabilité de l'eau.
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—  en outre par tranche de 20 postes d’amarrage :
1 bac a laver. .

i Au-deld de 400 postes d’amarrage, un coefficient
d’abattement de 5 pour 100 par tranche supplémentaire de
100 postes peut étre appliqué au nombre total d’appareils
résultant du calcul précédent.

Au-deld de 1000 postes d’amarrage, le projet doit
faire I’objet d’une étude particuliére en ce qui concerne le
coefficient d’abattement 4 appliquer.

Tous les appareils sanitaires doivent étre reliés au
réseau d’assainissement communal ou, a défaut, a des
dispositifs de traitement conformes 4 la réglementation en
vigueur.

La répartition des groupes sanitaires doit étre telle
que le trajet entre un poste d’amarrage et le groupe le plus
proche ne soit pas supérieur 4 200 métres.

Les quais et appontements doivent étre équipés de
récipients munis d’un dispositif de fermeture et d’une capa-
cité minimale de 75 litres.

Leur espacement ne doit pas excéder 35 métres.

Les dispositions du présent article sont applicables
tant en ce qui concerne la nature des équipements que leur
implantation, méme si les installations portuaires sont
mitoyennes des terrains de camping. Elles s’appliquent
immédiatement aux ports non encore concédés.

Les installations en exploitation seront rendues con-
formes aux présentes instructions avant le ler janvier 1983,
réserve faite des cas ol des mesures urgentes s’avéreraient
nécessaires.

Article 96

Protection des lieux publics contre la poussiére.

) Le nettoyage du sol des rues et des trottoirs doit étre
fait avec toutes les précautions nécessaires pour éviter la
pollution de ’air avec les poussiéres.

I est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées
les poussiéres collectées dans les immeubles.

Le cardage des matelas est interdit sur la voie
publique et dans les courettes.

Le nettoyage des murs, le raclage des poussiéres et,
d’une fagon générale, toutes les opérations d’entretien des
habitations et autres immeubles ainsi que les travaux de
plein air s’effectuent de maniére & ne pas disperser de
poussiére dans ’air ni porter atteinte a la santé ou causer
une géne pour le voisinage.

Cette prescription s’applique en particulier aux tra-
vaux de voirie et de démolition des constructions.

Le nettoyage des fagades des constructions par pro-
jection de sable a sec est notamment interdit.

_____Article 97

Protection contre les déjections.

L’autorité municipale définit, par voie d’arrété, les
régles générales d hygiéne & observer dans les lieux publics
et les moyens de transport publics en vue de prévenir les
risques imputables aux déjections de quelque nature qu’elles
soient.

Les véhicules des services de transport en commun,
s’ils effectuent un service journalier, sont nettoy€s au moins
une fois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent étre prescrites
par I’autorité sanitaire en cas de nécessité.

L’entretien des cabinets d’aisances et des urinoirs
publics est assuré, conformément & la réglementation en
vigueur, par les propriétaires ou concessionnaires autorisés.
Les déjections des animaux sont seulement tolérées dans les
caniveaux A ’exception des parties de ces caniveaux qui se
trouvent a P’intérieur des passages pour piétons.

L’accés des aires de jeux et bacs & sable est interdit
aux animaux et le sable doit étre changé ou rénové en tant
que de besoin.

__ Article 98
Cadavres d’animaux.

1l est interdit de déposer les cadavres d’animaux dans
les ordures ménagéres, sur la voie publique ou dans les
dépendances des voies navigables (écluses,ports, gares d’eau,
etc.) ainsi que de les jeter dans les bois, parcs, terrains
vagues, mares, étangs, cours d’eau, canaux, abreuvoirs,
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carriéres. L’enlévement des cadavres d’animaux peut étre
assuré par l'autorité compétente.

D’une fagon générale, on ne doit pas les enfouir &
moins de 35 métres des habitations, des puits, des sources,
ni dans les périmétres de protection des sources et des
ouvrages de captage et d’adduction des eaux d’alimentation,
prévus dans la réglementation des eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément aux pres-
criptions des articles 264, 265, 266 et 275 du Code Rural
et compte tenu des dispositions prises en vertu de la Loi du
19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la
protection de l’environnement (1): °

—Article 99
Propreté des voies et des espaces publics.
Les voies et espaces publics doivent étre tenus propres.

Les usagers de la voie publique et les occupants de
propriété riveraines sont tenus d’éviter toute cause de
souillure desdites voies. En sus des conditions figurant par
ailleurs dans le présent réglement, ils doivent respecter les
prescriptions ci-aprés :

99.1. — Balayage des voies publiques.

Dans les voies liviées a la circulation publique ou le
service du balayage n’est pas assuré par la municipalité, les
propriétaires riverains sont tenus, aux jours et heures fixés
par le maire, de balayer ou faire balayer, aprés arrosage,
chacun au droit de sa fagade, sur une largeur égale a celle
du trottoir. '

99.2. — Mesures générales de propreté et de salubrité

Il est interdit d’effectuer des dépots de quelque nature
que ce soit, sauf autorisation spéciale, sur toute partie de la
voie publique, d’y pousser ou projeter les ordures ou résidus
de toutes natures.

Il est également interdit d’abandonner, de déposer ou
de jeter,sur tout ou partie de la voie publique ainsi que dans
les édifices ou édicules d’utilité publique ou sur les bancs des
rues et des promenades, tous papiers, imprimés ou non,
journaux, prospectus, cartonnages, boites, enveloppes,
emballages divers et généralement tous objets ou matiéres
susceptibles de salir ou d’obstruer tout ou partie de la voie
publique.

Il est interdit d’y jeter, déposer ou abandonner des
pelures, épluchures et résidus de fruits ou de légumes, et,
d’une fagon générale, tous débris ou détritus d’origine ani-
male ou végétale susceptible de souiller la voie publique ou
de provoquer des chutes.

Cette interdiction s’étend aux graines, miettes de pain
ou de nourriture quelconque tant sur la voie publique que
sur les fenétres, balcons et parties extérieures des immeubles
riverains et vise également d’une maniére particuliére les
produits ou objets dangereux ou toxiques pouvant étre
ramassés par les enfants ainsi que tous récipients contenant
ou ayant contenu des produits inflammables sans avoir été
soigneusement dégazés.

Les fagades des immeubles et les clotures des terrains
riverains doivent étre tenues propres. Les graffitis sont
interdits. L’affichage, lorsqu’il n’est pas interdit, doit étre
exécuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de
propreté.

Les objets et plantes ainsi que le linge disposé sur les
balcons et les fenétres ne doivent pas créer d’insalubrité ou -
constituer un danger ou une géne pour les passants et les
occupants des immeubles riverains.

Il est interdit d’apposer des inscriptions ou des
affiches, papillons, prospectus... autres que ceux réglemen-
taires et nécessaires 2 la circulation sur les revétements de la
voie publique (chaussée, trottoirs, bordures) et sur tous les
ouvrages qui en dépendent (ponts, passages souterrains,
candélabres, supports électriques et téléphoniques, appareils
et panneaux de signalisation, arbres, bancs, urinoirs, etc.)
sauf dans certaines conditions prévues par la réglementa-
tion en vigueur (2).

Les récipients placés a la disposition du public et
destinés & recevoir les déchets doivent étre vidés pour éviter
tout débordement et nettoyés aussi souvent que nécessaire.

(1)  Circulaire du 29 juin 1977 relative & la prévention des poliu-
tions et nuisances d'équarrissages (J.0. du 21 aoat 1977).

(2)  Décret n° 76{148 du 11 feévrier 1976 relatif @ la publicité et
aux enseignes visibles des voies ouvertes & la circulation
publique (J.0. du 14 février 1976).

Arrété du 14 octobre 1977 fixant les conditions d’utilisation
du mobilier urbain comme support publicitaire (J.O. du
6 novembre 1977).
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Les propriétaires des terrains non batis bordant les
voies publiques ou privées sont tenus de clore leur terrain.

99.3. — Projection d’eaux usées sur la voie publique

Toute projection d’eaux usées, ménageres, ou autres,
est interdite sur les voies publiques, notamment au pied des
arbres. Il est fait exception toutefois, sous réserve du respect
des horaires fixés par 1'autorité municipale, pour les eaux
provenant du lavage des fagades des maisons et de devantures
des boutiques, la géne pour les usagers de la voie publique
devant étre réduite au minimum.

Le lavage des voitures :est interdit sur les voies
publiques.

99.4. — Transport de toute nature.

Indépeédamment des mesures particuliéres visant le
transport de certains déchets et des matiéres usées, les trans-
ports de toute nature doivent avoir lieu dans des conditions
telles que la voie publique n’en puisse étre salie, ni les
passants et les occupants des immeubles riverains, incom-
modés. Les chargements et les déchargements doivent étre
effectués en conséquence.

99.4 bis — Véhicules divers.

Sont notamment interdits sur la voie publique, les
trottoirs et les parkings publics ou privés ouverts  la circu-
lation publique :

— e stationnement de tous véhicules & I’état d’abandon;

— la réparation et les mises au point abusives et répé-
tées des véhicules & moteur;

—  Tabandon de chariots mis & la disposition de la
clientéle par les magasins 4 grande surface.

99.5. — Marchés.

Indépendamment des prescriptions particuliéres figu-
rant au présent réglement, les marchés découverts qui se
tiennent sur la voie publique doivent satisfaire aux disposi-
tions suivantes :

IIs doivent toujours étre tenus avec la plus grande pro-
preté. Les commercants exergant leur activité sur ces mar-
chés doivent rassembler leurs déchets au fur et a2 mesure de
leur production et les déposer dans des récipients clos
prévus & cet effet ou dans des sacs en papier si ce moyen
est autorisé, de facon 2 éviter I’éparpillement des déchets et

Ienvol des éléments légers pendant la tenue du marché. Dés
la fin de la tenue du marché, les déchets sont rassemblés
pour étre évacués aussitot. Leurs emplacements sont net-
toyés par balayage, lavage et emploi, en tant que de besoin,
d’une solution désinfectante.

Il est interdit aux marchands ambulants de projeter
sur la voie publique tous détritus, déchets et emballages.
Ils sont tenus de conserver leurs emplacements en bon état
de propreté.

99.6. — Animaux.

Il est interdit de laisser vaquer les animaux domesti-
ques dans les rues, sur les places, les parkings, les jardins
publics, les stades, halles, marchés et tous points de la voie
publique.

Il est interdit d’abandonner les animaux. Iis doivent
étre remis aux autorités de police ou aux refuges officielle-
ment agréés.

Les chiens ne peuvent circuler sur la voie publique en
zone urbaine quautant qu’ils sont tenus en laisse. Leurs
fonctions naturelles ne doivent étre accomplies que dans les
caniveaux des voies publiques & ’exception des parties de
ces caniveaux qui se trouvent a I’'intérieur des passages pour
piétons.

99.7. — Abords des chantiers.

Les entrepreneurs. des travaux exécutés sur la voie
publique ou dans les propriétés qui I’avoisinent doivent tenir
la voie publique en état de propreté aux abords de leurs
ateliers ou chantiers et sur les points ayant été salis par
suite de leurs travaux. Ils doivent assurer aux ruisseaux et
aux caniveaux leur libre écoulement.

IIs doivent également assurer, autant que possible, un
passage protégé pour les piétons.

Les chantiers ouverts sur la voie publique ou en bor-
dure de celle-ci doivent étre entourés de cl6tures assurant
une protection et une interdiction de pénétrer efficaces.

99.8. — Neige et glaces.

Des arrétés municipaux fixent les obligations tant
générales que spéciales des riverains des voies publiques en
temps de neige et de verglas.
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___ Article 100

Salubrité des voies privées.

100.1. — Dispositions générales

Les obligations des propriétaires et occupants des
immeubles et constructions riverains des voies publiques,
définies dans le présent réglement sanitaire, s’appliquent
aux propriétaires et occupants des immeubles bordant les
voies privées ou y ayant accés, qu-elies soient ouvertes ou
non 2 la circulation publique. I en est de méme pour les
obligations de leurs usages respectifs.

100.2. — Etablissement, entretien et nettoiement.

Le sol des voies privées, qu’il soit muni ou non d’un

revétement, doit étre établi de manijére a assurer 1’écoule-
ment des eaux, un entretien facile et une circulation non
dangereuse. 1l doit en outre, étre tenu constamment en bon
état d’entretien et de propreté.

Eventuellement, les propriétaires peuvent contracter
un accord avec I’autorité municipale pour faire assumer &
leurs frais I’obligation d’entretien ci-dessus.

~ Les voies privées ouvertes 2 la circulation publique
doivent étre équipées de fagon a obtenir un éclairement
équivalent & celui des voies publiques de méme importance.

Les autres voies privées doivent étre éclairées de
maniére suffisante pour assurer la sécurité des usagers et
empécher tout dépot d’ordures et d’immondices.

En cas de neige et de gel, les propriétaires riverains
des voies privées non ouvertes a la circulation publique ou
leurs préposés sont tenus dans le moindre délai de déblayer
la neige et le verglas jusqu’au milieu-de la chaussée devant
leur immeuble.

Les neiges et les glaces ne doivent pas étre poussés &
Pégout, ni vers les voies publiques. Les tampons de regard
et les bouches d’égout, ainsi que les bouches de lavage,
doivent demeurer libres.

100.3. — Enlévement des ordures ménageéres.

Les modalités définies par I’autorité municipale, les
cahiers des charges réglant les conditions d’enlévement des
ordures ménagéres et éventuellement tout accord particulier
passé entre les propriétaires des voies privées et I'autorité
municipale, fixent pour ces voies le moment et les emplace-
ments de dépot des récipients de modéles admis, en vue du
passage du service d’enlévement des ordures ménagéres.

100.4. — Evacuation des eaux et matiéres usées.

Lorsque la voie comporte un réseau d’évacuation
d’eaux et matiéres usées, celui-ci doit étre souterrain. Les
branchements des évacuations collectifs ne doivent se faire
que sous la voie privée.

TITRE V

LE BRUIT.

___ Article 101

Bruits émis sur les lieux accessibles au public.

101.1 — Interdiction de certains bruits génants.

Sur les lieux et dans les locaux accessibles au public,

sont interdits les bruits génants par leur intensité ou par
leur forte charge informative, tels que :

— les cris et chants publicitaires, les émissions vocales

"et musicales, ’emploi d’appareils et de dispositifs de diffu-

sion sonore par haut-parleur. En particulier, I'usage des
postes récepteurs de radio, de magnétoscopes, d’électro-
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phones, est interdit & moins que ces appareils ne soient
utilisés exclusivement avec des écouteurs;
—  lusage des pétards, artifices, armes a feu et tous
autres engins, objets et dispositifs bruyants similaires ainsi
que les jouets bruyants, tels que tambours, trompettes,
sifflets, etc.;
—  les musiques foraines :

® aprés 22 heures les dimanches et jours fériés et les

jours ouvrables, )

® aprés 23 heures les samedis et veilles de jours fériés.
- tous travaux bruyants professionnels ou particuliers
et,notamment toute réparation ou réglage de moteur, quelle
qu’en soit la puissance. Toutefois, une réparation de courte
durée, permettant la remise en service d’un véhicule immo-
bilisé par une avarie fortuite en cours de circulation, sera
tolérée.

101.2. _ Octroi de dérogations.

Des dérogations spéciales peuvent étre accordées par
'autorité locale lors des circonstances particuliéres telles
que manifestations commerciales, fétes, réjouissances pu-
bliques, etc.

101.3. — Réglementation de certains travaux
génants.

Devront faire I’objet d’une autorisation et de disposi-
tions réglementaires prises par I'autorité locale :

a) les travaux urgents, bruyants, sur la voie publique
ne pouvant étre exécutés de jour sans entrave sérieuse a la
circulation. Les horaires & respecter seront précisés par
I’autorité locale;

b) les travaux exécutés de jour et de nuit dans les
zones particuliérement sensibles du fait de la proximité
d’hopitaux, d’établissements d’enseignement et de recher-
che, de créches, de maternités, de maisons de convalescence
et de retraite, ou autres locaux similaires.

Dans ce cas, pourront étre désignés par I'autorité
locale un emplacement particuliérement protégé pour les
engins ou des dispositifs d’utilisation ou de protection
visant a diminuer Dintensité du bruit qu’ils émettent.

101.4. — Véhjcules automobiles.
Sont soumis aux prescriptions du Code de la Route,

et notamment de son article R 70 et des arrétés d’applica-
tion y afférents, les dispositifs d’échappement des véhicules
4 moteur.

Compte tenu du bruit et des vibrations occasionnés
par les véhicules lourds, I’autorité locale peut définir pour
ceux-ci un itinéraire préférentiel pour la traversée des agglo-
mérations.

101.5. — Engins de chantier.

Les engins de chantier sont soumis a la réglementation
relative 4 leur homologation (1).

—Article 102

Bruits émis en dehors des lieux accessibles
au public (2).

102.1. — Etablissements industriels et commerciaux
ateliers, magasins, locaux de diverses
nature et d’habitation.

Les responsables des établissements industriels et
commerciaux, ateliers et magasins de toutes natures, publics
ou privés, des collectivités ou communautés, ainsi que les
occupants des locaux d’habitation, doivent veiller 4 ce
qu’aucun bruit impulsionnel ou continu, n’occasionne de
géne pour le voisinage.

(1)  Décret n° 69/380 du 18 avril 1969 relatif & linsonorisation
_des engins de chantier (J.0. du 25 avril 1969) et différents

textes d’application de ce décret.

(2)  Circulaire du 13 mars 1973 relative & l'utilisation de véhicu-
les tous terrains (J.O. du 10 avril 1973).
ICircuIaire n° 150 du 28 mars 1961 relative a la lutte contre
e bruit.
Circulaire n° 308 du 22 mai 1965 relative a l'utilisation des
hauts-parleurs.
Circugt";e n® 6417 du 15 juillet 1975 relative & l'utilisation
des machines parlantes dans les lieux publics.
Circulaire n° 9748 du. 24 octobre 1975 relative aux bruits
dus aux établissements ouverts au public.
Circulaire n° 1887 du 14 avril 1976 relative a l'utilisation de
dispositifs sonores pour la protection des cultures.
Circulaire n°® 3055 du 21 juin 1976 relative a une instruction
sur le bruit di aux installations classées pour la protection
de l'environnement.
Circulaire n°® 3620 du 6 juillet 1976 relative & la réglementa-
tion d'usage des matériels bruyants.
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Sont interdits, méme a I'intérieur des propriétés, des
habitations ou de leurs dépendances, tous bruits ou trépida-
résultant d’une exploitation industrielle, commerciale
ou artisanale non assujettie & la législation sur les installa-
tions classées pour la protection de ’environnement,lorsque
its ow trépidations sont de nature & nuire 2 la tran-
quilité, la santé ou la sécurité publique.

Tous entrepreneurs, artisans ou ouvriers, exergant des
professions qui exigent ’emploi d’outils ou d’appareils sus-
ceptibles d’occasionner un bruit génant, sont tenus de
prendre toutes dispositions utiles pour ne pas troubler le
repos ou la tranquilité des voisins. .

Tous moteurs de quelque nature qu’ils soient, utilisés
pour I’exercice d’un commerce, d’une industrie ou dans un
but quelconque, ainsi que tous appareils, ventilateurs,
machines, transmissions, actionnés par ces moteurs, devront
étre aménagés de telle sorte que leur fonctionnement pe
puisse, en aucun cas, étre de nature & compromettre la
tranquilité, la santé ou la sécurité publique.

Les mouvements de personnel peuvent étre réglés au
moyen de signaux sonores & la condition expresse que la
durée d’utilisation n’excéde pas 15 secondes.

102.2. — Etablissements ouverts au public.

Les propriétaires, directeurs ou gérants d’établisse-
ments ouverts au public, tels que cafés, bals, bars, théatres,
cinémas, doivent prendre toutes mesures utiles pour que
les bruits émanant de ces locaux ne soient pas génants pour
le voisinage.

102.3. — (RESERVE).
102.4. — Locaux d’habitation et propriétés.

Les occupants des locaux d’habitation ou de leurs
dépendances doivent prendre toutes précautions pour que
le voisinage ne soit pas troublé par les bruits émanant de
ces locaux tels que ceux provenant de phonographes, magné-
tophones appareils de radio-diffusion et de télévision, ins-
truments de musique, appareils de musique, appareils mé-
nagers, ainsi que ceux résultant du port de souliers 2
semelles dures, ou de la pratique d’activités ou de jeux non
adaptés a ces locaux.

Les bruits émis 4 V'intérieur des propriétés, tels que

ceux qui proviennent de porte-voix, tirs d’artifices, de pé-
tards, d’armes a feux, de moteurs & échappement libre,
travaux industriels, agricoles, horticoles, commerciaux,
peuvent étre interdits ou réglementés, compte tenu du lieu
et de ’heure. ‘

102.5. — Animaux.

Les propriétaires et possesseurs d’animaux sont tenus
de prendre toutes les mesures propres & préserver la tran-
quilité des voisins.

102.6. — Appareils utilisés pour la protection des
cultures.

Les périodes d’utilisation des appareils bruyants par
les agriculteurs pour la protection de leurs cultures contre
les dégits causés par les animaux seront réglementées, 2
Pinitiative de Dautorité locale, dans le cadre du présent
réglement et de l'article L 131.2, 2éme alinéa, du Code des

~ Communes ou, le cas échéant, de P'article L 131.13 du

méme code.

102.7. — Activités bruyantes exercées par des
entrepreneurs ou artisans.

Les entrepreneurs ou artisans exergants des professions
qui exigent I’emploi d’appareils susceptibles d’occasionner
un bruit intense hors des ateliers et perturbant le repos ou
la tranquilité des voisins, ne peuvent exercer leurs travaux
qu’a des périodes et des conditions d’utilisation fixées par
l’autorité locale.

1Q2.8. — Utilisation de véhicules «tous terrains».

L’utilisation, en fotéts ou autres lieux de promenades,
de véhicules & moteur tous terrains (2 2 ou 4 roues) dans
des conditions telles qu’elle constitue un danger pour la
sécurité ou une géne pour la tranquilité des promeneurs ou
touristes, est réglementée par arrété municipal pris dans les
formes définies par la réglementation en vigueur (1).

(1)  Circulgire du 13 mars 1973 relative & l'utilisation de véhicu- -
les tous terrains (J.0.du 10 avril 1973).
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— Article 103 Article 104

Voies fluviales publiques ou privées accessibles Survol des zones réservées a I’habitation ou a la

au public. détente.

Sous réserve des dispositions régissant la navigation
fluviale (1), ’échappement libre des moteurs, en particulier
dans la traversée des agglomérations, est interdit. Le niveau
sonore ne doit pas dépasser le seuil au-deld duquel serait
provoqué une géne ou un danger pour les populations
riveraines.

Sous réserve des dispositions applicables & la naviga-
tion aérienne (2), le survol des zones destinées & ’habitation
ou a la détente, doit étre effectué 2 une hauteur, par
rapport au sol, telle que le niveau sonore ne dépasse pas le
seuil au-deld duquel il provoquerait une géne ou un danger
pour les populations survolées, particuliérement pendant les
jours fériés.

TITRE VI

MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONNEMENT.

Section 1.
MESURES GENERALES.
Article 105

Déclaration des maladies contagieuses.

Les directeurs d’établissements d’enseignement, de
prévention, de soins, de cure, de convalescence et de réadap-
tation figurent parmi les personnes astreintes a la déclara-
tion prévue par ’article 12 du Code de la Santé Publique.

. Article 106

Isolement des malades.

En application de I’article L 17 du Code de la Santé
Publique, l’isolement du malade en milieu hospitalier est
réalisé dans tous les cas de variole, choléra et peste, et effec-
tué sur preseription de l'autorité sanitaire dans les cas de
typhus exanthématique, fiévre jaune, fiévre récurrente 2
poux et fiévre hémorragiques d’origine virale.

Pour les autres maladies transmissibles qui donnent
lieuw & isolement, celui-ci peut étre fait a4 P’hopital ou a
domicile.

En tout état de cause, I’isolement est maintenu tant
qu’existe pour I’entourage ou le public un danger de conta-
gion.

_ Article 107

Surveillance sanitaire.

Toute personne qui s’est trouvée ou se trouve expo-
sée a la contamination d’une des maladies visées par la régle-
mentation sanitaire internationale, notamment variole, cho-
léra, peste, fiévre jaune, peut étre astreinte a une surveil-
lance sanitaire d’une durée égale a la période d’incubation
maximale fixée par ladite réglementation. Quand 1’exposi-
tion 2 la contagion a lieu en milieu hospitalier, la personne
suspecte y est, autant que possible, maintenue en observa-
tion ou en isolement pendant la méme durée, si les ciscons-
tances épidémiologiques I’exigent.

(1}  Arrété du 20 mai 1966 relatif aux mesures destinées & lutter
. contre les bruits produits par les bateaux de navigation inté-
rieure (J.O. du 9 juin 1966).
(2)  Arrété du 10 octobre 1957 relatif au survol des aggloméra-
tions et des rassemblements de personnes et d’animaux (J.O.
du 5 novembre 1957).

~
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Article 108

Sortie des malades.

Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit
effectuer sa sortie de ’hopital qu’aprés avoir satisfait aux
mesures d’hygiéne prescrites par I’autorité sanitaire.

Dans le cas ou un malade atteint d’une des maladies
ayant nécessité son isolement en milieu hospitalier visées
aux articles 106 et 107 ci-dessus, quitte un établissement
hospitalier avant que tout danger de contamination ait dis-
paru, avis et motifs en seront donnés, sans délai, a ’autorité
sanitaire (dans les mémes conditions.qu’une déclaration de
maladie) en précisant le lieu ol le malade a déclaré se rendre.
L’autorité sanitaire prendra alors toutes mesures utiles pour
la protection de la santé publique.

Article 109

Surveillance scolaire.

Les enfants d’dge scolaire ne peuvent étre réadmis a
I’école publique ou privée que s’ils remplissent les conditions
prescrites par la réglementation de I’éviction scolaire en ce
qui concerne notamment la prophylaxie en cas de maladies
contagicuses dans les établissements d’enseignement et
d’études.

Article 110

Transport des malades.

Le transport des personnes atteintes de maladies visées
a larticle 106 ci-dessus, est effectué dans une voiture spé-
ciale qui doit étre désinfectée, et s’il y a lieu, désinsectisée
apreés le voyage et avant toute réutilisation du véhicule. La
désinfection peut étre effectuée soit par un service public,
soit par une entreprise privée, sous réserve du contrdle régle-
mentaire de ’opération par 'autorité sanitaire, laquelle en
délivre certificat.

Section 2.

CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS
PAR LES CONTAGIEUX.

__ Article 111 -

Protection contre les déjections ou excrétions conta-
gieuses de personnes atteintes de maladies a déclara-
tion obligatoire.

Les déjections ou excrétions contagieuses ne peuvent
étre jetées sans avoir fait I’objet d’un traitement de désin-
fection dans des conditions conformes aux textes réglemen-
taires. Il est interdit, en particulier, de les répandre sur le sol,
les tas de fumier ou d’ordures et de les rejeter dans les
égouts ou les cours d’eau, sans qu’ils aient subi un traite-
ment exécuté conformément a la réglementation en vigueur.

— Article 112

Désinfection en cours de maladie (1).

Pendant toute la durée d’une maladie visée a I’article
106 ci-dessus (ler alinéa), les objets & usage du malade et
des personnes qui I’assistent, de méme que tous les objets
susceptibles d’avoir été contaminés ou souillés, doivent étre
désinfectés.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des con-
ditions telles qu’ils ne puissent étre une source de contami-
nation.

Il est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans
désinfection préalable, tout tapis ou tenture, objet de lite-
rie linge ou vétement ayant servi 4 ces malades ou prove-
nant de locaux occupés par eux;les objets de peu de valeur
sont de préférence incinérés. '

Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des
locaux et des objets susceptibles d’avoir été contaminés se
fait 4 I’aide d’hypochlorite ou des produits et procédés
agréés a cet effet

1l est interdit de remettre, sans désinfection préalable,
aux blanchisseries, lavoirs publics ou privés, matelasseries
ou autres établissements industriels, tous objets ou effets

(1) Loin°® 75/535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales et
médico-sociales (J.O. du 1er juillet 1975). .
Décret n° 76/526 du 15 juin 1976 (J.0. du 18 juin 1976) et
circulaire du 15 juin 1976 (J.O. du 30 juillet 1976) relatif 4
l'application des articles 185 et 185.3 du Code de la Famille
et de l'Aide sociale étendant l'aide sociale & de nouvelles
catégories de bénéficiaires et relatifs aux centres d’héberge-
ment et de réadaptation.
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!

susceptibles d’avoir été contaminés. Cette opération peut
étre effectuée soit dans les services municipaux ou départe-
mentaux de désinfection, soif dans les machines a laver
des particuliers. i

i
Article 112 bis ' l

|

t
Désinfection des objets prétés, loués ou vendus
d’occasion. |

Les objets divers, prétés‘ loués ou vendus d’occasion
en particulier dans les march’és d’occasion, peuvent étre
soumis & désinfection lors-de stockage par les revendeurs.

Cette mesure peut étre exigée par I'autorité préfecto-
rale. notamment pour les livres et les objets utilisables pour
I’habillement, la toilette, les soins corporels et I’alimenta-
tion. !

Article 113

Désinfection terminale. !
|

Dans le cas ou la désinfection terminale est obliga-
toire, les locaux occupés par ie malade, son linge, sa literie
et les objets dont il s’est servij doivent étre désinfectés sans
délai par des produits et procedés agréés a cet effet.

L'exécution de cette prescription doit étre constatée
par un certificat délivré aux Intéressés par I’autorité sani-
taire.

‘Ce certificat désignera !les locaux désinfectés, sans
mentionner le nom du malade ni la nature de la maladie.

Article 114

Organisation de la déJin}’ection.

Les opérations de désinfection obligatoire sont prati- .

quées dans les conditions prercrites par les articles 14, 15
et 16 du Code de la Santé Puplique et les textes d’applica-
tion en vigueur soit par les Services publics, soit par des
organismes privés, contrOlés; par ['autorité sanitaire qui
délivre le certificat de dés'LAlfection.

__Article 115 f

Appareils de désinfection.

l
|

Les appareils de désinfection utilisés dans toute
commune au titre de la désinfection obligatoire sont
soumis & une surveillance exercée par l’autorité sanitaire.

___ Article 116

Centres d'hébergement de personnes sans domicile.

Les établissements publics ou privés recueillant 2 titre
temporaire ou permanent des personnes sans domicile (1)
doivent disposer de douches, de lavabos, de cabinets d’aisan-
ces et de chambres d’isolement en nombre suffisant. Le
nettoyage des locaux et du matériel mis a la disposition des
usagers est pratiqué chaque jour.

Dés leur arrivée, les usagers pourront faire I'objet des
diverses mesures d’hygiéne et, éventuellement, de prophy-
laxie qui se révéleraient utiles. Le cas échéant, la désinsec-
tisation des individus doit étre effectuée.

La désinfection ou la désinsectisation des locaux
occupés par les personnes susvisées ainsi que leurs vétements
est confiée aux services spécialisés.

Section 3.

LOCAUX PROFESSIONNELS
DES COIFFEURS : MANUCURES, PEDICURES ET
ESTHETICIENNES.

Article 117

Ameénagements des locaux professionnels des
" coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes.

Tous les locaux professionnels des coiffeurs, manu-
cures, pédicures et esthéticiennes doivent étre convenable-
ment aérés et éclairés et, d’une fagon générale, répondre aux
prescriptions d’hygiéne concernant les locaux de travail (2).

(1) Loi n® 75/535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales et
médico-sociales (J.0. du ler juillet 1975).
Décret n°® 76/526 du 15 juin 1976 (J.O. du 18 juin 1976) et
circulaire du 15 juin 1976 (J.0. du 30 juillet 1976) relatifs
a l'application des articles 185 et 185.3 du Code de la Famille
et ag I'A ide sociale étendant l'aide sociale & de nouvelles
catégories de bénéficigires et relatifs aux centres d’héberge-
ment et de réadaptation.

{2)  Code du Travail : Hygiéne et sécurité des travailleurs.
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Le dispositif de renouvellement ou éventuellement de
conditionnement d’air doit étre capable d’assurer d’'une
fagon permanente 'évacuation des buées et des odeurs.

Les locaux sont interdits & I’habitation et au commer-
e des denrées alimentaires.

Les meubles 2 usage professionnel ne peuvent étre
utilisés dans un autre but et doivent étre nettoyés fréquem-
ment. !

Les déchets de cotonr, balayures et autres doivent étre
aussitot recueillis dans un lre’cipient muni d’un couvercle.

———_Article 118

Hygiéne générale. !

Les objets employés par les coiffeurs, manucures,
pédicures et esthéticiennes sont entretenus de maniére a
n’étre en aucun cas une cause de transmission d’affections
contagieuses et 'opérateur doit pour chaque client désinfec-
ter ses instruments. ;

Sans préjudice des mesures habituelles d’hygiéne ves-
timentaire et corporelle (avant chaque service, nettoyage
des mains et ongles par savonnage et mouillage 4 'aide d’un
liquide antiseptique), les coiffeurs, manucures, pédicures et
esthéticiennes doivent, lorsqu’un client présente des lésions
de la peau ou du cuir chevelu, s’abstenir d’utiliser des ins-
truments destinés & l'usage de la clientéle courante et
employer obligatoirement un matériel spécial pour lequel
des mesures de désinfection particuliérement rigoureuses
sont adoptées. ‘

|
L'exploitant doit mettre des gants spéciaux a la dis-
position des employés exécutant des coiffures permanentes,
traitements spéciaux ou appliquant des teintures.

N L . . .
L'usage des serviettes est obligatoire. Les serviettes
seront renouvelées pour chaque client.

. Les produits hémositatiques doivent étre conservés
dans un récipient fermé et étre appliqués au moyen de
coton stérile renouvelé & chaque usage.

. L'usage de produits et solvants volatils inflammables
ou toxiques reste soumis a la réglementation en vigueur.

Les produits cosmétiques et les produits d’hygiéne
corporelle sont soumis aux dispositions de la Loi du
10 juillet 1975 (1).

Les exploitants sont tenus de fournir & leur personnel
les moyens ‘nécessaires pour que ces différentes mesures
soient respectées.

Section 4.

LUTTE CONTRE LES RONGEURS, LES PIGEONS
VIVANT A L’ETAT SAUVAGE, LES ANIMAUX

ERRANTS, LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS.

MESURES APPLICABLES AUX ANIMAUX
DOMESTIQUES. -

Article 119

Rongeurs.

Les propriétaires d’'immeubles et établissements privés,
les directeurs d’'établissements publics doivent prendre
toutes mesures pour éviter I'introduction des rongeurs et
tenir constamment en bon état d’entretien les dispositifs de
protection ainsi mis en place.

Is doivent, conjointement avec les locataires ou
occupants, vérifier périodiquement si les caves, cours,
égouts particuliers, entrepdts, locaux commerciaux, locaux
a poubelles, logements des animaux domestiques, cuisines
et réserves alimentaires collectives, etc, ne sont pas envahis
par ces nuisibles et faire évacuer tous dépdts de détritus et
déchets susceptibles de les attirer. Ils doivent veiller particu-
liérement au bon état des joints hermétiques fixés sur les
canalisations des eaux résiduaires ou pluviales.

Lorsque la présence de rongeurs est constatée, les
personnes visées aux alinéas ci-dessus sont tenues de prendre
sans délai les mesures prescrites par l’autorité sanitaire en
vue d’assurer la destruction des rongeurs et de leur rendre
impossible 1'accés des locaux ci-dessus désignés. La méme
obligation de destruction s’impose lors de la démolition des
immeubles ainsi que sur des chantiers de construction.

S (1) Loin® 75/604 du 10 juillet 1975 (J.0. du 11 juiller 1975).
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__ Article 120

Jets de nourriture aux animaux.
Protection contre les animaux errants, sauvages,
ou redevenus tels.

Il est interdit de jeter ou de déposer en tous lieux et
établissements publics, jardins, parcs, bois, promenades,
cimetiéres, etc, des graines ou toute nourriture susceptible
d’y attirer les animaux errants, sauvages ou redevenus tels,
notamment les chats et les pigeons.

La méme interdiction est applicable aux voies privées,
cours ou autres parties d’un immeuble ou d’un établissement
lorsque cette pratique risque de constituer une géne pour le
voisinage, d’attirer les rongeurs, ou de compromettre les
parterres et plantations.

Les propriétaires d’immeubles et de tous établisse-
ments publics ou privés ou leurs représentants doivent faire
obturer ou grillager toutes les ouvertures susceptibles de
donner accés aux rongeurs, aux chats ou aux pigeons et de
permettre la nidification de ces derniers. Ces dispositifs sont
tenus constamment en bon état d’entretien.

Toutes mesures doivent étre prises pour empécher que
la pullulation de ces animaux soit susceptible de causer une
nuisance ou un risque de transmission de maladies a
Phomme ou & l’animal.

Les propriétaires d’immeubles et de tous établisse-
ments publics ou privés ou leurs représentants doivent faire
procéder 4 la capture des pigeons et des chats errants en vue
de les transférer dans des lieux autorisés ou de les détruire
selon la réglementation en vigueur (1), sans que lordre
public ne soit troublé et qu'aucun dommage ne soit causé
a des tiers.

L'utilisation éventuelle de produits médicamenteux
devra, dans tous les cas, respecter les dispositions du Code
de la Santé et notamment celles des articles L 610 et L 611.

Les fagades et parties d’immeubles souillées seront

nettoyées et €ventucllement désinfectées.

__ Article 121

Insectes.

Les bassins d’ornement et d’arrosage, vases, auges pour
animaux et récipients doivent étre vidés complétement et
nettoyés une fois par semaine au moins. Les bassins de relais
des eaux autres que les eaux potables doivent étre recou-
verts. Les citernes inutilisées doivent étre supprimées; il en
est de méme pour réservoirs, abreuvoirs abandonnés, Les
citernes doivent étre séparées du tuyau de chute par un
siphon; le tuyau d’aération doit étre muni d’une toile
métallique -inoxydable.

Le tuyau d’aération des fosses d’aisances doit étre
protégé par un équipement identique.

Les piéces d’eau, telles que mares, fosses 4 eau,
voisines des habitations sont I’objet de mesures larvicides
réguliéres, telles que désherbage, destruction par poissons,
épandage de produits larvicides agréés.

Les fosses d’aisances, les fosses septiques et appareils
analogues sont soumis A un traitement larvicide; les produits
sont utilisés a des concentrations telles que les activités
bactériennes ne soient pas génées. Les appareils doivent étre
munis des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par la
réglementation particuliére des fosses septiques et appareils
analogues.

Les occupants des logements et autres locaux doivent
les maintenir propres et prendre toutes précautions en vue
d’éviter le développement et la prolifération des insectes ou
vermines (blattes, punaises, moustiques, puces, etc.).

IIs sont tenus de faire désinsectiser et éventueliement
désinfecter leurs locaux dés I’apparition de ces parasites.

" Tis ne peuvent s’opposer aux mesures de désinsectisa-
tion et de désinfection généralisées prévues a ’article 23.

—_Article 122

Animaux domestiques ou sauvages apprivoisés ou
tenus en captivite.

Les propriétaires de ces animaux sont tenus d’em-

" pécher qu'’ils ne soient 4 origine de transmission de germes

A . y
pathogénes ou de nuisances pour ’homme ou pour les
animaux. )

(1)  Article 564 du Code Civil — 202, 203, 205, 213, 232/2 du
Code Rural. Arrété ministériel du 8 fuin 1961 portant
réglement sur la police de la chasse.
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—Article 123

Autres vecteurs.

" Quand, au cours de I’enquéte épidémiologique menée
3 l'occasion d’une maladie contagieuse, il est identifié un
germe infectieux ayant pour réservoir un animal ou le
milieu environnant tel que sol, air, eau..., les autorités
sanitaires prennent les mesures propres pour isoler le vec-
teur en cause et le traiter afin de détruire le germe respon-
sable.

Notamment, les mesures spéciales de lutte contre la
rage seront mises en ceuvre conformément a la législation
en vigueur (1).

Des mesures peuvent étre également prises pour
connaitre I'ampleur de la contamination, en particulier par
I’examen systématique des sujets en contact : hommes ou
animaux.

Section §. _
OPERATIONS FUNERAIRES.
___ Article 124

Opérations funéraires.

Les opérations de mise en biére, d’inhumation, de
transport ou d’exhumation sont assurées conformément a
la réglementation en vigueur (2).

Les morgues et salles d’autopsie doivent étre tenues
dans un état de propreté trés strict. Elles doivent toujours
disposer de lavabos & eau courante, de cabinets d’aisances
particuliers et de possibilités de désinfection nécessaire afin
de supprimer tout risque de contamination pour les person-
nes y ayant accés. En particulier, toutes précautions doivent
étre prises pour que les eaux résiduaires ne soient rejetées
a I’égout qu’aprés un traitement désinfectant adéquat. Les
matériels contaminés sont désinfectés et les déchets anato-
miques incinérés.

Le personnel doit disposer d’effets protecteurs et
gants ni e servant qu’a cet usage, maintenus en état constan
de propreté et de désinfection. :

Les emplacements destinés aux dépbts des corps
doivent étre maintenus 4 une température - inférieure a
5 °C.

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles
d’autopsie doivent assurer un renouvellement suffisant de
’air de ces locaux et ne pas constituer un risque de conta-
mination pour ’atmosphére extérieure. ’

(1) Loi n° 75/2 du 3 janvier 1975 (J.O. du 4 janvier 1975).
Arrété préfectoral n° 76/1104 du 25 mars 1976 remplacé
par l'arrété ministériel du ler décembre 1976 concernant la
mise sous surveillance vétérinaire des animaux ayant mordu
ou griffé visés a larticle 232.1 du Code Rural.

(2) Décret n° 76/435 du 18 mai 1976 modifiant le décret du
31 décembre 1941 codifiant les textes relatifs aux opérations
d'inhumation, d’exhumation, d'incinération et de transport
des corps (J.0. du 20 mai 1976).

TITRE Vii
HYGIENE DE L'ALIMENTATION.

. Section 1.
DISPOSITIONS GENERALES.
___ Article 125

Prescriptions générales concernant les magasins
d’alimentation (1)

125.1. — Magasins de vente.

1) Les magasins de vente ne doivent pas servir &
I’habitation ni abriter d’autres activités que celles visées au

(1) En outre, pour les magasins d'alimentation distribuant des
denrées animales ou d’origine animale, décret n°® 71/636 du
21 juillet 1971 pour l'application des articles 258, 259 et
262 du Code Rural et relatif & l'inspection sanitaire et quali-
tative des animaux vivants et des denrées animales ou
d'origine animale (J.O. du ler aout 1971).
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au présent titre; ils ne peuvent servir de garage ou de ves-
tiaire, ni communiquer directement avec des cabinets
d’aisances.

2) L'utilisation des sous-sols ou de piéces sans fenétre
est interdite sauf dérogation.

3) DIs doivent étre efficacement aérés et ventilés.

4) L’éclairage, suffisant, ne doit pas modifier les cou-
leurs naturelles ni étre cause d’altération pour les denrées
en raison de la chaleur qui peut en émaner.

5) Les locaux doivent étre munis de dispositifs proté-

geant les denrées du soleil et des pollutions de toute nature.

6) Les locaux, installations et tout matériel doivent
étre maintenus en parfait état dentretien et de propreté.

7) Les murs et plafonds, sans creux ni saillies, doivent
présenter une surface lisse et lavable ou étre aménagés de
facon A étre nettoyés commodément et 4 ne permettre
aucune accumulation de poussiéres.

8) Les angles de raccordement des murs avec le sol
doivent étre aménagés en gorges arrondies.

9) Le sol, imputrescible, imperméable, étanche et
facilement lavable sur toute son étendue, doit avoir une
pente permettant ’évacuation des eaux de lavage vers des
orifices grillagés et siphonnés reliés au réseau d’évacuation
des eaux usées. Il est lavé au moins une fois par jour et
autant que de besoin. En aucun cas les eaux de lavage ne
doivent étre projetées sur une voie publique ou privée ni
dans une cour.

10) Le balayage 2 sec est interdit ainsi que 'usage de
la sciure ou de tout produit pulvérulent.

11) Des cabinets d’aisances et des lavabos, conformes
A Particle 132 ci-dessous, doivent étre mis & la disposition
du personnel.

12) Il est interdit de fumer a l’intérieur du magasin et
dans ses dépendances contenant des denrées alimentaires(1)
et d’y laisser pénétrer des animaux notamment des chiens,
3 Iexception des chiens-guides de personnes mal-voyantes.
Ces interdictions doivent étre affichées de fagon trés appa-
rente notamment A I'entrée du magasin.

13) Les magasins de vente ne doivent pas renfermer de
tuyaux d’évacuation des eaux usées ou pluviales & moins
qu’ils ne soient en matériaux imperméables, résistant aux
chocs, sans joint ni tampon, ni fissure, ou isolés efficace-
ment par un coffrage.

14) Les comptoirs de vente, étals, tables, sont situés &
une hauteur au moins égale & 70 centimétres du sol. IIs
doivent, ainsi que tout matériel en contact avec les denrées
alimentaires, étre constitué ou revétus d’un matériau imper-
méable, lisse et conforme aux dispositions de la réglementa-
tion en vigueur (2).

15) Les denrées non emballées doivent étre & I'abri
des pollutions. Les denrées altérables a la chaleur, emba-
llées ou non, doivent étre conservées et exposées a la vente
dans une enceinte réfrigérée de fagon 2 respecter les tempé-
ratures imposées réglementairement.

16) 1l est interdit de déposer sur le sol des denrées
alimentaires méme emballées. Elles peuvent étre placées sur
caillebotis, imperméable, lavable, tenu propre, d’au moins
10 centimétres de haut. En aucun cas, méme lors de
I’approvisionnement, les denrées ou les colis les contenant
ne doivent séjourner sur la chaussée, le trottoir ou dans une
cour, mais étre introduits immédiatement dans le magasin.

17) Les exploitants sont tenus de protéger les locaux
contre les insectes et les rongeurs. Ils doivent faire procéder
aux opérations de désinscetisation et de dératisation néces-
saires, notamment celles qui seront prescrites par le Préfet,
Commissaire de la République du Val-de-Mame, toutes
précautions étant prises pour que les denrées ne soient pas
contaminées, en particulier par les pulvérisations ou émana-
tions des produits employés.

18) Lorsque, dans les magasins d’alimentation, il est
vendu d’autres marchandises (produits d’entretien ou de
droguerie, par exemple), ces derniéres doivent étre stockées
et débitées dans une partie du local, nettement distincte,
pour éviter toute confusion ou toute contamination.

19) Si un débit de boissons & consommer sur place est
installé dans le magasin de vente, il doit étre nettement
séparé du lieu de débit de denrées alimentaires.

(1)  Décret n° 77/1042 du 12 septembre 1977 relatif aux inter-
dictions de fumer dans certains: lieux affectés a un usage
collectif ou cette pratique peut avoir des conséquences
dangereuses pour la santé (J.O. du 17 septembre 1977).

(2)  Décret n°73/138 du 12 février 1973 portant applicationde la
Loi du ler aotit 1905 sur la répression des fraudes en ce qui
concerne les produits chimiques dans l'alimentation humaine
et les matériaux et objets au contact des denrées, produits et
boissons destinés a l'alimentation de I'homme et des animaux
ainsi que les procédés et les produits utilisés pour le nettoyage
de ces matériaux et objets (J.0. du 15 février 1973).
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20) Le personnel doit respecter les pfescriptions de
’article 132 ci-dessous.

21) Les produits altérés ou avariés, ceux dont la
limite de vente est périmée, les déchets sont soumis aux
conditions de I’article 128 ci-dessous.

125.2. — Resserres et chambres froides.

Ces locaux sont soumis 4 toutes prescriptions de 1’ar-
ticle 125.1 ci-dessus en ce qui concerne I’aménagement,
Pentretien, la propreté et le fonctionnement. Leur accés
ne doit pas provoquer de souillures pour les denrées ni de
géne pour les voisins.

Les resserres situées en sous-sol doivent étre efficace-
ment aérées et ventilées. ‘

Toutes précautions doivent étre prises pour que les
denrées alimentaires ou les récipients les contenant ne
soient jamais en contact direct avec le sol et les murs.

Lorsque des bacs contenant des denrées non embal-
lées sont gerbés, le contenu du bac inférieur doit étre effi-
cacement protégé du fond du bac supérieur.

Les températures réglementaires d’entreposage des
denrées périssables doivent étre scrupuleusement respec-
tées.

125.3. — Voitures boutiques.

Sans préjudice des réglementations particuliéres les
concernant (1), les voitures boutiques affectées a la vente
ambulante de denrées alimentaires sont soumises aux
mémes régles d’entretien et d’aménagement que les maga-
sins de vente, & I’exception de celles relatives a la construc-
tion qui ne peuvent étre appliquées & des véhicules.

__ Article 126

Vente hors des magasins, a l'extérieur des magasins,
sur les marchés et autres lietix de vente.

Les denrées alimentaires vendues & l'extérieur des
magasins et sur les marchés sont soumises aux conditions
générales ou particuliéres les concernant et doivent faire
I’objet d’une protection rigoureuse contre les pollutions
de toute nature.

Toutes mesures doivent étre prises pour écarter les
mouches et autres insectes

A T'extérieur des mu gasins ainsi que sur les marchés il
est interdit d’installer des étals ou de déposer des marchan-
dises ou du matériel & proximité des bouches ou poteaux
d’incendie, autour desquels une aire d’un métre de rayon
doit étre maintenue libre en permanence.

Les comptoirs de vente et les étalages doivent satis-
faire -aux conditions de 1’alinéa 14 de I’article 125.1. ci-
dessus.

.126.1. — Exposition 3 la vente A P'extérieur des
magasins ou sur un étalage ouvrant a
Pextérieur.

Les matériaux et objets utilisés sur les comptoirs
de vente et au contact des aliments, ainsi que les produits
employés pour leur nettoyage doivent satisfaire aux dis-
positions de la législation en vigueur (2).

Les comptoirs de vente doivent étre a l’abri du
soleil, des intempéries et des pollutions et étre maintenus
en parfait état d’entretien et de propreté.

Bs seront surmontés d’un auvent imperméable dépas-
sant leur empiétement de 0,50 métre sur toute la longueur
et la largeur de I’étalage.

Leur hauteur au dessus du sol ne peut étre inférieur
4 0,70 métre. :

IIs seront munis d’une bordure de protection, dont
le niveau supérieur sera situé a un métre de hauteur a partir
du sol.

(1)  Arrété da ler février 1974 réglementant les conditions d’hy-
giéne relatives au transport de denrées périssables (J.O. du
20 mars 1974).
(2)  Décret n° 73/138 du 12 février 1973 portant application de
la Loi du ler aout 1905 sur la répression des fraudes en ce
ui concerne les produits chimiques dans l'alimentation
umaine et les materiaux et objets au contact des denrées,
produits et boissons destinés a l'alimentation de I’homme
et des animaux ainsi que les procédés et les produits utilisés
pour le nettoyage de ces matériaux et objets (J.O. du 15
Sévrier 1973).
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"Les denrées animales altérables (viandes, abats,
charcuteries, plats cuisinés, pdtisseries, produits laitiers,
etc) doivent étre placées dans des vitrines qui sont, si néces-

- saire, réfrigérées, et dans tous les cas, constituées de cloi-
sons jointives et transparentes, tant sur leurs faces supé-
rieures (20 centimétres minimum) que latérales, que du
c6té du public.

Les mémes conditions doivent étre respectées pour
les denrées destinées & étre consommées telles qu’elles sont
exposées 2 la vente (sandwichs, etc).

Aucune préparation de denrées alimentaires animales

ou d’origine animale ne doit étre effectuée a 1’extérieur des

magasins, sauf par les écaillers pour une consommation
immédiate.

Toutefois, il est toléré de cuire certaines denrées en
plein air sous réserve de leur protection efficace contre les
souillures. En outre, toutes dispositions sont prises pour
éviter que la cuisson ne s’accompagne de dégagements d’o-
deurs susceptibles de géner le voisinage, de projections de
jus ou de graisse pouvant atteindre les passants ou souiller
le sol.

126.2. — Vente sur les marchés et autres lieux.

Les ventes sur les marchés fixes (halles) ou sur les
marchés périodiques en plein air doivent satisfaire a toutes
les prescriptions’ des articles 99.5, 126.1, 128 du présent
réglement.

D’une fagon générale, il est interdit de procéder a
des ventes de denrées altérables, méme occasionnelles,
sans faire la preuve de la libre disposition d’une resserre
personnelle conforme aux prescriptions de P’article 125.2.
Toutefois, une voiture boutique parfaitement aménagée
peut étre tolérée.

Toute vente inhabituelle ou promotionnelle de den-
rées alimentaires altérables effectuée sur une voie publique
ou privée ou dans des lieux inappropriés (stations-services,
galeries marchandes, etc) sont interdites, sauf si elles ont
fait I'objet d’une autorisation préatable du Préfet du Val-
de-Marne (1).

Lorsque les marchés couverts disposent d’installations
fixes, assimilables & des boutiques, les prescriptions concer-
nant les magasins de vente spécialisés correspondants sont

applicables a ces installations.

Sur les marchés de plein air, chaque poste de vente
doit étre placé sous un abri, la pertie arriére étant proté-
gée par une toile de fond.

Aussitot aprés le départ des commergants, ’emplace-
ment doit étre complétement nettoyé et lavé.

Lors des manipulations des denrées, notamment 2
I’occasion de I’approvisionnement ou de la desserte des
emplacements de vente, les colis, paniers ou caisses ne doi-
vent pas étre posés 2 méme le sol mais placés sur des cail-
lebotis de 10 centimétres de haut minimum, en matériau
imputrescible, facilement lavable et maintenus en bon
état de propreté.

Il est interdit de juxtaposer des éventaires de produits
poussiéreux, de droguerie, etc. nuisibles aux denrées facile-
ment altérables, et ceux ol sont exposées de telles denrées,
non préemballées ou destinées & €tre consommées sans
épluchage.

L’accés de ces marchés est interdit aux animaux et
notamment aux chiens.

La vente d’animaux vivants est tolérée sous la réserve
expresse que toutes précautions soient prises par le com-
mergant ou ses employés afin qu’il n’en résulte aucun risque
de souillure pour les denrées alimentaires exposées sur des
étals voisins. :

__ Article 127
Protection des denrées.

Les denrées alimentaires, & 1’exception de celles qui
sont conditionnées ou de celles qui par la texture de leur
enveloppe extérieure, bénéficient d’une protection naturelle
contre les pollutions et & la pénétration des germes, ne doi-
vent étre manipulées que par les vendeurs et 2 I'aide d’ins-
truments appropriés, convenablement et réguliérement
nettoyés. »

En aucun cas, les denrées particuliérement altérables
telles que préparations de charcuterie, jambon, viande
cuite, pdtisseries, etc, ne doivent étre directement saisies
avec les mains.

(1)  Décret n° 79/188 du 28 février 1979 relatif & la répression

gis ventes de marchandises sans autorisation sur la voie pu
lique.
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Les denrées alimentaires doivent étre remises aux
consommateurs soit préemballées ou conditionnées, soit
protégées d’une enveloppe en matiére isolante ou en papier.
Ces matériaux et papiers doivent présenter toute qualité
hygiénique et étre conformes aux dispositions de la régle-
mentation en vigueur (1).

Le papier imprimé et le papier journal peuvent tou-
tefois étre utilisés au contact de fruits en coque (tels que
les noix), des racines, tubercules, bulbes non épluchés, ni
lavés pour lesquels I’acheteur procéde normalement & un
nettoyage avant consommation.

En ce qui concerne les fruits‘'et légumes qui ne sont
pas naturellement protégés, la commercialisation en libre
choix peut étre admise si le responsable de la vente veille
a éviter toute manipulation excessive des marchandises de
la part de la clientéle.

—— Article 128

Déchets et denrées avariées.

Dans les boutiques et sur les marchés, il est interdit de
jeter sur le sol les emballages vides ou les déchets produits
au cours de la vente ou lors de préparation des viandes,
des poissons, coquillages, volailles et gibiers.

Ces déchets (y compris les parages ou rafraichisse-
ments de coupes destinés a I’équarrissage), doivent étre
dénaturés, immédiatement placés dans des récipients étan-
ches, propres, munis d’un couvercle parfaitement jointif,
qui seront entreposés si besoin est dans un local isolé réser-
vé 2 cet effet.

La collecte et le transport des récipients ne sont
pris qu’aprés la fermeture des marchés.

Toutes précautions doivent étre prises pour éviter le
pullulement des insectes, des rongeurs et I’émanation
d’odeurs. En aucun cas les récipients & déchets ne devront
séjourner en dehors des locaux professionnels.

Les os et les suifs devant étre récupérés sont mis dans
des récipients réservés a cet usage, de méme nature que
ceux indiqués a I’alinéa 2 ci-dessus, et entreposés de fagon
a garantir une bonne conservation.

Les denrées avariées, conditionnées ou non, les den-

rées altérables dont la date de péremption est périmée (2),

doivent étre immédiatement retirées de la vente. Elles sont
entreposées soit dans un local, soit dans une partie de local
ou un conteneur fermant & clef, uniquement réservé a cet
usage et suffisamment identifié pour éviter toute erreure.
En aucun cas elles ne doivent rester cote & cOte avec des
denrées saines.

Les déchets et les denrées avariées doivent étre livrés
a D’équarrissage sauf décision expresse de la Direction des
Services Vétérinaires. Il est formellement interdit d’en faire
retour aux fournisseurs.

Les récipients, le local ou la partie du local contenant
les déchets ou les denrées avariées doivent étre vidés au
moins une fois par jour, immédiatement nettoyés, lavés,
désinfectés et rincés.

Toute rupture de la chaine du froid, pour quelque
motif que ce soit, & laquelle sont soumis les produits réfri-
gérés, congelés ou surgelés, doit étre immédiatement signa-
lée a la Direction des Services Vétérinaires (2, rue du
Caducée, M.LN. de RUNGIS, téléphone : 46.87.31.68).

__ Article 129

Transport des denrées alimentaires.

129.1. — Généralités.

Les moyens de transport utilisés pour les denrées ali-
mentaires ne doivent pas constituer du fait de leur aménage-
ment, de leur état d’entretien ou de leur chargement, un
risque de contamination, d’altérations ou de souillures pour
ces denrées.

IIs sont dotés des équipements nécessaires a la bonne
conservation des denrées.

Iis ne doivent pas étre utilisés pour le transport
d’animaux vivants ou de marchandises susceptibles d’altérer
ou de contaminer lesdites denrées.

Les véhicules bichés ne doivent pas étre utilisés pour
le transport de denrées altérables.

(1) Décret n° 73/138 du 12 févner 1973 (J.O. du 15 février
1973).

(2}  Arrété interministériel du 9 aoat 1979 (J.O. du 5 septembre
1979, page 7).
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Les citernes transportant des liquides alimentaires
doivent étre affectées exclusivement & cet usage. Elles doi-
vent porter sur chacun de leurs cotés, en caractéres indélé-
biles d’au moins 30 millimétres de hauteur et de fagon ina-
movible, la mention «liquides alimentairesy.

129.2. — Transports terrestres de denrées périssables.

Les conditions de transport terrestres des denrées
périssables, qu’elles soient & 1’état frais, congelé ou surgelé
sont précisées par la réglementation spécifique en

vigueur (1).
Il s’agit notamment du transport :

— des viandes et abats, c’est-2-dire de toutes les
parties d’animaux de boucherie, de volailles,
de lapins et de gibier;

—  de poissons, mollusques et crustacés, vivants ou
non;

— du lait et des ceufs;

—  des glaces et crémes glacées;

—  des produits transformés d’origine anjmale
(produits laitiers, ovoproduits, produits de
charcuterie);

—  des denrées d’origine végétale surgelées.
129.3. — Transport de glace alimentaire.

Ce transport est effectué selon les dispositibns de la
réglementation en vigueur (2).

129.4. — Transport du pain.

Le pain doit €tre transporté contenu dans un maté-
riau du type emballage perdu ou dans des récipients faci-
lement nettoyables, maintenus constamment en bon état
de propreté et conformes aux dispositions de la réglemen-
tation en vigueur (3).

— Article 130 _
Ateliers et laboratoires de préparation des aliments.

Outre les dispositions générales visées a 1’article 125,
les régles suivantes sont applicables aux ateliers et labora-
toires de préparation des aliments.

A lexception des locaux soumis a2 une réglementa-
tion particuliére, la hauteur sous plafond doit étre au moins
égale 3 2,40 métres.

130.1. — Aménagement et équipement des locaux.

Les locaux et emplacements de travail doivent assu-
rer une progression continue des opérations de sorte qu’au
fur et & mesure de leur préparation les produits ne soient
jamais en contact avec des denrées a 1’état brut ou suscepti-
bles de les polluer et afin d’éviter tout risque d’insalubrité
pour les denrées qui y sont préparées.

Les opérations polluantes, telles que I’épluchage des
légumes, la préparation des poissons ou des volailles, le
lavage du matériel, etc, doivent étre effectuées sur des
emplacements ou, si besoin est, dans des locaux convenable-
ment isolés, bien aérés et ventilés de sorte que les buées ou
projections éventuelles ne soient pas causes de contamina-
tion. Ces emplacements et locaux doivent étre soigneuse-
ment nettoyés aussitot aprés usage.

Le sol, les murs, les cloisons, jusqu’a une hauteur d’au
moins deux métres, sont revétus de matériaux lisses, durs,
résistants aux chocs, imperméables, imputrescibles et per-
mettant un lavage efficace. Si des éléments juxtaposés sont
utilisés, ils doivent étre strictement jointifs. Les murs et les
cloisons dans le reste de leur étendue ainsi que les plafonds,
doivent &tre recouverts, & défaut desdits matériaux, de
peinture lisse et lavable.

Les tables & découper et & préparer doivent étre en
matériaux durs, conformes a la réglementation et n’étre en
bois debout que pour les stricts besoins du service. Les
salles de préparation des aliments doivent étre pourvues
d’au moins un lavabo, conforme aux prescriptions de I’arti-
cle 132 et d’un bac stérilisateur pour le petit matériel
(couteaux, feuilles, etc.).

(1) Arrété du ler février 1974 réglementant les conditions
d’hygiéne relatives au transport de denrées périssables (J.O.
du 20 mars 1974),

(2) Arrété modifié du 10 aodt 1961 relatif @ l'application de

larticle L 25 du Code de la Santé Publique (eaux potables)
(J.0. du 26 aodt 1961).

(3) Dgcget n°® 73/136 du 12 février 1973 (J.O. du 15 février
1973).
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Les ateliers et locaux doivent étre approvisionnés
exclusivement en eau potable chaude et froide sous pression
suffisante pour permettre un lavage efficace.

130.2. — Evacuation des eaux.

En outre, lorsque la nature des produits préparés
Pexige, les effluents liquides rejetés doivent subir, avant
rejet, un prétraitement adéquat, tel que décantation,
dégrillage ou passage & travers un bac dégraisseur. L'entre-
tien et le nettoyage de ces dispositifs doit étre effectué
réguliérement; les déchets recueillis doivent étre éliminés
de fagon & ne causer aucune nuisance.

L’écoulement des eaux usées contenant des déchets
solides et provenant de certains appareils’ tels qu’éplucheu-
ses de légumes, doit comporter un dispositif s’opposant a
la remontée des rongeurs par la canalisation d’évacuation.

130.3. — Aération et ventilation.

L’aération et la ventilation doivent €tre assurées en
permanence et permettre 1’évacuation rapide des odeurs,
des buées et vapeurs de cuisson. Si ces locaux sont situés
en sous-sol, la ventilation doit étre mécanique et I’air intro-
duit dans le local doit faire ’objet d’une filtration préalable
dans les conditions définies aux articles 63 et 64.

Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émana-
tions et des buées doivent étre pourvus de hottes débordan-
tes assurant un captage total. Les hottes et les appareils
chauffés au gaz sont desservis par un conduit de ventila-
tion unique de 4 décimétres carrés de section, indépendant
des conduits de fumée desservant les foyers des appareils
et assurant un tirage suffisant. La hauteur et la disposition
de I'extrémité de ces conduits doivent étre & méme d’éviter
toute géne ou désagrément pour le voisinage; il sera sur-
monté d’un aspirateur statique, assurant la constance du
tirage; il sera maintenu en parfait état d’entretien et de pro-
preté sous la responsabilité de I’exploitant.

En tout état de cause, les conduits de fumée et de
ventilation doivent satlsfalre aux prescriptions de l’artlcle
31 et 72 bis du présent réglement.

Les filtres & graisse installés sous les hottes doivent
étre nettoyés aussi souvent que nécessaire afin d’assurer un
service normal.

Ces filtres ne doivent pas contenir d’amiante.

IIs doivent €tre changés trés réguliérement.

130.4. — Entretien des locaux et du matériel servant
a la préparation, au conditionnement et a
1a conservation des aliments.

Les chambres froides, les meubles, les tables et éta-
géres, les différentes installations en général ainsi que I’en-
semble du matériel, y compris les caillebotis et en particu-
lier tous les ustensiles et outils servant & la préparation
ou au. conditionnement des aliments doivent étre mainte-
nus constamment en parfait état d’entretien et de propreté.

DIs doivent étre nettoyés au fur et & mesure de leur
emploi, lavés & ’eau chaude additionnée des produits auto-
risés et rincés de fagon 2 éviter toute contamination ulté-
rieure des aliments (1).

Le matériel en cuivre et en fer étamé doit faire I’objet
d’un soin particulier.

Aprés nettoyage,-le matériel doit étre soigneusement
rangé et soustrait aux causes de pollution.

Le matériel et les produits de nettoyage doivent étre
rangés dans réduit ou un meuble complétement clos, réservé
4 cet usage et en dehors des salles de travail.

130.5. — Déchets et denrées avariées.

bés déchets et denrées avariées sont soumis aux dispo-
sitions de I’article 128.

130.6. — Hygiéne et conservation des denrées
périssables.

Les denrées périssables qui ne sont pas immédiate-
ment utilisées ‘doivent étre conservées en chambre froide,
réglée i la température appropriée.

Lors des manipulations, les viandes et denrées ainsi
que les récipients les contenant ne doivent jamais étre en
contact avec le sol, ni les murs, ni soumis 2 des pollutions
basses.

(1) ?g%e)t ne 73/138 du 12 février 1973 (J.0. du 15 février
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130.7. — Fumoirs.

Les fumoirs sont construits en matériaux incombus-
tibles avec portes métalliques fermant hermétiquement.

Les fumées sont captées en totalité et évacuées par
un conduit indépendant de diamétre suffisant pour ne pas
incommoder le voisinage et conforme aux dispositions des
articles 63 et 64.

130.8. — Etablissements de collecte et de transfor-
mation du lait.

Les établissements de collecte et de transformation
du lait et des produits laitiers sont soumis a la réglementa-
tion en vigueur (1).

Une attention partuculiére doit €tre apportée aux
modalités d’entreposage du matériel de conditionnement
(capsules, récipients) qui doit €tre effectué a I’abri de
’humidité et dans des conditions d’hygiéne correctes.

Article 131

Distribution automatique d’aliments.

131.1. — Emplacement.

Les appareils distributeurs automatiques d’aliments
doivent étre situés sur des emplacements éloignés de toutes
sources de contamination.

Ces appareils, lorsqu’ils nécessitent 1'utilisation d’eau,
doivent étre raccordés directement a une alimentation en
eau potable. Il est interdit de les alimenter par transvase-
ment au moyen de récipients mobiles.

131.2. — Conditions applicables aux denrées.

Sans préjudice de 1’application de la réglementation
en vigueur, les denrées placées dans les appareils distribu-
teurs automatiques doivent étre maintenues a une tempéra-
ture convenant & leur bonne conservation, selon les pres-
criptions réglementaires concernant chacune d’elle, et
placées 4 I'abri de toute souillure provenant notamment
des piéces de monnaie et des billets de banque. Elles sont
renouvelées en temps utile de mamére a demeurer cons-
tamment saines.

Lorsque les denrées exposées pour la vente ne sont
pas conditionnées, les emplacements ot elles sont disposées
dans ’appareil doivent étre nettoyés, désinfectés et rincés
conformément aux régles de I'hygiéne avant tout réappro-
visionnement.

Les denrées en réserve, y compris, éventuellement,
celles qui sont entreposées a l'intérieur des appareils, doi-
vent étre conservées dans des conditions d’hygiéne et
notamment prévues par la réglementation.

131.3. — Appareils distributeurs de bonbons et de
friandises.
Les appareils distributeurs de bonbons et de friandises
ne doivent débiter que des denrées emballées.

131.4. — Prescriptions concernant les matériaux et
I’'aménagement des appareils.

L’aménagement de ’appareil,; notamment celui des
parties inférieures, doit étre congu pour permettre un net-
toyage facile et complet Seuls les produits autorisés peu-
vent étre utilisés pour le nettoyage et la désinfection.

Les parties des appareils distributeurs de boissons
destinées a étre en contact avec les liquides, doivent étre
constituées de matériaux autorisés pour les récipients en
contact avec les denrées alimentaires.

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que
des éléments courts, sans coudes accentués, a lintérieur
lisse et d’'un démontage facile pour permettre le nettoyage
qui est effectué & chaque recharge de I’appareil et plus sou-
vent si nécessaire & 1’aide de produits autorisés. Le ringage
de la tuyauterie doit étre ensuite effectué avec de l’eau
potable.

Lorsque 1'appareil est destiné & distribuer des bois-
sons glacées, l’ensemble de D'installation de distribution
doit étre inclus dans un équipement frigorifique maintenant
en permanence la température entre 0 °C et +2 °C.

(1) Arrété du 15 mai 1974 fixant les conditions d’hygiéne rela-
tives aux établissements de collecte et de transformation
" du lait et des produits laitiers (J.0. du 2 juillet 1974).
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Si I’appareil distribue des concentrés de jus de fruits
non fermentescibles, destinés a étre dilués, les récipients
contenant ces produits peuvent ne pas étre inclus dans 1’élé-
ment frigorifique. Il en est de méme éventuellement du
réservoir contenant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d’un stock de gobelets
individuels placés dans un compartiment 4 1’abri des pol-
lutions; un dispositif doit permettre au consommateur de
se servir sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un
récipient, tenu en parfait état de propreté, recueille les
gobelets aprés usage ceux-ci sont enlevés au moins une fois
par jour. o

131.5. — Controle.

En vue de permettre le contréle de I’état d’entretien
de I'appareil, le nom du responsable de ’entretien et de
I’approvisionnement, ainsi que les indications permettant
de le joindre, doivent étre apposés sur une plaque exté-
rieure.

— Article 132
Hygiéne du personnel.

Sans préjudice de I’application de la réglementation
en vigueur (1), les personnes appelées en raison de leur
emploi & manipuler les denrées alimentaires, tant au cours
de leur collecte, préparation, traitement, transformation,
conditionnement, emballage, transport, entreposage, que
pendant leur exposition, mise en vente et distribution, sont
astreintes a la plus grande propreté corporelle et vestimen-
taire.

Il est interdit de fumer dans les magasins, les ateliers
ou leurs dépendances contenant des denrées alimen-
taires (2).

Dans les ateliers de préparation des aliments, et dans
les magasins débitant des-denrées animales ou d’origine ani-
male, le port d’'une blouse de couleur claire et d’une coiffe
est obligatoire; celleci doit envelopper la totalité de la
chevelure, Les mains sont lavées ¢t désinfectées plusieurs
fois au cours d’'une méme journée, notamment a chaque
reprise du travail et aprés usage des cabinets d’aisances (3).

La manipulation des denrées alimentaires est interdite
aux personnes susceptibles de les contaminer, notamment

celles qui sont atteintes d’infections cutanéomuqueuses,
respiratoires, intestinales ou de 1’appareil urinaire.

Tout sujet atteint d’une telle affection constatée par
examen clinique ou bactériologique, doit €tre écarté jusqu’a
guérison compléte confirmée par attestation médicale.

L’employeur est responsable de l’exécution de ces
prescriptions.

Le personnel doit disposer d’installations sanitaires

comportant :

—  des vestiaires qui doivent étre prévus en nombre
suffisant,

—  des cabinets d’aisances conformes a P’article 45
ci-dessus, sans communication directe avec
aucun des locaux visés au présent titre. Une
affiche rappelera aux utilisateurs I’obligation du
lavage des mains aprés usage des lieux d’aisan-
ces,

- des lavabos contigis aux cabinets d’aisances,

- des lavabos dans les ateliers ou laboratoires.

Ces lavabos sont pourvus d’eau courante chaude et
froide, de robinet & commande non manuelle, de brosses &
ongles et des produits nécessaires pour le nettoyage et la dé-
sinfection des mains et d’essuie-mains a usage unique ou
d’appareils 4 air chaud. Des récipients doivent étre prévus
pour recueillir les serviettes usagées qui ne doivent jamais
étre jetées sur le sol.

(1)  Code du Travail.

Décret n° 71/636 du 21 juillet 1971 (J.O. du ler aotr 1971)
et arrété d’application.

Arrété du 10 mars 1977 relatif & l'état de santé et d, hygiéne
du personnel appelé @ manipuler les denrées animales ou
d’origine animale (J.0. du 31 mars 1977).

(2) Décret n°® 77/1042 du 12 septembre 1977 relatif aux inter-
dictions de fumer dans certains lieux affectés @ un usage col-
lectif our cette pratique peut avoir des conséquences dange-
reuses pour la santé (J.O. du ler septembre 1977).

(3)  Arrété du 26 fuin 1974 réglementant les conditions d’hygiéne
relatives & la préparation, la conservation, la distribution et
la vente des plats cuisinés & l'avance (J.0. du 16 fuillet 1974).
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Section 2. Article 134
BOISSONS. Hygiéne des débits de boissons.

: Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de
Article 133 thé, les débits de boissons, quel que soit leur emplacement

Boissons autres que le lait.

Les établissements de fabrication, de conditionne-
ment et de vente des denrées alimentaires liquides tels que
fabriques de sodas et limonades, d’eaux gazeuses, de sirops,
brasseries, cidreries et les établissements ol ’on procéde a
la mise en fat ou en bouteilles des vins et spiritueux sont
assujettis aux dispositions suivantes :

1) Les locaux doivent satisfaire aux prescriptions de
I’article 130 relatif aux ateliers de préparation des aliments.

2) Seule une eau reconnue potable distribuée en tous
points par des canalisations distinctes peut étre utilisée pour
la fabrication des limonades et sodas, des eaux gazeuses,
ainsi qu’en brasserie et cidrerie.

3) Les machines et appareils de toutes sortes utilisés
pour la fabrication et le conditionnement de ces denrées
liquides doivent €tre congus pour permettre, si nécessaire,
un démontage facile de leurs différents éléments en vue de
leur entretien. -

IIs sont nettoyés a ’eau potable additionnée de pro-
duits autorisés, rincés et égouttés, aprés arrét de I’installa-
tion et avant nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces
denrées sont nettoyés de la méme fagon.

4) Les matériaux de conditionnement et de bouchage
en contact avec la boisson doivent répondre aux prescrip-
tions réglementaires en vigueur relatives aux matériaux des-
tinés 4 entrer en contact avec les denrées alimentaires. Ils
doivent étre dans un état de propreté excluant toute conta-
mination. En outre, les dispositifs de bouchage doivent étre
neufs et, s’ils sont séparés de la boisson par un matériau
poreux, tel que le liége, ils doivent étre considérés comme
&tant en contact avec la boisson.

5) La fabrication de la glace avec des eaux d’alimen-
tation est réglementée par les textes en vigueur (1).

sont soumis aux dispositions de ’article 152 ci-dessous, en
ce qui concerne ’hygiéne générale des lieux ou le public
est admis, ainsi que le nettoyage de la vaisselle et de la
verrerie.

Par ailleurs, la vente ambulante des boissons doit étre
réalisée de telle sorte qu’elle n’entraine aucune souillure ou
altération des produits.

Section 3.
PRODUITS LAITIERS.

—___ Article 135
Magasins de vente des produits laitiers.

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux
magasins de vente des denrées alimentaires, les magasins de
vente de produits laitiers sont soumis & la réglementation en
vigueur, notamment en ce qui conceme le nettoyage des
appareils et des récipients employés (2).

La vente du lait cru doit s’effectuer selon la régle-
mentation en vigueur (3). Le matériel utilisé pour le débit

(1)  Décret n° 61/859 du ler aodt 1961 (J.O. du 5 aout 1961{.
Arrété du 10 aout 1961 relatif @ lapplication de larticle
L 25,1 du Code de la Santé Publzgue f
du 26 gout 1961) Circulaire du 15 ” €
instructions générales concernant les eaux d’alimentation et
la glace alimentaire (J.0. du 27 mars 1962 et rectificatif J.O.
du 13 avril 1962).

(2)  Décret n° 71/636 du 21 juillet 1971 (J.O. du ler aout 1971)

— Décret n° 73/138 du 12 {évrier 1973 (J.0. du 15 février

1973) — Arrété du 15 mai 1974 fixant les conditions d’hy-

- giéne relatives aux établissements de collecte et de trans;or-

mation du lait et des produits laitiers (J.0. du 2 juillet 1974).

(3) Décret n® 55/77] du 21 mai 1935 sur le contrdle des laits

. . crus et pasteurisés. Décret n°® 63/301 du 19 mars 1963 relatif
ala propl‘z)zlaxie de lg tuberculose bovine, .

Décret n 654140 du 12 féyrier 1965 (J.0. du 25 féyrier

1965) fixant les conditions d’attribution de la patente vétéri-

naire et médicale et de la patente sanitaire, et arrété ministé-

riel 9¢5u 23 mars 1981 et 11 juin 1979 (J.0. du 19 juillet

eaux potables) (J.0.
mars 1962 relative aux
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du lait doit étre d’un entretien facile; en particulier, les
parois des récipients doivent avoir des angles arrondis et
ne présenter ni creux ni saillies.

Les laits et produits laitiers dits frais vendus sous
emballage d’origine ou non, ainsi que les fromages
préemballés doivent étre maintenus aux températures régle-
mentaires (1) ou indiquées ci-dessous et a 1’abri de toute
altération. Ces températures doivent étre respectées dés la
livraison des produits dans les magasins jusqu’a leur remise
aux consommateurs.

Les laits fermentés et les yaourts, les laits gélifiés et
emprésurés, les fromages gras, les petits suisses, les crémes,
les crémes desserts et le beurre doivent étre conservés et
exposés 4 la vente dans des enceintes ou des vitrines réfri-
gérées A une température ne dépassant pas +10 °C (2).

Toutefois, il peut étre toléré la présence, en quantité
aussi réduite que possible, sur une surface non réfrigérée
mais protégée, de certains produits dont la vente au détail
nécessite une coupe (beurre en motte, fromages frais non
conditionnés).

Les crémes préparées et notamment les crémes foison-
nées ne peuvent étre vendues en vrac. Elles doivent étre
protégées contre toute contamination.

— . Article 136

Fabrication et vente des glaces et crémes glacées.

Ces denrées doivent répondre aux dispositions régle-
mentaires (3) notamment en ce qui conceme :

— le matériel servant A la fabrication,

— la température des produits mis en vente,

—  leur manipulation.

Ces prescriptions s’appliquent aussi bien 2 la vente
ambulante qu’a celle pratiquée en magasin. :

Au cas ol ces préparations constitueraient un danger
pour la santé publique, leur distribution pour la consom-
mation doit étre immédiatement suspendue,

Section 4.
VIANDE. — GIBIER. — VOLAILLE. — OEUFS.

_ Article 137

Boucheries, charcuteries, triperies, magasins de vente
de produits de charcuterie, de volaille, de gibier et de
plats cuisinés,

Outre les prescriptions générales des articles 125 et
126, et de l’article 130 pour les charcuteries, ces établisse-
ments doivent respecter les obligations suivantes :

Les murs et cloisons jusqu’a une hauteur d’au moins
deux meétres, sont revétus de matériaux durs, résistants aux
chocs, imputrescibles, imperméables et & surface lisse per-
mettant un lavage efficace. Si des éléments juxtaposés sont
utilisés, ils doivent étre strictement jointifs, Le reste des
murs et le plafond doivent étre enduits de peinture lavable
et lisse. Les angles sont arrondis, tout au moins aux raccor-
dements avec le sol.

Les tringles et crochets ol sont suspendues les viandes
sont disposés de fagon qu’il n’y ait jamais contact entre la
denrée, les parois et le sol. Ces tringles et crochets doivent
étre en matériau inaltérable, conforme & la réglementa-
tion en vigueur (4) et maintenus parfaitement propres.

(1} Décret n® 55/771 du 21 mai 1955 sur le contréle des laits
crus et pasteurisés, . .
Décret n® 65/862 du 9 octobre 1965 sur le_ lait pasteurisé
de haute qualité — Arrété du 2 novembre 1971, (J.O. du 21
novembre 1971) sur les fromages préembaliés,

{2) ?g%laire du Ministre de I'Agriculture n°® 47C du 30 mars

(3)  Décret modifié du 15 avril 1912 portant réglement d’admi-
nistration publique pour [application de la Loi du_ler aott
19035 en ce qui concerne les denrées alimentaires. Décret n°
49/438 du 29 mars 1949 portant réglement d’administration
publique pour I'application de la Loi du ler aott 1905 en ce

i concerne le commerce des glaces et des crémes glacées
J.0, du 30 mars 1949). . . .
Arrété du 13 septembre 1967 relatif & la qualité hygiénique
et au contréle gactériologique des glaces et crémes glacées
(J.O, du 17 octobre 1967).
Arrété du 13 szptembre 1967 fixant les prescriptions
d’hygiéne applicables aux locaux de fabrication, d’entreposa-
ge et de vente ainsi qu’au matériel et aux conditions de mani-
pulation en ce qui concerne les glaces et crémes glacées
{J.0. du 17 octobre 1967).

(4) IDg%jt no 73/138 du 12 février 1973 (J.O. du 15 février
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Tous les établissements visés & cet article doivent
comprendre une resserre réfrigérée, située dans le local
méme ou dans un local attenant et capable de recevoir sans
surcharge la totalité des denrées détenues par ’exploitant.

Les viandes ne doivent étre exposées en dehors de la
resserre froide que le temps nécessaire aux opérations de
préparation et de débit; les piéces découpées et préparées
sont placées aussitdt sur des plats ou étagéres dans une
vitrine réfrigérée.

Les abats sont placés dans des récipients en matériau
imperméable et conforme a la réglementation en vigueur,
faciles & nettoyer et & désinfecter et réservés a ce seul
usage (1).

Il est interdit de préparer et de débiter des viandes et
abats & l’extérieur du magasin, sauf sur les marchés ou
pourra uniquement avoir lieu le tranchage des morceaux.

La préparation des volailles ne doit étre pratiquée que
sur un emplacement nettement séparé de ceux ol peuvent
étre travaillées ou déposées d’autres viandes. Ces emplace-
ments sont soigneusement nettoyés, lavés et désinfectés
aussitot aprés usage.

Les commergants doivent jusqu’d la remise aux
‘consommateurs maintenir les denrées visées dans cet article
aux températures ci-aprés : viandes de boucherie et de porc
+7°C, abats : +3 °C.

Si dans les magasins et resserres visés au présent arti-
cle, il est fait usage d’une machine & débiter en tranches,
les tranches de jambon, de saucisson ou de viande cuite ne
doivent pas étre saisies avec les mains. Elles sont soit regues
directement sur un papier conforme aux prescriptions régle-
mentaires, soit saisies & 1’aide de spatules, fourchettes ou
pinces réservées A cet usage.

La viande hachée par le boucher est préparée confor-
mément 2 la réglementation en vigueur (2).

L’attendrissement mécanique de la viande ne peut
avoir lieu qu’a la demande et a la vue du client avec toutes
les précautions d’hygiéne concernant I’outillage et le mode
opératoire. Toute viande attendrie doit &tre consommée
dans les moindres délais.

L’utilisation de la viande attendrie est interdite dans
les collectivités, notamment les établissements scolaires et
universitaires (3).

Les appareils utilisés pour le tranchage, le hachage et
’attendrissement doivent étre toujours parfaitement entre-
tenus. IIs sont démontés, nettoyés, lavés, désinfectés et
rincés aprés chaque demi-journée de travail, de fagon a étre
maintenus en état de rigoureuse propreté et a ’abri des

. souillures.

L’usage des étaux en bois debout ainsi que celui des
«avancesy est limité au strict besoin du service.

Les magasins de triperie doivent étre équipés d’un ou
plusieurs bacs de lavage et de trempage de capacité en rap-
port.avec I’importance du commerce exercé.

Une resserre personnelle fixe ou mobile, publique ou
privée, répondant aux prescriptions ci-dessus énumérées
pour chacun des commerces visés, est obligatoire pour les
commergants ambulants et pour ceux qui exercent leur
activité sur les marchés, .

Article 138 _

Dispositions particuliéres pour les denrées dont la
vente constitue- une activité partielle de l'établisse-
ment,

1) Les denrées non conditionnées doivent étre expo-
sées 4 la vente dans un meuble réfrigéré, Leur préparation
doit s’effectuer dans les conditions conformes aux articles
précédents,

Les comptoirs et emplacements voisins ne doivent pas
étre la cause de leur modification ou de leur altération en
particulier par des odeurs, poussiéres, souillures, parcelles
organiques ou minérales.

2) Les denrées conditionnées doivent étre exposées
dans un meuble réfrigéré, situé de fagon telle que ’envelop-
pe de protection de la denrée ne soit altérée en aucune
fagon.

(1) Arrété du ler février 1974 réglementant les conditions
d’hygiéne relatives au transport des denrées périssables
(J.O. du 20 mars 1974).

(2) Arrété du 15 mai 1974 concernant les viandes hachées
rligs;z;nées 4 la consommation humaine (J.O. du 26 juin

). .

(3)  Circulaire du 6 mars 1968 relative aux mesures de prophy-
laxie & prendre en matiére alimentaire dans les établissements
publics scolaires et universitaires (J.O. du 5 mai 1968).
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3) En aucun cas I’éclairage ne doit étre une cause
d altération par suite de la chaleur dégagée.

— Article 139
Oeufs et ovoproduits.

Les oeufs ne doivent en aucun cas étre placés au con-
tact de matiéres ou dans une atmosphére susceptible de les
altérer ou de leur communiquer une odeur étrangére. En
particulier, I’emploi de paille est interdit. En cas de réutili-
sation les gros emballages et les plateaux alvéolaires doivent
étre a 1’état neuf et propres et préalablement désinfectés.

Les oeufs vendus en coguille doivent étre naturelle-
ment propres. '

Les dispositions relatives a I’emballage, a ’entreposa-
ge, & la commercialisation et & I'utilisation des oeufs et ovo-
produits, ainsi qu’a la fabrication de ces derniers, sont pré-
cisées par.la réglementation en vigueur (1).

___ Article 140
Abattoirs.

Les conditions d’installation, de fonctionnement, et
d’inspection sanitaire et qualitatives des abattoirs doivent
étre conformes aux prescriptions réglementaires (2).

Section 5.

PRODUITS DE LA MER ET D’EAU DOUCE.
_Article 141

Magasins et réserves de produits de la mer et d’eau
douce.

Sans préjudice de 1’application des articles ci-dessus,
les conditions d’exploitation de produits de la mer et d’eau
douce sont définies par les réglements particuliers relatifs a
ces denrées (3). :

. La vente des huitres et autres coquillages pendant
I’été ne peut avoir lieu qu’aprés autorisation préfectorale
sur proposition du Directeur des Services Vétérinaires
lorsque les installations de I’établissement permettent leur
conservation en bon état aux températures réglementaires.

Sont notamment interdits :

—  Darrosage des huitres et des coquillages et le
trempage en eau de mer;

—  le rafraichissement avec de la glace non alimen-
taire ou au moyen de feuillage, d’herbes ou de tissus imbi-
bés d’eau non potable; .

—  la vente de lots non munis d’une étiquette de
salubrité lisible et apparente;

—  l’ouverture des huitres et coquillages en dehors
de ceux destinés & une consommation immédiate.
Section 6.

ALIMENTS D’ORIGINE VEGETALE — LEGUMES,
FRUITS, CRESSONNIERES, CHAMPIGNONS.

__ Article 142

Généralités.

(1)  Réglement CEE n’ 2 772175 du 29 octobre 1975 (J.0. C.E.E.
du ler novembre 1975) concernant les normes de commercia-
lisation des oeufs.

Réglement CEE n° 95/69 du 17 janvier 1969 (J.0. CEE du
18 janvier 1969) concernant certaines normes de commercia-
lisation des oeufs.
Réglement CEE n° 1295/70 du ler juillet 1970 (J.0. CEE du
3 juillet 1970) complétant les dispositions relatives au mar-
ﬁuage de certains emballages d’oeufs. ..
écret du 17 seBtembre 1969 (J.O. du 19 septembre 1969)
modifié par le Décret du 1] aout 1976 (J.O. du 19 aodt
1976) relatif au commerce des oeués
Arrété ministériel du 8 juillet 1977 (J.0. du 9 aoat 1977)
ionce_rnant les ovoproduits destinés & la consommation
umaine.
Arrété ministériel du 19 aodt 1968 (J.O. du 5 septembre
1968) sur les étiquettes de garantie pour les récipients de
produits d’oeufs destinés & la consommation.

(2)  Décret n° 7IJ636 du 21 juillet 1971 (J.0. du ler aoat 1971).
Arrété du 20 novembre 1961 relatif aux abattoirs privés de
ﬁvpe industriel ou d'expédition (12 décembre 1961).

rrété du 28 mars 1967 fixant les prescriptions techniques
relatives & la construction des abattoirs publics (J.0. du 11
avril 1967). Arrété du 25 aolt 1972 fixant les normes aux-
quelles dojvent satig'aire les abattoirs yréés pour l'exporta-
tion des viandes et déterminant les conditions de I'inspection
sanitaire dans ces érablissements (1.0, du 9 septembre 1972),

(3)  Décret du 20 aodt 1939 relatif & la salubrité des huftres,
moules et autres coquillages.
Décret n° 71/636 du 21 juillet 1971 (J.0. du ler aout 1971).
Arrété des ler, 2, 3 et 4 octobre 1973 fixant les régles d’hy-
§z‘éne relatives aux groduits de la mer et d'equ douce (J.0.

u 25 novembre 1973).
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a) Le déversement ou le dépot de déchets, vidanges,
ordures ménagéres, gadoues, boues de station d’épuration
non pasteurisées, matiéres fécales sont interdits sur tous les
terrains oll sont cultivés des fruits et légumes susceptibles
d’étre consommeés crus et dont la partie comestible peut se
trouver au contact de ces déchets. Les engrais organiques,
fumiers et composts ne doivent étre répandus qu’un mois
au plus tard avant la récolte.

b) La réglementation sur les pesticides s’applique a
I’ensemble des aliments végétaux (1).

Les eaux des puits et les eaux superficielles (ruis-
seaux,ros, etc.) ne doivent pas €tie utilisés pour I’aspersion
des plantes potagéres destinées & étre consommées crues, ni
des fruits & consommer sans épluchage.

____Article 143

Protection des cressonniéres et des
cultures maraichéres immergées.

143.1. — Conditions d’exploitation.

. Toute cressonniére ou culture maraichére immergée
doit faire I’objet d’une déclaration au Maire, qui en informe
aussitdt le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires
et Sociales.

Elle ne peut étre exploitée que si elle remplit les con-
ditions de salubrité déterminées ci-dessous.

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre
a4 une enquéte de 1’autorité sanitaire qui établit si les cultu-
res sont reconnues salubres. L’analyse de ’eau, & la charge
de P’exploitant, est pratiquée par le laboratoire départemen-
tal agréé pour le controle sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les
constatations suivantes :

1) eaux indemnes d’infestation parasitologique et uti-
lisées dans le voisinage immédiat des puits ou des sources
dont elles proviennent, & condition que ces derniéres ne
soient pas alimentées par des eaux courantes de surface; ces
caux doivent €tre d’une qualité bactériologique satisfaisante
et, notamment, ne pas contenir plus de dix coliformes

fécaux ni plus de dix streptocoques fécaux pour 100 milli--

litres. Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont
effectuées une fois par mois pendant les trois mois qui

précédent la premiére ouverture. De plus, les eaux doivent
faire ’objet d’au moins une analyse destinée & mettre en
évidence les substances toxiques ou les constituants organi-
ques révélateurs d’'une contamination;

2) Protection suffisante des cultures limitrophes
contre les incursions d’animaux sauvages ou domestiques,
notamment le mouton,;

3) établissement d’un périmétre de protection des
cultures et des points d’eau qui les alimentent, contre les
eaux de ruissellement provenant de paturages, parcs a bes-
tiaux, étables, mares, fosses & purain ou toutes installations
pouvant étre contaminantes.

L'utilisation d’engrais non chimiques est interdite.

143.2. — Contréle des exploitations.

A la suite de I’enquéte ou des controles effectués,
’autorité sanitaire délivre un certificat de salubrité exigible
pour la poursuite de I’exploitation. Une copie est transmise
au Maire du lieu d’exploitation.

Si une exploifation n’est ouverte que quelques mois
par an, une analyse bactériologique et parasitologique sera
faite dans le mois précédant ’ouverture.

L’administration départementale et 1’administration
communale tiennent & jour et a la disposition du public la
liste des cultures ainsi agréées. : .

" Le certificat de salubrité pourra étre retiré lorsqu’un
controle aura révélé un défaut d’exploitation.

Les eaux, pénétrant dans les cressonniéres exploitées
sont réguliérement contrdlées au cours de la saison, a raison
d’analyses bactériologiques trimestrielles & la charge de
Pexploitant. La qualité des eaux devra rester constante et
elles devroht présenter les mémes critéres que ceux fixés
précédemment.

143.3. — Controle des ventes des cressonniéres.

Seuls peuvent étre mis en vente les produits prove-
nant de cressonniéres ou de cultures maraichéres immergées -
ayant fait ’objet d’'une déclaration et titulaire d’un certifi-
cat de salubrité,

(1) Arrésé du 20 juillet 1956, Arrété du S juillet 1973 relatif aux
teneurs en résidus de pesticides dans et sur les fruits et légu-
mes {J.0, du 4 octobre 1973).
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Tout colis dans lequel sont placés en vue de la vente
des produits récoltés dans des cultures immergées doit por-
ter, en caractéres bien apparents et indélébiles, les nom et
adresse du producteur, le lieu de son exploitation, le lieu
et la date de délivrance du certificat de salubrité. Ces
mémes indications doivent également apparaitre sur le lien
des marchandises conditionnées en bottes. Les produits
importés doivent avoir été récoltés dans les mémes condi-
tions de salubrité et étre vendus sous étiquette portant des
mentions similaires & celles précitées.

__ Article 144

Fruits et légumes.

Les fruits frais et les 1égumes frais sont exposés & la
vente soit dans leur emballage d’origine, soit en vrac, Toutes
précautions sont prises afin que les fruits frais et les 1égumes
frais préemballés soient protégés des pollutions de toute
nature. :

Tout colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot de
fruits ou de légumes doit étre exempt de corps étrangers,
tels que branchages, débris végétaux, sous réserve des usages
particuliers & la présentation traditionnelle de certains pro-
duits.

Les fruits et 1égumes doivent étre conformes aux pres-
criptions en vigueur en matiére de résidus de pesticides (1).
IIs doivent en outre ne présenter ni odeur, ni go0t anor-
maux. Les fruits doivent étre exempts de terre, de méme
les 1égumes lavés. Les légumes non lavés doivent étre débar-
rassés de toutes impuretés grossiéres,

_ Les fruits et légumes doivent avoir atteint un degré de
développement et de maturité conforme aux usages loyaux
et constants du commerce et les produits altérés doivent
étre éliminés de la vente.

Si le lavage de fruits et légumes s’avére nécessaire, de
P’eau potable sera seule utilisée, et ’opération sera suivie
d’un égouttage approprié.

. Les légumes secs et les légumes déshydratés, autres
que ceux vendus sous préemballage, sont conservés dans des
compartiments fermés.

Article 145

Les champignons.

145.1. — Champignons cultivés.

1) Les champignons ne peuvent faire ’objet de cul-
ture que s’ils appartiennent a une espéce comestible.

Conformément & [’article ler de l’arrété préfectoral
du 27 aont 1975 modifié, seuls les champignons cultivés :
champignons de couche (psalliota bispora) et pleurote en
forme d’huitre (pleurotos ostreatus) peuvent étre commer-
cialisés librement & tous les stades,

2) Chaque emballage ou chaque lot présenté en vrac
ne doit contenir que des champignons de méme espéce.
Ceux-ci doivent étre de bon état sanitaire et toujours cons-
titués de toutes leurs parties.

3) Chaque emballage doit porter, soit par inscription
directe, soit au moyen d’une étiquette solidement fixée :

Les nom et adresse du producteur, lorsque celui-ci
n’est pas ’emballeur;

Le nom de ’espéce et lorsque celle-ci n’est pas notoi-
rement connue, son nom botanique.

4) Au stade de la vente au détail, le nom de I’espéce
doit étre porté par affichage & la connaissance du consom-
mateur, Sur demande des services de controle, le détaillant
doit étre en mesure de faire connaitre la provenance de la
marchandise.

145.2. — Champignons sauvages.

Les champignons sauvages (ou sylvestres), c’est-a-
dire ceux qui ne proviennent pas d’une culture, ne pourront
étre commercialisés que s’ils appartiennent aux espéces
autorisées ou tolérées par I’arrété préfectoral du 27 aolt
1975,

(1) Arrété du 5 juillet 1973 relatif aux. teneurs et résidus de pesti-

cid;; dans et sur les fruits et légumes (J,0. du 4 octobre
1973).
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____ Article 146

Construction, aménagement, réouverture et transfert
de fonds des boulangeries et boulangeries-pdtisseries.

1) Les régles auxquelles sont soumis la construction
et ’'aménagement des boulangeries et des boulangeries-patis-
series sont déterminées par la réglementation en vigueur (1).

2) Les projets de construction et d’aménagement sont
soumis a I’autorité sanitaire.

3) Dans le cas ol le combustible de chauffage est le
mazout, le foyer ne doit comporter aucune communication
directe avec le four; les broleurs doivent €tre réglés de ma-
niére 4 éviter toute émission de suies.

Si le combustible est le bois, seuls sont autorisés les
bois naturels, ni traités, ni imprégnés de substances étran-
géres.

4) Le nettoyage des fours et des surfaces, sur les-
quelles sont déposés les pains, doit étre effectué périodique-
ment 4 I’aide d’un produit autorisé.

5) La conception et I’entretien des installations de
pétrissage, de manutention et de cuisson de la pite, doi-
vent éviter la création de bruits génants pour le voisinage.

__ Article 147

Installation de locaux de vente en cas de création,
d’extension, de réouverture, ou de transfert de
boulangeries et de dépots de pain.

1) La création, I’extension, la réouverture, le transfert
d’'un magasin de boulangerie, d’un dépot de pain et
’adjonction d’un rayon de vente de pain & un fonds de
commerce existant sont déclarés A I’autorité sanitaire.

2) Outre leur conformité aux régles générales définies
ci-dessus, pour les magasins de vente de denrées alimen-
taires, ces locaux doivent comporter les installations parti-
culiéres suivantes : :

147.1. — Fonds de boulangerie ou exploitation
conjointe d’une boulangerie et d’un autre
commerce.

Un magasin de vente doit avoir une superficie de 16
métres carrés.

Le pain doit étre placé sur les grilles ou étagéres 4 une
hauteur minimale d’environ 70 centimétres au-dessus du sol
et de maniére qu’il ne puisse entrer en contact avec d’autres
produits. '

Un comptoir avec balance et appareil & couper est
réservé au débit du pain, Une affiche interdit la manipula-
tion du pain par la clientéle.

Une panneterie d’une superficie minimale de 8 métres
carrés, close et en communication directe avec le magasin
de vente, munie de casiers, étagéres ou paniers afin que les
pains tenus en réserve soient a I’abri de toute pollution.

Les locaux de vente doivent étre disposés de maniére
que lair y soit constamment renouvelé. Dans le cas ol ils
ne présentent pas d’ouverture du coté opposé a la fagade,
ils doivent comporter un conduit de ventilation réglemen-
taire s’ouvrant dans la partie du plafond la plus éloignée de
PPaccés extérieur et s’élevant jusqu’au-dessus de la partie la
plus élevée de la construction ou toute installation assurant
une ventilation efficace.

147.2. — Dépots de pain.

Ces locaux doivent disposer d’un emplacement réser-
vé a la vente du pain, distinct des autres activités, hors de
portée de la clientéle, et répondant aux conditions fixées
aux alinéas 2 et 3, de l’article 147.1.

Ces conditions de mise en vente du pain ne s’appli-
quent pas au pain préemballé.

—Article 148

'Dispositions applicables aux produits de panification
ou de pdtisserie.

Les produits de panification ou de pétisserie présentés
préemballés sont soumis aux dispositions de la réglementa-
tion en vigueur (2), notamment en ce qui concerne la date
limite de vente ou la date de péremption.

(1)  Arrété du 23 octobre 1967 relatif & la_construction et d

I'aménagement des boulangeries (J.0. du 5 novembre 1967).

(2)  Décret n® 72/937 du 12 octobre 1972 portant application de

la Loi du ler aout 1905 sur la répression des?audes en ce

ui concerne les conditions de vente des denréesaprodytrs et

oissons destinés & ['alimentation de 'homme et des animaux

ainsi que les régles d'étiquetage et de fréuntation de celles de

ces marchandises qul sont préemballées en vue de la vente au
détail (J.0. du 14 octobre 1972).
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148.1. — Pitisseries — Confiseries.

Ces commerces doivent satisfaire aux dlSpOSlthl‘lS des
articles 125, 126 et 130 précédents, en ce qui concerne res-
pectivement les locaux de vente et les laboratoires de fabri-
cation de produits alimentaires,

Les laboratoires de pitisseries doivent étre distincts
des fournils de boulangerie.

Dés la fin de leur préparation, les patisseries doivent
étre soustraites & toute cause de pollution ou d’altération
toutes précautions étant prises pour en garantir la qualité
microbiologique.

Les giteaux ne doivent é&tre manipulés que par les
vendeurs et 4 'aide de pelles ou de pinces.

La livraison des patisseries doit leur assurer les condi-
tions d’hygiéne et de température réglementaires (1), des
emballages en matériau conforme a la réglementation les
protégeant entiérement contre les souillures et les pous-
siéres.

Section 7.

DENREES CONGELEES ET SURGELEES.

—Article 149
Denrées congelées et surgelées.

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au
présent titre pour les différents types de denrées, les den-
rées congelées et surgelées doivent répondre aux disposi-
tions réglementaires, notamment celles relatives (2) :

— & ’emballage et au transport,

— au maintien d’une température minimum depuis
leur fabrication jusqu’a leur mise en vente,

— aux conditions dans lesquelles la recongélation
est autorisée.

Section 8.
ALIMENTS NON TRADITIONNELS.

___Article 150

__ Atrticle 151

Définition des aliments non traditionnels.

On, appelle aliments non traditionnels, les aliments et
substances alimentaires provenant :

— soit d’'une matiére premiére considérée comme ali-
mentaire mais profondément transformée en vue d’extraire
une ou plusieurs substances nutritives,

— soit de produits non habituellement obtenus en
agriculture, en élevage ou industriellement pour ’alimenta-
tion de ’homme.

C’est ainsi que sont considérés, par exemple, comme
aliments non traditionnels :

— des farines d’origine animale ou végétale riches en
protéines,

— des levures cultivées sur alcanes ou autres substrats
non alimentaires.

Les isolats de protéines préparées a partir de diverses
farines animales ou végétales, de feuilles, d’herbes ou de
levures grice auxquelles sont élaborés les protéines et les
AIV (aliments imitant la viande).

Prescriptions applicables a la fabrication, & la déten-
tion et @ la mise en vente d’aliments non traditionnels

La fabrication, la détention et la mise en vente d’ali-
ments non traditionnels destinés & I’alimentation de
I’lhomme, sont soumises & I’avis du Conseil Supérieur
d’Hygiéne Publique de France, de 1’Académie Nationale de
Médecine et éventuellement d’autres commissions spéciali-
sées, en application du Code de la Santé et de la Loi du
ler aoit 1905 sur la répression des fraudes et ses décrets
d’application.

(1)  Arrété interministériel du ler février 1974 réglementant les
conditions d’hygiéne relatives au transport des denrées péris-
sables (J.O. du 20 mars 1 974;

(2) Ctrculazre du 15 juillet 1953 ﬁxant Ies dénommattons de
vente des P roduits alimentaires fraités &ar
Décret n® 64/949 du 9 septembm 41 4 re tif aux produits
surgelés J.0. du 3s em re 1
Arrété du 26 fuin 1 réglementant les conditions hygiéni-

es de congélanon, de conservation et de décongélation

1?7 f}em'éex animales et d’origine animale (J.0. du 31 juin
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Section 9.
LA RESTAURATION COLLECTIVE.
;Mﬁcle 152

Hygiéne des restaurants et locaux similaires.
152.1. — Réglementation.

Toute ouverture de restaurant doit faire I’objet d’une
déclaration (1) au Préfet (Direction Départementale des
Services Vétérinaires) qui vérifiera que les dispositions sui-
vantes relatives 4 I’hygiéne et a la salubrité de ces locaux
sont respectées. Les autorités compétentes imposeront, en
outre toute mesure nécessaire a la sécurité de la clientéle.

Ces dispositions s’appliquent aux cuisines et annexes
aux salles & manger et annexes de restaurants, buffets et
brasseries servant des repas au public, ainsi qu’aux établis-
sements de restauration dépendant des entreprises, des
administrations, des institutions & caractére social et des
établissements scolaires et universitaires.

152.2. — Cuisines et annexes.

La cuisine et ses annexes doivent étre de dimensions
suffisantes et répondre aux prescriptions générales définies
dans I’article 130 ci-dessus.

Dans les installations nouvelles ou lors de transfor-
mations, des emplacements spécifiques doivent étre réservés
a Dépluchage des légumes, au lavage de la vaisselle et au
lavage des ustensiles de cuisine.

Dans tous les cas, les déchets doivent étre enfermés
dans des poubelles a fermeture jointive, obligatoirement
entreposées dans un local clos. Ces poubelles sont nettoyées
lavées et désinfectées chaque jour.

Le local de lavage de la vaisselle et des ustensiles de
cuisine ainsi que celui de la resserre des poubelles doivent
étre constamment et parfaitement ventilés de fagon a assu-
rer une évacuation efficace des buées et des odeurs, Le
local & poubelles doit étre efficacement protégé contre la
pénétration des insectes et des rongeurs.

Lors des préparations culinaires, toutes précautions
‘doivent étre prises pour éviter la pollution des plats préts
a étre consommsés.

152.3. — Salles de restaurants et annexes.

Les salles ou sont servis les repas doivent satisfaire
aux dispositions suivantes :

1) Les murs, parois et sols doivent étre maintenus en
bon état d’entretien et de propreté. Leur revétement doit
étre lavable ou facile & nettoyer.

2) Le nettoyage ou le lavage du sol doit étre opéré
aprés chaque service. Le balayage & sec et I'usage de la
sciure ou de produits pulvérulents sont interdits.

3) Les locaux doivent étre bien aérés et ventilés. Les
arrivées d’eau non potable y sont interdites.

4) a) Des cabinets d’aisances en nombre suffisant
doivent étre mis a la disposition de la clientéle.
IIs ne doivent jamais communiquer directement
avec la salle ou sont servis les repas ni avec tous
les autres locaux renfermant des denrées ali-
mentaires; ils doivent répondre aux prescrip-
tions de l'article 46 du présent réglement.

b) Pour toute installation nouvelle, des lavabos
a4 commande non manuelle, alimentés en eau
chaude et froide et équipés de produits de net-
toyage sont annexés en nombre suffisant aux
cabinets d’aisances.

c) Pour le séchage des mains, des serviettes a
usage unique ou des appareils automatiques a
air chaud sont mis a la disposition des usagers.

5) Les tables doivent étre recouvertes d’un matériau
lavable et nettoyées aprés le départ de chaque client. Aprés
chaque service, elles sont lavées & 1’eau chaude additionnée
d’un détersif autorisé, rincées et séchées. Les nappes imper-
méables sont entretenues de la méme maniére.

Les nappes de tissus sont changees aprés chaque client
ou au minimum aprés chaque service. Dans ce dernier cas
elles sont recouvertes de napperons en papler renouvelés a
chaque client.

(1)  Arrété ministériel du 26 juin 1974 sur la préparation des plats
cuisinés & l'avance (J.0. du 16 fuillet 1974).

Arrété ministériel du 26 septembre 1980 sur les conditions
d’hygiéne applicables dans les établissements de restauration
ou sont préparés servis ou distribués des aliments comportant
des denrées animales ou d’origine animale (J.O. du 15 octo-
bre 1980).
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6) Les carafes ou pichets, d’un modele. facile & net-
toyer, doivent étre dans I'intervalle des repas, vidés et main-
tenus dans un parfait état de propreté, et réguliérement
désinfectés.

La vaisselle ébréchée doit étre retirée du service.

Le lavage de la vaisselle, y compris les carafes et
pichets, doit s’effectuer a 1’eau chaude additionnée d’un
produit autorisé. Il est suivi d’un ringage 2 I’eau potable
courante et d’un séchage & I’abri de toute contamination.
Il doit se faire aussitdt aprés chaque service dans un local
réservé A cet usage ou, lorsque I'absence de ce demier est
tolérée, dans un emplacement distinct de ceux qui servent
4 la préparation des mets afin d’éviter leur souillure.

La vaisselle propre, y compris les carafes et pichets,
doit étre entreposée immédiatement dans des placards ou
armoires fermés ou, & défaut, sur des tables et dans ce cas,
recouvertes d’un linge propre.

Les piéces d’argenterie ou de métal inoxydable ainsi
que les couverts sont rangés dans des tiroirs ou corbeilles
aprés avoir été lavés et rincés. Le polissage éventuel de ces
couverts doit toujours étre suivi d’un lavage, d’un ringage
et séchage & I’abris de toute contamination.

Les cendriers doivent étre tenus dans un état cons-
tant de propreté et vidés en tant que de besoin.

Les dispositifs de I’eau de boisson doivent utiliser et
fournir une eau répondant aux caractéres de potabilité des
eaux destinées 4 la consommation humaine, ce qui implique
en particulier une surveillance systématique des eaux et des
dispositifs eux-mémes. ‘

7) Les -plats chauds doivent étre apportés dés leur
préparation, directement de la cuisine au consommateur
et ne pas €tre déposés en attente dans la salle & manger.

Les plats froids, méme ceux qui sont préparés le jour
de leur consommation, doivent étre entreposés dans une
enceinte réfrigérée, dans I’attente du service.

Les pitisseries et entremets doivent étre protégés
de tous risques de souillure et conservés dans une enceinte
réfrigérée entre chaque service.

8) Dans les établissements dits «libre-servicey, les
différents plats doivent étre constamment tenus 2 1’abri

des souillures depuis leur préparation jusqu’a la remise aux
consommateurs, exposés au choix de la clientéle en nombre
aussi réduit que possible et apportés au fur et & mesure
du débit.

. La température & cceur des plats cuisinés destinés a
étre consommsés chauds doit étre constamment égale ou
supérieure & 65 ° C, depuis la fin de la cuisson jusqu’au
moment de la remise au consommateur,

Les plats cuisinés chauds non consommés le jour
de leur préparation ne peuvent étre réutilisés, conformé-
ment aux dispositions de la réglementation en vigueur (1).

Les jus de fruits pressés (oranges, citrons, etc.) ne
doivent pas étre préparés 4 'avance, mais uniquement au
nombre de la commande.

9) Les chalumeaux pour boisson, distribués ou mis
a la disposition des clients, doivent étre présentés en embal-
lages individuels.

10) Le personnel est soumis, sous la responsabilité
de I’employeur aux conditions de l’article 132 ci-dessus.

11) Dans ’ensemble de leurs locaux, les exploitants
doivent prendre toutes mesures pour éviter la présence
des insectes et des rongeurs.

(1) Arrété du 26 juin 1974 (J.0. des 15 et 16 juillet 1974) régle-
mentant les conditions d’hygiénes relatives & la ﬁréparation
salconservation, la distribution et la vente des plats cuisinés

‘avance.
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TITRE VIl

PRESCRIPTIONS APPLICABLES
AUX ACTIVITES D’ELEVAGE
ET AUTRES ACTIVITES AGRICOLES.

— Article 153

Reégles d’implantation de bdtiments d’élevage ou
d’engraissement (création ou extension).

153.1. — Présentation du dossier.

Toute création, extension ou réaffectation d>un bati-
ment d’élevage ou d’engraissement 4 I’exception des biti-
ments d’élevage de lapins et volailles comprenant moins de
cinquante animaux de plus de trente jours et des batiments
consacrés 4 un élevage de type familial doit faire ’objet, de
la part du maitre d’ouvrage, de ’établissement d’un dossier
de déclaration préalable, comportant les informations
suivantes :

a) plan de masse & 1’échelle du cadastre sur lequel
doivent figurer notamment :

— le ou les points de prélévement d’eau desti-
née 2 ’alimentation humaine ou animale ou a I’arro-
sage des cultures maraichéres et situés dans un rayon
de 100 métres autour de I’installation;

— Pemplacement des immeubles habités ou
occupés habituellement par des tiers, des zones de
loisirs et de tout établissement recevant du public
dans un rayon de 100 métres.

b) un plan détaillé de l'installation d’élevage (échelle
1/100) précisant notamment I’emplacement des stockages
de déjections et des installations de traitement,

¢) une note explicative précisant la capacité maximale
instantanée de I’établissement d’élevage, les volumes de sto-
ckage des déjections, les moyens utilisés pour réduire les
odeurs et, éventuellement, le lieu de rejet de I’effluent trai-
té dans le milieu naturel,

d) le cas échéant, le plan d’épandage des eaux résidu-
aires et des déjections.

Ce dossier de déclaration est adressé au Maire de la
commune, en quatre exemplaires, en méme temps que le
dossier de demande de permis de construire,

Dans la semaine qui suit le dépot du dossier de décla-
ration, le Maire en transmet :

— un exempldire au Directeur Départemental des
Affaires Sanitaires et Sociales, qui en accuse immédiate-
ment réception au Maire,

— un exemplaire au Directeur Départemental de
I’ Agriculture, pour information,

et:

— lorsque la commune est compétente pour délivrer
le permis de construire, un exemplaire au service chargé de
Iinstruction des demandes,

— lorsque la commune a délégué sa compétence pour
délivrer le permis de construire & un établissement public
de coopération intercommunale, un exemplaire au prési-
dent de cet établissement public,

— lorsque le permis de construire est délivré au nom .

de I’Ftat, un exemplaire au Directeur Départemental de
I’Equipement.

Conformément aux dispositions du dernier alinéa de

larticle R 421.15 du Code de 1’Urbanisme, le Directeur

Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales dispose
d’un délai d’'un mois & dater de la réception du dossier de
déclaration pour faire connaitre son avis motivé a 'autorité
compétente pour statuer sur la demande du permis de cons-
truire ou au service chargé de I'instruction de cette deman
de; passé ce délai, il est réputé avoir émis un avis favorable,

el
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Dans le cas ol la création d’un élevage soumis au
Réglement Sanitaire Départemental n’a pas a justifier d’'un
permis de construire, le dossier est constitué et transmis
dans les conditions prévues aux précédents alinéas, 2
’exception du dossier du permis de construire. Le Directeur
Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales dispose
d’un délai d’un mois 4 dater de la réception du dossier de
déclaration pour faire connaitre son avis motivé au maire
de la commune qui statue, en cas d’avis défavorable, au
nom de I’Etat et notifie sans délai sa décision au déclarant.

153.2. — Protection des eaux et zones de baignade.

Les batiments renfermant des animaux & demeure ou
en transit ne doivent pas étre 4 l’origine d’une pollution
des ressources en eau,

Leur implantation devra satisfaire aux prescriptions géné-
rales ou particuliéres relatives aux périmétres de protection
des sources, puits, captages ou prises d’eau,

Elle est, en outre, interdite :
A moins de 35 métres :

— des puits et forages,

— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables en écou-
lement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée
utilisée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient
destinées 4 I’alimentation en eau potable ou & 1’arrosage
des cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d’eau.

Cette prescription pourra étre modulée en fonction
des. caractéristiques topographiques, pédologiques et
hydrogéologiques locales.

A moins de 200 métres des zones de baignades et des
zones aquicoles,

En outre, les conditions de protection des zones
d’aquiculture pourront étre définies par I'autorité sanitaire,
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Lorsqu’il existe un point d’eau & proximité, I’ensem-
ble. de I'installation devra étre congu de maniére & éviter
‘tout écoulement vers celui-ci.

153.3. — Protection du voisinage.

La conception et le fonctionnement des établisse-
ments d’élevage ne doivent pas constituer une nuisance
excessive et présentant un caractére permanent pour le
voisinage.

Les gérants et propriétaires, les usagers et occupants
habituels ou occasionnels des immeubles, des zones de loi-
sirs et de tout établissement recevant du public, ne peuvent
se prévaloir des éventuels inconvénients (bruits, odeurs)
occasionnés au voisinage des établissements d’élevage, dés
lors que ceux-ci sont implantés, aménagés et exploités con-
formément au présent réglement ainsi qu’a toutes les régle-
mentations en vigueur s’y rapportant,

153.4. — Régles générales d’implantation.

Sans préjudice de I’application des documents d’urba-
nisme existant dans la commune ou de cahiers des charges
de lotissement, I'implantation des batiments renfermant
des animaux doit respecter les régles suivantes :

— les élevages porcins a lisier ne peuvent étre implan-
tés 4 moins de 100 métres des immeubles habités ou habi-
tuellement occupés par des tiers, des zones de loisirs et de
tout établissement recevant du public,

— les autres élevages, & I’exception des élevages de
type familial et de ceux de volailles et de lapins, ne peuvent
étre implantés & moins de 50 métres des immeubles habités
ou habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs
et de tout établissement recevant du public 4 I’exception
des installations de camping a le ferme;

— les élevages de volailles et de lapins ne peuvent étre
implantés 2 une distance inférieure & 25 métres pour les
élevages renfermant plus de 50 animaux de plus de trente
jours et, & 50 métres pour les élevages renfermant plus de
500 animaux de plus de trente jours, des immeubles habités
ou habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs
ou de tout établissement recevant du public, & ’exception
des installations de camping a la ferme.

A Pexception des établissements d’élevage de volailles
ou de lapins renfermant moins de 500 animaux, 'implanta-
tion des batiments d’élevage ou d’engraissement, dans la
partie agglomérée des communes urbaines, est interdite.
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153.5. — Dispositions applicables aux cas d’extension
ou de réaffectation de bitiments d’élevage
existants.

Dans le cas d’une extension mesurée d’un bitiment
d’élevage existant ou d’une réaffectation d’un batiment
d’élevage existant au méme type d’élevage ou non, il peut
étre admis par I’autorité sanitaire et aprés avis du Conseil
Départemental d’Hygiéne, des distances d’éloignement
inférieures aux prescriptions générales des articles 153.2.
et 153.4. sous réserve du respect des régles de construction,
d’aménagement et d’exploitation prévues a I’article 154.

Afin de garantir la salubrité et la santé publique et de
protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent étre exigés par 'autorité sanitaire
apres avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Article 154

Construction, aménagement et exploitation des
logements d’animaux.

: ] 154.1. — Construction et aménagement des logements
d’animaux.
Tous les locaux destinés au logement, méme tempo-
raire des animaux, sont efficacement ventilés.

Les communications directes entre les locaux réservés
au logement des animaux et les piéces destinées a I’habita-
tion les avoisinant ou les surmontant, sont interdites.

Jusqu’a une hauteur de 0,60 4 1,50 métres selon les
espéces animales logées, les murs et les parois doivent pou-
voir €tre nettoyés et désinfectés de maniére efficace et les
matériaux des murs doivent pouvoir résister 4 un jet d’eau
sous pression.

En dehors des élevages sur litiéres accumulées, les sols
doivent étre imperméables, maintenus en bon état et avoir
une pente suffisante pour assurer ’écoulement des liquides
vers un systéme d’évacuation étanche. Le raccordement de
celui-ci, 2 une fosse étanche ou 4 un dispositif d’évacuation
offrant toute garantie sur le plan sanitaire, est obligatoire.

| 154.2. — Entretien et fonctionnement.
Toutes les parties des établissements.et des installa-

tions sont maintenues en bon état de propreté et d’entre-
tien. ‘

Des précautions sont prises pour assurer ’hygiéne
générale des locaux et en particulier éviter la pullulation des
mouches et autres insectes, ainsi que celles des rongeurs. A
cet effet, les installations feront I’objet de traitements
effectués, en tant que de besoin, avec des produits homolo-
gués (1).

Les batiments sont approvisionnés en quantité suffi-
sante d’eau de bonne qualité pour I’abreuvement des ani-
maux et d’eau de lavage pour I’entretien des établissements
et des installations. Les installations et appareils de distri-
bution destinés 4 1’abreuvement des animaux ne doivent
pas étre susceptibles, du fait de leur conception ou de leur
réalisation, d’entrainer, & I’occasion des phénoménes de
retour d’eau, la pollution du réseau d’eau potable.

L’eau servant au lavage des appareils, récipients et
autres objets utilisés pour la traite et la conservation du
lait, doit étre potable (2).

Il est interdit de nourrir les animaux avec des matié-
res animales en putréfaction.

154.3. — Stabulation libre.

Les prescriptions de cet article sont applicables aux
stabulations libres de bovins, équidés, asins, ovins, porcins,
caprins et canins.

Les courettes ou aires d’exercice, mises a la disposi-
tion des animaux, sont stabilisées ou imperméabilisées.

Elles sont nettoyées et traitées aussi souvent que
nécessaire, dans les mémes conditions qu’au paragraphe
154.2.

Les déjections et les éventuelles eaux de lavage des
locaux sont collectées. Les caniveaux conduisant aux ouvra-
ges de stockage, ainsi que ces ouvrages, sont étanches.
Toutes dispositions doivent €tre prises pour que les eaux

(1)  Loi du 2 novembre 1943 modifiée par la Loi du 22 décembre
1972 relative @ I'organisation du contrdle des produits anti-
parasitaires @ usage agricole.

(2) Armété du 15 mai 1974 fixant les conditions d'hygiéne relati-
ves aux établissements de collecte et de transformation du
lait et des produits laitiers (J.O. du 2 juillet 1974).
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pliviales issues des toitures et les eaux de ruissellement pro-
venant de l’extérieur ne s’écoulent pas sur les aires d’exer-
cice. Les eaux pluviales reques en directe sur les aires d’exer-
cice extérieures pourront ne pas étre collectées vers ’ouvra-
ge de stockage si le réseau d’évacuation est muni d’un
regard séparateur permettant leur détournement, en période
de fortes pluies. Les déjections solides et les débris de
toutes sortes sont enlevés et stockés dans les mémes condi-
tions que les fumiers ou les lisiers.

Les stabulations libres comportant une aire de repos
sur litidre accumulé doivent étre approvisionnées en litiére
aussi souvent qu’il est nécessaire en fonction de la techni-
que d’élevage afin de limiter les risques d’infiltration.

S'il n’est pas fait usage de litiére, le sol de Iaire de
repos sera rendu imperméable. Cette disposition ne s’appli-
que pas aux logettes pour bovins et aux élevages sur caille-
botis.

_____ Article 155

Evacuation et stockage des fumiers et autres déjec-
tions solides.

Les lititres provenant des logements d’animaux sont
évacuées aussi souvent qu’il est nécessaire.

Les dépdts permanents ou temporaires de ces
matiéres ne doivent pas entrainer une pollution des ressour-
ces en eau.

155.1. — Implantation des dépots a caractére
permanent.

Sans préjudice des dispositions relatives & la police
des eaux (1), leur implantation devra satisfaire aux prescrip-
tions générales ou particuliéres relatives aux périmétres de
protection des sources, puits, captages ou prises d’eau.

Elle est, en outre, interdite & moins de 35 métres :

— des puits et forages,

— des sources, :

— des aqueducs transitant gravitairement de l'eau
potable en écoulement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée
utilisée pour le stockage des eaux qu’elles soient destinées
a P’alimentation en eau potable ou l’arrosage des cultures
maraichéres,

— des rivages,
— des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de protection des zones
d’aquiculture pourront étre définies par ’autorité sanitaire
apres avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

L'ensemble de Pinstallation devra étre congue de
maniére 3 éviter tout écoulement, méme accidentel, vers les
points d’eau et les fossés des routes.

Ces dépots doivent étre également établis & une dis-
tance d’au moins 50 métres des immeubles habités ou habi-
tuellement occupés par des tiers, des zones de loisirs ou de
tout établissement recevant du public. Tout dépot sur ou &
proximité immédiate des voies de communication est inter-
dit. '

155.2. — Aménagement.

Les fumiers sont déposés sur une aire étanche, munie
au moins d’un point bas, od sont collectés des liquides
d’égouttage et les eaux pluviales qui doivent étre dirigées,
4 Paide de canalisations étanches et réguliérement entrete-
nues, vers des installations de stockage étanches ou de trai-
tement des effluents de I’élevage.

La superficie de I’aire de stockage sera fonction de la
plus longue période pouvant séparer deux évacuations suc-
cessives des déjections solides.

Des mesures appropriées sont prises bour empécher
la pullulation des insectes.

Sil est reconnu nuisible & la santé publique, le dépot,
quelle qu’en soit 'importance, sera remis en état, recons-
truit ou supprimé.

155.3. — Dispositions applicables aux extensions de
dépots existants et 2 caractére permanent.

Dans le cas d’une extension mesurée d’un dépot exis-
tant et a caractére permanent ou de la création d’un tel
dépot, opérés conjointement A une extension d’un élevage
existant, il peut étre admis des distances d’éloignement
inférieures aux prescriptions générales fixées 4 I'article
155.1., sous réserve du respect des régles d’aménagement
et d’exploitation prévues & l’article 155.2.

(1)  Décret n° 73/218 du 23 février 1973; arrété du 13 mai 1975
.Arrété du 20 novembre 1979.
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Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et
de protéger la ressource en eau, des aménagements spécifi-
ques supplémentaires peuvent €tre exigés par l'autorité
sanitaire aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

— Article 156

Evacuation et stockage des purins, lisiers, jus d’ensi-
lage et eaux de lavage des logements d’animaux et de
leurs annexes.

156.1. — Dispositions générales.

Les urines et déjections récueillies sous forme de
- lisiers, les jus d’ensilage et eaux de lavage sont évacués vers
des ouvrages de stockage ou de traitement, implantés sui-
vant les conditions prévues a Darticle 155.1. concernant les
dépots de fumier.

Si ’ouvrage de stockage est destiné exclusivement 2
recevoir des jus d’ensilage, la distance d’implantation vis-a-
vis des tiers peut étre ramenée 4 25 métres.

A D’extérieur des batiments, I’écoulement des purins,
lisiers, jus d’ensilage et des eaux de lavage vers les ouvrages
de stockage ou de traitement doit s’effectuer séparément de
celui des eaux pluviales et de ruissellement et étre assuré par
Iintermédiaire de caniveaux ou de canalisations réguliére-
ment entretenus et étanches. Les eaux de lavage peuvent
étre évacuées vers le réseau d’assainissement communal sous
réserve de 1'autorisation de la collectivité propriétaire des
ouvrages d’assainissement.

Les ouvrages de stockage sont étanches. Leur capacité
minimale sera fixée par le Conseil Départemental d’Hygiéne
en fonction des conditions climatiques locales.

Si ’ouvrage est couvert par une dalle, elle doit com-
porter un regard qui sera obturé dans l'intervalle des vidan-
ges et un dispositif de ventilation.

Dans le cas d’une fosse ouverte a I’air libre, elie doit
étre équipée d’un dispositif protecteur destiné & prévenir
tout risque d’accident.

Les ouvrages de stockage sont vidangés dans des con-
ditions réduisant au minimum la géne pour le voisinage.

Tout écoulement du contenu de ces ouvrages dans les
ouvrages d’évacuation d’eaux pluviales, sur la voie publique,

dans les cours d’eau ainsi que dans tout autre point d’eau
(source, mare, lagune, carriére...), abandonné ou non, est
interdit.

Si un ouvrage de stockage constitue une source d’in-

_ salubrité, il doit étre immédiatement remis en état, recons-

truit ou supprimé.

156.2. — Dispositions applicables aux extensions
d’ouvrages de stockage existants.

Dans le cas d’une extension mesurée d’un ouvrage
existant ou de la création d’un tel ouvrage, opérées conjoin-
tement a une extension d’un élevage existant, il peut étre
admis des distances d’éloignement inférieures aux prescrip-
tions générales fixées & I'article 156.1., sous réserve du
respect des régles d’aménagement, d’entretien et d’exploita-
tion prévues a cet article.

Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et de
protéger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires peuvent étre exigés par I’autorité sanitaire,
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Article 157

Silos destinés @ la conservation par voie humide des
aliments pour animaux.

Les prescriptions de cet article s’appliquent aux sto-
ckages de fourrages et autres aliments & I’exclusion de la
conservation par voie séche des foins et des luzernes et du
stockage des aliments présentés sous forme de farines ou
de granulés.

157.1. — Conception et réalisation.

Les silos doivent étre réalisés de maniére a ce que le

‘produit stocké ne soit pas en contact avec I’eau d’origine

pluviale ou tellurique ou l'air. Radiers et parois (lorsque
celles-ci existent) doivent étre étanches, da fagon a éviter
toute pollution des eaux. Les sols doivent comporter une
pente suffisante (au minimum de 2 pour 100) afin d’éviter
la stagnation des jus sous ’ensilage, ¢t permettre leur éva-
cuation rapide jusqu’a un lieu de stockage étanche répon-
dant aux conditions précisées a I’article 156.

Les jus d’ensilage sont évacués, stockés et traités dans
les conditions définies aux articles 156 et 159,
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Pous les ensilages non générateurs de jus (mais,
pulpes surpressées, herbes préfanées...) la réalisation d’un
équipement de stockage des jus ne sera pas exigée.

157.2. — Implantation.

L’implantation des silos, tels que définis a l’article
157.1., doit satisfaire aux prescriptions générales ou parti-
culiéres relatives aux périmétres de protection des sources,
puits, captages ou prises d’eau.

Elle est, en outre interdite & moins de 35 métres :

— des puits et forages,

— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables en écou-
lement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée
utilisée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient
destinées 2 I’alimentation en eau potable, ou a l’arrosage
des cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de protection des zones
d’aquiculture pourront étre définies par l'autorité sanitaire
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Ces silos ne peuvent étre implantés & moins de :

— 25 métres des immeubles habités ou occupés habi-
tuellement par des tiers, des zones de loisirs ou de tout
établissement recevant du public,

— 5 métres des routes.

157.3. — Silos non aménagés.

L’implantation dans les conditions prévues & l’article
157.2. de silos non aménagés au sens de l’article 157.1. est
admise si les conditions topographiques et géologiques le
permettent, notamment en ce qui concerne la protection
de la ressource en eau.

Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et
de protéger la ressource en eau, des distances supérieures
A celles prévues a l’article 157.2. peuvent €tre exigées par
l’autorité sanitaire aprés avis du Conseil Départemental
d Hygiéne.

157.4. — Exploitation.

Toute la surface libre de la masse d’ensilage doit, a
I’exception du front d’attaque, étre couverte en permanen-
ce par une bache ou tout autre dispositif étanche a I’eau et
a Pair, qui doit étre maintenu en bon état et changé si
besoin est.

Les parties d’ensilage refusées par les animaux (cas du
libre service) ou jugées impropres a la consommation doi-
vent étre évacuées et stockées sur des fumiéres avant épan-
dage, dans les conditions fixées a larticle 159 (alinéa
159.1.).

S’il est reconnu nuisible a la santé publique, le silo,
quelle qu’en soit I'importance, sera remis en état, recons-
truit ou supprimé.

Article 158

Dépéts de matiéres fermentescibles destinées a la
fertilisation des sols (@ l’exception de ceux visés aux
articles 155 et 157,).

Sans préjudice des dispositions relatives & la police
des eaux (1), les dépots de matiéres fermentescibles ne doi-
vent pas étre A l'origine de nuisance ou de pollution des
eaux.

Les dépéts d’ordures ménagéres non triées, constitués
en vue de leur élimination, sont soumis 4 la Loi du 19
juillet 1976 relative aux installations classées.

Tous les autres dépots (ordures ménageres ayant subi
un traitement ou un tri en vue d’une utilisation agrono-
mique, résidus verts, etc.) qu’ils soient définitifs ou tempo-
raires, doivent répondre aux prescriptions suivantes lorsque
leur volume dépasse 5 métres cubes.

Au-dela d’un volume de 50 métres cubes, ces dépots
doivent faire ’objet d’une déclaration préalable a la Mairie.

Dans tous les cas leur implantation doit satisfaire aux
prescriptions générales ou particuliéres, relatives aux péri-
métres de protection des sources, puits, captage ou prises
d’eau.

(1)  Décret n® 73/218 du 23 février 1973; Arrété du 13 mai 1975;
Arrété du 20 novembre 1979.
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Elle est, en outre, interdite & moins de 35 métres :

— des puits et forages,

— des sources, :

— des aqueducs transitant des eaux potables en écou-
lement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée
utilisée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient
destinées a ’alimentation en eau potable ou a I’arrosage des
cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d’eau.

Des conditions spécifiques de protection des zones
aquicoles peuvent étre définies par ’autorité sanitaire aprés
avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Cette implantation est également interdite :

— 24 moins de 200 métres de tout immeuble habité ou
occupé habituellement par des tiers, des zones de loisirs et
de tout établissement recevant du public, & moins qu’il ne
s’agisse d’ateliers de compostage spécialement aménagés et
réguliérement autorisés;

— a moins de 5 métres des voies de communication.

Leur établissement, dans une carriére ou toute autre
excavation, est interdit.

Aprés toute opération de déchargement de nouvelles
matiéres, les dépots doivent étre recouverts dans la journée
ou au plus tard le lendemain par une couche de terre meu-
ble ou par toute autre matiére inerte, d’au moins 10 centi-
métres d’épaisseur.

De tels dépots ne peuvent avoir un volume supérieur
a 2.000 métres cubes et leur hauteur ne doit pas dépasser
2 métres.

Les dép6ts constitués en vue d’une utilisation agricole
doivent étre exploités dans un délai maximum d’un an,

Les dépots constitués par un compost dont les carac-
téristiques sont conformes A la norme en-vigueur (1) ne
sont pas soumis aux prescriptions de distances vis-a-vis des
tiers, de recouvrement par un matériau inerte et d’interdic-
tion d’établissement dans une carriére.

Article 159
Epandage.

Sans préjudice des réglementations en vigueur (2), les
dispositions du présent article s’appliquent aux substances
organiques susceptibles de constituer un danger direct pour
la santé publique, tels que : lisiers, purins, fumiers, déchets
solides d’animaux, et plus généralement aux eaux résiduai-
res des établissements renfermant des animaux, boues de
stations d’épuration, matiéres de vidange, jus d’ensilage et
résidus verts ainsi qu’aux eaux résiduaires d’origine domes-
tique.

159.1. — Dispositions générales.

L’épandage de telles matiéres devra satisfaire aux
prescriptions générales ou particuliéres relatives aux périmé-
tres de protection des sources, puits, captages ou prises
d’eau.

Il est, en outre, interdit & moins de 35 métres :

— des puits et forages,

— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables en écou-
lement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée
utilisée pour le stockage des eaux, que ces derniéres soient
destinées A l’alimentation en eau potable ou A 1’arrosage
des cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d’eau.

+ (1) Norme U 44051 de I'Afnor sur les amendements organiques,

dénominations et spécifications.

(2) Norme U 44041 de I’Afnor sur l'utilisation en agriculture des

- boues de station d'épuration, ’
Instruction technique du 12 aoit 1976 relative aux porche-
ries (J.O. N.C. du 9 décembre 1976).
Circulaire du 10 juin 1976 relative & l'assainissement des
agglomérations et 4 la protection sanitaire des milieux récep.
teurs (J.O. N.C. du 21 aoat 1976).
Ilbzfemzlr)es de police sanitaire (articles 219 et suivants du Code
ural); -

Décrets n® 73.218 du 23 février 1973; Arrété du 13 mai 1975
Arrété du 20 novembre 1979, circulaire du 4 novembre 1980.
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Des conditions spécifiques visant & la protection des
zones aquicoles pourront étre fixées par ’autorité sanitaire
aprés avis du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Toutes dispositions doivent étre prises pour que les
eaux de ruissellement ne puissent, en raison de la pente du
terrain notamment, atteindre les endroits ou les milieux
protégés et ne soient cause d’inconvénients pour la santé
publique ou d’incommodités pour le voisinage.

L’épandage est notamment interdit :

— sur les zones et pendant les périodes définies par
arrétés municipaux, s
— en période de gel (sauf pour les déchets solides),
— en période de forte pluies,
— en dehors des terres réguliérement exploitées ou
destinées 2 une remise en exploitation ou faisant 1’objet
d’opération de reconstitution de sols.

En aucun la capacité d’absorption des sols ne devra
étre dépassée afin d’éviter que la stagnation prolongée sur
le sol, le ruissellement en dehors du champ d’épandage ou
une percolation rapide vers les nappes souterraines puissent
se produire. '

Ainsi, la nature, les caractéristiques et les quantités
des produits épandus devront rester compatibles avec une
protection sanitaire et agronomique du milieu.

159.2. — Dispositions particuliéres.

159.2.1. — Lisiers, purins, eaux résiduaires de lavage
des locaux abritant le bétail.

L’épandage est interdit & moins de 100 métres des
immeubles habités ou habituellement occupés par des tiers,
des zones de loisirs et des établissements recevant du public.
Si des lisiers, purins et eaux résiduaires sont désodorisés ou
enfouis dans les meilleurs délais, par une fagon culturale
superficielle, cette distance peut étre diminuée sans toute-
fois étre inférieure & 50 métres.

Etablissement d’un plan d’épandage.

Lorsqu’un plan d’épandage, indiquant précisément les
parcelles retenues pour recevoir les effluents, est établi et
a requ ’approbation de I'autorité sanitaire, les dispositions
prévues par celui-ci (qualités et quantités d’effluents,

modalités et périodicité de 1’épandage, délai de remise a
I’herbe des animaux) et définies en fonction des caractéris-
tiques locales, sont seules applicables.

L’approbation du Directeur Départemental des
Affaires Sanitaires et Sociales sera considérée comme
acquise dés lors qu’aucune observation n’aura été adressée
au pétitionnaire dans un délai d’un mois aprés réception du
dossier.

Absence de plan d’épandage.

En DPabsence de plan d’épandage, les dispositions
suivantes sont applicables,

L’épandage est interdit :

— sur les terrains affectés ou qui seront affectés dans
un délai d’un an, a des cultures maraichéres,
" — & moins de 200 métres des cours d’eau si la pente
du terrain est supérieure a 7 pour 100.

Sur les paturages, ne peuvent étre épandus que des
lisiers ayant subi un stockage répondant aux prescriptions
de larticle 156 d’une durée minimale de trente jours en
saison chaude et de soixantes jours en saison froide, soit
un traitement approprié (digestion, traitement par aération
d’une durée minimale de trois semaines). La remise a
I’herbe des animaux se fera au plus tot trente jours aprés
I’épandage.

L’épandage par aéro-aspersion est interdit en 1’absen-
ce de plan d’épandage approuvé par l'autorité sanitaire.

159.2.2. — Fumiers de toute catégorie animale et
déjections solides.

Sur les terres labourables, I’épandage des fumiers et
déjections solides mentionnés dans ce titre doit étre suivi
d’un labour intervenant le plus tét possible. Si I’épandage
est effectué 2 moins de 100 métres d’immeubles habités ou
habituellement occupés par des tiers, de zones de loisirs et
d’établissements recevant du public, il sera suivi d’un labour
intervenant au plus tard le lendemain, sauf impossibilité
ddment motivée.
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159.2.3. — Eaux usées et boues de stations d’épura-
tion.

. Leur épandage est interdit 4 moins de 100 métres des
immeubles habités ou habituellement occupés par des tiers,
des zones de loisirs et des établissements recevant du public.
Lorsque les matiéres sont enfouies dans les meilleurs délais
par une fagon culturale superficielle, cette distance pourra
étre diminuée sans toutefois étre inférieure & S0 métres.

Etablissement d’un plan d’épandage.

Lorsqu’un plan d’épandage, indiquant précisément les
parcelles retenues pour recevoir 1és effluents, est établi et
a requ I’approbation de I’autorité sanitaire, les dispositions
prévues par celui-ci (qualités et quantités d’efﬂuent modali-
tés et périodicité de ’épandage, délais de remise & ’herbe
des animaux) et définis en fonction des caractéristiques
locales, sont seules applicables.

Absence de plan d’épandage.
Eaux usées d’origine domestique :

Leur utilisation agricole est autorisée sur les terres
labourables si elle est pratiquée :

— hors des terrains affectés ou qui seront affectés
dans un délai d’un an a des cultures maraichéres,

— a plus de 200 métres des cours d’eau si la pente du
terrain est supérieure & 7 pour 100.

L’épandage par aéro-aspersion est interdit en I’absen-
ce de plan d’épandage approuvé par l’autorité sanitaire.

Boues de stations d’épuration :

L'utilisation agricole des boues provenant de ’épura-
tion des eaux usées d’origine urbaine & dominante domesti-
que agricole ou industrielle du secteur agro-alimentaire n’est
possible que si leur composition n’est pas incompatible avec
la protection des sols et des eaux, notamment en ce qui
concerne les métaux lourds. En outre, leur composition
doit étre conforme A la norme ou, dans le cas contraire,
homologuée avec spécification.

Leur épandage est interdit sur les terrains affectés ou
qui seront affectés aux cultures maraichéres dans un délai
d’un an.

Dans le cas des boues liquides, I’épandage est interdit
4 moins de 200 métres des cours d’eau, si la pente du
terrain est supérieure a 7 pour 100.

L’épandage par aéro-aspersion est interdit en l’absen-

_ce de plan d’épandage approuvé par l'autorité sanitaire.

Dans le cas des boues séchées solides ou piteuses,
I’épandage doit étre suivi d’un labour intervenant au plus
tard le lendemain sauf en cas de force majeure.

Sur les paturages ne peuvent étre épandues que des
boues ayant fait 'objet d’un traitement approprié tel que
traitement thermique. La remise a I’herbe des animaux se
fera, au plus tot, trente jours aprés ’épandage.

159.2.4. — Matiéres de vidange issues des dispositifs
d’assainissement autonome.

La distribution et la répartition non massive des ma-
tiéres de vidange a la surface des terres labourables peuvent
étre pratiquées :

— hors des terrains affectés ou qui seront affectés
dans un délai d’un an a des cultures maraichéres,

— & plus de 200 métres des cours d’eau si la pente du
terrain est supérieure a 7 pour 100.

— a plus de 100 métres des immeubles habités ou
occupés habituellement par des tiers, des zones de loisirs et
des établissements recevant du public.

Les opérations de cette nature font au préalable
I’objet d’une demande d’autorisation qui est transmise par
le Maire a I’autorité sanitaire.

Les matiéres doivent étre épandues uniformément sur
le sol & I'aide de dispositifs appropriés, puis enfouies pro-
fondément par un labour intervenant au plus tard le lende-

main, sauf en cas de force majeure.

L’épandage par aéro-aspersion est interdit en 1’absen-
de plan d’épandage approuvé par lautorité sanitaire.

Dans le cas ol les matiéres de vidange sont collectées
et épandues par une entreprise spécialisée, celle-ci doit tenir
a jour un cahier d’épandage indiquant les dates d’épandage,
les volumes épandus et les parcelles réceptrices et qui
pourra étre examiné par P'autorité sanitaire en tant que de
besoin.
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159.2.5. — Résidus verts, jus d’enlisage.

Lorsqu’elles ne sont pas constituées en dépdts confor-
mément aux prescriptions de I'article 158, les matiéres fer-
mentescibles telles que les ordures ménagéres ayant subi un
tri, marcs de fruits, dréches, pulpes et résidus verts utilisés
pour la culture font ’objet d’un épandage suivi d’un en-
fouissement intervenant le plus t6t possible.

L’épandage des jus d’enlisage est interdit & moins de
200 métres des cours d’eau si la pente du terrain est supé-
rieure & 7 pour 100.

159.2.6. — Boues de curage des plans d’eau, fosses
et cours d’eau.

Sans préjudice des dispositions générales prévues a
l’article 159.1., Pépandage des boues de curage des plans
d’eau fossés et cours d’eau est interdit & moins de 50 métres
des immeubles habités ou occupés habituellement par des
tiers, des zones de loisirs et des établissements recevant
du public et & proximité des voies de communication.

Leur épandage n’est possible que si leur composition
n’est pas incompatible avec la protection des sols et des
eaux, notamment en ce qui concerne les métaux lourds et
autres éléments toxiques qu’elles peuvent contenir.

Cette compatibilité est appréciée par référence a la
norme Afnor relative aux boues d’épuration des eaux urbai-
nes, tant en ce qui concerne la concentration en métaux
lourds du produit épandu que celle du sol destiné a le
recevoir (1).

En cas d’incompatibilité, 'opération de curage devra
faire ’objet d’une déclaration au Commissaire de la Répu-
blique qui arrétera, aprés avis des services compétents, les
conditions d’élimination des boues de curage.

__ Article 160

En particulier, toutes précautions doivent étre prises
pour empécher, & P’occasion des phénomeénes de retour,
les contaminations du réseau d’eau potable lors de leur
préparation et pour éviter toute pollution des points d’eau,
Par ailleurs, elles doivent étre manipulées et stockées hors
de la portée des enfants.

—_Article 161

Traitement des effluents d’élevage dans une station
d’épuration.

Si les eaux résiduaires ne sont ni épandues, ni vidan-
gées, elles doivent étre épurées avant rejet dans le milieu
récepteur. L’effluent traité doit répondre aux prescriptions
imposées par la réglementation en vigueur (3).

___Article 162

Celliers — Pressoirs.

Les celliers, pressoirs et locaux ol se pratiquent la
vinification ou la cidrification doivent étre bien éclairés
et ventilés mécaniquement si nécessaire, notamment, dans
les points bas, pour éviter 'accumulation du gaz carbo-
nique.

—_ Article 163

Emissions de fumées.

Les foyers de plein air utilisés en vue d’assurer la pro-
tection des cultures et vignobles contre les gelées, le forage
des légumes et I’échauffement des serres ne pourront étre
alimentés par des combustibles de nature & provoquer des
fumées opaques ou des produits de combustion toxiques.
Sont notamment interdits les brolages de pneumatiques et
des huiles de vidange (4).

Matiéres fertilisantes, supports de cultures
et produits antiparasitaires.

Les produits antiparasitaires 3 usage agricole, ainsi
que les produits assimilés, sont épandus conformément 2
la réglementation en vigueur et en respectant les indications
et les précautions d’emploi portées sur I'emballage ou la
notice (2).

(1)‘ Norme AFNOR U-44041 sur l'utilisation des boues de sta-
tions d'épuration.

(2)  Loi du 2 novembre 1943 modifiée par la Loi du 22 décembre
1972 relative & l'organisation du contrble des produits antipa-
rasitaires 4 usage agricole; arrété du 25 février 1975 fixant les
dispositions relatives & I'application des produits antiparasi-
taires & usage agricole; Lol du 13 novembre 1979 relative aux
produits fertilisants et supports de culture.

(3)  Décret n® 73/218 du 23 février 1973: arrété du 20 novembre
1979 relatif & la lutte contre la pollution des eaux.

(4)  Arété du 21 mai 1980 relatif & I'équipement et a l'exploite-
tion des installations thermiques consommant des huiles
usagées (J.0. du 7 juin 1980).
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TITRE IX.
DISPOSITIONS DIVERSES.

—_ Article 164
Dérogations.

Sous réserve de la législation et de la réglementation
en vigueur, le Préfet peut, dans des cas exceptionnels et sur
proposition du Directeur Départemental des Affaires Sani-
taires et Sociales ou des Directeurs interessés, accorder des
dérogations au présent réglement par arrété pris en applica-
tion de son pouvoir réglementaire.

Sauf en cas d’urgence, ces arrétés sont pris aprés avis
du Conseil Départemental d’Hygiéne.

Dans ce cas, les intéressés doivent prendre 1’engage-
ment écrit de se conformer aux prescriptions qui leur seront
ordonnées, Toute contravention comportera déchéance
compléte du bénéfice de la dérogation, sans préjudice des
sanctions prévues & Darticle L 45 du Code de la Santé Pu-
blique, et éventuellement aux articles L 46 et L 47 dudit
Code, ainsi qu’aux autres réglementations applicables,

_____Article 164 bis,

Le présent réglement n’est pas applicable sur le
Marché d’Intérét National de PARIS-RUNGIS qui est régi,
d’une part, par un réglement sanitaire particulier (1) et,
d’autre part, par les réglements spécifiques édictés au plan
national et relatifs aux marchés d’intérét national.

__ Article 165

Pénalités.

Les infractions aux dispositions du présent réglement
sont punies d’une amende de 300 F. a 600 F. En cas de ré-
cidive, I’amende peut étre portée de 600 F. & 1.200 F.
(Décret n° 73/502 du 21 mai 1973, relatif aux infractions &
certaines dispositions du Titre ler du Code de la Santé Pu-
blique, article 3).

Article 166

Constatations des infractions.

Les infractions sont constatées dans les conditions
prévues 2 larticle L 48 du Code de la Santé Publique.

Nul ne peut s’opposer aux visites, enquétes et con-
troles des représentants doment mandatés de I’Autorité
Sanitaire.

___ Article 166 bis.

Articulation du Réglement Sanitaire Départemental
. et de la Réglementation des Installations Classées.

Les dispositions du présent réglement sont applica-
bles aux activités qui ne ressortissent pas a la réglementa-
tion des Installations Classées pour la Protection de I’Envi-
ronnement. Elles ne s’appliquent pas a celles qui, entrant
dans le champ d’application de la Loi du 19 juillet 1976,
font 1’objet de réglementation spéciale (2).

Article 167
Exécution.

Le Secrétaire Général, les Sous-Préfets et les Maires
sont chargés, concurremment avec le Directeur Départe-
mental des Affaires Sanitaires et Sociales, le Médecin Ins-
pecteur Départemental de la Santé, le Directeur Départe-
mental de ’Equipement, le Directeur Départemental de la
Répression des Fraudes, les Directeurs des Bureaux Munici-
paux d’Hygiéne, les Officiers et Agents de Police Judiciaire
et les Inspecteurs de Salubrité, chacun en ce qui le concer-
ne de lexécution du présent arrété, qui sera publié au
Recueil des Actes Administratifs du Département.

Créteil, le 26 février 1985

Le Préfet,
Commissaire de la République

Maurice THEYS

(1)  Arrété du Préfet de Police de PARIS n® 69.15.061 du 3 mars
1969 (Bulletin Municipal Officiel de la Ville de PARIS - 2, 3
et 4 mars 1969, pages 367 et suivantes).

(2)  Circulaire du Ministére de la Culture et de 'Environnement
du 27 janvier 1978 (J.0. du 23 février 1978).
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des aliments 130.2
des eaux pluviales et usées (interdiction de -

rejet en réseau d’assainissement) 29.3 (ali. 6)
BAIES

(voir également ’fenétres’’)

entretien 23

dansleshbtelsetgarnis 57 (ali. 7), 60bis

dans les immeubles de toutes catégories 22, 40.1,

40.2, 62, 66

BAIGNOIRES

systéme d’occlusion hydraulique 43
BAINS-DOUCHES

dispositions générales 71
BALAYAGE

(voir ’lavage’’, "’nettoyage”, “’propreté’’)

des ateliers ¢t laboratoires de préparation

des aliments 125.1 (10°)
des magasins d’alimentation et resserres __125.1 (10°)
des marchés 99.5
des restaurants et annexes 152.3 (29)
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INDEX

BARS (voir ”débits de boissons’’)

BASSINS

d’arrosageetd’ornement 36

mesures contre lesinsectes 121
BATEAUX

mesures contre le bruit et les gaz

d’échappement 103
BATIMENTS

(voir ”Habitations”, *Immeubles’’ et ’Logements’’)

abritant un puits .10.3 (dernier alinéa)

démolition

entretien et usage 23, 32 et 96 (ali.4)

mesurescontrelebruit = 54et 102.4
BATTAGE , o

des tapis 2§
BERGES

déversements en dépots de matié-

res usées ou dangereuses 90

interdiction de dépdts des cadavres d’animaux 98
BEURRE

(voir ?produits laitiers’’)
BLANCHISSERIES

linge des malades contagieux ________ 112 (dernier alinéa)
BLATTES

(voir ’insectes”)

destruction : 23,121
BOISSONS

(voir ’denrées alimentaires” et

“magasins d’alimentation”) ___ = 134

distributeurs automatiques 131

fabrication, conditionnement, vente___________ 133

interdiction de I’eau non potable

(voir »citernes, puits, sources”) ____ 2

jus de fruit pressés 152.3 (8°)

lait, magasin de vente

lavage desrécipients ____15,152.3 (6°)

vente ambulante 134
BOUCHERIES

déchets sur les marchés 128

dispositions générales 137

magasins de venteetresserres __ 125 et 137

resserre obligatoire pour les

marchands ambulants ___ 137 (dernier alinéa)

transport terrestre de laviande _________129.1 et 129.2

vente hors des magasins 126 et 126.1

ventesurlesmarchés ____  126.2 et 127

vente de la viande conditionnée _____ 138 (2°)

vente de la viande non conditionnée __125 (15°) et 138 (1°)

viandehachée 137 (voir texte cité en renvoi)

voitures-boutiques 125.3

BOUES

de stations d’épuration, interdic-
tion de dépot 142

BOULANGERIES et BOULANGERIES-PATISSERIES

construction, aménagement, réou-

verture et transfertdefonds 146, 147
dépdts de pain 147.2
fours 146 (voir texte cité en
référence)
installation de locaux devente 147
trangport du pain 129.4
vente ambulante 125.3
BOUTEILLES
mesures de propreté 133
BOUTIQUES
(voir ’magasins’’)
BOUVERIES
aménagement 154
évacuation des fumiers 155
BRANCHEMENTS
d’eau potable Setl4
BRANCHEMENTS A L’EGOUT
branchementsinutilisés ______ 42.4 in fine
branchementsnonmurés ______ __42.4 (ali. 25)
branchements particuliers _____ 42.4 (ali. 17 et suivants)
branchements des voies privées 42, 100.4
canalisations enterrées ______ _______ 42.3, 100.4

conditions générales d’établisse-
ment des branchements i ’ouvra- :
ge public - entretien 42.4

évacuation des eaux pluviales et
usées - dispositions générales ______ 29, 42.1,42.2,42.3
occlusion des orificesde vidange 43 ‘
reflux des eaux d’égout - protection _________44
responsabilité des propriétaires _____ 42.4, (ali. 6)
BRASSERIES
(voir Biére” et ’Débits de boissons’’)
BROYEURS
d’ordures ménagéres 83
BRUIT
activités bruyantes exercées par des
entrepreneursouartisans @ 102.7
appareils utilisés par les agriculteurs _________102.6
animaux 102.5
bruits génants sur les lieux publics__________ 101

bruits occasionnés par les vide-ordures 78 (dernijer alinéa)
dans les cabinets d’aisances comportant

un dispositif de désagrégation 47

en dehors des lieux accessibles au public 102

engins de chantier 101.5




INDEX RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

établissements industriels et commerciaux __ 102.1
établissements ouverts au public
(bals, bars, théatres,cinémas) _~  _ 102.2

locaux d’habitation et propriétés._______ 56 et 102.4
réglementation de certains travaux génants _101.3
véhicules automobiles 101.4
voies fluviales 103
survol des zones habitées 104
BUEES
(voir ’Condensation’)
BUVETTE

(voir ’Débits de boissons’’)

C
CABINES
des bains-douches dans les hdtels
et garnis 57.1 (ali. 3)
des bains publics 71 (ali. 4)
CABINETS D’AISANCES
alimentation en eau 38,45 et 46
aménagement 45
assainissement de I’atmosphére ______ 24.1 in fine
4 usage commun dans les habitations ______ 45
communication directe avec :
les autres piéces d’habitation ______ 45

les locaux ol sont manipulés des

denrées alimentaires - interdiction _132 (ali. 9)

les magasins d’alimentation _____ 125 (1°)

les salles de restaurants et

annexes - interdiction _______152.3 (4°)
dans les bains-douches publics 71
dans les centres d’hébergement
de personnessansdomicile 116
dans les habitations 40
dansleshotelsetgarnis 57,1, 58
dans les locaux affectés & I’héber-

gement collectif 61 quinquiés
dans les locaux recevant dupublic_ 67
dans les locaux de sport 68
dans les morgues et salles d’autopsies 124

danslessallesdespectacles _____ 69
dispositifs de désagrégation des

matiéres fécal 47
éclairage 23.4,517.1
entretien 23.1,35,97
nombre suffisantlors de travaux __- =~ 38
ouvertures et ventilations 45
protection contre le gel 34
raccordement des chutes, conduites 42.1,42.3
siéges, cuvettes, chasses 46

CABINETS DE TOILETTE
(voir ”’salles d’eau et bain”’)
CADAVRES D’ANIMAUX
destruction etenlévement ___ 98 °
CAFES
(voir ’Débits de boissons”)
CANALISATIONS D’EAU

(voir également ’alimentation en eau, eau potable, et eau non

potable”)

canalisations de secours _13.2
eau non potable 2,6,10.2,11 et 12
eau potable - desserte des locaux -

installations 14, 16, 18
eau potable - matériaux et mise en service __3, 20
eau potable - ouvrages et réservoirs publies ____7
mijse 3 la terre de canalisations métalliques 5.4
réservoirs d’eau dans les immeubles 6,7
séparation de I’eau potable et de

I’eau non potable 6

CANALISATIONS D’EVACUATION

(voir également ’branchement & 1’égout”, *’évacuation” et

Yeaux usées” et ’matiéres usées”)

des eaux et matiéres usées -

dispositions générales 29
des eaux pluviales 29.1
passage dans les ateliers et laboratoires de
préparation des aliments, les magasins de

vente et resserres de produits alimentaires

etc. - interdiction 125.1 (13°) °
CANIVEAUX

déjection des animaux - 97,99.6

entretien dans les voies publiques

et privées 99, 100

libre écoulement aux abords des chantiers ___99.7
CANTINES

(voir ”Restaurants” et “’locaux similaires’’)
CAPTAGES

(voir également *alimentation en eau”, eau potable” et

*’sources’’)

distance p'our I’épandage des

matiéres de vidange 159
régles générales d’entretien et de protection __ 9

CAPTES-SUIES

(voir également >conduits de fumée”’)
installation, entretien .53.2 (ali. 10)
CARDAGE

des matelas - interdiction sur la voie
publique et danslescourettes 96
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CARNEAUX
(voir également “’conduits de fumée”’)

régles de combustion 53.2 (ali. 6 4 9)

CATIO-RESINES 8.2
CAVES
comblement en cas de démolition ________ _ 39
dansles hotelsetgarnis 57 (ali. 9)

interdiction de leur utilisation comme

magasin d’alimentation _____ 125.1 (2°)

interdiction d’habiter 27.1,61

protection contre les rongeurs,

insectes, etc. 23.1,119

utilisation & usage de remises de

véhicules & moteurs i 27.3

ventilation 40.1 (dernier alinéa)
CELLIERS )

éclairage, ventilation 162
CENTRES D’HEBERGEMENT

équipements et mesures sanitaires .~ 116
CERTIFICATS DE DESINFECTION

désinfection terminale 113

désinfection de véhicules de transport

de malades contagieux 110
CHAMBRES D’HOTELS ET GARNIS

conditions d’occupation _ 60 bis

équipement etentretien _______57.2, 60

isolés 60

occupés par des malades - désinfection 61

tolérance pour les locaux anci 58
CHAMBRES ISOLEES

régles d’habitabilité 40
CHAMPIGNONS

(voir ”’conditionnement”)
CHANTIERS

abords, cloture,propreté ________~ 99.7

alimentationeneaupotable____ 16.13

engins de chantier - limitation
du niveau sonore 101 (voir texte en renvoi)
hébergement des travailleurs 61 quater, 61 quinquiés
horaire des travaux 102.7
CHARCUTERIES
(voir “boucheries’”, *denrées alimentaires’” et ’magasins
d’alimentation””)
CHASSES D’EAU

des cabinets d’aisances 46

CHAUDIERES
(voir appareils de chauffage’’)

CHAUFFAGE
des chambres d’hotels et garnis
des immeubles de toutes catégories
dispositifs de chauffage 16.7
installations d’appareils & combustion
non destinésauchguffage ____  53.8
installations de chauffage - régles générales ___53
installations de chauffage par air chaud 53.4
régles d’installation des appareils de
combustion - ventilation

57.2 (6°, 7°, 8°)
31

31.2, 31.3, 53.3, 53.7

CHATS .
jets de nourriture - tranquilité du voisinage _26, 120
passage dans les videsentrelesmurs ___ 41.2
CHAUFFERIES .

(voir "’appareils de chauffage” et chauffage”)

CHEMISAGE DES

CONDUITS DE FUMEE 31.5
CHENEAUX
conception 42.2
interdiction de déversements ______ 29.1,42.2
CHIENS

(voir également ~’animaux’’)
dans les habitations - salubrité, sécurité

et tranquilité duvoisinage 26
chenils 154.1
circulation sur la voie publique ___ 99.6

interdiction d’accés dans les ateliers et
laboratoires de préparation des aliments,
les magasins d’alimentation et

annexes 125 (12°9)

interdiction d’accés sur les marchés ____ 126.2 (ali. 9)

protectiondespoubelles _____~~ 75.1
CHIFFONNAGE

sur les dépots d’ordures et autres déchets 82
CHOLERA

(voir ’maladies transmissibles’’)
CHUTES D’AISANCES

dispositions générales - entretien 421

raccordement des cabinets d’aisances 42.3 (2°)

séparation des chutes et descentes 42.3 (1°)
CIDRE ET CIDRERIES

fabrication, conditionnement,vente 133
CIRCULATION DANS LES IMMEUBLES

¢éclairage 24.4, 57.1 (ali. 6)

propreté 23.2

CITERNES D’EAU

entretien et protection 12,13.1, 121

INDEX
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CLAPIERS 5
entretien présdeshabitants ______ 26
évacuation des fumiers 155
CLEFS ‘
danslesconduitsdefumée =~ 53.6
des chambres d’hotels 61 bis (dernier alinéa)
CLOISONS
(voir ’murs et parois’’)
CLOTURE
des chantiers 99.7

des terrains non baitis -
obligation etentretien _______ = 84, 99.2"
CODE DE LA SANTE PUBLIQUE

(voir également “Procéduyre d’urgence et visas de 1’arrété
Préfectoral’’)

pénalités - sanctions- 165, 166
surveillance des hotels, garnis et locaux
affectés a4 I'hébergementcollect. __ 56

CODE DE L’URBANISME ET DE L'HABITATION
domaine d’application du présent réglement au regard de ce

code 22
COIFFEURS

aménagement des locaux professionnels 117 .

hygiéne générale 118
COLLECTE

des déchets et denrées avariées des marchés

et des magasins 128

du lait 130.8

des ordures ménagéres - voir Titre IV : Elimination des

déchets.
COMBLES

interdiction de location 27.1
COMBUSTIBLES

(voir également ’gaz’’)

solides, liquides, gazeux - généralitsé 51,52,53
usage dans les cabinets d’aisances
et salles d’eau 45 (a)

COMMERCES .
(voir ”établissements commercigux”, ”locaux recevant du
public’’ et ’magasins d’alimentation”)

COMPTEURS )
installés en sous-sol -entretien -~ 17

COMPTOIRS DE VENTE

a I'extérieur des magasins et sur les marchés __126
dispositions particuliéres pour les denrées

dont la vente constitue une activité

partielle de ’établissement ____ 138
magasing d’glimentation 125.1 (14°)

CONDENSATION
dans les ateliers et laboratoires de préparation
des aliments 130.3
dans les bains-douches,
hammam, saunas, etc. 71
dans les locaux etlogements 23,1
CONDITIONNEMENT
des bonbons et friandises dans les
distributeurs automatiques _____~ 131.3
des champignons cultivés 145.1 (2°, 3°)
des denrées alimentaires 127
des denrées congelées et surgelées 149
des fruits et légumes 127, 144
des ceufs 139
des produits de culture marai-
chéres immergées (cressonetc.) 1433
des produits laitiers 135

des produits de panification et de patisseries__148
CONDITIONNEMENT DE L’AIR

(voir ’assainissement de I’atmosphére des locaux’’) -
CONDUITS DE CHUTE DES VIDE-ORDURES

régles générales 78
entretien 79
CONDUITS DE FUMEE K ET CONDUITS DE VENTILATION
oires 31.3
clefs et registres 53.6
chemisage des conduits individuels ______ 31.5
conditions de branchement et d’utilisation
des appareils de combustion = 31.1
conditions d’utilisation des conduits
de ventilation 31.2,53.4
entretien, nettoyage et ramonage 31.6, 72 bis
exécution des travaux 31.6
des fumoirs 130.7
inutilisés 31.1 (ali. 6)
dans les locaux renfermant des animaux 154.1
renouvellement de ’air 23.1
tubage des conduits individuels 314

CONDUITS D’ECAVUATION DES EAUX ET MATIERES USEES
ET DES EAUX PLUVIALES.

(voir également “branchement a 1’égout’)

dans les jardins, cours, courettes ________41.1

entretien 18,29

installations 42
CONFISERIES

(voir ”pitisseries’)
CONSEIL DEPARTEMENTAL D'HYGIENE

(application du présent réglement)
consultation pour les dérogations ______ 164
exéecution 167
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CONSEIL SUPERIEUR D’HYGIENE PUBLIQUE DE FRANCE

avis du conseil pour la fabrication, la détention
et la mise en vente d’aliments non

traditionnels 151

examen des dispositifs de traitement de Pair__ 65
CONSERVATION

des denrées congelées et surgelées 149

des denrées dans les distributeurs

automatiques 131.2

des denrées danslesmagasins ____ 125 (15°)

des denrées dans lesresserres _____125.2
des denrées dont la vente constitue
une activité partielle de I’établissement
des denrées périssables dans les ateliers et
laboratoires de préparation des aliments ___130.6

138

des fruits et légumes __ 144
des glaces et crémes glacé 136
des ceufs et ovoproduits 139.
despoissonsetcrustacés 141
des plats chauds et froids dans les
restaurants et locaux similaires __ 152.3 (7°)
des plats cuisinés dans les libre-services ___152.3 (8°)
des produits laitiers 135
des viandes, produits de
charcuterie, triperie,etc. 137
CONSTRUCTIONS .
(voir "’bitiments”, "habitation”, “immeubles”,
~ ”logements”’)
. CONTAMINATION

(voir également “pollution” et “maladies transmissibles’’)
des denrées alimentaires :
- dans les distributeurs auto-

matiques d’aliments ______ 131.1, 131.2
- dans les magasins d’alimentation 125 et 127
- dans les moyens de transport _____ 129
- dans les restaurants et locaux similaires _152
- hors des magasins et sur les marchés 126

des fruits et 1égumes 142 et 144

des ceufs et ovoproduits 139
des ouvrages d’amenée et de

distribution de'eaupotable _________ 9

du pain 147.1 et 147.2

des personnes dans les salles d’autopsie 124

des produits laitiers 138

par divers vecteurs 123

par le personnel 132
CONTROLE

(voir “surveillance’’)

COQUILLAGES

conservation et vente 141
transport 129.2
COULOIRS

(voir ’parties communes”’)

COURS ET COURETTES
(voir ’parties communes”)

aménagement et accés 41.1

battage des tapis 25

entretien des cours et courettes . 23

jet de nourriture aux animaux 120

protection contre lesrongeurs -~ 23.1, 119
COUVERTURES

des citernes d’eau 12

des immeubles 32,33
CRACHATS '

(voir ”déjections’)
CREMES ET GLACES

(voir denrées alimentaires’”, “magasins d’alimentation”
et “produits laitiers’”)

fabrication et vente 136
magasins de vente 135
qualité de I’eau utilisée 15
transport 129.2 et 129.3
CRESSONNIERES
contrdle des ventes 143.3
CRUSTACES ‘
(voir *’poissons” et ’poissonneries’’)
CUISINES

(voir également “ateliers et laboratoires de préparation
des aliments’’)

annexées aux restausants ______ 152.2-

débit de ventilation des cuisines coliectives __64.2
interdiction de communication

avec les cabinets d’ais - 45 (b)

régles générales d’installation des appareils __53.1
CURAGE

des branchements non murés 42.4 (ali.25)

des mares et abreuvoirs 92
CUVETTE

des cabinets d’aisal 46
CYANURES

interdiction de déversement en égout 29.3

D

DEBITS DE BOISSONS
(voir également ’’denrées alimentaires” et “’locaux recevant
du publie”) ;

aération 64.1, 145.3
aménagement des locaux 62
bruits 102.2




INDEX

RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

équipement sanitaire
fabrication, conditionnement et vente

67,132,152

de boissons - qualité de I’eau servie 133, 134

_ hygiéne des locaux 134
protection contre les fumées, odeurs ____ 31.1
séparation avec les magasins
d’alimentation 125.1 (19°)
séparation avec les hdtels et garnis _______ 57 (ali.4)
tenuedupersonnel ____  125.1(12°), 132

vente et préparation d’aliments

a D'extérieur 126 et 126.1

ventilation par ouvrants 66.1
DECES

dépdt et conservation des corps _ 124
DECHARGE .

des résidus urbains 84 (voir textes cités

en renvois)

DECHARGEMENT

des matiéres fermentescibles 158 90
des matiéres de vid 159.2.4, 91

DECHETS ET DETRITUS

(voir également ’dépots”, “évacuation” et ”ordures
ménagéres”’)

bacs roulants pour déchets solides ___________175.3
dans les chénaux et gouttiéres 29.1
déchets alimentaires et denrées avariées __ 138, 130.5
déchets holpitalierl et assimilés ___ 74, 86, 87, 88, 89, 89 bis
déchets non mé 74

déchets suite aux marches et déchets

rejetés par les marchands ambulants 99.5, 128
interdiction de dépot dans les immeubles__23.1, 23.2
interdiction de dépot sur des terrains

ou sont cultivés des fruits et légumes 142
interdiction de rejet dans les puits

et les sources 10.5, 11
mesures contre lesrongeurs 77,119

récipients de collecte 75, 75.1, 75.3, 75.4

DECLARATIONS

boulangenes et dépots de pain :
création, construction, transfert ___ 146 (voir textes cités
en renvoi) 147

de création de bains-douches,

hammam et saunas 71
de création de piscines 70
de création de puitsetforages 10

de cuves et réservoirs inutilisables conte-
nant des liquides inflammables ou )
toxiques 9

de locaux & usage d’hébergement collectif _61 quater
de locaux loués en meublés ou garnis 61 bis
d’installations de surpresseurs ________ 16.4

de maladiescontagieuses 105
de restaurants, buffets, brasseries et
locaux de restauration collective _________ 152.1

de vente des denrées alimentaires dans
les stations-service, galeries marchandes, etc _126.2

DEGATS ET DEGRADATIONS
(voir ’détériorations’)

DEJECTIONS
° des animaux sur la voie publique,
et lieux publics 99.6
des malades 111

interdictions - mesures générales_____ 23.1,97

i)EMANDES D’AUTORISATION
(voir "déclarations’’)

DEMOLITION
de cuves ou réservoirs contenant des
liquides inflammables ou toxiques 39
d’un bétiment i 39,119
d’un puits 10.4
. matériaux provenant des démolitions -
dépots danslesdécharges 90 in fine
protection contre lapoussiére __ 96
DENREES ALIMENTAIRES
aliments non traditionnels ______ 150, 151
aliments d’origine végétale - généralités 142
ateliers et laboratoireg
de préparationd’aliments 130
boissons et denrées liquides 133
boucheries, charcuteries, triperies,
volailles, gibiers, plats cuisinés _____ 137

boulangeries, pitisseries,
dépbt de pain

148.1
champignons _ 145
champignons cultivés 145.1
champignons sauvages 145.2

conditionnement et emballage des denrées ___127
cressons et produits de

cultures maraichéres immergées 143
dans les stations-service, galeries

marchandes, etc. 126.2
denrées avariées 128, 130.5
denrées congelées etsurgelées 149
distributeuss automatiques . ___ 136
fruits et légumes 144
glaces et crémes glacé 130
interdiction de ’eaunonpotable____ 15§
magasins et resserres 125.1,125.2
magasing de vente de produits laitiers ______ 135
ceufs et ovoproduits 139
pétisseries, confiseries 148.1
poissonneries 145
restaurants et cantines 152
transport des denrées 129
vente ambulante 1258.3

vente & I’extérieur des
magasinsetsurlesmarchés = 126
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DEPOTS .
(voir "’déchets et détritus”, ”ordures ménagéres®’)
dans les voies privées 100.2
des cadavres d’animaux 98
de matiéres fermentescibles 158
de matiéres usées ou dangereuses . 90
de matiéres de vidange 91
de matériaux de démolition 90
des récipients & ordures ménagéres
pour la collecte 71, 81, 84, 100
dépOts sauvages d’ordures 84
d’ordures :
- dans les cours et parties
communes des immeubles ______ 23,2
- dans leg locaux d’habitation ____ 23,1
sur les marchés i - 99.5, 128
sur les vojes et espacespublics ____________ 99.2
DERATISATION
démolition des batiments 39
des ateliers et laboratoires
de préparation des aliments _________125.1 (17°)
des locaux d’habitation 119
des restaurantsetannexes ______125.3 (11°)
DEROGATIONS

au Réglement Sanitaire Départemental
pour I’évacuation des eaux ménagéres dans les
ouvrages d’évacuation d’eaux pluviales 29.2,42.1

164

pour les incinérateurs d’ordures 84

pour les locaux anciens meublés,

garnis ou hotels 58
DESCENTES DES EAUX PLUVIALES ET USEES

(voir également “évacuation™) 29,42
DESINFECTION

procés-verbal de réception hygiénique 20.3

de 'atmosphéredeslocaux 24

des ateliers et laboratoires

de préparation desaliments ___ 1304

des bassins et réservoirsd’eau _______7.2,121

des canalisations de secours

pour P’eau potable 13.2

des centres d’hébergement

de personnes sansdomicile ___ 116

des citernes d’eaudepluie 12

des citernes utilisées temporairement _______13.1

des clapiers, poulaillers, pigeonniers _______ 26

des distributeurs automatiques ,

d’aliments 131.2,131.4

des fosses fixes, septiques

ou appareils équivalents 30,121

des hdtels et garnis 61

des lavoirs 93

de I’'eau en cas de contamination ___ 15

des locaux d’habitation 23.1

des locaux inondés ou
souillés par des infiltrations 35

des locaux recevant du public ________ Titre III, Section 4
des locaux renfermant des animaux . 154
des morgues et salles d’autopsie 124
des objets prétés, loués

ou vendus d’occasion 112 bis
des objets utilisés par les coiffeurs,

manucures, pédicures,ete. 117
entretien et exploitation des dispositifs
d’assainissement autonome 30
des récipients & ordures

ménagéresetvide-ordures = 92

des réseaux d’adduction d’eau potable____20.2,20.3
des réserves d’eau

non destinées i I’alimentation . 36
. en cas de maladie & déclaration obligatoire :
- appareils de désinfection 115
- désinfection en cours de maladie 112
- désinfection terminale ____ 113
- organisation de la désinfection 114, 123
mesures de désinfection contre les animaux
errants, sauvages ou redevenustels 120
mesures générales contre les parasites _____ 121
véhicules de transportencommun ________ 97
véhicules de transport desmalades . 110
des puits 10.4

DESINSECTISATION
(voir également “insectes’’)
des ateliers et laboratoires de préparation des
aliments, magasins d’alimentation et

resserres 125.1 (17°)

des centres d’hébergement -

de personnessansdomicile = 116

des clapiers, poulaillers, pigeonniers _______ 26

des hotels, garnis - 23.1,61

des locaux renfermant des animaux ______ 154

des plantations 37

mesures générales de lutte contre les insectes_121
DETERIORATION ,

dans les immeubles 32

par le gel 34

par inondations et infiltrations ___________ 33, 35
DETRITUS

(voir ’déchets”, ”dépdts” et ”ordures”)
DEVERSEMENTS

(voir évacuation’’)
DISPOSITIFS

d’assainissement autonome -

rejet des effluents 48, 49

de chauffage 16.7

de décantation dans les ateliers et laboratoires

de préparation des aliments 130.2
de traitement de ’air 16.6
de traitement des eaux 16.5
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DISTRIBUTEURS AUTOMATIQUES .

d’alimentsetdeboissons = 131
DISTRIBUTEURS D’EAU

(voir eau” et alimentation en eau”)
DORTOIRS

réglementationgénérale ___ -~ 61 quinquiés
DOUCHES

(voir "’salles d’eau’’)
DRAPS

(voir "literie”) -
DRAPERIES )

battage, secouements, poussiéres ___~ 25§
DRECHES

dépots ’ 158
utilisation agricole 159

EAU CHAUDE
appareils de production - installation,

entretien, canalisations ______ 31.1, 31.6, 57 et 58
destinées & des usages
alimentaires ou sanitaires . 16.8
protection contre le gel 34

EAU GAZEUSE
fabrication, conditionnement, vente ___ 133.2

EAUX MENAGERES :
(voir “eaux usées” et ’branchements a ’égout’’)

EAUX MINERALES ET EAUX DE TABLE
usage dans les restaurants

et locaux similaires  15,152.3 (6°)in fine
EAUX NON POTABLES

alimentation desimmeubles ____ 2,6, 14

citernes 12

conditions d’utilisation 2

interdiction dans les restaurants

et locaux similaires 152.3 (3°)

interdiction pour la fabrication des boissons_133.2
interdiction dans les ateliers et laboratoires

de préparationdesaliments __ 130.1 in fine
puits 10.2
sources 11
repérage 6, 16.3

utilisation dans les circuits de chauffage 16.7

EAUX PLUVIALES

(voir également évacuation des eaux pluviales, des eaux

usées et des matiéres usées”)

EAU POTABLE

citerrie d’eau de pluie 12,13
infiltrationg et inondations ____.____ 33,35
alimentation :

- des ateliers et laboratoires de préparation

des aliments 130.1 in fine

-deshbtelsetgarnis ___________ 5§7.2(2°)

- des immeubles, logements et

piéces isolées 14, 40, 100.1

- des locaux renfermant des animaux ____ 154

- des restaurants et locaux similaires130.1, 153.3 (6°)
- de toutes catégories d’immeubles

et établissements 67

a proximité des cabinets d’aisances 45 (c), 132
dispositifs de traitement de I’air

fonctionnant & I’eau potable _______________16.6
matériaux de construction et équipements

servant & la distribution 3
ouvrages et réservoirspublies 7
protection contre le gel 8, 34
protection des ouvrages d’adduction 106, 98
qualité de I’eau distribuée gau public . 15

qualité technique sanitaire des installations__16
rencontre des canalisations d’égout

souslavoiepublique _______ 42.4 (ali. 10)
température de l'eau distribuée ____________ 4
traitement thermique 16.9
utilisation de I’eau potable pour la

protection contre l’incendie 19

EAUX USEES

(voir également ’branchement a I’égout”, »évacuation
des eaux pluviales et des eaux et matiéres usées’’)
ateliers et laboratoires de

préparation des aliments ________ 125.1 (9°), 130.2
boucherie charcuteries, triperies _________ 137
branchementsd I'égout_____  42.3,42.4
infiltrations 35
magasing d’alimentation ______ 125.1 (9°)
protection contre le gel 34

puits désaffectés - interdiction de rejet 10.5
projections sur lavoiepublique ____ 99.3

EAUX VANNES

(voir “eaux usées”, matiéres usées” et ’fosses d’aisances’)

ECLAIRAGE (artificiel et naturel)

des celliers et pressoirs 162
des immeubles de toutes catégories __________ 40.2
des locaux renfermant des animaux 154

des logements garnis, hdtels et locaux affectés
4 ’hébergement collectif §7,57.2 (4%, §°,239)

des logements et parties communes . 23.4, 27.2, 57.1
des magasins d’alimentation

et ressorres 125.1 (4°), 138 (3°)
des voies privées 100.2
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ECURIES :
aménagement 154
évacuation des fumiers 155

ECOULEMENT A L'EGOUT

(voir ”branchement a I'égout”, “évacuation”, eaux usées”
et “’matiéres usées’’)

EFFLUENTS
(voir "évacuation”, ”eaux usées” et "matiéres usées’)

EGOUTS
(voir “branchement & I’égout”’, “’évacuation”, “eaux usées”,
*matiéres usées’”)
raccordement des ateliers et laboratoires
de préparation des aliments
raccordement des boucheries-
charcuteries et triperies 137
raccordement & I’égout 42.1,42.2,42.3,42.4

ELAGAGE DES ARBRES

130.2

devant les fenétres des habitations _______ 23.1
ELECTRICITE
circuit d’alimentation électrique _____ 51

équipement électrique dans les logements
garnis, hotels et locaux affectés a
I’hébergement collectif _

gaines de passage - entretien -

57, 57.2 (4°, 5°, 23°)

protection 23.2,33 et 42.4 (ali. 10)
mise 4 la terre - interdiction — 54
EMBALLAGE

(voir également ”conditionnement”)
interdiction de les abandonner

sur les voies publiques 99.2

interdiction de rejet sur la voie

publique apréslesmarchés 99,5
ENFANTS

maladies contagieuses - surveillance scolaire __109
ENLEVEMENTS

(voir ?déchets et détritus” et ordures ménagéres’)

ENQUETES SANITAIRES

libre accés des locaux pour les représentants
de 1’autorité sanitaire 56, 61 bis, 166

ENTREPOTS
mesures contre lesrongeurs _______ 119
ENTRETIEN .
(voir ’balayage”, "lavage”, nettoyage”, propreté”)
des appareils servant 3 la préparation,
au conditionnement et & ’entreposage
des aliments 130.4
des cabinets d’aisances ____ ______ 23.2,57.1,72
des conduits de fumée, de ventilation
et des appareils de chauffage 31.1, 31.6, 72 bis

des distributeurs automatiques d’aliments __131.4

des dispositifs d’assainissement autonome ____ 30
des hotels et garnis 59
des immeubles - dispositions générales 23
des installations d’alimentatiopeneau _____ 18
des récipients, locaux de stockage d’ordures

et des vide-ordures 79
desvoiesetespacespublies .=~ 99
des voies privées 100.2°

EPICERIES

(voir “magasins d’alimentation” et ’denrées alimentaires’’)
EPIDEMIE
_ (voir "maladies transmissibles’’)

EPLUCHAGE DES LEGUMES
dans les ateliers et laboratoies

de préparationdes aliments . 130.2

dans les cuisines et annexes

des restaurants 152.2
EQUIPEMENTS

des habitations nouvelles et

immeubles de toutes catégories 22

des hotels et garnis 57

EQUIPEMENTS SANITAIRES

des ateliers et laboratoires de préparation
des aliments, et des magasins

d’alimentation 132
des bains-douch 7
des établissements d’enseignement 72
des centres d’hébergement de i
personnes sans domicile 116
des habitations . 40
des hotels et garnis 57.1,57.2
Y ‘des locaux recevantdupublic ___ 67
/ des locaux de sport 68
des piscines 70
des salles de spectacles 69
des morgues et salles d’autopsie 124
des restaurants et locaux similaires 152.3 (4°)
ESCALIERS
éclairage etentretien = 23.4et57.1
ventilation 40.1
ETABLISSEMENTS
débit d’air neuf 64.1 et 64.2
de collecte et de transformation
du lait 130.8
de toute catégorie :
- dispositions générales _ 2
- mesures contre lesrongeurs ___ 119
- mesures contre la vermine
et les insectes 121

renfermantdesanimaux 154
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ETABLISSEMENTS D’ENSEI N
conditions d’admission des
enfants - prophylaxie 109
débit de ventilation 64
réglementation des équipements sanitaires ___ 72 .

ETABLISSEMENTS RECEVANT DU PUBLIC
(voir "’locaux recevant du public’’)

ETANCHEITE
des dispositifs d’assainissement autonome ___ 30
des ouvrages d’alimentationeneau 18
des ouvrages d’évacuation des
eauxetmatiéresusées ______ 42.3,46
ETALS
a I'extérieur des magasins et sur )
les marchés 126.1, 126.2
dans les ateliers et laboratoires
de préparationdesaliments __ 130.1
dans les boucheries, charcuteries
et triperies 137
dans les magasins d’alimentation________ 125,1 (14°)

EVACUATION DES EAUX PLUVIALES, DES EAUX USEES ET

DES MATIERES USEES
conception des ouvrages d’évacuation 42.1
dans les voies privées 100.4
des ateliers et laboratoires de préparation des
_aliments, boucheries, charcuteries, triperies,

magasins d’alimentation, etc. _____ 125.1 (9°), 130.2

des cabinets d’ais 42.1,42.3 (2°9)
46 et 47

des cours et jardins 41.1

des lavoirs 93

des malades contagieux 111

déversements délictueux _____ 29,3
dispositifs d’accumulation en cas

d’absence d’ouvrages d’évacuation _________ 48
entretien des installations ___  ___ 42.4
épandage souterrain 10.5, 50
évacuation des eaux usées dans les ouvrages
d’évacuation des eaux pluviales _______ 42.1, 42.3 (1°)
inondations et infiltrations ____ 3§
interdiction de déversement dans
les mares et abreuvoirs 92
mesures contre lesinsectes ____ 23,1, 121
mesurescontrelesrongeurs ____ 119
protection contre le gel 34
raccordement et branchement & 1’égout 42.4
EVENTS
des chutes d’aisances 42.1
EXECUTION

(voir également "procédure d’urgence ou d’office”)
du Réglement Sanitaire Départemental 167

EXHUMATIONS 124

EXPLOSIFS
interdiction dans les récipients
4 ordures ménagéres 74
interdiction de déver ts . 29.3
interdiction d’emploi pour les ramonages ____31.6
FACADES
fagades des locaux 3 usage commun
- entretien 23
interdiction de graffitis et affichage 99.2 (ali. 5)
ravalement 96
FENETRES
(voir également baies’)
des immeubles de toutes catégories _________ 40.1
éclairement 27.2 (B), 40.2
entretien 32,33
jets par les fenétres 25
linge et plantes en bordure de
la voie publique 99.2
proximité des arbres : 23.1

proximité des descentes et chutes d’eaux

pluviales et matiéres usées (tuyaux

dits ’d’évents”) 42.1
ventilation parlesfenétres _____ 68.1

FIEVRE JAUNE
(voir également maladies transmissibles’’)
FILTRES

des ateliers et laboratoires de

préparation desaliments ______ 130.3
des citernes d’eaudepluie = =~ 12
traitant Pair des locaux a pollution

spécifique et non spécifique 65
FORAGES
ouvrages et projet d’établissement 10
FOSSES A PURAIN 156
FOSSES D’AISANCES
conditions générales 30
déclaration d’installation 48
démolition 39
éloignement des ouvrages d’eau potable ____ 46
interdiction de dévresement dans les égouts__29.3
mesures contre lesinsectes @ 121
remise en usage aprés inondation ___ 35§
visites et réparations 30
FOURNEAUX

(voir également *’cuisines” et “restaurants’’)
des ateliers et laboratoires de

préparation desaliments _______ ______130.3
FOURNILS

dansg les laboratoires de pitisseries __________ 146
FROMAGERIES, FROMAGES

(voir également “produits laitiers’’)

N° 6 bis — Mars 1985
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FRUITS ET LEGUMES

(voir également “denrées alimentaires”, ’magasing d’alimen-

tation”)

arrosage 142
champignons 145
conditionnement -emballage 127, 144

cresson et cultures maraichéres immergées __ 143
engrais, fumiers et pesticides sur les
terrains de culture de fruits et légumes__158, 159, 142

épluchage des légumes 130.1, 130.2
lavage des fruitsetlégumes ____ 144
magasing de vente et resserres 125.1, 125.2
transport 129
vente 3 I’extérieur et surlesmarchés ____ 126.2
voitures-boutiques : _ 125.3
FUMEES :
(voir ’conduits de fumée” et ’pollution de I’air’")
FUMER

interdiction de fumer :
- dans les ateliers et laboratoires de

préparation des aliments - _ 132
- dans les magasins d’alimentation __ 125.1 (12°)
FUMIER
des clapiers, pigeonniers, poulaillers ________ 26
des locaux renfermant des animaux . 154
interdiction de déjections des malades 111
matiéres fermentescibles 158
prés des ouvrages de captage et de
" distribution d’eau 155
sur les terrains de culture
de fruits et légumes 142
utilisation agricole des résidusverts ______159
FUMOIRS
dans les ateliers et laboratoires de
préparationdesaliments ________ 130.7
G
GAINES
(voir également “aération” et “’ventilation”)
d’aération des cabinets d’aisances __ 40.1 (b)
de passage des canalisations ________ 23.2, 33
de ventilation 31.1,31.2,31.3
GARAGES '

incompatibilité avee les magasins
d’alimentation et resserres
interdiction d’habiter

GARNIS
(voir **hdtels et garnis’’)

27.1, 60 ter

125.1 (ali. 1er) et 125.2

GATEAUX

GAZ

(voir également »denrées alimentaires’, "boulangeries” et
rpitisseries”)
distributeurs automatiques . _ 131

manipulationparlesvendeurs ___________148.1

conduits d’aération pour les appareils 3 gaz _ 53.2

dans les égouts 42.4 (ali. 16)

gaine de passage - entretién

- protection 33, 42.1,42.4 (ali.10)

installation de gaz . 52

protection contre le gel 34
GAZ CARBONIQUE

dans les ateliers et pressoirs 162
GAZ DE COMBUSTION

dans les parcs de stationnement couverts ___28.1

dans les sous-sols 27.3
GAZ NOCIFS

dans les chéneaux et gouttiéres 42,2

émis lors de I’assainissement de

Patmosphére des locaux 24
GEL

mesures générales de protection ____ 34

produits anti-gel et autres

produits additionnels 8.1, 8.2

protection des évacuations d’eaux

et matiéres usées 42.3
GIBIER

(voir ”denrées alimentaires’)
GLACES

(voir également *’crémes et glaces’’)

utilisation dans les poissonneries 156
GOUTTIERES .

évacuation des eaux pluviales,

entretien et g 29.1,42.2
GRAFFITL

interdiction sur les fagades des

+ immeubles et.les ouvrages publics _______ 99.2

GRAVATS

(voir également déchets et dépendances’)

dans les immeubles et dépendances _______ 23.2
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HABITATIONS

(voir également “bétiments”, “immeubles” et “logements”)
caractéristiques des piéces

affectées a I’habitation 27.2
définition du terme “habitation”_____ 21.2
domaine d’application 22
éloignement des dépots de fumier 155
enfouissement de cadavres d’animaux _______ 98
hdtels ot garnis - réglementation 56

interdiction dans les ateliers et laboratoires

de préparation des aliments 125.1 (l°), 130
interdiction dans les caves et sous-sols
interdiction dans les magasins

d’alimentation et resserres 125.1,125.2

lutte contre les insectes et la vermine 121

lutte contre les rongeurs 119

présence d’animaux 26

régles générales d’habitabilité 40
HABITATIONS EXISTANTES

aménagement et équipement 22
HAMMAN 71
HANDICAPES

accessibilité des logements 22 (voir textes cités

en renvoi)

HAUITEUR SOUS PLAFOND

des ateliers et laboratoires de

préparationdesaliments __ 130

des locaux d’habitation et locaux

recevant du public 40.4, 62
HEBERGEMENT

centre d’hébergement de personnes

sans domicile 116 .

collectif 61 quater, 61 quinquies

conditions d’hébergement - hdtels 56,57,58
HOPITAUX

élimination des déchets - incinérateurs __ 86,87,88,89

isolement des malades contagieux _____ 106

sortie des malades 108

surveillance sanitaire des contagieux ______ 107

HOTELS ET GARNIS

communication avec un débit de boissons 57 (ali. 4)
critéres de location d’une chambre d’hotel __60 bis

entretien 60
équipement collectif 57.1
équipement des piéces - eau,

électricité et sanitaires §7.2
fourniture de I’eau 59
interdiction de location 60 ter, 61 bis
mesures prophylactiques 61

mise en exploitation §7

présence d’animaux 26
qualité de ’eau distribuée aux utilisateurs 15
surveillance sanitaire 56
tolérance pourleslocaux anciens____ 58
HUITRES
(voir “coquillages™)
" HUMIDITE
(voir également condensation”’)
dans les cabinets d’aisances et salles d’eau ___ 45
dans les locaux d’habitation 23,1, 33
dans les vides entre deux murs 412
HYDROCARBURES LIQUEFIES
- dans les installations de chauffage ______ 53.1
HYGIENE
des débits de boissons 134 .

du personnel :
- des ateliers et laboratoires de .
préparation desaliments ____ 132
- des restaurants et locaux similaires __152.3 (10°)
- des salons de coiffure et dés manucures,
pédicures et esthétici 117

IMMEUBLES
(voir également “bitiments”, “habitation”, “logements’)
alimentation en eau potable 14,40,57.2
a usage d’hotels et de garnis 563 61 quinquiés
conditions d’occupation, d’utilisation

et d’entretien 22,23.1,40

jet de nourriture aux animaux _______ 26, 120

locaux inondés - infiltrations __ 18, 33, 35

mesures contre les animaux

errants, pigeons, etc. 120

mesures contre lesingectes __ = 121

mesures contre les rongeurs et les

animaux nuijgsibles . 119
IMMONDICES

(voir déchets et détritus”, ’dépdts’’, ”ordures’’)
INCENDIES

conduits de fumée - construction

et entretien 31

diis aux dépdts de liquides inflammables ____ 23.1

protection contre 'incendic utilisant

un réseau d’eau potable 19

risques d’incendie dans les

hotels et garnis 56, 57
INCINERATION

interdiction pour les ordures ménagéres 84

régles pour les déchets hospitaliers 86, 87, 88




dans les hdtels et garnis ne remplissant

pas les conditions fixées par le présent

réglement sanitaire : 60 ter, 61 bis
dans les magasins et resserres . 125.1 (11°), 125.2

N° 6 bis — Mars 1985 RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS INDEX
INFILTRATIONS . J
dans les locaux et immeubles 18, 33, 35
INFRACTIONS .
au présent réglement - sanctions ______ 165, 166 JAMBON
INHUMATIONS 124 (voir également “boucheries’)
INONDATIONS manipulation et emballage - 137
dans les locaux etimmeubles ____ 35 JARDINS
protection des ouvrages publics 4 proximité des habitations 23,4
d’alimentation en eau 9 JARDINS PUBLICS
INSECTES (voir également "’plantations”)
(voir également “désinsectisation’’) acces et circulation des animaux _________ 99.6
dans les fosses d’aiss 121 déjections 97
dans les locaux renfermant des animaux ___ 26, 154 interdiction de dépot de cadavres d’animaux _98
dans les logements et leurs dépendances __ 23.1, 61 jets de graines et de nourriture _______ 120
destruction dans les cabinets d’aisances 13 propreté 99.2
dispositifs dans les ouvrages d’évacuation ___ 42.1 )
dispositifs dans les réservoirs d’eau potable __ 7.3 w . ) )
mesures générales 121 d’eaux usées sur la voie publique ___ 99.3
protection dans les ateliers et laboratoires de nourriture aux animaux __.____ 26, 120
de préparation des aliments, magasins par les fenétres 25
d’alimentation et resserres 125.1 (17°) .JOINTS
protection dans les restaurants — i ,
et locaux similaires 152.3 (11°) g:: ::23;‘:::;2:: g,:::xpotable _52
protect)ion des denrées alimentaires et matiéres usées 42.3, 44, 125.1 (13°)
4 Pextérieurdesmagasins 126 T '
protection des locaux & ordures ménagéres ___77
protectiondespoubelles _______ 75.1
pullulation sur les dépots de fumiers 155.2 L
INSTALLATIONS
(voir 7appareils de chauffage”, ”chauffage”, “eau chaude”,
»électricité”)
INSTALLATIONS CLASSEES LABORATOIRES
TA - - A, . . d’analyses médicales -
articulation des réglementations ____ 166 bis éliminationdesdéchets ___ 89 bis
INSTRUCTIONS de préparationdesaliments ______ 130
(voir également *’affichage’ et “’plaques indicatrices’’) LAIT
en cas de gel 34 (voir également “produits laitiers’)
INSTRUMENTS établissement de collecte et
mpm‘ les coiffeurs, manucures de transformation 130.8
pédicures et esthéticiennes, entretien 117 . magas}ns de vente 135
INTERDICTION D’HABITER LAVABOS . . Javiales”. “matia
dans les caves . 27.1 (voir également “eaux usées”, eaux pluviales’, ’matiéres

usées” et ’équipement sanitaire”)
dans les ateliers et laboratoires de

préparation des aliments 125.1 (11°), 130.1, 132

dans les bains-douches 71

dans les centres d*hébergement de

personnes sans domicile 116
dans les établissements d’enseignement 71 bis
dansleshdtelsetgarnis =~~~ 57.2
dans les locaux affectés A

I’hébergementcollectif ___ 61 quinquiés

dans les locaux de sport 68
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dans les locaux recevant du public 67
dans les restaurants et locaux similaires __152.3 (4°) b

dans les salles d’autopsie et morgues 124

danslessallesdespectacles 69

systéme d’occlusion hydraulique 43
LAVAGE

(voir également "nettoyage”, et ’propreté’’)
de la vaisselle dans les restaurants
etlocaux similaires __~  152.2,152.3 (6°)
des cours et courettes 41.1
des fruits et légumes 144
des murs et des sols :
- dans les ateliers et laboratoires de

préparation des aliments 130.1, 130.4
- dans les boucheries, chatcuteriel
et triperies 137
- dans-les magasins d’alimentation
et resserres 125.1 (7°, 9°)
- dans les restaurants et locaux
similaires 152.3 (ler et 2°)
des tables dans les restaurants et :
locaux similaires : 152.3 (5°)
des ustensiles servant & 1a préparation
et au conditionnement des aliments _____ 130.4
des voitures 90, 99.3
. LAVAGE ET TREMPAGE
bacs dans les triperies 137
LAVERIES
mesures concornant le linge des malades 112
LAVOIRS 93
LEGUMES
(voir “fruits et légumes’)
LIBRE-SERVICE

(voir également "restaurants et locaux similaires”)
prescriptions particuliéres :

- plats cuisinés 152.3 (8°)

LIGNES TELEPHONIQUES

gaines de passage 33
LIEUX PUBLICS

propreté et salubrité 99

protection contre les déjections 97

protection contre lapoussiere ___ 96
LIMONADES ET SODAS

(voir également *’boissons’’)
fabrication - conditionnement et vente ____ 133

LINGE
aux fenétres 99.2
contaminé par les malad 112
des personnes accueillies dans les .
centres d’hébergement 116

utilisés par les coiffeurs 118

LIQUIDES INFLAMMABLES
découverte de cuves de liquide inflam-

mable lors de 1a démolition d’immeuble 39
dépots 23.1
déversementdélictueux ___. =~ 29.3,90
installation de chauffage . 53,1

" LITERIE
contaminée par les malades -
désinfection 112
dansleshitelsetgarnis_ = 60,61

LIVRES ’ '

désinfection 113

LOCATAIRE OCCUPANT

condition générale d’occupation : .
deshbtelsetgarnis - 57, 60, 60 bis
des logements __- 23.1,40

mise A disposition despoubelles _____ 76

nombre & desservir par cabinet d’aisances :
-locaux d’hagbitation .= 40

- locaux d’hébergement collectif ____ 61 quinquiés

-logements garniset hotels ________ 57.1

- lors de travaux 38
obligation contre le gel 34

obligation contrelesrongeurs ____ 119
obligation d’alimentationeneau.__________40, 57.1
obligation d’entretien des fosses d’aisances __30
obligation de propreté : détritus,

insectes et vermine 23.1

obligation de ramonage des conduits

de fumée et d’appareils 31.6

obligation en:bordure des voies privées 100

obligation en bordure des voies publiques __ 99

passage des canalisations dans les

chambres d’hdtelsetdortoirs _____ 57.2 (16°)
LOCATIONS '

conditions de location dans les

hotels et garnis 57.2, 60 bis
LOCAUX

(voir également ’’habitation”, ’immeubles”, “logements”,

»ventilation’’)

bruits 102.4
chauffage - généralités 31,40
conditions d’occupation deslocaux _______ 27
inondation et infiltration ____ ____ 3§
locaux anciens - hotels 58
occupés par les malades contagieux -

désinfection 112
propreté 23.1
ventilation 63, 64, 65, 66

LOCAUX A ORDURES MENAGERES
(voir également “remisage”’)
aménagement, désinsectisation, entretien ___77, 79
éclairage 23.3,57.2 (4°)

N° 6 bis — Mars 1985
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-

mesures contre lesrongeurs 119
ventilation ‘ 77
LOCAUX DE GARDIENNAGE ‘
entretien 23.2
LOCAUX DE SPORT :
débit d’air neuf 64.1
équipement sanitaire 68
piscines 70
LOCAUX RECEVANT DU PUBLIC
aération 62, 63, 64.1
bains-douch . 71
bruit 102.2
centres d’hébergement - 116
chauffage . 40
débit d’air neuf 64.1
distinction des locaux d’habitation____ 62 -
entretien 73
équipement sanitaire - généralités 67
établissements d’enseignement 72
hauteur sous plafond 62
. hotels et garnis 56
installation de chauffage - électricité
et gaz 31.1,51,52,53
interdiction de fumer 64.1
ventilation mécanique ou naturelle ________ 64, 65
ventilation par ouvrants 66
LOGEMENTS_
(vair également “batiments”, “habitation” et “immeubles’)
alimentationeneaupotable __________ 40
conditions d’occupation des logements __ 23.1
éclairement naturel 40.2
hauteur sous plafond 40.4
installations électriques et de
chauffage, cuisine 51, 52,53
ouvertures et ventilations ____ ____40.1
superficie des pié 40.3
LOGEMENTS DES ANIMAUX
dispositions générales 26
locaux renfermant des animaux 154
mesures contrelesrongeurs ___ 119

LOCAUX GARNIS
(voir "hotels et garnis’)

MACHINES

mesures contre le bruit 102.1
MAGASINS

(voir également “’locaux recevant du public”)

" bruits 102.1
mesures contre lesrongeurs ____ 119
volume des locaux (qualité de I'air) 64

MAGASINS D’ALIMENTATION

(voir également "denrées alimentaires” et *locaux recevant

du public’’)

aliments d’origine vegétale généralités 142
aliments non traditionnels — 150,151
.ateliers et laboratoires de ‘
préparation desaliments 130
boissons . 135

boucheries, charcuteries, triperiel, etc —_ 137
boulangeries et boulangeries-pitisseries _146,147,147.1

champignons 145
cressons et produits de cultures

marafchéres immergées 143
dépots de pain 147.2

dilpouitiom générales concernant

les magasins d’alimentation 125
fruits et l1égumes 144
glaces ot crémes glacées 136
magasins et réserves de produits
de la mer et d’eau douce 145
mesures contre les insectes
et les rongeurs 125.1 (17%
ceufs et ovoproduits 139
pitisseries - confiseries 148.1
produits laitiers 136
resserres 125.2
MALADIES TRANSMISSIBLES R
déclaration 105
désinfection en cours de maladie 112
désinfection des hotels etgarnis . 61
désinfection des locaux d’habitation 23.1
désinfection des objets prétés,
loués ou vendus d’oceasion 112 bis
désinfection terminale 113
hygiéne des salons de coiffure,’
manucure, pédicure 118
isolement des malad 106
mesures aprés le décés 124
mesures contre les animaux contaminés 123
mesures contre les insectes 23.1, 121
mesures sanitaires dans les
centres d’hébergement 116
organisation de la désinfection 114
protection contre les animaux
domestiques ou sauvages 120
protection contre les déjections
et excrétions 125
rongeurs 119
sortie des malades 108

surveillance des appareils de désinfection ___ 115

surveillance médicale des employés

de ’alimentation 132 (voir textes
- : : : en renvoi)




des salons de coiffure, manucure, pédicure _ 117

MATIERES FERMENTESCIBLES
conditions de déversements et de dépdts ____ 158

MATIERES INFLAMMABLES
(voir “’liquides inflammables’’)

MATIERES PLASTIQUES

usage pour les canalisationsd’eau ____ = 3.2
usage pour les sacs & ordures ménagéres 75.2

MATIERES USEES
(voir également “branchement & I’égout”, “évacuation des
eaux pluviales et des eaux et matiéres usées’’)
cabinets d’aisances - dispositions générales ___45
conditionsde déversement . 29.2
conditions générales d’établissement
des ouvrages d’assainigsement ___ 30
conditions générales d’évacuation ______
contamination du réseau d’eau potable 42.3 in fine, 46
entretien et vidange des fosses d’aisances ____30
épandage souterrain 50
évacuations : déclaration de travaux _____ 42.4

INDEX RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS N° 6 bis — Mars 1985
surveillance sanitaire . 107 évacuations deslocaux desport 68
surveillance scolaire 109 - évacuations des locaux recevant du public —_67
transport des malad 110 évacuations des salles de sgectacle— 69

évacuations des voies privées 100.1, 100.4

MANUCURES évacuations : protection contrelegel _____ 34
amérfazement des locaux professionnels___ 117 inondations et infiltrations___ 35
hygiéne des produits et du personnel 118 rejetées par les malades contagieux 111

MARCHES transport : 99.4
dispositionsgénérales _____ 99,5, 126, 126.2 MATIERES DE VIDANGE
évacuation des déchets _ 128 (voir également "fosses d’aisances”)
propreté de la voie publique _________99.2 conditions générales d’enlévement . .
transport des denrées alimentaires 129 ot de traitement 90

MARCS DE FRUITS gzl fosses d;ail pemTE 3(1)

Z =~ .déversements - mesures particuliéres
g:il;i?t'ti?): :raxitce :ll: nt .: ::g interdiction de déversement
8 Bt - dans les égouts 29.3

MARES transport desmatiéresusées 994 .
établissement - entretien 92 utilisation agricole 106
interdiction de czdavres d’animaux Y 98 MAZOUT )
interdiction de déversement de fosses A purin 156 T o g s
mesgures contre lesinsectes _____ 121 (voir "liquides inflammables”)

MATERIAUX COMBUSTIBLES MODE‘;ATEURi Df ’;‘R‘ZGE sa6
(voir également "’incendie”’) : es conduits de fumée :
proximité des appareils de chauffage 5§7.2 (15°) MORGUES

MATERIAUX DE DEMOLITION ] installation et entretien 124
enlévement 39 MOTEURS

. interdiction de dépots 90 (voir également "véhicules’)

MATERIEL bruits 101.4,101.5

P — », » des broyeurs d’ordures 83 .
(voir également *’ustensiles’) .
de fabrication et de conditionnement ;'nelures c‘:n"\: les lf'uméel et odeurs dans 27.3
des denrées alimentaires et boissons 130.4, 133 es caves et sous-sols. — :

véhicules & moteurs :
- remisage dans les locaux communs

des immeubles d’habitation ______ 23.2
- réparations et mises aupoint ______ 99.4 bis
MOUCHES
(voir également insectes’’)
destruction 121
dans les évacuations d’eau et matiéres usées_42.1
dans les fosses d’ais 121

dans les logements d’animaux 26, 154
protectioh dans les cuisines de

restaurants et locaux annexes ___ == 152.2
protection dans les salles de

restaurants et annexes 152.3 (11°)
protection des ateliers et laboratoires

de préparation des aliments et les

magasins d’alimentation et resserres 125.1 (179)

protection des denrées a 'extérieur des

magasins, sur les marchés et autres

lieux de vente 126
protectiondespoubelles 75,1
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RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

INDEX

MOUSTIQUES

(voir également "insectes’)

destruction 121
entretien des bassins et réservoirs d’eau ___ 36, 121
dans les fosses d’ais 121

protection des évacuations d’eau

MURAGE

MURS

et matiéres usées 42.1 (ali. 4)
des branchements 3 ’égout 42.4 (ali. 20 et 21)
dans les locaux renfermant des animaux _____ 154

des ateliers et laboratoires de

préparationdesaliments . 130.1

des boucheries, charcuteries, triperies, etc. __ 137

des hdtels ot garnis -entretien 57,60

des magasins d’alimentation

et resserres 125.1 (7°), 125.2

des restaurants ot locaux similaires 152.3 (1°9)
entretien dans les habitations 33
vide entre deux murs ) 41.2

NAPPES SOUTERRAINES

protection contre les pollutions . 9,10,42.2,42.3

NEIGES ET GLACES
obligations des riverains des
voies privées 100.2
obligations des riverains des
voies publiques 99.8

NETTOYAGE

(voir également *’balayage”, “entretien”

“lavage” et propreté’’)

des appareils distributeurs

automatiques d’aliments -~ 131.4 (ali. 3)
des basgins et réserves d’eau non

destinées & 1’alimentation ______ 36

des cabinets d’aisances et

urinoirs publics 97
des canalisations et réservoirs

publics d’eau potable 9
des centres d’hébergement des |

personnes sans domicile . 116
des chambres ot partics communcs

des hdtels et garnis 60
des citernes d’eau 12, 13.1
desconduitsdefumée = 31.6,79
desconduitsde ventilation ____ 31.2
des conduits de chutes de vide-ordures ______79

des locaux aprés inondations ou infiltrations _35

" des machines et appareils utilisés pour
la fabrication et le conditionnement

des denrées liquides 133.3 (39)
des puits 10.4
des récipients con nt le lait 130.8
des récipients servant au
transport du pain 129.4
des récipients et locaux de stockage
des ordures ménagéres 79
des ustensiles servant 3 la préparation
et au conditionnement des alimen 130.4
des voies privées : 100.1, 100.2
des voies publiques 99, 99.1, 99.2
du matériel des salons de coiffure,
manucure, pédicure 117
NEUTRALISATION ) .
avant rejet a l’é_gout 29.2, 89 bis
NORMES
eau, gaz, électricité, chauffage 2,51,52,53
garde d’eau des cabinets d’asisances 46
(o]
OBJETS
contaminés par les malades 112

mobilier des hotels et garnis -
entretieri - propreté

prétés, loués ou vendus d’occasion
- désinfection

60 (ali. 7), 61
112 bis

sur les balcons et les fenétres
OBJETS ENCOMBRANTS

présentation a la collecte des ordures
ménagéres

99.2 (ali. 7)

8s

OCCLUSION
des cuvettes des cabinets d’aisances
des orifices de vidange des
postes d’eau ménagére

46
43

OCCUPANTS
(voir "locataires’)

OCCUPATION
débit et qualité de I’air dans les
locaux recevant du public
des caves et sous-sols - interdiction
d’habiter

64.1

27.1

des chambres dans les htels et garnis

60 bis

des locaux - assainissement de ’atmosphére __ 24

des locaux d’habitation

23.1,27.2
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ODEURS : ' P
altération des denrées alimentaires ________ 138
altération des ceufs et ovoproduits ___ 139
assainissement de I’atmosphére des locaux __ 24
dans les locaux recevantdupublic - 64.1 PAIN
évacuation des odeurs dans les ateliers - (voir également "boulangeries”)
et laboratoires de préparation des aliments _ 130.3 . boulangeries et dépots depain 146, 147
préparation en plein air des denrées stockage et protectiondupain______ _147.1, 147.2
alimentaires = 126.1 (ali. 9) transport 129.4
protection des denrées 127 .
provenant des dispositifs d’évacuation PAPIER L )
des eaux usées 42.3 in fine ?mballage de denrées alimentaires .- 127
) éparpillementsurlesmarchés ________ 99.5
OEUFS ET OVOPRODUITS hygiénique dans les locaux recevant
(voir également “denrées alimentaires’’ et ’magasins du public : 67
d’alimentations”) o interdiction de jetsetdépdts ________99.2
entreposage, emballage, commercialisation sacs de collecte des ordures ménagéres 75.2
et fabrication des ovoproduits __ =~ 139 PARCS DE STATIONNEMENT
retrait du commerce des denrées avariées 128 - o
transport 129.2 parcs de stationnement A P’air libre _______ 28.2
parcs de stationnement couverts 28.2
ORDURES MENAGERES . L PARCS ET PROMENADES
(voir également **déchets et détritus” et ’dépdts”’) T o o : s
broyeurs d’ordures 83 gnterdlctlon (lles cadavres'd animaux 98
1 de nourriture aux animaux 120
briilage & I’air libre 84 jets oy ’
cadavres d’animaux 98 mesures general';l_ de propreté T — 99.2
caractéristiques des récipients : utilisation de vé 1culFs tous terrains ______ 102.8
- autres types de récipients 75.4 PARTIES COMMUNES
- bacs roulants pour déchets solides 75.3 conditions d’occupation et d’entretien ____23.2, 60
- poubelles _ — - 75.1 éclairage 23.4,57.1
- sacs en papier ou en matiére plastique ___75.2 entretien des équipements collectifs
dans les logements et immeubles, des hotels et garnis 57.1
accumulation anormale __ s 23.1 entretien et usage des vide-ordures et
dgct}ets encomb’rants d’origine ménagére ___ 85 locaux & poubelles 77,178,179
dépdt sauvage d’ordures ____ 84 ' habitations, mesures de propreté
dépots définitifs ou temporaires en vue et de sécurité 23.1
de cession a des tiers 158 '
élimination des déchets et traitement 84 PATISSERIES, CONFISERIES
enlévement dans les voies privées _______ 100.3 (voir également “boulangeries-péitisseries’’, ’denrées alimen-
entretien des récipients, des locaux taires” et ’magasins d’alimentation’?)
de stockage et des conduits de chute dispositions applicables aux produits
des vide-ordures 79 de panification 148
évacuation parvide-ordures____ - 78 distributeurs automatiques d’aliments ____ 131
interdiction d’incinération ___ 84 laboratoires de fabrication de pitisserie ___ 148.1
locaux des récipients & ordures ménagéres____ 77 magasins de vente et resserres __________ 125.1, 125.2
mesurescontre lesrongeurs 119 mesures contre les fuméesetodeurs __ 130.3
mise des récipients 4 la disposition transport 129.1, 129.2
des usagers 76 vente ambulante
présentation des récipients & ordures vente A ’extérieur des magasing _______ 125.3
en vue de leur enlévement. TR sa— 80 ventesurlesmarchés 126, 126.1
produits non admis dans les déchets ménagers 74
protection sanitaire au cours de la collecte __ 82 PEDICURES
réglementationdelacollecte__ 81 aménagements des locaux professionnels 117
utilisation agricole comme résidus verts 208 hygiéne des objets, produits, 8
OUVERTURES et du personnel 11
JUVRRIURES PENALITES

(voir également "baies”, “fenétres’’)

dans les immeubles de toutes catégories __ 40.1, 66 infraction au présent réglement sanitaire 165

infractions, constatations _____ 166
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PERMANENCE DE L’ALIMENTATION EN EAU

dispositions générales 14,40, 57.1

en cas de gel 34

réservoirs d’eau potable 7.2
PIECES

(voir également ’bitiments”, “habitations’”, “immeubles”

*logements”’)

chauffage, ventilation, généralités 31,51,53,57

éclairement naturel 40.2

hauteur sous plafond 40.4

non aérées et éclairées directement ——_40.1

recevant du public-volume _____ 64.1

régles générales d’habitabilité _ 40

sans fenétre dans les hdtels et garnis

- interdiction delocation __- @ 61 bis

sans fenétre - interdiction d’utilisation
comme magasins d’alimentation,

et resserres 125.1 (2°)

superficie des pié 40.3
PIECES D’EAU

mesures contre lesinsectes == 121
PIECES D’HABITATION ET DE SEJOUR

caractéristiques 27.2

communication avec les cabinets

d’ai 45

interdiction dans les caves et sous-sols 27.1

isolation acoustique 54

présence d’animaux 26

PIECES ISOLEES
alimentation en eau dans les

hdtels et garnis 57.2 (29)
alimentation en eau dans les immeubles 40
PIGEONNIERS
PIGEONS
dépots et jets de nourriture 26, 120
passage dans les vides entre deux murs 41.2
PINCES

usage obligatoire :
- dans les boucheries, charcuteries ____137 (ali. 10)
- dans les pitisseries 163.1

PISCINES 70

PLAFONDS (entretien, hauteur)
des ateliers et laboratoires de

préparation des aliments 130

des hotels et garnis 33,404,557
des immeubles & usage d’habitation 27.1, 33, 40.4
des locaux recevant du public 62 Section 1
des locaux renfermant des animaux _________ 154

des magasins d’alimentation et

resserres i 125.1 (7°), 125.2

PLANCHERS

(voir également *’sols”)
entretien - généralités 33

PLANS D'URBANISME

implantation et volume
des constructions 211

PLANTES ET PLANTATIONS
(voir également »jardins pubhcl", parcs et promenades’’)
désingectisation 37
élagage des arbres devant les fendtres ______ 23.1
projection d’eaux usées au pied

" des arbres des voiespubliques ____99.3
sur les fenétresetbalcons _______ 99.2 (ali. 7)

PLAQUES INDICATRICES

eau de puits 10.4

eau non potable 6.1
instructionsencasdegel ____ 34

sur les branchements a I’égout _________ 42.4 (ali. 21)

PLATS CUISINES

(voir également denrées alimentaires” et ’magasins d’ali-
mentation”)

denrées congelées et surgelées — 149
distributeurs automatiques d’aliments 131.2
établissements de libre-service ______ 152.3 (8°)
préparation et vente : locaux et

ustensiles, conservation ______ 125.2,130.4, 152.3
préparation et vente & I’extérieur _________ 126.1
PLOMB

Interdiction dans les canalisations
et réservoirs d’eau potable 3.1
interdiction dans les citernes d’eau 12

POISSONS ET POISSONNERIES

(voir également denrées alimentaires”, “magasins d’ali-
mentation”’)

conditionnement et emballage - 127

déchets et denrées avarides 128

magasins de vente 145
transport 129.2
utilisation des poissons pour

1a destruction des insectes 121 (ali. 3)

vente ambulante (voitures-boutiques) 125.3
vente 3 ’extérieur des magasins ____ 126.1
vente sur les marchés - 126.2

POLLUTION

(voir contamination)

POLLUTION DE L’AIR
par défaut de ramonage
et d’entretien 31.1,31.6, 64
par la collecte des ordures ménagéres 82
par le battage des tapis, et les jets
de poussiéres parlesfenbtres ___ 2§




INDEX

RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

par les appareils autres que ceux
destinés au chauffage, 3 la cuisine

ou a la production d’eauchaude ___________ 53.9
par les ateliers et laboratoires de

" préparationdesaliments ______ 1303
par les boulangeries et patisseries ___________147.1
par les fumoirs 130.7

par les installations et appareils

de chauffage, cuigine 53.1, 53.7 inclus

par les moteurs dans les caves et sous-sols __ 27.3
par les substances radioactives dans

les ordures ménagéres 74
par les vide-ordures 79
par Pincinération des déchets

hospitaliers : 86.2, 88
par l’incinération des ordures ;

ménagéres et détritus 84
protection contre les poussiéres

- mesures générales 96
protection des locaux recevant du public ____ 64,1

POLLUTION DE L’EAU

dans les bitiments, immeubles,

et logements 15

des cressonniéres et des cultures

maraichéres immergées 143

des ouvrages publics - réglementation

générale 3.1,5.1,5.2,9
dispositifs de protection anti-pollution

des réseaux privés 16.2, 16.5
par les déjections des malades contagieux 111

par les déversements de matiéres
usées, matiéres dangereuses et de

matiéres de vidange 29.3,90
par les évacuations d’eaux pluviales __ 29.1
par les fosses & purin 156
par les fumiers 155
par les installations d’eau _____ 7.5, 16.1
parlesmaresetabreuvoirs ___ 92

par l'utilisation agricole des matiéres

de vidange, des lisiers d’animaux et

" des résidus verts 157,159
utilisés pour I’alimentation 15 (dernier alinéa)

POMPES

PORCHERIES

PORTES

des circuits de chauffage

- protectioncontrelegel 34
des puits 10.3
locaux et emplacements renfermant

des animaux 154
(voir également ’baies’’)

d’accés aux hdtels et garnis - 57
des cabinets d’aisances dans les

locaux d’habitations 45

des locaux de remisage des poubelles 77

entretien 33
fermeture des cabinets d’aisances

des hotels et garnis 57.1 (alinéa 2)
ventilationparlesportes _______ ____63.1

PORTS, INSTALLATIONS PORTUAIRES ET BERGES
(voir également "’voies et plans d’ean”’)

création et aménagement _______ 95
déversement ou dépot de matiéres
usées ou dangereuses 90

POSTES D’EAU

(voir également “alimentation en eau”, “eaux potables”)

& proximité des cabinets d’aisances

4 usage commun 45 (C) - 132

dans lescoursetcourettes _________ 41.1

dans les logements et piéces

louées isolément 40,57.2

occlusion des orifices de vidange 43

protection contre 'humidité _ 18
POUBELLES . :

(voir “récipients & ordures ménagéres”)
POULAILLERS :

aménagementdeslocaux 154

entretien et élevage 26

évacuation des fumiers et excréments 154, 156
POUSSIERES *

battage des tapis et paillagsons __ 25

en cours de collecte des

ordures ménagéres 82

par les vide-ordures 79

protection des lieux publics

contre 1a pc iére 96, 99.1, 99.4, 99.5,99.7
POUX : ’

(voir ’maladies transmissibles’’)

isolement des malades 106
PRELEVEMENTS

d’air ventilé pour distribution,

dans les locaux occupés 24

dans les réservoirs de stockage de I’eau 7.2
PRESSION

de I’eau dans les immeubles de grande

hauteur ou«de grande surface __________~ 16.4

de I’eau dans les immeubles en général 14
PRESSOIRS

aménagement 162

PRISES D’AIR

(voir également “aération”, "air chaud”, "’gaines” et "ventila-

tion”)

pour la ventilation des locaux

- généralités 63.1
pour la ventilation des locaux )

recevant du public 64.1

64.2

pour les locaux 3 pollution spécifique

N° 6 bis — Mars 1985
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PROCEDURE D’URGENCE OU D’OFFICE

curage des égoutsnonmurés _________42.4 (alinéa 25)
désinsectisation des plantations 37
déversements ou dépots de matiéres

usées ou dangereuses 20
élagage des plantations en bordure

des habitations 23.1
enlévement des déchets et détritus _________ 84
inondations et infiltrations ____ 3§
malpropreté des immeubles et logements ___ 23.1

vidange des ouvrages d’assainissement 30

PRODUITS

(voir également ’matiéres” et ’substances’’)
additionnels i ’eau i . 8.2
alimentaires - produits autorisés pou

le lavage du matériel et des ustensiles 1304
antigel 8.1
larvicides - destruction des ingsectes 121

toxiques ou malodorants - séparation

dans les magasins d’alimentation et

resserres 125.1 (18e)
utilisés pour le nettoyage des récipients

locaux de stockage des ordures

ménagéresetvide-ordures _______ 79
utilisés dans les salons de coiffure,
manucures, pédicures 117

PRODUITS LAITIERS

(voir également “denrées alimentaires”, ”lait’’, ’magasins
d’alimentation”’)

conditionnement et emballage

- protection contre 1’altération

PROJECTIONS

et la contamination 130.8, 136
exposition 3 la vente 3 I’extérieur

des magasins 126.1
magasins de vente etresserres __________125.1, 125,2
transport 129.2
vente en voitures-boutiques ______125.3
vente sur les marchés 126.2
dans les chéneaux et gouttiéres -~ 29.1
d’egux usées sur la voie publique . _ 99.3
de poussiéres par battage de tapis

et paillassons 25

PROPANE

(voir ’gaz’’ et ’hydrocarbures liquéfiés™)

PROPRETE

(voir également “balayage”, ’lavage” et nettoyage”)
corporelle et vestimentaire des

coiffeurs, manucures, pédicures

et de leur matériel 119
dans les boucheries, charcuteries,

triperies, magasins de vente de

plats cuisinés, etc. 137

de 13 literie et des objets mobiliers

dansles hOtelsetgarnis 60, 61
des ateliers et laboratoires de’

préparation desaliments 130
des bains-douche 71
des habitations, logements, locaux

communs et dépendances 23
des hdtels et garnis - chambres,

parties communes, etc. 60
des lavoirs 93

des locaux, appareils et récipients
utilisés pour les boissons autres :
que le lait 133

des locaux sanitaires dans les établis-

gements recevantdupublic = 67
des logements d’animaux 26, 154
des magasing d’alimentation et resserres _125.1, 125.2
des puits . 10.4
des récipients & ordures ménagéres

locaux de stockage et vide-ordures _____ 79
des restaurants et locaux similaires __________ 152
des terrains non bitis 84, 99.2
des voies privées i 100.2
des voies et espacespublics _________ 99.2

PROPRIETAIRES (obligations)

d’animaux dans les habitations, leurs

dépendances etleursabords 26
d’ateliers et laboratoires de

préparation des aliments 130
de boucheries, charcuteries,

triperies, etc. 137
de boulangeries et fonds de boulangeries 147
de branchements 3 I’égout 42,4, 44
de chambres et logements en -
meublés ou garnis 57
de cinstructions & proximité de dépodts

de matiéres fermentescibles . . 158
de puits 10
de fosses d’ai 30

de magasins d’alimentation et resgerres __ 125.1, 125.2
de réservoirs et surpresseurs dans

les immeubles 7
désinfection des canalisations

d’eau potable 20.2,20.3
des vide-ordures 18
enlévement des ordures ménagéres

des voies privées 100.3
entretien des installations de

distribution d’eau 18
entretien des immeubles =~ 32 33
entretien des voiesprivées ________100.2
évacuation des eaux pluviales etusées _______ 42
mesures contre les insectes 121
mesures contre les pigeons sauvages 120
mesures contre lesrongeurs - 119

obligations en bordure de la voie publique ___ 99



INDEX RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS N° 6 bis — Mars 1985

présentation des déchets .
ménagers a 1a collecte 80
protection des installations contre le gel 34

. qualité de I’eau distribuée dans les immeubles_15
ramonage et entretien des conduits

de fumée et appareils 31.1,31.6
PROTECTION CONTRE LE GEL

dans les voies privées 100.2

dans les voies publiques 99.2

des canalisations d’évacuation

d’eaux usées 42.3 (alinéa 2)

d’ingtallations diverses 34
PUCES

(voir également “insectes”) i

destruction . 23.1,61, 116,121
PUITS '

construction, utilisation, entretien, etc. 10
PULPES

dépots 158

transport 99.4

utilisation agricole comme résidus verts 159
PUNAISES

(voir également “insectes’’)

destruction 23.1, 61

Q

QUALITE DE L’EAU
(voir "’alimentation en eau”, “’eau potable”)

R

RAGE

mesures spéciales . 122
RAMONAGES

des conduits de fumée et

de ventilation . . 31.1, 31.2, 31.6, 72 bis

des conduits de vide-ordures ___ 79
RATS

(voir “’rongeurs’’)
RAVALEMENT

entretien et propreté 33,99.2

RECIPIENTS
contenant des boissons et
denrées alimentaires 133
contenant du lait __ 135
pour les déchets des ateliers et
laboratoires de préparation des aliments _____ 128
pour les déchets descuisines ___________ 152.2
pourlesdéchetsdesmarchés 128
pour les déchets des poissonneries 128
pour les déchets des salons de
coiffure, manucures, pédicures 117
pourle transportdupain = 129.4
pour le transport des vidanges
et matiéres organiques 91

RECIPIENTS A ORDURES MENAGERES
caractéristiques des différents

types de récipients 75
" collecte - dispositions diverses _____ 80, 81, 82, 110.3
entretien des récipients 79
locaux de remisage kki
mise & disposition des usagers 176
protection sanitaire au cours
de la collecte 82
REFECTOIRES
(voir “’restaurants et locaux similaires’”)
REGARDS ‘
danslescoursetcourettes __ 41.1
des canalisations d’eaux pluviales
d’eaux et matiéresusées _____________ 42.1,42.3 (2¢)

42.4 (alinéa 13) -
REGLEMENTS DE CONSTRUCTION
application & toutes catégories d’immeubles

- conditions générales d’application 22, 61 ter
REGLEMENTS DE SECURITE
application générale dans
les hotels et garnis 56
application générale dans les locaux
recevant du public - pollution de Vair ________ 68.1
chauffage des hotelsetgarnis 57
conduits de fumée 31.1, 31.6
installations électriques 51
. installations de gaz 52
RELEVAGE '
des eaux et matidres usées
- généralités 42.1, 42.3 (2¢)
puits de relevage ensoussol____ 42.4 (alinéa 16)
REMISAGE
conditions de remisage des poubelles 79
local de remisage dos poubelies 77
véhicules automobiles : interdiction
dans leslocauxcommuns = 23.2
voitures d’enfants :entretien ______ 23.2

séparation avec les locaux &
ordures ménagéres 71




N° 6

bis — Mars 1985

RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

INDEX

REPARATIONS

RESE

(voir également *’travaux’’)

dans les hotels et garnis et dans les

immeubles de toutes catégories 32,60
des conduits de fumée 31.1

RVOIRS DE CHASSE

RESE

(voir “cabinets d’aisances’’, ’évacuation des eaux et matiéres
usées”)
RVOIRS D’EAU POTABLE

RESE

distinction des réservoirs d’eau
non potable 6
entretien et nettoyage 20
étanchéité et propreté A lapose ____ 5,
7
7

évacuation et ventilation :
prescriptions générales contre la pollution ___
proximité des descentes d’eaux

et matiéres usées 4
réservoirs de coupure 1
réservoirs sous pression 7.
utilisés comme protection contre

les risques d’incendie 19

RVOIRS DE LIQUIDES INFLAMMABLES

mise & jour en cours de démolition ___ 39

ERRES

RESS

des boucheries, charcuteries triperies 137
des denrées altérables vendues

sur les marchés 126.2
des magasing d’alimentation -

dispositions générales 125.2
interdiction de communication avec
les cabinets d’ai

57.1, 125.1

RESTAURANTS

(voir également >’denrées alimentaires”)

ateliers et laboratoires de préparation

des aliments 130
bruits 102.1
déclaration d’ouverture 152.1
hygiéne et propreté 152.3
interdiction de communication avec

les cabinets d’ais
prescriptions particuliéres pour les

libres-services . 152.3 (8e)
protection contre les fumées ot les odeurs __ 130.3
qualité de I’eau servie 152.3 (6e)
ventilation 64.1

57.1; 152.3 (4¢), 72

RINCAGE

de la vaisselle dans les restaurants _______ 152.3 (6¢)
des canaligsations d’eau potable ____ 20.2
des machines et appareils servant & 1a

fabrication et au conditionnement

des denrées liquides 133 (3¢)
des tables dans lesrestaurants __ __ 152.3 (Se)
des ustensiles servant a la préparation et

au conditionnement des aliments ______ 130.4

RUES

ROBINETS DE PUISAGE

(voir également “alimentation en eau”, “esux potables’)
danslescoursetcourettes ______ 41.1

d’eau non potable - plaque indicatrice 6.2

d’eau potable - fuite d’eau == 18

mesures en cas de gel . 34

qualité de ’eau distribuée 15

RONGEURS

(voir également *dératisation”)

cadavres - interdiction de dépots 98
dans les caves . 119
dans les citernes i eau 12
dans les cours et courettes 41.1,119
dans les établissements renfermant

des animaux 154
dans les immeubles en démolition __________ 39
dans les immeubles et leurs dépendances 23.1
mesures générales 119
passage dans un vide entre deux murs 41.2 (3°)

protection des ateliers et laboratoires

de préparation des aliments ____________ 130.2
protection des cuisines 157.2
protection des denrées alimentaires dans

les magasins d’alimentation et resserres _ 125.1 (17°)
protection des locaux & ordures ménagéres __ 77
protectiondespoubelles _______________ 75.1
protection des restaurants et

locaux similaires

157.2 (11°)

(voir “’voies privées” et “’voies publiques’’)

SACS EN MATIERE PLASTIQUE OU PAPIER

usage pour la collecte des ordures ménagéres 75.2

SALLES D’AUTOPSIE

mesures générales i 124
SALLES DE BAINS, SALLES D’EAU

comportant un cabinet d’aisances 45 (a)

ventilation 64.2
SALLES DE SPECTACLE

conditionnement d’air 65

équipement sanitaire 69

ventilation 64.1
SALLES DE SPORTS ]

conditionnement d’air ; 65

équipement sanitaire 68

ventilation 64.1




INDEX ' RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

SALONS DE COIFFURE

aménagement des locaux professionnels 117
hygiéne du personnel et des objets employés. 118

SANCTIONS
(voir également *’pénalités’’, procédure d’urgence’’)

dispositions générales 164, 165
SANDWICHES A

présentation sous emballageclos ____ 126.1
SCIURE

. (voir également “’balayage’’)
usage interdit pour le balayage :
- des ateliers et laboratoires de
préparation des aliments, des
magasing de vente et des resserres ___125.1 (10°)
- des restaurants et annexes ______ 152.3 (2°)

SECHAGE DES MAINS
dans les lavabos réservés au personnel

manipulant des denrées alimentaires __132 (dernier alinéa)

dans les restaurants et annexes_____ 152.3 (4°)

SECURITE
(voir également ’réglements de sécurité”’)
des locaux recevant du public - pollution
de I’air 24, 65
régles applicables gux installations de gaz
électricité, chauffage, cuisine ou
production d’eau chaude

56,57
SELF-SERVICES
prescriptions particuliéres __ 152.3 (8°)
SERVIETTES

4 'usage du personnel manipulant
des denrées alimentaires _
dans leg locaux recevant du public _______ 67
usage dans les salons decoiffure 118

SERVITUDE DE PASSAGE
pour les canalisations d’eaux

et matiéres usées 42.3
SIEGES

des cabinets d’ai 46,72
SIPHONNAGES

parlesconduitsdefumée _____  31.3
SIPHONS ’

(voir occlusion”)
SIROPS

fabrication, conditionnement, vente _________ 133

SODAS
fabrication, conditionnement,vente ____ 133

31.1,51, 52, 53, 54, 55

132 (dernier alinéa)

SOLS
(voir également planchers”)

aux sbords des vide-ordures - propreté 79
des ateliers et laboratoires de

préparation desaliments . 130
des boucheries, charcuteries, triperies_________ 137
des cabinets d’aisances et sallesd’ean _______ 45§
des cours et courettes 41.1
des immeubles de toutes catégories 33
des lavoirs . . 93
des locaux sanitaires dans les établis-

sements recevantdupublic .~~~ _ 67
des logementsdesanimaux = 154

des magasins d’alimentation et resserres __ 125.1 (9°)
- des parties communes des immeubles

- propreté 23.2
des poulaillers 26, 154
des restaurants etannexes ________ ___152.3 (1°, 2°)
des rues - protection contre la poussiére 96
des voies et espaces publics - propreté 99
des voies privées - entretien, propreté 100.2
SOURCES
alimentant les cressonniéres et
cultures immergées 143
dispositions particuliéres -~~~ 11
interdiction de déversement des
fosses & purin 156
interdiction d’enfouissement des
cadavres d’animaux 98
protection contre les dépots de fumier ______ 155
protection contre 'utilisation agricole
de dépdts de matidres fermentescibles 158
protection contre 'utilisation agricole
des matiéres de vidange N 155
SOURIS
(voir ”’rongeurs’’)
SQUS-SOLS
dans les hotels et garnis
conditions de location 60 ter
installations de canalisations et
d’appareils 17
interdiction d’utilisation comme
local d’Rabitation 27.1, 129
utilisation comme magasin d’alimen-
tation - interdiction 125.1, 129
utilisation comme resserres
- aération et ventilation _______ 125.2
SPIRITUEUX
fabrication, conditionnement,vente
SUBSTANCES RADIO-ACTIVES
interdiction de mélange gvec
les ordures ménagéres _ 74
projection dans les égouts 29.3
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RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS

SUIES

(voir ”pollution de I’air” et ramonage’’)
SURFACE

des chambres autorisées & la

location (meublé, garnis, hdtel) 60 bis
des piéces d’habitation 40.3

SURPRESSEURS D’EAU

installation 16.4
SURVEILLANCE

des hotels et garnis ‘56
SURVEILLANCE SANITAIRE .

(voir également *’maladies transmissibles”)

SURVEILLANCE SCOLAIRE
conditions d’admission des
enfants & Pécole 109

SURVOL DES ZONES D’'HABITATION 104
OU DE DETENTE

SYNDICS
(voir “’propriétaires”)

T

TAPIS

battage 25

contaminés par les malades

- désinfection 112
TEINTURES

utilisation dans les salons de coiffure ________ 118
TEMPERATURE

dans les chambres d’hotels et garnis ______§7.2 (6°)

dans les logements ou piéces d’habitation 40

de I’eau distribuée 4

deseaux évacuéesa légout 293
TERRAINS

interdiction de déposer et d’enfouir

les cadavres d’animaux 98

non bitis - propreté et cloture 84, 99.2

utilisation agricole de certains déchets 158
TINETTES MOBILES :

enlév t 30
TOILETTE

interdiction de ’eau nonpotable ________ 2
TOXIQUES

interdiction de dépot dans les
ordures ménagéres 74

interdiction de dépot et déverse-

ment en divers lieux 90
interdiction de rejetenégout 23,3
TRAITEMENT
de I’eau potable :
- dispositifs dans les ré x 16.5
- traitement thermique ____ = 16.9
‘des eaux usées 29.2
des effluents 49
des matiéres de vid 91
des ordures menagéres apréscollecte ________ 84
TRANSFERT

des boulangeries et dépots de pain 147 (1°)
‘des fonds de boulangeries et

boulangeries-pitisseries 146
TRANSFORMATIONS

des boulangeries-pétisseries 146

des locaux anciens & usage de

garnis ou meublés 58

des logements anciens (cabinets

d’aisances et salles d’eau) 45
TRANSPORTS

de toute nature 99.4

des denrées alimentaires 129

des malades 110

des personnes décédé 124

en commun - nettoyage - désinfection 97
TRAVAILLEURS

employés dans les cuisines (ventilation) 64.2

hébergement collectif

installations provisoires

(alimentation en eau) _—16.13
TRAVAUX )

dans les conduitsde fumée —______ 31.3,31.6

dans les fosses d’ais 30

entretien desimmeubles 32,33

mesures contre le bruit 101

sur la voie publique 99.7

TREMIES D’AERATION

(voir ’aération”, "’gaines’ et “’ventilation”)
TRIAGE

(voir “’chiffonnage’’)

TRIPERIES
(voir également ’denrées alimentaires”)
ateliers et laboratoires de préparation ______130
conditionnement -emballage 127
déchets et denrées avarides 128
magasins de vente etresserres 137 in fine
protection contre les fumées et odeurs 130.3
transport 129.2
vente ambulante 125.3
vente 3 I’extérieur et sur les marchés ____ 126

INDEX

61 quater, 61 quinquiés
hygiéne des locaux affectés au travail _Titre I1I Section 2



INDEX RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS N° 6 bis — Mars 1985
TROTTOIRS - . 06 USAGER

nettoyage s 4 »» 9y

protection contre des véhicules divers 99.4 bis f)‘;‘::; Spalement ‘L"g":r:‘i”’ )
TUBAGE . de la voie publique 99.2,99.3

des conduits de fumée 31.4 - obligations pour les appareils

de chauffage etdecuigine .~ 31.1

TUYAUTAGES ‘USINES

(voir également "évacuation des eaux et matiéres usées”) —_—— R

branchements particuliers 42.4 de traitement des matieres dc.: vidange_____ 91

dans les voies privées 100.4 d’incinération des ordures ménagéres ____ 84 (voir texte

démolition 42.4 in fine cité en renvoi
TUYAUX DE CHUTE USTENSILES )

(voir également “chutes d’aisances’’) (voir également “vaisselle’’) .

des dispositifs d’accumulation 48 ‘loués, prétés ou vendus d’occasion ________ 112 bis

—_—

des vide-ordures

TUYAUX D’EVENT

des chutes d’aisances
des dispositifs d’accumulation

TUYAUX DE POELE
(voir conduits de fumée’’)
TYPHUS EXANTHEMATIQUE
(voir également ’maladies transmissibles’’)

79

42.1,42.3 (1°)
48

isolement des malades 106
surveillance sanitaire 107
U
URBANISME
application de 1a réglementation
en matiére de construction 22
URGENCE
(voir ”procédure d’urgence’’)
URINOIRS
(voir également ’équipements sanitaires’’)’
dans les bains-douches 71
dans les établissements d’enseignement 71 bis
dans les hotels et garnis 57.1°
des locaux de sport . 68
des locaux recevantdupublic_ 67
des salles de spectacle 69
USAGE ' :
des cabinets d’aisances communs __________ 40

des conduits de fumée, de ventilation

et d’appareils & combustion __.___ 31,1, 31.2
des immeubles de toutes catégories ____ 22
des locaux d’habitation 23

servant 3 la fabrication des crémes glacées ___136
utilisés dans les ateliers et laboratoires

de préparationdesaliments 1304 .
utilisés dans les boucheries,
charcuteries, triperies . 137
utilisés daris les pétisseries . 148
UTILISATION AGRICOLE
de matiéres de vidange 155§
de matiéres fermentescibles _ 158
de résidus verts 159
\'
VAISSELLE

(voir également ustensiles’’)

dans les restaurants et annexes 152.3 (6°)
des ateliers et laboratoires de
préparation desaliments ___- 130.4
lavage dans les débits de boissons 134
VAPEUR
(voir *’condensation’’)
VARIOLE
(voir également “maladies transmissibles’’)
isolement'des malades 106
surveillance sanitaire 107
VEHICULES
de transport de déchets et denrées avariées ___128
de transport de denrées alimentaires 129
de transport de malades 110
de trangport de toutes natures ____ 13.1
dispositions particuliéres contre le bruit 101.4

interdiction d’abandon, réparations,

stationnement 99.4 bis
interdiction de déversement des egux

de lavage dans les voies et plansd'sau 90
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RECUEIL DES ACTES ADMINISTRATIFS ‘

INDEX

interdiction de lavage sur la voie publique ___99.3

interdiction de remisage dans

les caves et les sous-sols 27.3
interdiction de remisage dans -
les locaux communs 23.2
utilisation dans les bois et promenades
de véhicules tous terrains 102.8
VENTILATION
(voir également “aération” et ’conduits’’)
commune & plusieurs locaux
d’un méme établissement 63.2
des ateliers et laboratoires de
préparation des aliments 130.3
des cabmets d’aisances et salles d’eau,
et piéces de service 40.1
des celliers et pressoirs 162
des chambres louées en meublé ou garni 57.2 (10°, 11°)
des hitels ot garnis 57 (ali. 8)
des immeubles de toutes catégories 40.1
des locaux autres que ceux
4 usage d’habitation 62
des locaux disposant d’installations
de chauffage et de cuisine 53
des locaux renfermant des animaux 154
des magasins d’alimentation et resserres __ 125.1 (3°)
dispositions générales 63.1
mécamque ou naturelle par conduits :
- cuisines, salles de bains et
cabinets d’ai 64.2
- ingtallations, fonctionnement,
entretien 65
- locaux recevant du public 64.1
par ouvrants extérieurs :
- cuisines, salles de bains et
cabinets d’ais 66.2
- d’un vide entre deux murs 41.2
- locaux recevant du public 66.1
- surface des ouvrants 66.3
VERGLAS
obligations des propriétaires
des voies privées 100.2
obligations des riverains )
de la voie publique 99.9
VERMINE
dans les hotels, garnis, locaux destinés
& I'hébergement collectif 60,61
dans les locaux d’habitation 23.1
mesures de protection 121
YESTIAIRES
dans les ateliers et laboratoires
de préparation des aliments 132
VETEMENTS
contamination par les malades
- désinfection 112,113

dans les centres d’hébergement de

libre accés des agents chargés de

personnes sans domicile - désinfection 116
loués, prétés, ou vendus d’occasion
- désinfection 112 bis
utilisés par le personnel dans les ateliers
et laboratoires de prépuntlon des
aliments - propreté N 132
VIANDE
(voir "’boucheries’’)
VIANDE HACHEE
" prépsration 137
VIDANGES
déchargement des matiéres de vidange ________ 91
des bassins d’ornement et d’arrosage . 121
des ci d’eau 12,13
des dispositifs d’accumulation 48
des fosses & purin 156
des fosses d’aisances et
ouvrages d’assainissement 30
des réservoirs de stockage
de ’eau potable 7
VIDE ENTRE DEUX MURS
mesures de protection 41.2
VIDE-ORDURES
(voir également ’ordures ménagéres”)
dispositions générales 78
entretien et usage 79
local de réception 77
VINS
(voir également "’boissons”, ’débits de boissons™)
aménagement des celliers et pressoirs 162
fabrication - conditionnement et vente 133
VISITES MEDICALES :
des employés de I’alimentation 132
VISITES ET ENQUETES SANITAIRES
constatation des infractions 166 -

ia surveillance et de la salubrité des garnis _ 61 bis

VITRAGES

des cours couvertes existantes

" VOIES DE CIRCULATION

distance & respecter pour I’épandage
des matiéres de vid

57

155

éloignement des mares - abreuvoirs
VOIES ET PLANS D’EAU

dépots et cadavres d’animaux
- interdiction

92

98

interdiction de déversement et
dépots sur les rives

90

protection contre le bruit

103
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VOIES PRIVEES . préparation et conc;lztionnement 137
battage et jets par les fendtres 25 protection des denrées 127
canalisations d’eau potable 14 ) transport 129.2
. cloture des terrains 84,99.2 vente ambulante 125.3
dispositions générales 100.1 vente A 'extérieur 126, 126.1
"enlévement des ordures ménagéres 100.3 vente sur ies marchés et autres lieux 126.2
établissement, entretien nettoiement _____ 100.2 NOLUME D’AIR ’
évacuation des eaux et matiéres usées 100.4 YT e—

mesures contre le bruit

100.1 des chambres louées en meublé ou garni ___60 bis
. des locaux non aérés directement :

raccordement aux égouts 42.3 locaux recevant du public et locaux
VOIES PUBLIQUES a pollution spécifique (cuisines,

abords des chantiers 99.8 cabinets d’aisances) 64
accés sux locaux A ordures ménagres 77 des 1ocaux aérés par ouvrants extérieurs 66
balayage : 99.1

battage et jets par les fenétres .~ ° 25

branchements 3 1’égout __ 42

canalisations d’eau potable 14 w
cldture des terrainsnon bitis . 84, 99.2

déversements interdits des fosses & purin ____ 156

21.;:'0 des arbres z: bordure 23.1

loignement des dépdts de fumiers 155

éloignement des dépdts et WATER-CLOSEDS .
matiéres formentescibles 158 (voir "cabinets d’aisances’)
-éloignement des matiéres de vidange_______ 155 .

évacuation des déchets et denrées avariées___130.5

interdiction d’sbandon d’snimaux _______ 99.6

interdiction de dépdts de cadavres d’animgux. 98

interdiction de jets de Y
‘nourriture sux enimaux = 99.2

lavage des voitures - interdiction _________ 99.3

mesures contre le bruit 100.1

mesures générales de propreté YAOURT OU YOGHOURT

et de salubrité 99.2 (voir "produits laitiers”)

neige et verglas - obligations des riversins ___ 99.8

projection d’esu usées - interdiction _____99.3

propreté des marchés 99.5

protection contre les déjections 97 .
protection contre la poussiére 96 Y A
transports de toutes natures 99.4

YOITU

(voir "véhicules”)
VOITURES-BOUTIQUES

vente ambulante des denrées alimentaires ___125.3

) ZONES DE PROTECTION SPECIALE

VOITURES D'ENFANTS
remisage 23.2
séparation avec les locsux
4 ordures ménagéres 17
VOLAILLES ET GIBIERS
abattoirs 140
déchets et denrées avaribes 130.5
élevage des animaux de basse-cour 154

magasins de vente et resserres
- prescriptions

128.1, 1258.2, 137

(voir également "pollution de I'air’’)
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PREFECTURE DU VAL DE MARNE

DIRECTION DEPARTEMENTALE DES — ~ 5
AFFAIRES SANITAIRES ET SOCIALES CRETEIL,le 3 B AT 2002

Service : Santé Environnement

N/Réf. 1 SSE/MB/VM

Affaire suivie par Mme Marie BAVILLE
Tél. 01498187 70

ADDITIF DU REGLEMENT SANITAIRE

- DEPARTEMENTAL

En application de larticle L. 1311-1 du code de la Santé Publique,les régles générales
d'hygine sont désormais fixées par décret en Conseil d'Etat. ‘ ‘

En conséquence les derniers fextes réglementaires parus ‘au. niveau -natignal viennent
compléter ou abroger des articles du Reglement Sanitaire Départemental du Val de Marne en date du
26 février 1985. . - .. ' e

== e g e

Qe

i

Te vous remercie donc de bien voulair prendre en compte les remarques ci-jointes.

Te vous précise que cet additif vous est transmis pour-information, il ne peut gtre considéré’
camme exhaustif et ne constitye pas une mise & jour du réglement sanitaire départemental.

3

Pour le Directeur et par délégation
Génie Sanitaire,

38-40, rue Saint-Simon - 94010 CRETEIL Cédex - Tél. : 01.49.81.86.04 - Fax : 01.48.98.09.39
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PREFECTURE DU VAL DE MARNE

DIRECTION DEPARTEMENTALE DES

AFFAIRES SANITAIRES ET SOCIALES CRETEIL, le

Titre I : LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE
Article 1 | |
Les eaux ides’cinéés.él la consommétion humaine sont réglementées par le décret du 20 décembre

2001 et ses textes d’applic;a’cions, .
Domaine d'application

Les disppsitions du_présent titre sapphquent a tous les. _systemes d'alimentation en eau
destinée a la consommation hurmaine. '

P _‘__\:.N\

“Article 29 \\\
L'article 29.3 )

est a remplacer par larticle 22 du décret n°94—469 du 3 jUII’l 1994 (journal of‘Fcuel du 8 juin) relatif
& la collecte et au traitement des eaux usées.

‘Article30 . . - ' : i
Les articles : |

o 301
| « 302

» 303 . S '

. 304

sont abrogés par arrété du 6 mai 1996 (journal officiel du 8 juin) fixant les prescriptions
techniques applicables aux systémes d'assainissement non collectif, pris en application article 26
du décret n°94-469 du 3 juin 1994 (journal officiel du 8 juin), relatif a la collecte et aux traitements
des eaux usées.

38-40, rue Saint-Simon - 94010 CRETEIL Cédex - Tél.: 01.49.81.86.04 - Fax : 01.48.98.09.39




Article 102

Article 101
Larticle 101.5

est abrogé par le décret n°95-79 du 23 mai 1995 (journal officiel du 25 janvier 1995) fixant les
‘prescriptions prévues par l'article 2 de la loi n°92-1444 du 31 décembre 1992 relatif 3 la |utie

-contre le bruit et aux objets bruyants et dispositifs de sonorisation.

Réglementation nouVelle - LES AVERTISSEURS SONORES

Les systemes d'alarme sonore visant a protéger les établiséements publics ou privés sont soumis
a la reglementation en vigueur (arrété n°00-10803 du 29 mai 2000 relatif a linstallation et
utilisation de sys’femes d'alarme sonore audlbles de la voie publxque) =

-
.

102.1: De nouveaux éléments viennent compléter cet article.

Etablissements L@dus’crieis et commerciaux-ateliers, magasins, locaux de diverses nature.,

Installations non Classées pour la Protection de 'Environnement

Les responsables des établissements industriels et commerciaux, ateliers et magasins de
toutes natures, publics ou prives, doivent veiller & ce qu’aucun bruit impulsionnel ou continu,
n'occasionne de géne pour le voisinage au regard de la réglementation en vigueur (3).

(3) Référence decret n°98-408 du 18 avril 1995 relatif & la lutte contre le bruit de voisinage ez‘ modn" ant le
Code de la Santé Publique (J.O du 19 avril 1995)

Instéllations Classées pourla Protection de PEnvironnement

h

[[Es nuisarices sonores genérées parley Instaliations Classées pour la Protection de
PEnvironnement sont de la compétence, dans le Val de Mame, du Service Technigue
d’inspection des Installations Classées pour la Protection de I'Environnement. L'arrété du 23
janvier 1997 s'applique au Installations Classées pour la Protection de 'Environnement soumises
& autorisation et construites ou modifiées aprés la parution de ce texte. -

Les Installations Classées pour la Protection de 'Environnement soumises & autorisation
et existantes antérieurement, soumises a déclaration doivent respecter I'arréte du 20 ao(t 1985,

Article 102

L'article 102.2 est a remplacer par:

38-40, rue Saint-Simon - 94010 CRETEIL Cédex - T€l : 01.49.81.86.04 - Fax : 01.48.98.09.39



dans les lmmeubles batis.

 Article 156

Les articles :

. 48
. 49
. 50

sont abrogés par larrété du 6 mai 1996 (journal officiel du 8 juin) fixant les prescriptions
techniques applicables aux systémes d'assainissernent non collectif, prit en application article 26
du décret n 94-469 du 3 juin 1994 (journal officiel du 8 um) relatif a la collecte et aux traltements
des eaux usées.

Arficle 154

L'article154.2 :

est complété par le décret 96-97 du 7 décembre 1996, (publié au journal officiel du 8 février)
relatif & la protection de Ia populatlon contre les risques samtalres liés a une exposition a l’amxante

!

- L article 156.1

est étendu aux eaux souterraines maritimes par l'article 1er du décret:96-540 du 12'juin. 1996,

publié au journal officiel du 19 juin, relatif au déversement et épandage des effluents

d’exploitations agricoles).

Article 159

Epandage : article modiﬁé'par ie décret 97-133 du 8 décembre 1897, publié au journal officiel du
10 décembre, relatif a 'épandage des boues issues du traiternent des eaux usées et son arréte
d'application du 8 janvier 1998, publie au journal officiel du 31 janvier 1998.

hd

Article 159 ' N
159.1.
Les dispositions générales sont completees par farticle 3 du décret en 96-540 du 12 juin 1996,

publié au (journal officiel du 19 juin relatif au déversement et a I'épandage des effluents
d’exploitations agricoles). _

38-40, rue Saint-Simon - 94010 CRETEIL Cédex - Tél. : 01.49.81.86.04 - Fax : 01.48.98.09.39




Article 159
Larticle 159.2.3

est abrogé par le décret n°97-11133 du 8 décembre 1897 (journal officiel du 10 decembre) relatif
~ al'épandage des boues issues du traiternent des eaux usées. '

Article 159
L'article 159.2.4

est abrogé par le décret n°97-11133 du 8 décembre 1997 (jounal officiel du 10 décérﬁbre) relatif
a I'épandage des boues issues du traitement des eaux usées. . . '

TITREV: LE BRUIT

A compter du 1¥janvier 2000, la construction de nouveaux batiments d’habitation ou |a
modification de batiments d’habitation anciens, y compris les locaux & usage professionnel situés
"'7'dans un batimént d’habitation doivent sélisfaire aux dispositions d€'la réglemeritation en vigueur.
Ces travaux d'aménagement ne doivent pas avoir pour conséquence de diminuer les
caracteristiques d'isolation acoustiques du logement (2).

. (2) Références arrété du 30 juin 1999 relatif aux caractéristiques ‘acoustiques (J.O du. 23 juillet
1999) et l'arrété du 30 juin 1999 relatif au modalité d'application de Ia réglemnentation acoustique (journal
officiel du 23 juillet 1999), circulaire 2000-5/(UHC/QC1/4 du 28 janvier 2000 relative a.l'application de la
réglementation acoustique dans les bétiments d’habitation neufs. ' -

Les batiments d’habitation construit entre 1969 et 1996 sont soumis quant & etix & d'autres
dispositions réglementaires (2bis) ' -

(2bis) Références amété du 14 juin 1969 relatif & Fisolation acoustique dans les bétiments
d’habitation (J.O du 24 juin 1999) modifié par I'arrété du 22 décemnbre 1975 (,.Odu7 janvier 1976).

Le titre V. du Réglement Sapitaire Départemental est caduque depuis la publication du décret

- ——-88-523-du-5-mai 1988 relatif.-aux bruits de voisinage, ultérieurement abrogé par le décret n°95-

408 du 18 avril 1995 (Code de la Santé Publique, art R48-1 & R48-5).

Article 101
Les articles 101.1 4 101.3 :

sont abrogés par I'aréte prefectoral n°98/1801 du 27 mai 1998 réglementant les bruits de
voisinage dans le département du Val de Marmne

38-40, rue Saim-Simon - 94010 CRETEIL Cédex - T¢l, ; 01,49.81.86.04 - Fax : 01.48.98.09.39
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“Titre VI-M

REGLEMENT SANITAIRE DEPARTEMENTAL

Table des matiéres
Modifications

Titre I - Les eaux destinées i la consommation humaine
% complété par le décret n°2001-1220 du 20 décembre 2001
Titre IT - Locaux d’habitation et assimilés i
art. 30 4304 & abrogés par arrété dul6 mai 1996
art.48 450 = abrogés par arrété du 6 mai 1996
art. 54 “="abrogé par la loi n° 5‘53'2;1444 du 31 décembre 1992 et ses textes d’application
Titre ¥V - Elimination des déchets et mesu;-e{s de salubrité générale
art. 86 et 87 =" abrogé par décret n® 97-1048 du 6 novembre 1997
Titre V - Le bfﬁit
- art. 1014 104 & abrogé par la loi n® 92- 1444 du 31 décembre 1992 et ses textes
d’application

Tesures visant les malades contagieux, leur entourage et leur environnement

art. 105 2 110 & préeisés par des recoﬁ:mandatiogs du Ministére, (B.EH. des 14/1/97, 10/12/96,
24/12/96, 8/11/93, 3/12/96, 5/6/89...)

art. 111 4 116 = précisés par des recommandations du Ministére (B.EH. des 14/1/97, 10/12/96,
24/12/96, 8/11/93, 3/12/96, 5/6/89...)

art. 124 = abrogé par décret du 20.décembre 1994

Titre VII - Hygiéne de alimentation )
.

ait. 1254 152 @ modifiés par arrétésides 9 mai 1995 et du 29 septembre 1997

Titre VIII - Prescriptions applicables aux activités d’élevage et autres activités agricoles
{Prescriptions applicables pour les installations non soumises au régime des installations classées)

art. 159.2.3 & abrogés par décret du 8 décembre 1997 et arrété dn 8 janvier 1998
et 15624 '

Titre X — Dispositions diverses

Art. 165 =" modifié par la loi 92:1336 du 16 décembre 1992 (amende de 600 & 3600 F)

Certaines références réglementaires peuvent étre remplacées ou modifides par des textes plus récents
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AVERTISSEMENT

La loi n° 86-17 du 6 janvier 1986 adaptant la législation sanitaire et
sociale aux- transferts-de. compéiences.en.matiére d’aide sociale et de
santé prévoit, dans ses articles 67 & 70, le remplacement progressif du
. Réglement Sanitaire Départemental par des décrets pris en Conseil

d’Etat.

Les textes parus @ ce jour figurent en annexe /
— Décret n° 88-523 du 5 mai 1988 relatif aux régles propres a préser-
ver la santé de I’homme contre les bruits de voisinage et Arrété du
5 mai 1988 pour application.
_ Décret n® 89-3 du 3 janvier 1989 relatif aux eaux destinées d la con-
11,

2ve fae K roa [ e

. sommation humaine @ Pexclusion des eaux inineraies natureies.

.




DEPARIEMEND D L ESSUNNE KEFUBLIQUE FEKANCALSE

‘Direction des Affaires Sanitaires
et Sociales

ARRETE DU COMMISSAIRE DE LA REPUBLIQUE

N° 83-8482 du'12 décembre 1983 portant Réglement Sanitairé Départemental

pour 1 ‘ensernble des Commiunes de I'Essonne
moedifié par

ARRETE DU COMMISSAIRE DE LA REPUBLI QUE .
NO 85-0649 du 25 février 1985 madifiant les Articles 30, 48, 49 et 50
' du Réglement Sanitaire Départernental

Le Commissaire de la République,. —
Chevalier de la Légion d’Honneur.

VU les Articles L. 1 et L. 2 du Code de Ia Santé Publique,
VU la Loj n® 82.213 du 2 mars 1982, relative aux droits et libertés, des Com-
munes, des Départements et des régions, modifiée et complétée,

VU le Décret n° 82.389 du 10 mai 1982 relatif aux pouvoirs des Commis-
saires de la République et & Paction des services et organismes publics de Etat

dans les Départements, _

VI I’ Arrété n° 80.2017 du 14 avril 1980 portant Réglement Sanitaire Dépar-
temental pour P'ensemble des communes de I’Essonne,

VU P’Arrété n° 83,1332 du 5 avril 1983, modifiant I’article 126 du Reégle-
ment Sanitaire Départemental, - ,

VU la Circulaire du 26 avril 1982, relative 4 la modification du Réglement
Sanitaire Départemental Type,

Vu la Circulaire du 20 janvier 1983, reldtivea la révision du Réglement Sani-
taire Départemental Type, _

VU I’Avis du Conseil Départemental d’Hygiéne, au cours de ses séances
du 28 octobre 1982, 28 juin 1983 et 29 septembre 1983,

SUR la proposition du Secrétaire Général de PEssonne.

ARRETE :

I’ Arrété Préfectoral n°® 80.2017 du 14 avril 1980, pcrtantRéglement_'Sani-

taire Départemental de I’Essonne est modifié comme suit




TITRE PREMIER
LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

Article premier. — Domaine d ‘upplication

[ es dispositions du présent titre s'appliquent & tous les systémes d'alimentation

en eau destinée a [a consommation humaine.

Section | — REGLES GENERALLS

Article 2. = Origine et qualit¢ des vaux.

A l'exception de {'eau potable provenant de la distributi
eaux d'altre origine ou celles ne correspondant pas aux dispositions du présent titre
sont considérées a priori comme non potables et ne peuvent donc dtre ulilisées qu'a
certaing usages industriels. commerciaux ou agricoles non en rapport avec
Ialimentation el les usages sanitaires.

on publigue, toutes les

Article 3. — Matdriaux de construction.

3.1. Composition des matériaux des ¢quipements servant a la distribution de

l'eau.
~ lLes canalisations et rés
Féquipement servant & la'di
matériaux non susceptibles d’
distribuée. _
Notamment {'emploi.du plomb et de ses alliages est interdit.

ervoirs d'eau potable et. d'une maniére générale, tout
stribution des eaux-d‘alimentation sont constitucs de
altérer d'une maniére quelconque les qualités de l'eau

3.2. Revétements.
mineux. les enduits dérivés du pétrole ou tous les produits

{es revétements bitu
similaires et les revétements en matiére plastique nie doivent etre emplayés que dans
ptibles, au contact de I'eau distribuée pour

ta mesure ou ils ne sont pas susce
‘J'alimentation humaine, de se dissoudre, de se désagréger ou de communiquer a

celle-ci des saveurs u des odeurs désagréables. _
ne dofvent entrer dans la composition des canzlisations, appareils

En particulier,
les accessoires en matiére plastique, que des substances

ou parties d'appareils et
autorisées dans la fabrication de
denrées alimentaires {1).

Article 4. — Tempdruture de eai.

Toutes précautions doivent étre prises pour dviter les élévations importantes de

la température de F'eau distribuée.
Article 5. — Mise ent aeinvre dus muatdriels.

5.1. Précautions au stockage.

Des précautions sont prises pour éviter
destifiés a la distribtition des eaux.

la pollution des matériels entlreposes.

sle de la quaiité (Brochure Journal officiel n°® 1227).
aux zu contact des aliments et denrées destinges 2
et n° 73138 du [2 février 1973 Uournal officiel

{1} Répression des {raudes et contr
- Recuell des texles concernant les matérd
'alimentation humaine. et nolamment e déc
du 15 février 1973). :

s emballages ou récipients en contact avec les.




by

Art. 6 et 7 -4 -

5.2, Précautions a {a pose.

La plus grande atlention est apportée & l'étanchéité des canalisations des
réservoirs et des appareils, de Jeurs joints et raccords. ainsi gu'a leur propreté
parfaite et & leur désinfection au moment de la pose. Leur mise en service est
effectuée selon les prescriptions deéfinies a Farticle 20.

5.3. Juxtaposition de matériaux.

I_a juxtaposition de matériaux de nature différente ne doit en aucun cas modifier
les qualités de l'eau. ni entrainer notamment 'apparition de phénoménes de
corrosion.

5.4. Mise a la terre.
L utilisation des canalisations d’eau pour |a mise a la terre d'appareil électrique
est interdite. :

Article 6. — Double résean.

6.1. Distinction et repérage des canalisations et réservoirs.

Les canalisations et réservoirs d’eau ne provenant pas de la distribution publique
e

doivent étre entidrement distincts et différenciés des canalisations et réservoirs d'eau
potable au moyen de signes.distinctifs conformes aux normes. m -

Toute communication entre I'eau provenant de la distribution publigue, et I'eau
d'une autre origine est interdite.

"6.2. Distinction des appareils.

Sur tout réservoir et sur tout point de puisage d'eau non potable est appliquée
une plaque apparente et scellée & demeure, portant d'une maniere visible a mention
« Eau dangereuse & boire » et un pictogramme caractéristique.

Article 7. - Stockage de 'ean.

ty

Les réseaux de distribution et les ouvrages de stockage doivent étre congus et
exploités de maniére 4 éviter une stagnation prolongée de I'eau d'alimentation. Les
réseaux doivent étre munis de dispositifs de soutirage : ces derniers doivent étre

manceuvrés aussi souvent gue nécessaire et au moins une fois par trimestre pour les
points du réseau ou la circulation de 'eat n'est pas constante.

7.2.  Prescriptions générales applicables aux réservoirs. .

Les réservoirs doivent étre protégés contre toute pollution d'origine exterieure et
contre les élévations importantes de température,

Its doivent étre faciles d'accés et leur installation doit permettre de vérifier en
tout temps leur étanchéité.

I doit étre instalié un dispositif permettant une prise d'échantillon d'eau a
l'amont et & ["aval immédiat du réservoir.

L'ensemble des matériaux constituant les réservoirs doivent répondre aux
prescriptions de l'article 3 du présent: titre.

'''' intervention susceptible de contaminer 'eau contenue dans les

{1} Norme NF X 08-100 d'octobre 1977,
Norme 180-7001.




reservoirs. et de toute fagon. au moins une fois par an, les reservoirs sont vidés,
nettoyes el desinfectes.

Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure 2 | métre cube, ces opérations
doivent étre suivies d'un contrdle de la qualit¢ de 'eau.

Des dispositions sont prises pour assurer un approvisionnement en eau potable
pendant la mise hors service.

Lorsquune intervention sur LN TEServoir provogule une mise en dépression du
réscaw. au moment de la remise en service. c¢ dernier est correctement purgé et
desinfecté selon les prescriptions de Farticle 20).

ey

7.3, lLes réservoirs ouverts a la pression atmosphérique.

in plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types de réservoirs doivent
are fermés par un dispositif amovible a joints ¢tanches. Les orifices de ventilation
sont protégés contre I'entrée des inscctes et des petits ‘animaux par un dispositil’
appropric (treillage métallique inoxydable & mailles d'un millimétre au maximum).

[ “orifice d'alimentation est situé-en point haut.du réservoir avec une garde dair
suffisante (au moins 5 centimetres au-dessus de I'orifice du trop-plein). a 'exception
des réservoirs d'cquilibre.

La section de la canalisation de trop-plein doit pouvoir absorber fa fourniture
d'eau a plein régime. Celte canalisation est siphonnée avec une garde deau
sulfisante.

I.a canalisation de vidange doit €tre située au point le plus bas du fond du
réservoir.

les orifices d¢évacuation du trop-plein et de vidange sont protégés contre
Fentrée des insectes et des petits animaux.

De plus. les trop-pleins et les vidanges doivent étre installés de telle sorte qu'il y
ait une rupture de charge. avant déversement. par mise a Fair libre. Lorsque les
trop-pleins et les vidanges se déversent dans une méme canalisation avant le
dispositif de rupture de charge. [a section de cette canalisation doit étre calculée de
maniére a4 permettre 1'évacuation du débit maximal.

[ orifice de distribution de U'eau doit élre placé a 10 centimetres au moins au-
dessus du point le plus haut du fond du réservoir.

7.4. Les baches de reprise.
[es baches de reprise sont soumises aux mémes dispositions que les réservoirs
ouverts a la pression atmosphérique. ‘

7.5, les réservoirs sous presston.

En plus des prescriptions indiquées a lalinéa 7-2. les réservoirs fonctionnant
sous des pressions différentes de la pression atmosphérique sont construits pour
résister aux pressions d'utilisation et sont conformes aux normes existantes.

A Texception des réservoirs antibéliers. les orifices dalimentation et de
distribution de l'eau doivent étre situés respectivement a 10 et a 20 cenlimetres au
moins au-dessus du point le plus haut du fond du-réservoir.

Chagque ¢lément de réservoir est pourvil d'un orifice de vidange situé au point le
plus bas du fond de cet ¢lément.

La canalisation de vidange doit étre installée de lelle sorte qu'il y ait rupture de
charge. avant déversement. par mise a lair libre.

Des purges doivent étre ef fectuées aussi souvent que nécessaire et au moins une
fois par trimestre. :

Il ne doit y avoir aucune possibilité de contact entre le gaz sous pression.




Art. 8 4 10 -6 -

n{ecessaire au fonctionnement de I'instzllation. el I'eat contenue dans le réservoir.
Si. pour des raisons techniques. ce contact ne peut étre ¢vité. toutes les précautions
sont prises pour cviter une pollution de l'eau par le gaz.

Lorsque le gaz utilisé est de I’air, la stricte séparation des deux fluides n’est
pas obligatoire sous réserve que soient satisfaites les deux conditions suivantes :

— il est indispensable que les prises d’air alimentant le dispositif ou assurant
le renouvellement soient placées a des endroits suffisamment aérés et venti-
1és pour éviter soit une introduction de poussiéres pouvant éventuellement
servir de support a une contamination microbienne, soit un apport d’élé-
ments toxiques ou indésirables contenus, notamment, dans les gaz d’échap-
pement de moteurs : un systéme de filtration d’air efficace doit étre prévu
lorsque I’air prélevé est susceptible d’étre pollué ;

— Dair introduit et comprimé ne doit pas étresusceptible d’entrainer, méme
accidentellement, des traces d’huiles ou de graisses nécessaires au fonction-
nement de certains dispositifs de mise sous pression (compresseur d’air par
exemple).

R i R LR i () s
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Article 8. — Produits additionnels

8.1. Les produits antigel. _
Leur adjonction dans I’eau destinée a I’alimentation humaine est interdite.

8.2. Les autres produits additionnels.

L’utilisation et I'introduction de ces produits notamment : catiorésines, poly-
phosphates, silicates dans les eaux des réseaux publics ou particuliers 4 ’inté-
rieur des immeubles doivent étre pratiquées conformément aux prescriptions
techniques des circulaires du Ministére de la Santé (1).

L’utilisation de produits additionnels n’autorise en aucun cas I’emploi de.
matériaux, de canalisations ou d’appareils ne répondant pas aux dispositions
de I'article 3 du présent titre. '

i
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Section 2. — OUVRAGES PUBLICS QU PARTICULIERS

Article 9. — Reégles gendrales.

Toutes dispositions doivent étre prises pour assurer la protection et I'entretien
des ouvrages de caplage. de traiternent. de stockage et d'élévation. ainsi que des
ouvrages damence el de distribution d'eau potable, contre les contaminations.

. notamment celles dues aux crues ou aux évacuations d'eaux usées. conformément a
la reglementation et aux instructions techniques du ministre chargé de la santé. Le
transport de P'eau ne doit pas occasionner de bruils excessifs. ni étre & I'origine

_d'¢rosion des canalisations.

R e e ey
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Article 10. = Les puins.

Tout projet d'établissement d’un puits ou d'un forage non visé par une _
procédure dautorisation doit faire 'objet dune déclaration a 'autorité sanitaire.

(17 Reégime de 'eau (brochure 1327}, notammen : circulaire du 14 avril 1962, relative au
trattement des eaux d'alimentation par les polyphosphates Uil officiet du 2 mai 1962) .

Circuli-ire du 3 mai 1963, relative a 'emploi des catio-résines dans le traitement des eaux
d'alimentaion et dans la fabrication des produits alimentaires Uournal officief du 11 mai 1963)

Circulaire du 5 juin 1964. relative au traitement des eaux d'alimentation par les silicates

Uenernal officiel du 9 juin 1964).

K —_—
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1:n Fabsence d'une distribution publique d'eau potable. 'usage de Peau des puits
publics ou particuliers n'est autoris¢e pour lalimentation humaine. sous la
responsabilite du proprictaire que si cte est potable et si toutes les précautions sont
prises pour la mettre 4 Fabri de toutes contaminations. nolamment, en ¢ qui
concerne les instatlations d'ussainissement autonome.

A deéfaut découlement gravitaire. Peau doit étre relevée au moyen dun
dispositil de pompage.

[ orifice des puits est protége par une couverture surclevée. le dispositil clant
culfisamiment ¢tanche pour empecher notamment fa penétration des animaux et des
corps élrangers. tels que branches et feuilles. Leur paroi doit ctre clanche dans la
partic non captante ¢t la margelle doit s’élever a 50 ¢ au minimum. au-dessus du
sol. ou du niveau des plus hautes caux connues si le terrain cst inondable.

Sur une distance de deux metres au minimum autour du puits, le sol est rendu
étanche en vue dassurer une protection contre les in filtrations superficielles « it doit
présenler une pente vers I'exiérieur.

“U'n caniveau doit ¢loigner notamment les eaux sechappant du dispositif de
pompage.

I ‘ensemble de Fouvrage doit ¢tre maintenu en bon élat d'entretien et en état
constant de propreté. 11 est procédé a son nettoyage ¢l d sit desinfection sur
injonction du maire. A la demande et sous controle de autorite sanitaire. Louvrage
dont l'usage aura ¢i¢ reconnu dangercux pour Ialimentation sera muni de
finscription apparente « Lau dangereuse & boire » €t d'un pictogramme caracteris-

“tique. La mise hors service ou le comblement définitil est impos¢ par fe maire si
celte mesure est reconnuce nécessaire par autorit¢ sanitaire. :

Fn aucun cas. un tel ouvrage ne doit étre utilise comme puits filtrant ou
dispositil d'enfouissement. :

Article V1.~ Les sotrces.

[.es dispositions prévues aux alinéas 1% 2 et 7 de article 10 sont applicables aux
sources et a leurs ouvrages de captage. : :

Article 12, = Les citernes destindes d recucillir ean de phiie.

[ es citernes destinées a recueillir I'eau de pluie doivent &tre ctanches et prolégees
des pollutions externes. Elles comporlent un dispositif duération muni dun
treillage métallique inoxydable 4 mailles de 1 mm au maximum pour empeécher les
insectes el petits animaux dy penctrer,

Les parois intérieures doivent étre en matériaux inertes vis-a-vis de leau de
pluic. Si elles sont recouvertes d'un matériau destin¢ & maintenir I'étancheite. ce
matériau doit satisfaire aux dispositions de I'article 3 de la section 1 du présent titre.

Flles sont munies de dispositifs spéciaux destings a écarter les premicres caux de
lavage des toitures. Un filtre a gros ¢léments doit arréter les corps etrangers. tels
gue terre. gravier. feuitles, détritus et déchets de toules SOrLCs.

Flles doivent étre soigneusement netloyces el désinfecteées une fois par an.

Sur la gouverture des citernes enterrées. un revélement de gazon est seul tolere.
a l'exclusion de toute autre culture. Fusage des pesticides. de fumures orgianigues
ou autres y est interdit. Les conditions de protection des citernes sont conformes a
celles prescrites a larticle § ci-dessus. '

[ utilisation des canalisations en plomb pour l¢ transport et Ja distribution de
'eau de citernc est interdile: '

[eau des citernes doil étre. o priori. considéree comme suspecle.” I:lle ne peul
étre utilisée pour P'alimentation que lorsque sa potabilit¢ a €t¢ ctablic.
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Article 13. — Mise a disposition d equx destinées d lalimentation humaine
par des moyens temporaires.

P31, les cilernes.

Les citernes ulilisees temporairement pour mettre a la disposition des usagers de
Feau destince 4 Nalimentation humaine doivent étre realisées en malériau réepondant
a larticle } et ne pay avoir contenu au préafable de liquide now alimentaire.

Avart leur mise en ceuvre, il doit étre procédé 4 un neltoyage. a une
desinfection et 4 un ringage de ta citerne (1) 1.'eau utilisée pour le remplissage doit
étre potable el contenir une dose résiduelle de désinfectant: toutss précautions
doivent étre prises afin d'éviter une éventuelle pollution de Peau.

Avant distribution, un contrdle de la teneur résiduelle en désinfectant doit éire

effeclue.

13.2.  Les canalisations de secours.

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour mettre temporairemennt
a la disposition des usagers de l'eau destinée a I'alimentation humaine. les
‘prescriptions générales du présent titre doivent étre respectées. :

Une désinflection systématique des eaux ainsi d;xlrlbuces doil étre effcuuee

Section 3. - QUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS DE DISTRIBUTION
- DES IMMEUBLES ET DES LIEUX PUBLICS

Article 14, - Dessef te des inunenbles et des lngements.

14.1. Desserte des immeubles.

Dans toutes les agglomérations ou parties d'agglomérations possédant un réseau
de distribution publique d'eau potable, toutes les voies publigues ou privées
doivent. dans tous les cas ol cette mesure est techniquement réalisable, comporter
au moins une conduite de distribution,

Tout immeuble desservi par I'une ou [autfe de ces voies. qu'il soit directement
riverain ou en enclave. doit étre relié & cette conduite par un branchement.

Ce branchement est suivi d'un réseau de canalisations intérieures qui met ['eau
de la distribution pubhque et sans traitement complementaxre 3 fa disposition de
tous les habitants de I'immeuble, 4 tous les élages el & toutes heures du jour et de la
nuit.

Lé branchement et le réseau de canalisations intérieures ont une section
suffisante pour que la hauteur piézométrique de ['eau au point le plus élevé ou le
plus éloigné de 'fmmeuble, soit encore d'au moins 3 métres (correspondant & une
pression denviron €.} bar) a I'heure de pointe de consommation. méme au
moment ou la pression de service dans la conduite publique atteint sa valeur

minimale.

14.2.  Desserte des logements et des piéces isolées.

Chaque logement. ou piéce d’habitation louée ou occupée isolément doit étre
pourvu d'un robinet d'eau potable 4 la pression minimum de 0,3 bar placé au
dessus d'un orifice d'évacuation siphonné raccordé réglementairement au réseau de

r‘O!lnr‘tn dnr_ aanty ucos:n:

{1} Arrété modifié du 10 aott [96( relatif & I"application de l'article L. 25-1 du code de Ia
sante publique Unwrnal officiel des 26 aoclt 1961, 27 mars ]962 30 septembre 1967 et 28 juin

1973).
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Afin de lacititer une telke mstallation. les occupants de tous fes logements et
tacaux doivent permettre le passage et la puse des canalisalions nécessaires sils ont
o régulitrement aviscs pur 1o propriclaire. yusufruitier, le Syndic de Yimmeuble
ou leur représentant qualifi¢ (1.

Article 15. = Qualité de eau distribuce arex ulilisalenrs.

1] est interdit aux proprictaires, hoteliers., tenanciers ou gérants des immeubles et
Stablissenients. o de leau chaude ou froide cst mise & fa disposition des usagers. de
Hyror aux utilisateurs une autre cau que celle de la distribution publique. exception
faite pour les caux minérales el Jes caux condilionnées autorisées : :

pour ftous les usages ayant un rapport direct ou méme indirect avhe
Falimentation. tels que le lavage des récipients destings & contenir des boissons, du
lait. des produits alimentaires

pour tous les usages 4 but sanitaire tels que [a 1oi
de corps. de couchage :

d'une fagon geéndrale,
présenter un risque pour fa santé
enfants. les bacs a sable, les pelouses. Je
aéré, base de loisirs.

La méme -inlerdiction™ §appligue aux fabricants ‘de boissons, de glace -
alimentaire. crémes glacdes ainsi qu'a toule personne utilisant de I'eau soit pour la
aréparation. soit pour 1a conservation de denrdes alimentaires.

Lorsque pour un motif dont la gravité est reconnue par le Comm
République, l'eau délivrée aux consommateurs ou utilisée pour des usages
connexes ne peut étre celle d'une distribution publique, les personnes ci-dessus
designées doivent s'assurer gue cetle eau est potable, et faire effectuer a leurs frais
des analyses de contrale par un laboratoire agréé, & la méme fréquence que celle
exigée pour les eaux de distribution publigue selon la réglementation en vigueur.

Les gestionnaires des terrains de camping el de caravaning doivent faire
controler la qualité de l'eau distribuée selon fes dispositions prévues par la
réglementation {20

Dans tous les cas. les bulleting de
réguliérement aux autorités sanitaires.

Lorsqu'il existe des raisons de craindre la contamination des eaux. méme si les
causes de 'insatubrité ne sonl pas imputables aux personnes visées aux deux
premiers alinéas. celles-ci ont ['obligation de prendre les mesures prescrites par la
réglementation en vigueur pour assurer Ia désinfection de I'eau, Ces mesures soit
portées & la connaissance de Fautorité sanitaire qui controlera la qualité des eaux
aux frajs desdiles personnes.

Lorsqu'il est constaté gtie les eaux ne sont pas saines ou qu'elles sont mal
protégeées. leur usage pour 'alimentation est immédiatement interdit. Leur
utilisation ultérieure est subordonnée & une autorisation préfectorale. .

letle. le lavage de linge de table,

dans tous les cas ou la consommation de 'eau peut
humaine. notamment sur les aires de jeux pour
s centres de loisirs, tels que camping. centre

issaire de la

ces analyses doivent étre transmis

o officiel du 3t décembre 19641},

S
(1) Décret n® 64 1156 du 30 décembre 1964 Lot
de Ihabitat et décrets d'application

Loi n° 67 561 du 2juillet 1967 sur 'zmélioration
AJewrnad officiel du 13 juillet 1967).

(27 Arrété du 20 décembre 1973 relat
et de caravaning Wouwrnal officiel du 9 janvier 1574,

if auix conditions sanilaires des terrains de camping
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Article 16. ~ Quulité technique sanftaire des installations.

16.1. Regle générale.

Les installations d'eau ne doivent pas étre susceptibles. du fait de leur conception
ou de leur réalisation, de permettre 4 I'occasion de phénomeénes de retour d'eau. la
pollution du réseau public d'eau potable ou du réseau intérieur de caractére privé.
par des matieres résiduelles ou des eaux nocives ou loute substance non dssirable.

[6.2. Réseaux intérieurs de caractére privé,

En plus des prescriptions définies a I'articte 14, alinéas 3 et 4, du présent titre,
ces réseaux doivent étre protégés contre le retour deau provenant de locaux &
caractére privatif tels que appartement, locaux commercial ou professionnel.

16.3. Réservoirs de coupure el appareils de disconnection.

‘Lorsqu'il est envisagé d'utiliser I'eau potable pour alimenter un réseau ou un
circuit fermé pouvant présenter des risques particuliers pour la distribution située
en amont, i est utilisé un réservoir de coupure ou un bac de disconnection isolant
totalement les deux réseaux.

L'alimentation en eau potable de cette réserve se fait soit par surverse totale, soit
au-dessus d'une canalisation de trop-plein {5 cm au moins) instaiiée de telie sorte
qu'il y ait rupture de charge, avant déversement, par mise & ['air libre. ,

Les réservoirs de boupure et les bacs de disconnection peuvent étre remplacés
par des disconnecteurs a zone de pression réduite controlable, sous réserve du
-, respect des prescriptions suivantes :

— l'appareil doit avoir fait ['objet d'essais technologiques favorables de la part du
centre scientifique et technique du batiment ;

la mise en place d'un disconnecteur a zone de pression réduite controlable sur un
réseau destinée a la consommation humaine doit faire 'objet de la part du
propriétaire de I'installation d'une déclaration préatable a ['autorité sanitaire.
Cette déclaration précise le lieu d'implantation de ['appareil, les caractéristiques
du réseau situé A 'aval et I3 nature de ces eaux ; elle est déposée au moins deux
mois avant la date prévue pour la,mise en place :

Fappareil n'est installé qu'a [a condition que ses caractéristiques soient adaptées a
celle du réseau, notamment celles concernant la température et la nature des
eaux, la pression et le débit maximum de retour possiblé dans I'appareil ;

— l'appareil doit étre placé de maniére qu'il soit facile d'y ‘accéder, en dehors de
toutes possibilités d'immersion : '
"'appareil et ses &léments annexes doivent étre maintenus -en bon état de
fonctionnement : des essais de veérification des organes d'étanchéité et de mise a
décharge comportant les mesures correspondantes sont effectués périodique-
ment sous la responsabilité du propriétaire et au moins une fois par an; les
résultats sont notés sur une fiche technique propre & I'appareil et transmis a
Pautorité sanitaire.

L'eau contenue dans les réservoirs de coupure, dans les appareils de
disconnection el dans les canalisations situés a leur aval est considérée a prior

comme eau non potable.

16.4. Manque de pression, :
[orsque les conditions prévues a [article 14, alinéa 4. du présent titre, :ne
neuvent etre satisfaites, les propriétaires peuvent installer des surpresseurs ou des
réserveirs conformes aux dispositions prévues a larticle 7 du présent titre. Les
canalisations alimentan! ces réservoirs nassurent aucune distribution au passage.
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Chague installation fait ohiigatoirement Fobjel d'un avis de lautoritd sanitaire.

aprés consultation du service oun de Forpanisme chargé-de fa gestion lechnigue de fa
distribution publigie d'eau et dun aviy du conseil d(’:partcmcntn[,d'hygiénc. Ce
dornier avis mest pas reguis pour fes SUIpresseurs en prise et refoulement directs.

s Jes immeubles de grande hauteur ou de grande surface. Finstallation peul
dire (ractionide en plusieurs iations réparties § des niveaux différents. afin d'éviter
de trop grandes pressions. [ .cs apparcils installés doivent, en outre. étre conformes
aux dispositions de securite prescrites pour ces

atégories de constryctions.

De telles instatiations ne doivent Sre a lorigine d
Fexplottation. en particulier : creation de coups de bélier. augme
de la vitesse de Peau, vibrations. hruits. retour de pression sur le rose

aucune nuisance lors de
nlutions;:xccsxivcx
au public,

16.5.  les dispositifs de traitement des caux.

[es éventuels dispositifss de traitement des eaux inseres dans les réseaux
intéricurs de caractére prive doivent flre concus. instalics et exploites conforme-
ment 4 la réglementation en vigueur. noltaniment en ce qui coneerne I'emploi de
matieres introduites ou susceptibles de s'incorporer 4 Feau de consommation, ainsi
gu'i) est indigué 4 Farticle 8 du présent titre. :

[ o canalisation dalimentation de tout poste de traitement doit comporter ull

4 amont immediat de chague appareil afin d'éviter
ou des eaux traitées. les canalisations de rejet
el comporter une rupture de charge.

dispositif de protection place
tout retour des produits utiliscs
doijvent permellre une dyacuation gravitaire
avant déversement. par mise & Uair Hbre. .
Pour tous les dispositifs de traitement d’eau deslince i la consommation. le titre
hydrotimétrique de Feau traitée ne doit pas &tre inférieure a 10 degres frangais.

16.6. - Les dispositils de traitement de Fair fonctionnant 4 Peau potable.
Lorsqu'un appareil de traitement d'air fonctionne @ {'eau. & partir du réseau de
distribution d'eau potable. son instaliation ne doit pas permetlre un gueleongue
retour d'eatt modifiée ou susceptible de I'élre. : o
{ e canalisations de rejet doivent perinetire une ¢vacuation ara
et comporter une rupture de charge. avant déversement. par mise

rovitajre deg eaux

1
¥ 1 L=
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4 Unir libre.
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Lorsqu'une installation comporte un circuit de recyclage ou qu'il est envisagé

d'adjoindre & l'eau un produit de traiterment non réglementé ou non -aulorisé par
Fautorilé sanilaire. cetle installation ne doit pas étre en réfation directe uvec le

réseau d'eau potable.

16.7. les dispositifs de chauffage.

Les instaltations de chauffage ne doivent pas permetlre un guelcongue Telour.
vers le roseau d'eau potable. deau des circuits de chaulfage ou des produtts
introduits dans ces circuits pour lutler-contre fe gel ou d'autres subslances non
autorisées par la réglementation.

A cel effet. Vinstallation ne doit pas étre en rel
potable. .

ation directe avece le réseau deau

16.8. les productions d'eau chaude et les productions d'eat froide destinées a des

usages atimentaires ou sanitaires.

[es canalisations d'eau alimentant les appureils de prodiction doivent etre
protégées contre toul retour. Ces appareils et canalisations dojyenl comporter tous
les dispositils de séeurité nécessaires au bon fonctionnement des installations.
fait de sa température. ne doit pas are 4 lorigine de

| eau produite. du :
areily qui la distribuent

dotérioration des canalisations aui la véhiculent ou des app
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Les réservairs el les éléments en contact avec I'eau produite doivent répondre

aux prescriptions des articles 3 et 7.2 4 7.4 du présent titre.

Les canalisalions de rejet doivent permetire une évacuation gravitaire des eaux
et comporter une rupture de charge. avant déversement, par mise a I'air [ibre.

[6.9. Le traitement thermique.

Dans le cas d'un traitement thermique de I'eau destinée 3 la consommation
humaine. par échange et lorsque le fluide vecteur est constitué de produits ayant
recu un avis favorable du conseil supérieur d'hygiéne pubhque de France, pour une
utilisation en simple échange, le dispositif doit satisfaire  I'une des deux conditions

suivantes : _
— toutes précautions doivent étre prises dans la conception de I'échangeur et dans
. le choix des matériaux pour limiter les risques de détérioration, notamment dans
lecasou ! échangeur est destiné a assurer les besoins en chauffage de plus d'une

famille ;

~ I'installation doit étre congue de telle fagon que la pression de I'eau potable 3
Vintérieur de Fappareil d'échange soit en permanence supérieure 4 la pression
régnant en tout point de 'enceinte du fluide vecteur.

Toute installation utilisant les produits mentionnés au premier alinéa du présent
article doit comperter un moyen de procéder 4 un controle de I'existence d'une fuite

éventuelle.

Dans le cas de traitement thermique de 'eau potable par échange et lorsque le
fluide vecteur est constitué de produits autres que ceux visés au premier alinéa du
présent article, la perforation de ['enveloppe de ce fluide ne doit en aucun cas

permettre le contact entre celui-ci et 'eau destinée & la consommation humaine. La
détérioration du dispositif d echange doit se manifester de fagon visible & I'extérieur

de ce dispositif.

Quel que soit le fluide vecteur utilisé, une plaque est apposée sur le dispositif de -

traitement thermique pour indiquer la nature des produits pouvant étre admis en
application du présent article et des précautions élementaires a respecter en cas de

fuite du fluide vecteur. Une instrilction technique du centre bCicnuuquc et
technique du batiment définit, en outre, les régles de conformité des échangeur

thermiques et de leurs installations au présent article.

Les dispositions du présent article sont applicables 4 compter du sixiéme mois
suivant la publication du présent arrété.
16.10. Les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine.

Tous les appareils sanitaires, menagers ou de cuisine raccordés au réseau d'eau
potable ne doivent en aucune maniére permettre la pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immergées ou susceptibles de }'éire sont interdites.
Il'y alieu de prévoir et d'adapter tout dispositif approprié afin d'éviter le retour
d’'eauix usées.

16.11. Les dispositifs d'arrosage, de lavage ou d'ornement.

Les appareils d'arrosage, de lavage, manuels ou automatiques, ou d'ornement
arrasé au niveat du sof. qui-sont raccordés a un réseau d'eau potable sont

gbligatoirement munis d'un dispositil antipollution évitant toute contamination de

ce réseau.

Dans le cas oU i est fait appel a des robinets en élévation, ceux-ci doivent étre
placés & une distance d’au moins 50 cm au-dessus du sol avoisinant, et étre munis
de dispositifs de protection évitani tout retour d'eaux polluées vers le réseau deau

potable.
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16.12. Les équinements particuliers.

Toutes les canalisations et apparells destinés 4 alimenter des instailations
industrielles, commerciales ou artisanales de toute nature el raccordées sur le
réseau deau potable doivent repondre 3 I'ensemble des dispositions fixées par le

présent Litre,

16.13. les installations provisoires.

Toutes les installations provisoires destinées a desservir des chantiers de toute
nuture ichantiers de construction ou autres) ou des alimentations temporaires telles
gue : expositions. marchés. cirgues. théatres, raccordées sur le réseau d eau potable,
ne doivent présenter aucun risque pour celui-ci. Elles doivent de toules fagons
répondre 4 Pensemble des dispositions fixées par le présent titre,

Article 17.~ Les installations en sous-sol.

Toules précautions doivent étre prises pour que les canalisations d'eau potable.
ainsi que les appareils qui y sonl raccardes tels que : baches. compteurs, robinets de
puisage, ne soient en aucune maniére immergés a l'occasion d’une mise en charge

d'un égotit ou d’inondations fréquentes.
stallé et comporter ufn dispositil

- Un puits de relevage doit obligatoirernet &tre in
¢ toute possibilite

tomatigue, fequel doit exclur

d’exhaure & mise en marche au
installations d'eau potable.

d'introduction d'eaux polluges dans les
\ Article 18. — Emntretien des fastailaiionis. -

En plus des dispositions visées a I'article 7 (paragraphe 2. alinéa 5} du present
titre. les propriétaires. locataires et occupants doivent maintenir les installations
intérieures en bon état d'entretien et de fonctionnement. et supprimer toute fuite

dés qu'elle est décelée.
" "Les canalisations. robirets d'arrét, robinets de puisage. -robinets & flotteur des
réservoirs de chasse, robinets de chasse et tous autres appareils doivent étre vérifiés
aussi séuvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Article 19. — Immeubles astreints a la protection contre | ‘incendie
utilisant un réseau d’eau potable.

Dans le cas des immeubies ol la sécurite impose une protection contre les

risques d'incendie. I'ensemble des installations correspontdantes. raccordées 4 un

réseay deau potable. doivent répondre aux dispositions du présent titre. qu’i}
Is destinés au bon fonctionne-

4

s'agisse des canalisations des réservoirs ou apparei

ment de ces installations.
Section 4. — DISPOSITIONS DIVERSES

Articte 200 — Surveillance hygidnigue des equx destindes ¢ Ualimentation hwnuaiie.
20.1. Surveillance sanitaire de ta qualite des eaux.

La qualité des eaux doit faire l'objet d'une surveil
réglementation en vigueur (i).

lance sanitaire suivant ia

U

(1) Notamment code de la santé (livre premier, litre premier. chapitre {11} et textes
d'application : décret du {°f aodt 1961 et arrété du [0 acht (661, arrété du t5 mars 1962.
circulaire du 15 mars 1962).




Art. 21 et 22 - [4 ~

20.2. Désinfection des réseaux.

Tout réseau d'adduction collective. tout réservoir. lotte canalisation neuve on
an‘cienne, destinés & [a distribution de 'eau potabfe. doivent faire Fobjet avant leur
mise ou remise en service. et dans leur totalité, d'un ringage méthodigue et d'une
desinfection effectuée dans ies condilions fixées par les instruciions techniques du
ministére de la samé(f). - i

L'autorjté sanitaire doit ére informée par I'organisme responsable de la
distribution de l'eau. de tout jncident grave affeclant un réseau d'adduction d'eau
potable : rupture de canalisation maitresse ou travaux importants effectués sur le
réseau. |

Lors de la remise en:service, une désinfection soignée est opérée. et Ia qualité |
chimique et bactériologique de I'eau distribuée est contrdlée aux frais de la socictd |
distributrice. ' |
En outre, des mesures de désinfection complémentaires peuvent étre prescrites ‘

|

en cours d'exploitation au cas ot des contaminations sont cbservées ou a craindre.

20.3. Contrdle des désinfections. .

L'efficacité des désinfections est controlée aux frais du propridtaire,

La mise en service d'un réseau collectif neuf, public ou privé, ne peut étre
effectué qu'aprés délivrance par l'autorité sdnitaire du procés-verbal de reception
hygiénique du réseau.

*

TITRE I
LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES

CHAPITRE PREMIER
Cadre de la réglementation

Article 21, — Définition.

Par « habitation » il faut entendre tout Jocal servant de jour ou de nuit au logement
ainsi qu'au travail, au repos. au sommeil. & 'agrément ou aux loisirs lorsque les
activités spécifiques s'exercent au moins partiellement dans le méme ensemble de
piéces que la vie familigle,

Article 22. — Domaine d'application.

Les articles suivants définissent, en application du code de la santé publique, les
conditions d'occupation, d'utilisation et d'entretien des habitations, de leurs
equipements; et de leurs dépendances. . ) .

(1} Circulaire du 15 mars 1962 relzstive aux instructions générales conct?rnani les eaux
d'alimenlation el la glace alimentaire Uurrnal officiel du 27 mars et du 15 avril 1962).
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1 aménagement et I'équipement des habitations nouvelles ainsi que les additions
et les surélévations de constructions existantes. sont régis par le décret n® 69-396 du

~14-juin 1969 ‘modifi¢c portant réglement de construction, et ses annexes (1)

(Articles R 111.1 &a R111.17 du Code de la Consiruction et de I'Habitation),

Ies dispositions du présent réglement s'z@pp!iquemé :

14 construction, I'aménagement et Péquipement des batiments qui ne sont pas
visés par le décrel n®69-596 du 14 juin 1969 fixant les regles générales de
construction des batimenis d habitation (Articles R {1 1.0 4R 111.17 du Code de la
Construction et de |'Habitation). .

I'aménagement et I'équipement des habitalions existantes méme réalisés
partiellement. chacune des opérations dlémentaires devant élre exécutee confobmé-

. ment aux dispositions du présent réglement.,

Ladministration ne peut prescrire la mise en conformité immeédiale avec
plusicurs ou éventuellement Pensemble des dispositions du présent réglement que
dans e cas o0 la nécessité en est démontréé pour assurer notamment Yapplication
des dispositions du code de la santé publique relatives a la salubrité des habitations
et de leurs dépendances. :

CHAPITRE 1l
Usage des locaux d'habitation.
Sgction | - ENTRETIEN ET UTJLISATION DES L.OCAUX

Article 23.. ~ Propreté des locayx communs ¢f particufiers.

les habitations et leurs dépendances doivent éfre tenues. tant & Nintérieur qu'a
Vextérieur. dans un étal constant de propreté.. '
23.1. - Locaux d'habitation.

Dans chaque immeuble, le mode de vie des occupants des logemenits ne doit pas
&ire la cause d'une dégradation des béatiments ou de la création de conditions
d'occupation contraires & la santé. -

Tout ce qui peut &tre source d humidité et de condensation excessives doit étre,
en particulier, évité.-Le renouvellement de Vair doit étre assuré el les orifices de
ventilation non obturés. o

Dans & méme souci d'hygiéne et de salubrité, it ne doit pas étre créé d'obstacles
permanents a la pénétration de l'air, de la lumiére et des radiations solaires dans les
Jogements. Les arbres situés a proximité des fenétres doivent élre ¢lagués en lant

que de besoin.

{1) _ Arrétés du 14 juin 1969 concernant les vide-ordures Uournal Officiel du 24 juin 196%).

Arrétés du 22 octobre 1969 refatil aux conduits de fumée et installations électriques
Uournal Officiel du 30 octobre 1969)..

Arrété du 14 juin 1969 relatif a lisolation accoustique modifié par arrété du 22 décemnbre
1975 (Journal Officiel des 24 juin 1969 et 7 janvier 1976). '

Arrété du 10 septembre 1970 concernant Ja protection contre vincendie Unernal Qfficiel du

29 septernbre 1970).
Arraté du 24 mars 1982 relatif a I'aération des Jogements, modifié par arrété du 28 octobre

1983 {Journal Officiel des 27 mars 1982 et 15 novembre 1983).
Décret n° 82.269 du 24 mars 1982 et arrété du 24 mars 1982 relatif aux équipements et aux
Lt pheensiaues dee BAtimenis dhabitation. :

allb om0t
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Dans les logements et leurs dépendances. toul occupant ne doit entreposer ou
accurnuler ni détritus, ni déjections. ni objets ou substances diverses pouvant attirer
el faire proliférer insectes, vermine et rongeurs ou créer une géne. une insalubrité,
un risque d'épidémie ou d'aceident, - ‘

/ Dans le cas ot I'importance de Finsalubrité el les dangers définis ci-dessus sont
‘ susceptibles de porter une atteinte grave & la santé ou & la salubriié et 4 Ia sécuriié du
/ voisinage, il est enjoint aux occupants ou propriétaires de faire procéder d'urgence
au déblaiement. au neltoyage. & la désinfection. a la dératisation & a la
(\\ désinsectisation des locaux. '
En cas d'inobservation de cetie disposition et aprés mise en demeure adressée
aux occupants ou proprietaires, il peut étre procédé d'office 4 'exécution des
mesures nécessaires dans les conditions fixées par le Code de Ia santé publigue.

23.2.  Circulation et locaux communs.

Dans les locaux & usage commun: vestibules. couloirs. escaliers. remises a
voitures d'enfants, cabinets d'aisances, salles d'eau, locaux de gardiennage et autres
analogues. les sols et les parois doivent étre maintenus en bon état de propreté par
tous moyens non susceptibles de nuire a la santé.

Les parois et plafonds sont nettoyés, fréquemment. blanchis ou repeints aussi
souvent qu’il est nécessaire et au moins fous les 10 ans,

.......Les galnes de passage des diverses canalisations. ainsi que les emplacements - -

renfermant les compteurs sont maintenus en constant état de propreté et
d'entretien : leur accessibilité facile doit étre conservée en permanence.

Dans les cours, courettes et allées de circulation, Jes dépdts d'ordures et détritus
de toute nature sont interdits méme & titre temporaire. Les gravats doivent étre
évacués au fur et 4 mesure de I'exéctition des travaux dont ils proviennent. et en
tout état de cause, ne doivent pas s'opposer 4 la libre circulation des usagers.

L'éclairage des parties communes doit étre en bon état de fonctionnement.

23.3. Dépendances,

Les jardins et leurs aménagements, pinsi gue les plantations doivent étre
soigneusement entretenus de fagon @ maintenir I'hygiéne et la salubrité des
habitations.

L'accés des aires de jeu et bac 4 sable doit étre interdit aux animaux. le sable doit
étre changé au moins une fois par an et désinfecté en tant que de besoin,

Article 24. — Assainissement de Uatmosphére des locaux.

Pendant les périodes d'occupation des locaux Jeur atmosphére ne peut étre
traitée en vue de les désodoriser, désinfecter ou désinsectiser par des procédés
tendant & introduire dans l'air des gaz nocifs ou toxiques, ou & émetire des
radiations abiotigues. ' N a

Lorsque de tels procédés ont été employés, les locaux doivent étre ventilés avant
une nouvelle occupation.

Quand de I'air est distribué dans les locaux occupés, il doit étre prélevé en un
point présentant le maximum de garantie quant & sa pureté.

L'air vicié doit é&tre évacué directement & I'extérieur ou par les systémes
d'évacuation d'air vicié dont sont munies les piéces de service (cuisine. salle de
bains, w-c). Le rejet de 'air vicié ne doit pas constituer une géne pour le voisinage.
La ventilation des logements dans des bitiments existants doit assurer un
renouvellement efficace de I'atmosphére sans créer de courant d'air génant.

FETTEEET
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“d'insalubrité ou de géne pour le voisinage.
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Article 25. — Buattage dvs fapis, poussiéres et jeis par fes fenétres.

terdit de baltre ou de secouer des tapis, paitlassons dans les cour
cuvertes ou non 4 la circulation en dehors des heures

Il est in

rnnrattoe Nt dane 1 sent
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fixées pair I'autorité municipale. 7 _
- . Aucun objet ou détritus pouvant nuire 4 I'nygiéne et & 1a sécurité du voisinage
ne dait élre projetd a Pextérieur des batiments.

Article 26. — Présence d'animaux dans les hdbitations, leurs dépendances,
leurs abords et les locaux communs.

Sans préjudice de I'application de Ia réglementation en vigueur, i} est j,nterdit
d'élever el dentretenir dans l'intérieur des habitations, leurs dépendances et leurs
abords, des animaux de toutes espéces dont le hombre ou le comportement du !'etat
d¢ santé pourraient porter. atteinte a la sécurité. la salubrité ou la tranquillite des
habitants ou de leur voisinage.

Il est également interdit de laisser stationner des animaux dans les locaux
communs, terrasses, foggias et balcons.

1l est de méme interdit d'gttirer systématiquement ou de fagon habituelle des

nimaux. notamment les pigeons et les chats,.quand cette pratigue est une cause

" Sans préjudice des dispositions réglénientaires les concernant, les installations
renfermant des animatx vivants. notamment les clapiers, poulaillers et pigeonniers,
doivent étre maintenus constamment en bon état de proprete et d'entretien (1). tls
sont désinfectés et désinsectisés aussi souvent gu'il est nécessaire ; les fumiers
doivent &tre évacuss en tant gue de besoin pour ne pas incommoder fe voisinage (2).

Article 27. — Conditions d'accupation des locaux (3}

27.1. interdiction d’habiter dans les caves, sous-sols.

L'interdiction d'habiter dans les caves, sous-sols. combles et piéces dépourvues
d'ouverture donnant sur l'extérieur est précisée dans
sante,
97.2, Caractéristiques des piéces affectées 4 I'habitation.

Les piéces affectées a [I'habitation doivent présenter les caractéristiques
suivantes : '

a) Les murs ainsi que le sol doivent assurer une protection conire {humidité,
notamment contre les remontées d'eaux telluriques ;

'b) L'éclajrement nature} au centre des piéces principales
permetire, par lemps clair. I'exercice des activités normale
recourir 4 un éclairage artificiel.

A cet effet, la pidce doit étre munie de bajes donnant sur un espace libre, la
surface de ces baies ne doit pas étre inférieure & un dixieme de la surface de la piéce.

doit &tre suffisant pour
s de I'habitation, sans

. ({) Loi du 19 juillet 1976 relative aux Installations clrssées pour la protection de
['environnement (rubrique n® 58 de la nomenclature des installations classées pour ta protection

de l'environnement). .

{2)‘ Des dilspositilons spéciales sont prévues au titre concernant les maladies transmissibles
el au titre relatif 4 Phygiéne en miliea rural,

(3 Chapitre 1V. titre 1%, livre I du code de la santé publique et des textes pris pour son
applicalion. ’
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Art. 28 et 29 - 18 -

27.3.  Utilisation des caves et sous-sols comme remises de véhicules autemobiles.

Les caves et sous-sols ne peuvent atre utilisés comme locaux susceptibles
d'abriter des moteurs dégageant, en fonclionnement, des gaz de combustion que
s'ils sont spécialement aménagés 4 cet effet pour garantir hygiéne et la sécurite.

Ceci vise entre autres les remises de véhicules automobiles. La ventilation devra

étre parfaitement assurée, sans nujsance pour I'habitat et le voisinage.

Article 28. = Pdre de stationnenend.

28.1. Parcs de stationnement couverts dans les locaux d’habitation.

Les conditions d'aménagement, d'exploitation et d'entretien des parcs de
stationnement couverts desservant des immeubles d'habitation et qui ne sont pas
n des installations classées pour la protection de V'environne-
réglementation spécilique
Leur ventilation doit, en
nation de gaz nocifs.

soumis & la législatio
ment doivent étre conformes aux dispositions de la

applicable aux parcs de stationnement couverts {[1.
particulier. étre convenablement assurée pour éviter la stag

28.2. Parcs de stationnement a 'air libre. _

Ies parcs de stationnement 4 1'air libre doivent étre disposés et aménages de telle
‘fagon qu'il n'en résulte aucune géne pour le voisinage. notamment du-point de vue -
de 1a pollution par les gaz d échappement et les nuisances dues au bruit.

Section 2. ~ ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS

Article 29. — Evacuation des caux pluviales el usées.

29.1. Evacuation des eaux pluviales.
tées et évacudes hors des immeubles dans des

Les eaux pluviales sont collec e
dés au réseau d'eaux pluviales ou

conduils indépendants et obiigato,ireme-nt raccor
au caniveau existani. '
 Les ouvrages d'évacuation {gouttiéres, chéneaux, {uyaux de descente} doivent -
&tre maintenus en bon élat de fonctionnement et d'étanchéité. lis sonl neftoyes

autant qu'il est nécessaire et nolamment aprés Ja chute des feuilles.

It est interdit de jeter des détritus et autres immondices de toute nature dans ces -
ouvrages et d'y faire aucun déversement, sauf dans les conditions définies a
I'article 42 ci-aprés pour les eaux ménagéres évacyudes dans des descentes pluviales.

29.2. Déversements délictueux.

Il est interdit dintroduire dans les puvrages publics, directement ou par
Uintermédiaire de canalisations d’immeubles. toute matiére solide. liguide ou
gazeuse susceptible d'étre ia cause directe ou indirecte soit d'un danger pour Ie
personnel d'exploitation des ouvrages d'évacuation et de traitement, soit d'une
dégradation desdits ouvrages ou dune géne dans leur fonctionnement. L'interdic-
tion porte notamment sur le déversement d hydrocarbures, d'acides, de cyanures,

i dioactifs et, plus généralement, de toute substance

de sulfures, de produits ra
pouvant dégager soit par eile-méme, soit aprés mélange avec d'autres efftuents des

gaz ou vapeurs dangereux, toxigues ou inflammables.

() Circulaire du 3 mars 1975 relative aux parcs de stationnement couverts Uourral
nfftciel du B mai 1975),
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3. , g ]
es les cffluenis. par leur guantilé et leur température, ne doivent pas -etre
ue susceptibies de porier Teau des Cgouts & une temperature supérieure a 30 °C.
te. " Sous réserve des dispositions prévues & Farticle 91, 1e déversement de Hquides
'ra on nutitres provenant de la vidanpe des {osses fixes-ou mobiles est interdit dans !.e:-;
réseaurx d'assatnissement. 11 en est de méme pour les liquides ou matleres extrais
des fosses sepliques ou appareils équivalenls provenant d opérations d'entretien de
ces dernicres. ' -
Les rejets émanant de totle activilé professionnelle exercée & lintérieur des |
majsons d habitation et dont la gualité est différente de celle des effluents
domestiques dotvent faire Fobjet, en application des disposiquns de I'article 1. 35-8
de du code de la santé publigue. de mesures spéciales de traltement: de plus. un
1as dispositif doif permetire le prélévement d'échantilions destinés & s'assurer des
1e- earactéristiques physiques. chimigues et biologiques des eaux useées cvacuces i
ue “a .
en : Fegout, A e e N RS sl .
Ll {-i ,j . R - oW
;. . / £ 0y b
: (T ’ :
ya - Arr(tw 30. ‘o ;
I Vs Entretien et exp!oitaﬁoyawposiﬁfs d‘assainissement aitonome. :
i . o3 +
ue - . #. . .30.1. Entretien des dispasitifs.. . .- e
f*"’ Les fosses septiques sont vidangées sussi souvent que nécessaire pour éviter tout
{ entrainement ou tout débordement des boues et des flottants ; elles sont vidangges
du moins une fois tous les cing ans (1). o .
Les bacs séparateurs sont nettoyés aussj souvent que nécessaire pour éviter toute
Vo obstruction; $ortie de graisses ou de matidres sédimentées et prévenir les dégage-
ments d’odeurs,
‘-""‘--—-wv-.--"""”' ] [l s )
Les installations comportant des équipem { électromécaniques, et les décan-
teurs digesteurs, font I'objet d’une vérification au moing semestrielle. II est remé-
des dié aux incidents et aux pannés dans up«félai ne dépassant pas soixante douze heu-
ou Tes & partir du moment ot ils o&ét'  décelés, Les boues produites dans ce type
d'installation sont déconcentrées gt les pidees & boues sont vidangés au moins une
ent fols tous les six mois, // _
yés : Le dispositif de répaf;ti-non d'un filtre bactérien percolateur est pettoyé régulid- .
_ rement, au moins une.fois par an. Il est veillé au maintien permanent de P’horizon-
ces talité de ce dzspcgjﬁf ainsi qu’a la ventilation efficace du filtre.
N C . Y - : ‘ . ‘e
5 & La vidange (€3 fosses chimiques et des fosses d’accumulation est réalisée en fone-
ifes. tion des caractéristiques particulidres des appareils et des Instructions des
construdetiss. '
; En.ducun cas, les produits de vidange des fosses chimiques ne peuvent étre éva-
pau cués dans une canalisation d’évacuation d’eaux usées (vannes ou ménagéres) ou
role d’eaux pluviales.
une . Pour les batiments ayitres que les maisons d’habitation individuelles, Vimplan-
dic- tation, le maintien en service des dispositifs ¢’assainissement autonome sont subor-
res, donnés & 'obligation d’observer les régles d’entretien définies par le constructeur,
.nce ou le cas échéant, par I'autorité sanitaire, concernant notamment, les extractions
des de boues." : ‘
ernal :
(1) Arétédus mars 1982 fixant [es régles de construction et d’instaliztion des fosses septiques
et appareils utilisés en madére d’assainissemeant autonome des bAtiments &' habitation {Journs! O
o

fel du & oeyrll 1583,




raison de trente métrés ciibes dly moins par
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30.2. Certificats de vidange - Carnet d’entretien.

Toute opération de vidange ne peut 8tre exécutée que par un entrepreneur, auto-
risé par le Maire (1). Les justifications de ces opérations sont tenues 2 la disposi-
tion des autorités sanitaires. '

En cas d’inobservation de cette disposition, et apres mise en demeure adressée
aux propriétaires, locataires ou & leurs représentants'responsables et en cas de dan-
ger imminent pour la santé publique, il peut etre procédé d’office @ [’exécution
des mesures nécessaires aux frais des contrevenants, dans Je cadre de la procédure
d’urgence prévue par le Code de ]a Santé Publique, sans préjudice des pénalités

encourues.

Toute opération d'entretien sur un décanteur digesteur ousuruna areil com-
p .

_portant un dispositif &lectromécanique est consigné sur un carnet.

30.3. Exécution des travaux & Pintérieur des dispositifs.

Les visites et travaux & U'intérieur des dispositifs ne doivent &tre entrepris qu'apres -

vidange du contenu et assainissement de I’atmosphére par une ventilation forcée.
Toites dispositions doivent étre prises pour éviter ia géne du voisinage.
L’assainissement de I'atmosphére doit atre maintenu par introduction d’air a
d’air ne doit en aucun cas, €tre inférieur au double du volume de 'atmosphere
du lieu de travail.
Sans préjudice des dispositions contenues dans le Code du Travail, toute per-

A
il L
sonne descendant dans une fosse doit &ire ceinturée par un bridage dont la corde

est tenue par une personne située 2 ’extérieur. .

30.4. Mise hors service des dispositifs d’assainissegr\_lent autonome.

1.es dispositifs de traitement et d’accumulation ainsi que jes fosses septiques mis
hors service ou rendu inutiles pour quelgue cause que ce soit sont vidangés et curés.

il

IIs sont soit eomblés, soit des
autre utilisation. |
Article 3. — Conduits de fiumée ¢t de ventilation. — Appareils combustion.
31.1. Généralités. o
Les conduits de fumnée intérieurs ou extérieurs. fixes ou mobiles, utilisés pour
I'évacuation des gaz de la combustion doivent étre maintenus constamment en bon
état d'entretien et de fonctionnement et ramones périodiquement en vue d’assurer
le bon fonctionnement des appareils et déviter les risques dincendie et
d'émanations de gaz nocifs dans l'immeuble, ainsi que les rejets de particules dans
['atmosphére extérieure. :
A Pentrée en jouissance de chaque locataire ou occu
représentant doit s'assurer du bon état des conduits, ap
production d'eau chaude desservant Jes locaux mis 4
conditions définies au paragraphe suivant,
les appareils de chauffage. de cuisine ou de production deau chaude ne
peuvent étre branchés dans es conduits qu'aprés examen de ceux-ci. L'installateur
qui procéde a ces examens doit remettre & l'utilisateur un certificat établissant
I'stanchéité du conduit dans des conditions normaies d'utilisation, sa régularite et
suffisance de section. sa vacuité, sa continuité et son ramonage.

pant. le propriétaire ou son
pareils de chauffage ou de
leur disposition, dans les

ey . Circula@re n® 2216 du 14 févi‘ier 1973 relative & ia création et & Putilisation des décharges
de matiéres de vidange des fosses d’aisances dites déposantes (non parue au Journal Officiel).
Circulaire du 23 février 1978 relative 2 Pélaboration de schémas départementaux d'él-

mination des matieres de vidange (Jowrnal Official di beromars 1973)

heure et par personne occupée. Le volume

désinfectds, s'ils sont exceptionnellement destinés aune
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Le résultat d'un examen révélant des défauts rendant dangereuse I'utitisation du
conduit doit Stre communiqué a Futilisateur et au propriétaire. La remise en service

du foyer est alors subordonnée & la remise en état du conduit.

farsqu’on veut abturer un conduit hors service cette. obturation ne peut étre
faite qua sa partie inférieure. Toute remise en service doit faire objet d'une

vérification.

Lorsque le conduit, par son état, est inutilisable, {"autorité sanitaire peut
dispenser de sa réfection, sous réserve que toutes dispositions. notamment le
remblaiemient, soient prises pour empécher définitivemnent tout branchement
d'appareil. 4 quelque niveau que ce soit.

Les conduits de fumée ne doivent étre utilisés que pour I'évacuation des gaz de
combustion. Toutefois. ils peuvent éventuellement servir & la ventilation de locaux
dotmestiques. En cas de retour d'un conduit de fumée & sa destination primitive. il
doit &tre procédé aux vérifications préyues a l'alinéa 2 du présent articte, En tout
état de cause, les conduits de ventilation ne peuvent pas étre utilises comme
conduits de fumée.

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production d'eau chaude doivent
&tre constamraent tenus en bon état de fonctionnement. Ils sont netioyés et vérifiés
au moins une fois par an et répards pa
defectuosité s¢ manifeste: :

¥

31 2. Conduits de ventilation. ,
i.es conduits de ventilation ddivent étre également en bon état de fonctionne-
men! et ramonds chague fois qu'il est nécessaire.

T A REAL L

11 est interdit de Faire circuler Pair d'un logement dans un autre logement.

Il est interdil. en outre. de rejeter I'air vicié en provenance des cuisines, des .

installations sanitaires. des ioilettes dans les parties communes de I'immeuble.

11.3.  Accessoires des conduits de fumée et de ventilation.

Les souches et accessoires des conduits de fumée ou de ventilation, teis_ que
.aspirateurs. mitres. mitrons. doivent étre vérifiés lors des ramonages et remis €n
élat si néeessaire. lls doivent étre jnstallés de fagon a eviter les siphonages, a etre
facilement nettoyables et a permeltre les ramonages.

31.4. Tubage des conduits individuels.

le tubage des conduits, c'est-a-dire {'introduction dans ceux-ci de tuyaux
indépendants. ne peut se faire que dans les conditions prévues au document
technique unifié 24-1. 1 ne peut étre effectué que par’ des entreprises qualifiées
4 cet effet par ['organisme professionnel de qualification et de classification du
batiment. Les conduits tubés ne peuvent étre raccordés qu'a des appareils alimentés
en combustibles gazeux ou en fuel domestique. Une plaque portant les indications
suivantes doit étre fixée visiblement 4 Ia partie inférieure du conduit :

_l.a date de mise en place :

: 1e rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au fuel domestique petuvent
étre raccordes au conduil. L

Une deuxiéme nlaque placée au débouché supérieur du conduit doit porter de

maniére indéiébile la mention « conduit tube »,

- Les conduits tubés pourront avoir une section inférieure & 250 centimétres
carrés, sous réserve qu'ils restent conformes aux conditions requises par la
puissance de lappareil raccorde et permettent un ramonage efficace.

r un professionnel qualifi¢ dés qu'une
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Aprés tubage, les conduits doivent répondre aux conditions de résistance au feu.
d'étancheité et de stabilité fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une
vérification du bon état du tubage comportant un essai d'étanchéite doit étre
effectuée tous les trois ans a Finitiative du propriétaire.

31.5. Chemisage des conduits individuels.

Le chemisage des conduits, c'est-a-dire la mise en place d'un enduit adéquat
adhérant a 'ancienne paroi. ne peut se faire qu'avec des matériaux et suivant les
procédés offrant toutes garanties. 11 ne peut étre effectué que par des entreprises
qualifices & cet effet par lorganisme professionnel de qualification et de
classification du batiment. S

Leur section. aprés celte opération. ne doit jamais étre inférieure a
750 centimeétres carrés. Les foyers & feu ouvert ne peuvent étre raccordes sur des
conduits chemises.

Aprés chemisage, les conduits doivent répondre aux conditions de résistance au
feu. d'étanchéité et de stabilité fixées par la réglementation en vigueur. De plus. une
vérification du bon état du chemisage comportant un essai d'étanchéité doit étre
effectuée lous les trois ans & linitialive du propriétaire.
3t.6. Entretien, riettoyage et ramonage. e

Les foyers et leurs accessoires, les conduits de fumées individuels et collectifs et
les tuyaux de raccordement doivent étre entretenus, nettoyes et ramonés dans les
conditions ci-aprées : : .

es appareils de chauffage. de production d'eau chaude ou de cuisine
individuels. ainsi que leurs tuyaux de raccordement, doivent étre. a l'initiative des
utilisateurs. vérifiés, netfoyés el réglés au moins une fois par an et plus souvent si
nécessaire en fonction des conditions et de la durée d'utilisation.

Dans le cas des appareils collectifs. ces opérations seront effectuees a Pinitiative
du propriétaire ou du syndic. les conduits de fumée habituellement en
fonctionnement et desservant des locaux d’habitation et des locaux professionneis

annexes doivent dtre ramonés deutrfois par an. dont une fois pendant la période

d'utilisation.

' Ces opérations sont effectuées @ l'initiative de ['utilisateur pour les conduit.‘i;

desservant des appareils individuels. ou du propriétaire ou du gestionnaire §'ils
desservent des appareils coliectifs.

Elles doivent étre effectuées par une entreprise qualifiée & cet effet par-

'organisme professionnel de qualification et de classification du batiment. Un
certificat de ramonage doil étre remis a ['usager précisant le ou les conduits de
fumée ramonés et attestant notamment de la vacuité du conduit sur loute sa
longueur.

Toulelois. lorsque les appareils raccordés sont alimentés par des combustibles
gazeux. les conduits spéciaux. les conduits Wwbés et les conduits n"ayant jamais servi
4 I'évacuation des produits de la combustion de combustibles solides ou liguides
pourront n'étre ramonés qu une lois par an. '

On entend par ramonage le nettoyage par action mécanique directe de la paroi .

intérieure du conduit de fumée afin d'en éliminer les sujes et dépdts et d'assurer Ia

vacuité du conduit sur toute sa longueur.

= ASEENAMALL LA

I'emploi du feu ou d'explosifs est formellement interdit pour le ramonage des

conduits.

Les dispositifs permettant d'accéder a toutes les parties des conduits de fumée et
de ventilation doivent &lre établis en tant que de besoin et maintenus &n bon etat
d'usage pour permetire et faciliter les opéralions d'entretien et de ramonage.
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Aprés toul accident, sinistre. notamment feu de cheminée ou exécution de
travaux. le propriétaire ou ['utilisateur du conduit doit faire examiner celui-ci par
omme de ['art qui établit un certificat, comme il es! dit

@ &

Finstallateur ou tout autre b
au cinquiéme alinéa de cet article.
! ‘autorité compétente’ peut interdire Pusage des conduits et appareils dans
Pattente de leur remise en bon état d'utilisation lorsqu’ils sont la cause d'un danger
_ grave ou qu'un risque est décelé.
.‘t 1 es locataires ou occupants de locaux doivent étre prévenus suffisamment a
:S , I'avance du passage des ramoneurs. [ls sont tenus de prendre toutes dispositions
E‘Z utiles pour permettre le ramonage des conduits. '
é .
'S
Section 3. — ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEURS ABORDS
U . ' . . . - s .
e ! Indépendamment des mesures dentretien particuliéres & chacune des installa-
o lions définies dans les divers articles. les mesures suivantes doivent étre observees
en ce qui concerne les batiments et leurs abords.
’ T c e e e A rtiele 3202 Géndralitds.
et -' e o .
o5 . Les propriétaires et les occupants dun immeuble sont tenus d'assurer dans le
) cadre de leurs obligations respectives. un entretien satisfaisant des batiments et de
¢ leurs abords. ) :
ne ' o . . . - C o T
o8 les travaux dentretien doivent €tre exccules périodiguement el toule
i détérioration imprévue de nature & porter un préjudice 4 la santé des personnes doit
' faire sans délai I'objet d'une réparation au moins provisoire.
ve ‘ . . o . o .
n _ Article 33. — Couvertire, murs, cloisons, planchiers, baies,
ds gaines de passage des canalisations.
in .
Les couvertures et les terrasses, ie§ murs et leurs enduiis. les cloisons, plafonds.
. . sols. planchers, fenétres, vasistas, portes. emplacements des comptleurs, ainsi gue
'l- p . . .p . spx .
! “ les gaines de passage des canalisations ou des lignes téléphoniques sont entretenus
ils réguliérement potr ne pas donner passage & des infiftrations d’eau ou de gaz, tout
en respeciant les ventilations indispensables. '
j’r " Les causes d'humidité doivent étre recherchées et il doit y étre remédié dans les
dz moindres délais. -
- Les grillages el fanterneaux doivent étre nettoyés et vérifiés pour remplir en
permanence 'usage auquel ils sont destinés.
‘en les sols sont constamment maintenus en parfait état d'étanchéité.
les
?a! ; - Section 4.-~ PRECAUTIONS PARTICULIERES D'EXPLOITATION
ies . ,
Article 34, — Protection contre le gel.
ei. a1 - 1] ¥ + ' -
1atl Les propriétaires des immeubles. ou leurs représentants, ainsi que les locataires
et autres occupants, notamment en cas d’absence prolongée, sont tenus de prendre,
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Art, 35 4 38 — 24

dans le cadre de leurs obligations respectives. toutes mestires nécessaires pour

empécher, en période de gel. la détérioration des installations : distribution deatt

Iroide ou chaude et de gaz. instaliations de chauffage 4 eau chaude ou a vapeur ainsi
que les évacuations d'eaux et matiéres usées el assurer en permanence
{'alimentation en eau potable des autres usagers.

Fn cas d'impossibiliié de satisfzire & cetie derniere prescriplion sans risque de

dépats pour les canalisations et appareils l'alimentation en eau polable doit
cependant étre quotidiennement assurée durant le temps nécessaire i l'approvision-
nemen{ de tous les occupants de I'immeuble.

Les propriélaires ou Jeurs représentants sont tenus de faire afficher en evidence.
a Uintérieur des immeubles. les instructions nécessaires comportant le détail des
manceuvres 4 exéeuter sur les dilférents circuits en cause.

Article 35. — Locaux tnondds ou souitlés par des infiltrations.

lLes locaux inondés ou souillés par quelque cause que ce soit: inondation
générale. déversements accidentels. infiltrations ou non- -élanchéite des equ:pe~
ments. notamment d'alimentation en eau ou d'évacuation des eaux pluviales ainsi
gue des eaux et matiéres usées, doivent. aprés enlevement des eaux el matiéres
repandues. elre nettoyes et desmfectes, le plus rap;dement p0551ble

La remise en usage des Tosses d'ajsance et des puits dolt fuire iobu.l de toutes

mesures gue nécessite la destination de ces ouvrages.
| es degradations causées par les eaux el pouvant comprometire la salubrité ou
[a sécurité des immetbles sont réparces o brel délai.
En vas d'urgence ou de risgue imminent pour fa sante publique. i puul olre
procédé a Uexdeution d'office des mesures nécessaires dans les condilions prévues
par le code de In samté publique.

Article 36. — Rdserves o ean non destindes o Lalimentation.

l.es réserves deau non destinées a Falimentation, les bassing d'ornement ou

d‘nrrnﬁ.non aingi gue lous aulrey !‘gggnf'){_lpﬁ tont u:danug_t, aussi souvent aut il est

e AR AR

nécessaire. en mruuli[er pour empécher la prolifération des insectes.

lLe rejet direct dans ces reserveq d'effluents provenant d instaliations de
traitement d'eaux usées est interdit.”

Leur nettoyage et désinfection sont effectués aussi souvent qu'il est névessaire et
au moins une fois par an.

Article 37. ~ Emretien des plantations.

Les plantations sont entretenues de maniére a ne pas laisser proliférer les
insectes el leurs larves au point qu'ils puissent canstituer une géne ou une cause
d'insalubrité, 11 doit étre procédé, chague fois qu'il est nécessaire, 4 une
désinsectisation. Nul ne peut s’opposer aux mesures de désinsectisation collectives

qui serajen! entreprises par l'autorité sanitaire au cas ol se manifesterail un

envahisserment anormal d'un quartier par les insectes et leurs larves.

Section 5. — EXECUTION DE TRAVAUE(

Article 38, — Eguipement sanftaire et approvisioiilement en cdli.
Gy

[ ars de travaux dans un immeuble habité, un nombre suffisant de cabinets

d'aisance doit étre . constamment maintenu en élat de [fonctionnement et
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— 25 — Art. 39 et 40

I'approvisionnement én eau potable des logements occupés doit étre assuré en
permanence.

Ardcle 39. — Démualition,

ve d'un batiment doii étre précédée d'une opération de
on une fois commencée doit étre poursuivie sans
ves sont comblées 4 moins que leur acces
ependant une aération suflisante.

{.a suppression définiti

soit rendu impossible tout en permettant ¢
CHAPITRE 111 "

Aménagement des locaux d'habitation.
Section |, — LOCAUX
Article 40. — Régles géndrales d'habitabilité.

loué ou occupé devra étre muni dune installation intérieure
ble provenant de la distribution publique, dans les
lementaire des eaux usees.

Tout logement

conditions définies 4 I'article 14 et d'une évacuation rég

Cette ohligation ne_vise pas les locaux, faisant Pobjet dune interdiction

{molition ou d'Une opération d'utilité publique.
Toutes dispositions doivent élre prises pour qu'un chauffage su ffisant puigse étre
assure, ' :
Si le logement ou la pitce isolée n'est pus pourvu de chauliage central indj
ou collectil, il doit cependant comporier : .
o) dans les logements de moins de trois picces principales. un dispositif en sus
des appareils nécessaires & [a cuisine, choisi parmi les sutvants:
— poéle & charbon, mazoutl ou bols. raccordé & un conduit d’évacuation des
fumées. ) ' C ‘ i
'Si T'installation exjste. son bon éiat de fonct
H

viduel

jonnement doit &re vérifid.
~ radiateur a4 guz fixe avec évacualion des Baz
raccordement & un condujt d'évacuation des gaz bral

[o+19

5.
— un appareil dlectrigue-{ixe.

b) dans les logements de trois ou guatre piéces principales. deux dispositifs au
moins. si possible du méme type.

¢} dans les logements de cing piéces principales et plus. trois dispositils au
moins. i possible du méme type. .

La piéce isolée est pourvue de Fun des dispositifs énumérés ci-dessus.

Ces dispositions permetiront d'assurer une température su [fisante dans chacune
des pidces.

Tout logement de quatre piéces ou plus. doil étre équipé au minimum dun
cabing! duisances {fa cuisine el Ia salle de bains n'étant pas comptées comme
picees). .

Dans tous les autres cas. i y a2 au moins un cabinet d'aisances pour deux
fogements ou un par fraction de.cing pigces isolées ou studios.

Toul cabinet ne doit pas éire distant de plus d'un ¢lage des locaux qu'if dessert.
ni de plus de 30 métres en distance horizontale.

Il est interdit daffecter & Pusage privatil des cabinels dajsances communs
[orsque ces conditions ne sont pas remplies. :




Art. 4] — 26 —

Aucune modification de logement ne doit aboutir 2 la création de piéce dont les
dispositions de surface, de hauteur et de ventilation et d'éclairement seraient
inférieures aux conditions prévues a {'article 40- 1 ’

l.a piéce & usage de cuisine ou de coin cuisine, comparte un evier avec siphon
raccordé & une chute d'eaux usées, sur lequel est installé un robinet d'eau potable.

40.1.  OQuvertures et ventilations.

Les piéces principales et fes chambres isolées doivent étre munies d'ouvertures
donnant 4 l'air libre el présentant une seclion ouvrante permettant une aération
satisfaisante.

l.es piéces de service (cuisine, salles d'eau et cabinets d'aisances), lorsqu’elles
sont ventilées séparément. doivent comporter les aménagements suivants en
fonction de leur destination :

u} Piéce de sefvice possedant un ouvrant donnant sur l'extérieur : ces piéces
doivent étre équipées d'un orifice d'évacuation d'air vicié en partie haute. En sus,
les cuisines doivent posséder une amenée d'air frais en partie basse.

b) ‘Piece de service ne possédant pas d'ouvrant donnant sur l'extérieur : ces
piéces doivent étre munies d'une amenée d'air frais, soit par gaine spécifique, soil
par lintermediaire d'une piece possédant une prise dair sur Texterieur

L’évacuation de I'air. vicié doit s'effectuer en partie haute. soit par gaine verticale, .

soit par gaine horizontale a extraction mécanique conformes a la réglementation en
vigueur (1).

Lorsque ces piéces de service sont ventilées par un dispositif commun i
ensemble du logement, ce dispositil doit étre réalisé conformément a la

~f11

re_,glememauorl en vigueur (|}

40.2. Eclairement naturel.

I'éMlairement naturel au centre des piéces principales ou des .chambres isolées
doil étre suffisant pour permettre, par temps clair, ['exercice des activités normales
de I'habitation sans le secours de la lumiére artificielle.

40.3. Superficie des piéces. -
L'unte au moins des piéces principales de Iogemem doit avoir une surface au
seris du décret n® 69-596 du 14 juin 1969 supérieure & neuf métres carrés.

Les autres piéces d'habitation ne peuvent avoir une surface inférieure a sept
meétres carrés. Dans le cas d'un logement comportant une seule piéce punc:pale ou
constitué par une chambre isolée la surface de ladite piéce doit étre au moins égale a

neul metres carrés.

Pour 'évaluation de la surface de chaque piéce les parties formant dégagement

ou cul-de-sac d'une largeur inférieure & deux metres ne sont pas prises en compte.

40.4. Hauteur sous-plafond.
La hauteur sous-piafond ne doit pas étre inférieure a2 2,20 métres.

Article 41. — Amdnagements des cours et courettes des immeubles collectifs.

Dans chaque cour ou courette, il est établi une prise d'eau qui sera installée et
aménagée de telle sorte qu'il n’y ait pas de retour dans les réseaux de distribution

d'¢aux potables,

(1} Arrété du 24 mars 1982 sur les dispositions relatives & I'mération des fogements
Wowrnal Officiel du 27 tmars 1982).
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— 27 — Art. 42

Les pentes doivent étre convenablentent réglées et comporter les aménagements
nécessaires en vue de I'évacuation des eaux vers un dispositif capable de retenir les
matiéres pouvant provoquer des enigorgements et de s'opposer au passage des,
rongeurs ; il doit étre siphonné dans le cas de I'évacuation des eaux vers un égout.

Leg canalisations d'évacuation des eaux pluviales, des eaux ménagéres et des
matiéres usées passant sous [e sof des cours, courettes jardins doivent comporter
en nombre suffisant des regards judicieusement disposés pour f{aciliter toute

* opératjon éventuelle de désengorgement.

I accés aux cours et courettes doit étre assuré depuis une partie commune de
I'immeuble. '

Section 2. — EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES

Article 42, — Evacuation.

L'évacuation des eaux pluviales et des eaux usées doit pouvoir étre assurée en

permanence.
Atcun obstable ne doit s’opposer A la circulation de 'air entre I'égout public

ou Ie dispositif de traitement des eaux usées et 'atmosphére extérieure, au travers

des canalisations et descentes d?eaux usées des immeubles notamment lorsque:Je-i o

raccordement nécessite I’installation d’un poste de relevage.

Afin de satisfaire & cette obligation, les descentes d’eaux usées doivent étre pro-
longées hors combles par un évent d’une section intérieure an moins égale 2 celle
de ladite. descente.

Des évents peuvent €tre toutefois remplacés par des dispositifs d’entrée d'air
ayant été reconnus aptes a l'emploi par un avis technique délivré conformément
aux dispositions de I’arrété portant création d’une commission chargée de formu-
ler des avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipements utili-
sés dans la constructioti (1). '

L'installation de ces dispositifs peut &tre effectuée sous réserve qu’au moins un '

+ 1 o) P
évent assure la ventilation :

— d’tne descente d’eaux usées par batiment ou par maison d’habitation
individuelle ;
— d’une descente d’eaux usées par groupe de vingt logements ou locaux équiva-
. lents situds dans un mé&me bétiment ;
— de toute descente de plus de 24 métres de hauteur :
__ detoute déscente de 15 & 24 métres de hauteur non munie d’un dispositif d’entrée
d’air intermédiaire ;

— de la descente situde & 'extrémité amont du collecteur recueillant les effluents

des différentes descentes.

{1). Arrétéda 2 décembfe 1969 portant création d’une commission chargée de formulef
des avis techniques sur des procédés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la cons-
truction (Journal Officiel du 16 décembre 1869).
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Art. 43 et 44 — 28 —

. Ces dispositifs d’entrée d’air ne peuvent étre installés que dans des combles ou
espaces inhabités et ventilés ou dans des piéces de service munies d’un systéme de
ventilation permanente (W.C., salles d’eau, etc.), 4 ’exclusion des cuisines. Ils doi-
vent étre facilement accessibles sans démontage d’éléments de construction et s’oppo-
ser efficacement 2 toute diffusion dans les locaux d’émanation provenant de la

descente.

En tout état de cause, ces dispositifs ne peuvent reruplacer les évents nécessaires
3 la ventilation des installations d'assainissement autonome.

En élévation les canalisations de chute des cabinets d'aisances. les descentes
d'eaux ménagéres et les descentes d'eaux pluviales. doivent étre distincles el
indépendantes : elles ne seront réunies, selon le principe séparatif ou unitaire. qu'au
niveau des collecteurs en sous-sol. .

il est interdit dévacuer des eaux usées non epurées dans les ouvrages

d'évacuation deaux pluviales et réciproguement. Aprés autorisation des services
administratifs compétents. seule [‘évacuation d'eaux useées épurées par des
intallations conformes & la réglementation en vigueur, peut étre tolérée dans lesdits
ouvrages lorsque le systéme d'égout public le permet.

Raccordement el relevage doivent étre aménagés de fagon que ia stagnation des
eaux soit réduite au minimum et qu’il ne puisse y avoir aucune accumulation de gaz

dangereux.

. -Aucupe nouvelle chute d'aisance ne peui étre établic & [extérieur des -

constructions en fagade sur rue.

Dans le cas ou la voie publique desservant I'immeuble n'est pas pourvue d'un
ouvrage dévacuation des eaux usées, toutes les eaux usées sont dirigées
préalablement & leur éloignement sur des dispositifs daccumulation ou de
traiternent répondant aux exigences formulées par des textes réglementaires

spéciaux.
Article 43. — Qcelusion des orifices de vidange des postes d 'ear.

Tous les orifices de vidange des postes d'eaux ménageres tels qu'éviers, lavabos.
baignoires doivent étre pourvus d'un systéme d'occlusion hydraulique conforme

aux normes [rancaises homologuéés. et assurant une garde d'eau permanente.

Les communications des ouvrages d'évachation avec I'extérieur sont établies de
telle sorte qu'aucun retour de liquides, de matiéres ou de gaz malodorants ou nocifs

ne puisse se produire dans l'intérieur des habitations.

Article 44. — Protection contre le reflux des eaux.d 'égout.

En vue déviter Je reflux des eaux d'égout dans les caves. sous-sols et cours lors
de ['¢lévation exceptionnelle de leur niveau jusqu'a celui de la voie publique
desservie, les canalisations dimmeubies en communication avec les égouts et
notamment leurs joints sont etablis de maniére & résister a la pression
correspondante. De méme tous regards situés sur des canalisations & un niveau
inférieur & celul de la voie vers laquelle se fait ['évacuation doivent étre
normalement oblurés par un lampon étanche résistant a ladite pression. Lorsque
des appareils d utilisation sont installés a un niveau tel que leur orifice d'évacuation
se trouve situé au-dessous de ce niveau critique. toutes dispositions doivent étre
prises pour s'opposer & tout reflux d'eaux usées provenant de 'égout en cas de mise

en charge dé celui-ci.
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—29 — Art. 45 et 46

Section 3. — LOCAUX SANITAIRES

Article 45, — Cubinets d aisances et salles d'ean.

Les salles deau et les cabinets d'aisances sont ventilés dans les conditions fixees

a larticie 40.
 Les murs, plafonds et boiseries des cabinets d'aisances et salles d'eau doivent
Stre maintenus en bon état d'entretien et de propreté.

Les sols doivent étre en parfait état d'étanchéité.

Les cabinets d'aisances doivent toujours disposer d'eau en permanence pour le
nettoyage des cuvelttes. _

a) Piéce commune au cabinet d'zisances et & la salle d'eau, de bains ou de
toilette.

Dans le cas ol lors de Ia transformation de logements anciens. il est impossible
d'établir un cabinet d'aisances et une salle d'eau. de bains ou de toiletle
indépendanis et qulils sont réunis dans fa méme piéde, celle-ci doit remplir
simultanément les conditions réglementaires notamment les conditions d'étanchéité
fixées pour chacun de ces locaux considérés isolément par les réglements de
constructions et le présent réglement sanitaire.

Notamment. il est interdit d'utiliser des appareils brdlants, méme sans flamme,
un combustible solide. liquide ou gazeux, dans. un cabinet d'aisances ou dans tout
siitré Tocal ‘ayant & la fois Jes deux destinations définies ci-dessus et ne répondant ~
pas aux conditions réglementaires.

h) Le cabinet daisances ne doit pas communiquer directement avec la piéce &
usage de cuisine el les pigces ot se prennent les repas.

Toutefois. dans les logements d'une ou deux piéces principales, le cabinet
d'aisances peut communiquer directement avec les piéces ou se prennent les repas a
I'exclusion de la cuisine : celui-ci doil étre raccordé a I'égout ou a4 un systéme
d'assainissement autre qu'une fosse fixe et muni de cuvette siphonnée e} chasse.
d'ean.

¢/ Poste d’eau & proximité de cabinets d’aisances 4 usage commui.

Lorsqu'il existe un cabinet d’aisances a usage commun, il doit y avoir & proxi-
mité de ce cabinet un poste d’eau avec évacuation siphonnée.

Dans les cas ol ce poste d’eau est situé & intérieur du cabinet d’aisances, 'eau
distribuée doit &tre considérée comme non potable et ensembie doit comporter
fes signes distinctifs prévus & 'article 6 du Titre I. Toutes précautions doivent étre
prises pour éviter les retours d’eau vers le réseau d’alimentation. .

Article 46. — Curactéristiques des cuveltes de cabinet d uisances.
a4 cuvette des cabinets daisances doit élre obligatoirement munie dun
dispositif d'occlusion. De l'eau doijt étre disponible en permanence pour le

netloyage des cuvelles,
lLorsqu'ils sont raccordés soit & un réseau d'assainissement, soit & une fosse

“§eplique ou un appareil équivalent. les cabinets d'aisances sont pourvus dune

chasse permettant Penvoi d'un volume d'eau suffisant. toutes dispositions étant
nrises pour exclure le risque de pollution de la canalisation d'alimentation en eau.
Les cuvettes doivent étre siphonnées par une garde d'eau conforme aux normes
francaises homologuées, '

Les instaliations a la turque et les siéges des cabinets doivent étre en materiaux
imperméables 4 parois lisses et [aciles a entretenir.




Art. 47 — 30 —

| e raccordement de la cuvetle au tuyau de chute doit éire étanche.

Article 47. — Cabinets d’aisances comportant un dispositif de désagrégation
et d’évacuation des matiéres fécales.

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispositif de désagrégation des
matiéres fécales est interdit dans tout immeuble neuf. guelle gue soit son

alfectation. .
Toutefois. en vue de faciliter 'aménagement de cabinets d'aisances dans le
logements anciens qui en sont totalement démunis, faute de possibilité technique de
raccordement, il peut étre installé exceptionnellement et aprés avis de ["autorité
sanitaire des cuvettes comportant. un dispositif mécanique de désagrégation des
matiéres fécales avant leur évacuation. Le conduit d'évacuation doit se raccorder
directement sur une canalisation deaux vannes de diamétre suffisant et
convenablement ventilée. 1l ne doit comporter aucune partie ascendante.
installation doit’ comporter une chasse d'eau et étre conforme a toutes les
dispositions du présent réglement sanitaire. .
~ Toutes précautions spéciales sont prises. notamment pour qu’'il ne se manifeste
auvcun reflux d'eaux vannes ni désamorgage de joints hydrauliques dans les

. dpipardils brdnchés.sur la méinie. chtité, " Cé raccordénent ne séra en aucun’éas =~ . -

effectué sur une canalisation réservée aux eaux pluviales ou aux eaux meénagéres.

Les effluents de ces appareils sont évacués et traités dans les meémes conditions
que les eaux vannes provenant des cabinets daisances et conformément aux
dispositions de la section 4. Par sa conception et son fonctionnement. 'appareil ne
doit entrainer aucune pollution du réseau d’amenée d'eau polabie.

Des précautions particulieres doivent étre prises pour assurer lisolement
acoustigue correcte de I'appareil et empécher la transmission de bruits vers tes
locaux du voisinage.

La stagnation d'une quantité d'eaut dans la bache de pompage de 'appareil doit
étre limitée au minimum nécessaire au-fonctionnement correcte de la pompe.

Dans le cas oll des opérations d'eniretien rendent nécessaire le démontage de
I'appareil, celui-ci doit étre congu pour ne causer aucun dommage, ni aucun
inconvénient au, point de vue sanitaire. : o

L'appareillage électrique doit étre réalisé de fagon & éliminer tout risque_-fd'e
contact direct ou indirect des usagers avec des conducteurs sous tension. A cet effet.
I'installation sera réalisée en prenant I'une des précautions prévues & la norme

francaise NF C 15.100.
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SEGHOH 4 - OUVRAGE‘S D ASSA!NISSE‘_MENT

-~ Artlcle 48. - Dispositifs d’assainissement auronome.

Les eaux usées domestiques issues des locaux d’habitation ou assimilés, non des-
serv&s par un réseau pubhc d’assainissement, sont recuelllies, traitées et éliminées
par des dispositifs d’assainissement autonome établis conformément aux prescrip-

{ tions applicables en matiére d’assainissement autonome des bitiments d'habxtd-
j tion (1) (2).

% Les fosses chimigues et les fosses d’accumulation sont des dispositifs de réten-
tion et de stockage qui n’assurent pas ’épuration des gaux usées dome;tiques.

Leur implantation, aprés avis dela Dlrecnon Bépartementale des Affaires Sani-
ires'et Sociales, ne pourra étre envisagée tju'en cas d’impossibilité de faire appel
autres dISpOSltlfS de traitement ‘prévus par la réglementation.

ey s

Article 49, — Rejet des effiuents.

/ Sont interdits tous les rejets qui ne sont pas réalisés dans les conditions prevues
par la réglementation en vigueur : en particulier, sont interdits les rejets d’effluents,
méme traikéa, dans un puisard, puits perdu, puits désaffecté, une cavité natureile,
\ une carriére. . -
S - SRl S T L
: e “;1 T Article 50. = Régles d’implantation.

-

AL "implantation des dispositifs d’assainissement autonome ne doit pas presenter

/” de risques de contamination des eaux destinées 2 la consommation humaine ou

réservées a des activités particuliéres telles que les cultures maraichéres immergées

I ou la baignade.
Les dlspOSitIfS d'assainissement autonome ne peuvent &re immplantés & moins
dé trente cing métres de puits ou de source produisant une eau destinée a la con-
_ sommation humaine.
Lelieu d’implantation des d15p031t;fs d’ assalmssement autonome doit etre adapté
aux caractéristiques du terrain, nature et penfe, ainsi qu'a I’ emplacement de
’h

bitation,

a
AvARSALERRANS A2

Les dispositifs de traitement des effluents par le sol (épandage souterrain, ter-
tre d’infiltration, lit filtrant drainé...) ne doivent pas 8tre établis & moins de trois
imatres des limites séparatives de propriété des terrains sur Jesquels ils sont implan-
tés des constructions d’habitation et des arbres.

i, L’autorité sanitaire peut interdire ['utilisation de tout dispositif d’accumulation
™., ou de traitement présentant une géne pour le voisinage.

b

s .
o -

(1) Arrété Interministériel du 3 mars 1982 (Journal Officiel du 9 avril 1982) modifié par
PArrété du 14 septembre 1983 (Journa! Officiel du 16 petabre 1983) fixant les régles de cons-
truction et d*installation des fosses septiques et appareils analogues utilisés en manére d’'assai-
nissement autonome des bAtiments d’habitation.

(2) Circulaire du 20 ao(it 1984 relative 4 assainissement autonome dés bétiments d’habi-
tation {Journal Officiel du 21 septembre 1984),
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Section 5.— INSTALLATIONS D’EI_ECTRICITE' ET DE GAZ. DE CHAUF-
FAGE. DE CUISINE ET DE PRODUCTION D'EALU CHAUDE :

Article 51— Installations d ‘Blugtricitd.

L.es modifications conduisant au remplacement ou su renforcement des circuits.
d'alimentation électrique doivent étre conformes aux normes NF C14-100 et

C 15-100.
Arnticte 52, — fustallations de gac.

“Toutes les installations nouvelles ou {ransformations d'installations de
distribution de gaz doivent étre conformes aux dispositions réglementaires les

concernant (1).

Article 53. — Installations de chauffage, de cuisine
ou de production d’eau chaude par combustion (2).

53.1. Regles pénérales.

L'évacuation vers l'extérieur des gaz de combustion des installations de
chauffage, de cuisine et de production d’eau chaude est réalisée dans les condit
. ci-aprés: L S . _ S e
- les instaliations d'appareils utilisant des combustibles gazeux ou hydrocarbures

liquéfiés doivent étre conformes aux dispositions de la réglementation en

vigueur (1),

— les installations d'appareils utilisant des combustibles solides ou liguides doivent
étre raccordées a un conduit d'évacuation des-gaz de combustion, |

53.2, Cuonduits o évactiation

Un appareil de combustion ne peul étre raccordé qu'd un conduit d'évacuation
présentant les caractéristiques de tirage et d'isolation thermique prévues par la
réglementation en vigueur{l) (2). Les orifices extérieurs de ces conduits

Fn e I P e -

A Advamintinng Anivant atro énnl e Y e R R mimee s wriediodiT (B B
gevacualon GoIveni & gaigment CONIOries a d regisimnenianion €n yigucur v/

 Toute réparation. reconstruction, surélévation, modification ou adjonction de
conduits d'évacuation de gaz de combustion doit eétre réalisée conformeément aux
-dispositions de la réglementation en vigueur (1) (2) (3). :

Toutes dispositions doivent étre prises pour éviter les siphonnages. quils
concernent des conduits de fumée ou des conduits de ventilation.

Les conduits de raccordement desservant les foyers doivent élre apparents sur
tout leur parcours, facilement démontables et maintenus en bon état.

(1) Armrété du 2 aolt 1977 relatif aux régles techniques et de sécurité applicables aux
instaliations de gaz combustibles et d’hydrocarbures liguéfiés situées a [ ‘intérieur des baliments
d'habitation ou de leurs dépendances Uournal Qfficiel du 24 aofit 197 7).

{2) Notamment arrété du 24 mars 1982 relatif 4 Paération des logements et arréte du
20 juin 1975 relatif & 1'éguipement et a ['exploitation des installations thermiques en vue de
réduire la pollution atmosphérique et d'économiser énergie Uournal Officiel du 31 juillet

£975),
(3)  Arréié du 22 octobre 1969 relatif aux conduits de fumée desservant des logements

Uournal Qfficlel du 30 octobre [969)

ditions
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glementation en vigueur. ils ne
lle ou est établi le foyer qu'ils
ible. Leur section doit étre

_______ [ ol Anpweneyant [ anr
I Yyu > UTIOCE VLt ks

constante et au moins égale a celle de la buse de |'apparei
montage doit étre correct, notamment dans leur raccordement au conduit fixe, afin
d'éviter tout risque d'obstruction.

1 a construction des. carneaux. cest-d-dire des conduits de fumée fixes.
horizontaux ou obliques, est soumise aux réegles de canstruction des conduits de
fumée, notamment celles visant I'isolation thermique. Hs sont munis de tampons,
notammént aux changements de direction. pour permetire feur ramonage.
un appareil & combustion & un conduit de fumee est
raccordé directement sur le conduit de fumee. 11 ne

Sauf dans les cds et conditions prévus par faré
doivent pas pénétrer dans une piece autre que ce
desservent. Leur parcours doit étre le plus coutt poss

Lorsque le raccordement d’
obligateire, I'appareil doit étre
doit pas étre branché :
~ dans un poéle de construction comporiant coffre ou étuve:

 dans une cheminée comportant un appareil de récupération de chal
fond de cheminée et faisant obstacle au nettoyage normat ;

- dans un itre de cheminée constituant un foyer ouvert, sauf aménagement
permanent assurant un tirage normal et une etanchéité suffisante.
ons ne font pas obstacle a linstallation d'un systéme de

Ces dispositi
récupération de chaleur sur le conduit de raccordement sous réserve de prévoir ies
disposifions nécessaires au maintien d'in tirage efficace et de la vacuité du conduit -~
de fumée. .

En tout état de cause, un tel dispositif ne doit pas étre ins
appareii dont 1'ailure de combustion est réglée uniquement pa

Il est établj & la partie inférieure du conduit fixe ou, & défaut, sur le conduit

mobile de raccordement un dispositif fixe ou mobile, tel que boite & suie. pot 4 suie,
t& de branchement, destiné & éviter toute obturation accidentelle du conduit et
permettant des nettoyages faciles.
Le raccordement 4 un conduit d'évacuation des produits de la combustion a
tirage naturel ou & extraction meécanique des appareils utilisant les combustibles
gazeux ou des hydrocarbures liquéfiés doit éire réalisé dans les conditions prévues a
cet effet par le D.T.U. n® 61-1: Instaliations de gaz. .

Si des systémes de combustion comportent un dispositil d'évacuation des
fumees d'une conception différente des conduits visés par le présent réglement, ils
ne peuvent étre mis en ceuvre que si le dispositif d'évacuation des fumées a été
reconnu apie a Pemploi par un avis technique délivré conformément aux
dispositions de I'arrété (1) portant création d'une commission chargée de formuler
des avis techniques.sur des procédés, natériaux, éléments ou équipements utilisés

dans la construction.

53.3. Raccordement de plusieurs foyers 4 un conduit unique.

Indépendamment des possibilités de raccordement de foyers d'un conduit
e de conduits individuels dans. les conditions définies

collecteur par Uintermédiair
par larrété relatil aux conduits de fumées desservant les logements (2), il est

également permis de raccorder plusieurs foyers a un méme conduit de fumeée sous

eur faisant

tallé a la sortie d'un
r l'arriveée dair. .

les conditions ci-apres.

(1} Arréte du 2 décembre {969 relatif 2 1a création d'une commission chargée de formuter
des avis techniques sur les procédes. matériaux. éléments ou équipements utilisés dans la

construction Uaurnal Officiel du 16 décembre 1969).
(2} Arrété du 24 mars 1982 relatif & 'aération des logements.
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D'une fagon générale, plusieurs foyers ne peuvent étre raccordés sur un méme
conduit de fumées qu'a condition que ce conduit soit compatible avec les produits
de la combustion du ou des combustibles et que ses caractéristiques saient telles
qu’un tirage suffisant soit assuré dans toutes les conditions de fonctionnement.

53.3.1. Leraccordement aux conduits de fumée de plusieurs générateurs instailés
: dans un méme local doit respecter fes regles suivantes :

— des générateurs a combustible liquide peuvent étre raccordés sur un méme con-
duit de fumée & condition que’les brileurs soient du méme type ;

— des générateufs a combustible gazéux peuvent étre raccordés sur un méme con-
duit de fumée & condition que les brileurs soient du méme type ;

— des générateurs 4 combustible liquide et des foyers & combustibles gazeux peu-
vent £tre raccordés simultanément au méme conduit de fumée, A condijtion que
les brileurs & gaz et 3 mazout soient du type « & ventilateur » ;

— des genérateurs & combustible solide peuvent &tre raccordés sur un méme con-
duit. Ce conduit doit &tre indépendant du ou des conduits desservant des foyers
a combustible liquide ou gazeux sauf cas précisés ci-aprés.

Installation de puissance utile totale supérieure & 70 kW :

Des générateurs utilisant des combustibles différents peuvent &tre raccordds sur
_un méme conduit de fumée A condition que soient respectées, dans toutes les con-
ditions de fonctionnement, les prescriptions de 'arrété du 20 juin 1975 et que le
conduit soit compatible avec les produits de la combustion de chaque combustible (1).

En conséquence, si la conformité & larrété du 20 juin 1975 ne peut pas étre
réalisée, on prendra les dispositions nécessaires pour gu’ent aucun cas une chaudiére
utilisant un combustible solide ne puisse fonctionner lorsqu’elle est raccordée a un
conduit unique, simuitanément avec une autre chaudiére utilisant un combustible
liquide ou gazeux. ,

[nstallation de puissance utile totale inférieure 3 70 kW -

Dans le cas de deux chaudiéres, I’une 4 combustible liquide ou gazeux et "autre
a combustible solide, I"accouplement doit obligatoirement &tre réalisé par un équi-
pement fourni sur catalogne par'un fabricant ayant && reconnu apte & I'empioi
par un avis technique délivré confoermément aux dispositions de 1’arrété portant
création d’une commission chargée de formuler des avis techniques sur les procé-
dés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la construction (2},

Cet équipement doit comprendre : .
— un conduit d'accouplermnent des deux buses avec une seule sortie de fumees :
— un dispositif automatique de sécurité n'autorisant le fonctionnement du brijeur

a combustible liquide ou gazeux que lorsque |'allure du foyer a combustible

solide est suffisamment réduite. c'est-a-dire lorsque la température des fumées 2
ta buse est inférieure 4 100 °C ou lorsque la température du (uide caloporteur

au depart est inférieure a 30 °C.

(1) Arrété du 20 juin 1975 relatif & I’équipement et 3 Vexploitation des installations ther-
miques en vue de réduire la pollution atmosphérigue et d’4conomiser énergie Journal OFF-
ciel du 3t juillet 1975), | : -

(2)  Arrété du 2 décembre 1969 portant création d'une comimission chargée de formuler
des avis techniques sur les procédés, matériaux, gléments ou équipements utilisés dans la cons-
truction (Officie! du 16 décembre 1969}, .
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53.3.2. Dans le cas de chaudiéres « polycombustibles » deux cas peuvent se
présenter :

Chaudiére & deux chambres de combustion et & une seule buse de sorties de
fumeées : elle doit étre équipée d'un dispositif automatique de sécurité comme
indiqué ci-avant: en outre. un autre dispositilf automatique de sécurité doit
empécher le fonctionnement du brileur si une des portes de chargement est
ouverte. ‘

Chaudiére & deux chambres de combustion et 2 deux buses de sortie de fumées :
elle peut étre raccordée sur un seul conduit de fumée & condition que le {abricant de
la chaudiére fournisse le raccord d'accouplement des deux buses permettant de
n'avoir qu'une seule sortie de fumées & raccorder au conduit de fumee.

Dans ce cas, cette chaudigre doit étre équipée des deux dispositifs automatiques
‘de sécurité indiqués ci-avant.

53.4. Ven;i[ation.

Les dispositions du présent article ne concernent pas les appareils & combustion

_fonctionnant en circuit étanche.

'La ventilation des locaux oft sont installés des appareils utilisant le gaz ou les
hydrocarbures liquéfiés doit répondre suivant le cas, aux régles d’aménagement .
et de sécurité des installations de chauffage (1) ou aux régles de sécurité applica-
bles a I'utilisation de ces combustibles (2). S :

En aucun cas, les dispositifs d'amenée d'air neuf et d'évacuation d'air vicié ne
doivent étre condamneés.

Les appareils de production-émission ou de production, tels qu’ils sorit définis
dans les régles d’aménagement et de sécurité des instaliations de chauffage (3), et
utilisant des combustibles solides ou liquides, doivent &ire installés dans des locaux
répondant aux conditions de ventilation ci-apres : '

a) Appareils d’une puissance utile totale inférieure ou égale a 70 KW :

Appareils de production-émission (poéles, cuisiniéres, cheminées) situés en rez-
de-chaussée ou en étage : le local doit étre muni d'une amenée dair neuf d'une
section libre non condamnable d'au moins 50 centimétres carrées. :

Appareils de production-émission {pocles. cuisiniéres, chemindées 18
des locaux en sous-sol et appareils de production {chaudieres et genérateurs d

chauffage central ou de production d'eau chaude) quelle que soit leur situation : le
local doit étre murni d'une amenée d'air neuf d'une section libre non condamnable
d'au moins 50 centimétres carrés débouchant en partie basse et d’une évacuation
d'air vicié d’une section libre non condamnable d'au moins 100 centimetres Carreés
placée en partie haute et débouchant directement a l'extérieur.

(}} Arrété du 23 juin 1978 (notamment les articles 11, 12 et 32 relatifs & la ventilation)
relatif aux installations fixes destinées au chauffage et A ’alimentation en eau chaude sani-
taire des batiments d habitation, de bureaux ou recevant du public (Journal Officie! du 21 juiliet
1978). a

(2)  Arrétd du 2 aoflt 1977 (notamment Particle 15 relatif 4 la ventilation) relatif aux régles

" “techniques et de sécurité applicables aux installations de gaz et d’hydrocarbures liquéfiés situées

3 intérieur des batiments d'habitation ou de leurs dépendances (Journal Officiel du 24 acit
1977). . .

(3)  Arrété du 23 juin 1978 (notamment les articles 11, 12 et 32 relatifs a la ventilation)
relatif aux installations fixes destindes au chauffage et & l'alimentation en eau chaude sani-
taire des batiments d’habitation, de bureaux ou recevant du public (chaufferies}.
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Les dispositions ci-dessus ne sont pas applicables lorsque les appareils sont situés
dans des piéces ventilées suivants les modalités fixées par I'arrété sur I"aération des

logements (I) & condition que : ,

~ les débits d'air nécessaires au bon fonctionnement de ces appareils soient
assures ;

— lors d'une évacuation de {'air par un dispositif mécanique, la dépression créée

par cette évacuation ne puisse entrainer d'inversion de tirage des conduits de
fumée et foyers fonctionnant par tirage naturel, notamment lors de ['allumage

de certains {oyers.
b) Appareils d'une puissance utile totale supérieure & 70 kW :

Le local doit étre muni d'une amenée d'air neuf et d’'une évacuation d'air vicié
aménagées conformément aux dispositions applicables aux chaufferies fixées par
les régles d'aménagement et de sécurité des instaliations de chauffage(2).

¢/ lLorsque les appareils sont situés dans des locaux habités ou occupes, l'arrivée
d'air neuf doit étre située aussi prés que possible des foyers ; elle doit étre disposée et

: amenagee de telle facon que le courant d'air qu’elle occasionne ne constltue pas une

géne pour les occupants,

53.5. Installations de chauffage par air chaud.
Ces installations doivent étre telles que les gaz de combustmn ne purssent_u_

pénétrer dans les conduits de distribution d'air chaud.

53.6. Moderateurs

Les modérateurs de tirage par admission d'air ne doivent pag se trouver a
lintérieur des conduits. Is doivent se fermer d'eux-mémes en cas de diminution du
tirage et étre maintenus en bon état de fonctionnermnent. Ils doivent toujours éire
installés dans le focal ol se trouve 'appareil ; 1a surveillance doit en étre aisée.

53.7. Cles et registres.

Les clés et registres destinés & réduire la section du conduit d'évacuation des
produits de la combustion ou a 'obturer peuvertt étre mis en ceuvre dans [es setles
conditions délinies par les articles ci-apres :

Toutefois, ['utilisation de dxsposmfs situés dans le circuit d'évacuation destinés a
régler ou a réguler le débit d'extraction. en cas d'extraction mécanigue conjointe ou
non 4 celle de 'air de ventilation du local ot sont installés dés appareils utilisant des

combustibles gazeux. n'est pas visée par les dispositions du présent article.

53.7.1. Dispositif de réglage a commande manuelle.

Pour les appareils d'un type ancien, utilisant un combustible solide et ne
comportant pas de dispositif efficace de réglage du débit d'air comburant, {a mise en
place en aval de la buse de clés ou de registres 4 commande manuelle est autorisée &
condition que ces dispositifs ne puissent obstruer en position de fermeture maximale
plus de trois quarts de la section du conduit et que leur forme ou leur disposition ne
puisse favoriser I'obstruction du conduit par la suie ou tout autre dépot.

{1} Arrété du 24 mars 1982 relatif & Faération des Idgements.

(2] Arrété du 23 juin 1978 (notamment les articles [ 1, 12 et 32 relatifs & |z ventilation)
relatif aux installations fixes destinées au chauffage et & I'alimentation en eau chaude sanitaire
des bitiments d habitation. de bureaux ou recevant du public {chaufferies).
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53.7.2. Dispositifs autoréglables de tirage- ‘
orégiables de tirage, autres que fes modérateurs de tirage visés 2
1és sur des seuls générateurs de chaleur utilisant des

L4 L .
mécanique. lls doivent

Des registres autc
['article 53.5, peuvent ¢tre.insta
combustibles iquides et équipes de srifeurs & pulvérisation'm
satisfaire les prescriptions suivantes :

— avoir été reconnus.apies & {'emploi par un avis technigue délivré conformement

aux dispesitivaz de V'arrété (1) portant création d'une .commission chargée de
‘formuler des avis techniques sur des procédés, matériaux. éléments Ou
équipements utilisés dans la construction :

~ ne pas obstruer, en position de fermeture, plu

conduit : '
— &tre placés sur une partie horizontale du conduit de fumée ou, en tout état de

cause. en amont du dispositif fixe ou mobile destiné a éviter toule obturation
aceidentelle du conduit et permettant des nettoyages faciles,

s des trois quarts de la section du

53.7.3. Dispositifs automatiques de fermeture.
L'installation de ces dispositifs est interdite pour des appareils utilisant un

combustible solide.

I ‘installation de ces dispositifs en aval d'un générateur utilisant les combustibles
liquides ou gazeux ne peut &tre effectude que si la puissance utile de ce générateur,
situé en chaufferie réglementairement ventilée, est supérieure a 70 kW.

53.7.31. Générateurs utilisant un combustible liquide.

- Des dispositifs automatiques de fermeture de I'orifice d'évacuation des produits
da combustion peuvent &tre installés sous réserve davoir ét¢ reconnus apte &
I'emploi par un avis technique délivré conformément aux dispositions de Farrétei{l)}
portant création d'une commtission chargée de formuler des avis technigues sur les
procédés, matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la construction. Ces
dispositifs doivent étre, en particulier, congus de maniére & ne permettre le
fonctionnerment du brileur que lorsque Forifice d'évacuation est libre sur toute sa
section. lls doivent &re instailés en amont du régulateur de tirage.

" (Ces dispositifs ne peuvent étre installés que si les générateurs sont équipés de

braleurs 3 pulvérisation mécanique.

53.7.32. Geénérateurs utilisant un combustibie gazeux.

Des dispositifs de fermetu re de 1orifice d'évacuation des produits de combustion
peuvent étre installés sur des générateurs de chaleur de puissance utile supérieure a
70 kW si les conditions suivantes sont simultanément satisfaites :

.

rateurs pour lesquels ils sont spécialement congus

— ils sont installés sur des géne
s de la spécification en vigueur (2).

~ ils sont conformes aux disposition

51.7.4. Conditions d'instaliation et d'entretien de ces dispositifs.
tuée par un installateur qualifie

[a mise en ptace de ces dispositils doit étre effec
objectif de vérifier son

et aprés un controle de I'état du conduit de fumée ayant pour
aptitude a I'emploi.

(1) Arréte du 2 décembre 1969 portant création d'une commission chargée de formuler
des avis technigues sur des procédés, matériatx, Sléments ou équipements utilises dans la
construction Uournal officiel du 16 décembre 1969

{2} Spécification A.T.G. (31.31.) concernant les dispositifs de [ermeture de [orifice
d'éyacuation des produits de combustion de chaudiéres 4 gaz de puissance utile superieure &

70 kW,




Art. 53bis et 54 — 38 —

Ces appareils dofvent étre entretenus et vérifiés dans les conditions définies &
Particle 11.6. : 7

[ aération du conduit de fumée doit étre maintenue pendant la période durant
taquelle les générateurs de chaleur ne sont pas en service.

53.8. Interdiction visant certains dispositifs mécaniques de ventilation.

il est interdit d'installer des dispositifs mécaniques supplémentaires de
ventilation tels que ventilateur de fenétre, extracteur de hotte et de faire déboucher
un vidoir de vide-ordures lorsque la colonne correspondante est ventilée par
extraction mécanique :
~ dans une piéce ou se trouve un appareil 4 combustion raccordé a un conduit de

fumée fonctionnant en tirage naturel :

— dans un local distinct de cette pigce si ce dispositif ou vidoir de vide-ordures est
susceptible de provoquer une dépression suffisante pour entrainer un
refoulement des gaz de combustion.

53.9. Installations d'appareils a4 combustion autres que ceux destinés au
chauffage. & la cuisine ou 4 la production d'eau chaude.

Les installations d'appareils & combustion autres que ceux destinés au chaulfage,
a la cuisine ou 4 la production d'eau chaude doivent remplir les conditions fixées au

présent article 53. En outre, les évacuations de gaz d'échappement de moteurs fixes
a.combustion interne ou & explosion doivent toujours étre raccordées & des eondiifts

présentant les caractéristiques requises pour les conduits de fumée, y compris pour
la hauteur de leurs débouchés extérieurs. Ces conduits doivent étre capables de
résister & la pression de fonctionnement et, s'ils traversent des locaux OCccupeés ol
habités, étre placés a I'intérieur d'une gaine présentant les mémes caractéristiques
mécanigues qu'un conduit de fumée, Cette gaine peut servir de ventilation haute du
focal ou est instailé le moteur: dans le cas contraire, elle doit etre en
communication directe a sa partje basse et-a 5a partie haute avec {'air extérieur. Eile

est indépendante de tout autre et doit également déboucher au niveau imposé pour

les conduits de fumée.

Article 53 bis. [nstallations thermiques ne comportant pas de combustion.

Les locaux des installations ‘thermiques ne comportant nas de combustion tals

que postes échangeurs de calories, installations d'accumulation d'eau chaude, ete.,

. doivent, en tant que de besoin. étre efficacement ventilés et isolés afin de n'apporter
aucune élévation de température susceptible de perturber I'usage normal des locaux
YOisins. s

Ceux contenant des installations d'une puissance utile totale supérieure 4 70 kW
doivent étre ventilés et isolés dans les conditions fixées par la réglementation en
vigueur. (1),

Section 6. - BRUIT DANS L'HABITATION

Article 54, -~ Bruit,

Les adjonctions ou les transformations d'équipements du logement. quelles
qu'elles solent, notamment ascenseurs et appareils sanitaires. vide-ordures.

(1) Arrété du 23 juin 1978 relatil aux installations fixes destinéss au chauffage et &
Falimentalion en eau chaude des batiments d'habitation. de bureaux ou recevant du public
Uournal officiel du 21 juillet 1978). ’
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— 39 — Art. 55 et 56

installations de chauffage et de conditionnement dair, les canalisations d'eau.
surpresseurs et éjecteurs d'eau, antennes de télévision soumises & I'action du vent.
dolvent satisfaire aux dispositions de la réglementation en vigueur. Ces travaix
d'aménagement ne doivent pas avoir pour conséquence de diminuer les
caractéristiques d'isolation acoustiques du logement (1),

Leur choix. lesr empiacement et leur condition d'installation dolvent étre

effectués de maniére & réduire 3 leur valeur minimeale les bruits fransmis.

CHAPITRE IV

Logements garnis et hotels (2)
Locaux affectés.a 'hébergement collectif (3)

Section 1. — GENERALITES

. Article 55,.— Domaine d'application.

Les logements garnis et hotels sont soumis aux dispositions des chapitres [, 1T et
111 du présent titre : ils doivent en outre respecter les dispositions du present

chapitre 1V. )
Les prescriptions du présent chapitre sappliquent & tous les locaux affectés a
'hébergement collectif sans préjudice - des réglementations particuliéres visant
certains d'entre eux (4).
1es dispositions relatives & la ventilation de ces catégories de locaux figurent a ia

section 2 du titre I ci-apres.

Article 56. — Surveitlaiice,

Les logeurs ou responsables de ces Jocaux sont tenus de {aciliter les missions des
représentants des services chargés de leur surveillance.

(1} Arrété du 14 juin 1969 relatif a I'isolation acoustique dans les batiments d'habitation
Uournal officiel du 24 juin 1969, modifié par arrété du 22 décembre 1975 {Fournal gfficlel du

7 janvier 19761

(2) Location en meubié: variété de location domt les caractéristiques sont de porter
individuellement sur un local et des objets mobitiers (meubles meublants) fournis par le bailleur
ou le logeur. .

Location en garni: location en meublé dans laquelie le bailleur ou le logeur fournit des
prestations secondaires, telles que iocation de linge. entretien et nettoyage des locaux,

préparations culinaires {petits déjeuners), elc. )
(3) Loi n°73-548 du 27 juin 1973 relative & I'hebergement collectif. Décret n? 73-50 du
20 janvier 1975 partant application de iadite loi Uournal officiel du ¥ février 19750
(4) Les foyers de travailleurs, de personnes fgées ou autres, sont régis par le Décret
n® 69,596 du 14 juin 1969, fixant les r3gles générales de construction des bitiments d’habita-
tion (Journal Qfficiel du 15 juin 1963) et ses arrétés d’application notamment ['arrété du

26 juillet 1982 relatif & 'aération des foyers (Journal Officiel du 7 aoii 1982).
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Section 2. - AMENAGEMENT DES LOCAUX

Article 57. - Eguipement.

Lorsqu'un garni ou un meublé communique avec un débit de boissons, une
entrée indépendante doit étre aménagée et maintenue constamment disponible.

Dans les garnis et meublés, -haqun unité de location doit avoir une porte
indépendante.

Dans les chambres individuelles et les locaux affectés a I'hébergement collectif,
les piéces ne peuvent avoir une superficie inférieure 4 7 metres carrés par usager.
pour une occupation de trois personnes au maximum et de 5 métres carrés par
usager. au-deld de trois personnes. Tout dortoir est divisé en boxes individuels
fargement ouverts sur les dégagements pour asstrer le rencuvellement de 'alr. Le
dorteir doit comporter en annexe des installations sanitaires en nombre et en qualité
conformes a Ia réglementation concernant les logements foyers, a savoir :

une salle de douches a raison d'une pomme-douche pour dix personnee ol
fraction de dix personnes : -

des cabinets d'aisances a raison d'un pour dix personnes ou fraction de dix
personnes ;

____un lavabo pour trois personnes au maximum ;4 titre transitoire sont tolerés les
" Tavabos collectils comportant un nombre de robinets correspondant au normbrede

lits.
Le sol et les murs doivent.étre constitués de matériaux ou revélement d'un

entretien lacile. _

Lorsque les locaux réservés a hébergement collectif sont situés
d'une entreprise, ceux-ci doivent étre distincts des lieux de travail et protégeés contre
toutes les nuisances occasionnées par son activité,

57.1. Equipement collectif.

Les cabinets d'aisances ne doivent jamais communiquer directement avec les
salles de restaurant, cuisines ou réserves de comestibles.

Les urinoirs doivent étre etabiis hors de ja vue du public et satisfaire aux memes
conditions d’hygiéne que les cabinets d'aisances.

Les ¢irculations et parties communes gui ne possédent pas un éclairage naturel
suffisant doivent étre pourvues d'un éclairage électrique permanent et efficace.

57.2. Equipement des pieces.

‘Tout fogement garni. toute piéce loude isolément doivent étre pourvus d'un
poste d'eau potable. convenablement alimenté 3 toute heure du jour et de Ja nuit. et
installé au-dessus d'un dispositif réglementaire pour I'évacuation des eaux usées.

Chaque piéce et circulation communes doivent étre équipées d'un dispositif
d'éclairage électrique.

Arlicle 58, — Locaux unciens.

Dans les immeubles, dont la construction st antérieure 2 la publmalton du
présent régiement. lexmoltatson des locaux a usage de garnm ou meubles, méme
s'ils ne sont pas conformes 4 toutes les prescriplions susénoncées. pourra étre
tolerée a titre transitoire et précaire, pendant une période de un an & dater de sa
publication. mais sous réserve que les installations de chaufTage et de production
d'eau chaude par combustion soient conformes au présent réglement et gue les

dans 'enceinte
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d'alimentation en eau potable. linstallation des cabinets daisances. de
d'entretien des focaux et du mobilier sofent satisfaisantes. .

nsformation ou de réparation affectant fe gros ceuvre des batiments
ge ou & destination de garnis ou de
ts doivent étre conformes aux

propreté et
Encas de tra
ou ["économie générale desdits batiments a usa
meublés, les nouveaux agencements et aménagemen
prescriptions des présentes dispesitions.

Section 3.~ USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

~ Article 59. = Service de l'ean ef des sanitaires. '

suspendre le service de l'eau et

L'exploitant ne peul. de sa propre initiative,
impératives de sécurite.

'usage des cabinets d'aisances sauf pour des raisons

Article 60, — Entretien.

Les logements et fes piéces isolées, ainsi que les parties COmmunNes doivent étre
entretenus tant & Uintérieur qua lextérieur dans un état constant de propreté : en
tant que de besoin, Fautorité sanitaive pourra prescrire la réfection ou le
renouvellement des peintures ou des tapisseries.

_ Article 61, — Mesures pro,rﬁfivlddiz}ués.
La location des locaux meublés ayant été occupés méme partiellement ou
temporairement par des personnes atteintes de maladies transmissibles nécessitant
légalemerit la désinfection terminale est interdite tant que ces locaux n'ont pas été
désinfectés dans les conditions réglementaires.

La désinfection et la désinsectisation de Ia literie et des
prescrites toutes les fois que ces opérations sont jugees nécessa
sanitaire. .

" La literie doit étre maintenue en bon état d
surveillance des services dhygiéne porte non seu

ol rea

égaiement sur ies objets mobiliers.

locaux peuvent étre
ires par |autorite

entretien et de propreté: la
lement sur ies locaux. mais

-

TITRE IlI

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS AUTRES QUE
CEUX A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES

Article 62. — Type de locunx visés.

Sous réserve de dispositions contraires édictées par des réglementations
particulieres (1), les prescriptions du présent reglement, traitant des habitations,
sont élendues a toutes catégories d'immeubles ou d'¢tablissements ainsi gu'a leurs
dépendances quand ils regoivent en tout ou partie Jes memes équipemertts que les
; e raican de salubrité des meémes

Pluul daioey =y SEEE S ST

regles d'établissement. d'entretien ou d'usage.

[————— ]

11} Arrété du 26 juillet 1982 relatil & aération des foyers Unuraal affieiel du 7 aott 1982).
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Section 1. ~ AMENAGENMENT DES LOCAUX
[.es dispositions-du titre IT relatives a 'aménagement des locaux dhabjtation
sont applicables aux constructions neuves et transformations d'établissements visés
a l'article 62 ci-dessus. & 'exception :
de T"article 40 . =
de I'afinéa £ de 'article 45. |

Section 2. — VENTILATION DES LOCAUX

l.es dispositions de cette section s'appliquent aux constructions neuves et aux
constructions subissant des modifications importantes affectant le gros ceuvre ou
I'economie de ['immeuble. ‘

Seules les prescriptions relatives a l'entretien des installations de ventilation
suppliquent aux constructions existantes. & moins que ne soit démontrée fa i
nécessité de prendre des mesures assurant la salubrité publique.

les débits et volumes indiqués ci-aprés sappliquent exclusivement aux
personnes qui n'exercent pas dactivité salariée dans les différentes catégories de
ioCalx Concernes.

" Pour les personnes exergant une telle activité, il convient de se reporter aux
dispositions du chapitre Il du titre 1] du livre.ll du code du travail (Hygiéne des
locaux affectés au travail). :

Pour le calcul des débits ou des volumes. il sera tenu compte de 'ensembie des
persdnnes fréquentant ces logausx. :

Article 63. — Gdndruliics.

63.1.  Dispositions de caractére général.

La ventilation des locaux peul étre soit mécanique ou naturelle par conduits, soit
naturelie pour les locaux donnant sur l'extérieur, par ouverture de portes, fenétres

" ou aulres ouvrants. - ‘
Dans tous les cas. la ventiiation doit étre assurée avec de I'air pris & I'extérieur
hors des sources de pollution : cet air est désigné sous le terme « d'air neul ».

Dans la suite de cet article. les locaux sont classés. du point de vue de la
ventilation, en deux catégories : -

Les locaux dits «a pollution non spécifique »: ces locaux sont ceux dans
fesquels ta pollution est liée & la seule présence humaine, & Fexception des cabinets
d'aisances et des locaux de (oilette. "Toutefois. les dispositions gui suivent ne

trris s'appliquent pas aux locattx ot cette présence est épisodique (circulations. archives.
N deépots) : on peut admetltre que ces locaux sont ventités par Pintermeédiaire des

; locaux adjacents sur lesquels ils ouvrent.

5 Les locaux dits «a pollution specifique »: cuisines, salles d'egu. cabinets
d'aisances et tous autres locaux ou existen{ des émissions de produits nocifs ou .
génants autres que ceux liés 4 la seule présence humaine {(notamment certains
“laboratoires et locaux ot fonctionnent des appareils susceptibles de dégager des
polluants gazeux non rejetés directement & l'extérieur, tels le monoxyde de carbone.
fe dioxyde de carbone. 'ammoniac. Fozone).

Les prises d'air neuf et les ouvrants doivent étre placés en principe 4 au moins
huit meétres de toute source éventuelle de pollution. notamment véhicules,
débouchés de conduits de fumée. sortie d'air extrail. ou avec des ameénagements tels
qu'uné reprise d'air pollué ne soil pas possible.
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' Des -dispositions plus strictes peuvent étre décidées par Pautorité compétente
forsqu'il y a voisinage d'une grande quaniité d'air pollué {extraction d'air ayamt
servi 4 la ventilation d'un parc automobile ou d'un grand local recevant du public

par exemplel.

L air extrait des Jocaux doit étre rejeté a au moins huit métres de to
de toute prise d’air neuf sauf aménagements tels qu'une reprise d'air poliué ne soit
pas possible. L'air extrait des locaux a pollution spécifique doit. en outre. €tre rejeté
sans recyclage.

63.2. Dispositions relatives & la ventilation commune a plusieurs locaux.

I.'air provenant des locaux & pollution non spécifique peu! eventuelldment

traverser ensuite d'autres locaux, si ceux-ci sont:

ute fenétre ou

-~ des locaux de circulation :
— des locaux peu occupés (archives, dépdts)
— des Jocaux. a pollution spécilique.

Est considéré comme de 1'air recyclé celui qui est repris dans un groupe de
locaux et qui y est réintroduit: Pair neuf peut y étre mélangé ou introduit
séparément, a
- -1 airre ns -un seul. local ‘
autres locaux n'est pas considéré comme de Pair recyclé : I'air neuf. comme -
précédemment, peut y étre mélangé ou introduit séparement. ,

1'air recyclé n'est utilisable que dans les conditions définies dans les articles

suivanis. o

Article 64. ~ Ventilation mécanique vu naturelle des conduis.

64.1. Locaux i pollution non spécifique.

Dans les locaux & poliution non specifique, le débit normal d'air neuf a introduire est fixe
dans Je tableau ci-aprés en tenant compie des interdictions de fumer (1), Ce débit est exprimé en
mittre cube par heure et par ocoupant en occupation normale. -

(1) les interdictions de fumer découlent de I'application du Décret n®77.1042 du
12 septembre 1977, relatif aux interdictions de fumer dans certains lieux alTectés @ un usage
collectif ot cette pratique peut avoir des conséquences dangereuses pour la santé Uournal
officiel du 17 septembre 1977) et du Décret n® 73.1007 du 31 octobre 1973, relatif 4 la
prolection contre les risques d'incendie dans les élablissements recevant du public Uairiea!

oflicicl du 4 novembre 19731

pris {;lz‘_ivns.‘-untsgu_l,}acai et réintroduit dans ce local & exclusion de tous. R -




Ry

[Xébit minimal dair neuf
en métres cubes/ hetire
: el par occupant
Destination des locaux {aira 1.2 kg/m3).
Locaux Locaux
avec interdiction sans interdiction
de fumer. de fumer,
Locaux d'enseignement :
Classes, salles d'éludes. laboratoires (4
Fexclusion de ceux 4 pollution spéci-
ﬁque) H :
Maternelies. primaires el secondaires du
Hreyele oo I5
Secondaires du 2¢ cycle et universilaires 18 235
Ateliers................. .. e . I8 25
l.ocaux d’hébergement : :
Chambres collectives (plus de trois per-
sonnes) (1). dortoirs. cellules. salles de
TEPOS. ..o i 18 25
Bureaux et locaux assimilés :
Tels que locaux d'accueil. bibliotheques,
bureaux de poste, banques... 13 25
Locaux de réunions :
Tels que salles de réunions, de specta-
cles, de culte, clubs. foyers . . ... ... .. . 18 30
- Locaux de vente : .
Tels que boutiques, supermarchés... 22 30
" Locaux de restauration
Cafés, bars, restaurants. cantines. salles 4 .
manger................... REERE 22 30
LOCRUX A usage sportif :
Par sportif
‘Dansunepiscine. ............ .. ... . 22
Dans les autres locaux .. .......... . 25 » 10
Parspectateur. . ........... ... .. e .18 l 30

([} Pour les chambres de moins de trois personnes. le débit minimal a prévoir est de
30 métres cubes/heure par local.

Pour les locaux ol la présence humaine est épisodique (dépots. archives.
circulations, hafls d'entrée...} et of I'organisation du plan ne permet pas qu’ils soient
ventilés par l'intermédiaire des locaux adjacents, le débit minimal d'air neufl a
‘introduire est de 0.1 litre par seconde et par metre carré.

Dans les conditions habituelies d'occupation, la teneur de Vatmosphére en
dioxyde de carbone ne dojt pas dépasser [ pour | 000 avec tolérance de i.3 pour
I 000 dans les tocaux ol il est interdit de fumer.

Si loccupation des locaux esl trés variable. la venlilstion modulée oy
discontinue est admiise sous réserve que la teneur en dioxyde de carbane ne dépasse

pas les valeurs fixées précédemment.
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En cas d'inoccupation des focaux. la ventilation peut étre arrétée : eile doit
cependant étre mise en marche avant occupation des locaux el maintenue apres
celle-ci pendant un temps suffisant.

L'air neuf entrant dans ces locutix doit étre pris 4 l'extérieur sans transiter
d'autres Jocaux. [1 peut étre meélange & de Vair dit recyclé mais sans que cela puisse
reduire le débit minimal ¢'air neul. nécessaire a la ventilation. fixé ci-dessus.

Le recyclage par groupe de locaux n'est autorisé que 8'il ne concerne pas des
locaux & pollulion spécifique et que si I'air est filtré conformément aux dispositions
ci-aprés relatives & la filtration.

dans

64.2. Locaux a pollution spécifique. !

Dans les locaux & pollution spécifigue. le débit de la ventilation est déterming en
fonction de la nature et de fa quantité de polluants émis.

Pour les toilettes. les cuisines collectives et leurs dégagements, le débit minimal
d'air neuf & introduire figure dans le tableau ci-apres

Débit minimal
Destination des locaux d'air neufl
en metres cubes/ heure
Pidces d usage individuel, — -
Salle de bains ou de douches. ... ... .. e Cv 15 pariocal.
Salle de bains ou de douches commune avec
cabinets daisances ... .. . oo 15 parlocal.
Cabinets d'aiSances. .. .« oo e er e niirenarenen i5 -
Piéces a usage collectif.
Cabinets d'aisances isolés . . ........... . e 30
Salle de bains ot de douches isolée. . ........... .. 45
Salle de bains ou de douches commune avec un :
cabinetdaisances.. ... .. ..o e 60
Bains, douches et cabinets d'ajsances groupés ... ... 30 + I3N*
Lavabos groupés. ... .. . e 10+ SN
Salle de lavage. séchage et repassage du linge. ...... 5 par meétre carré
- de surface de
local (1),
Cuisines collectives.
Officerelais. .o oo ivervviienencenan 15/ repas.
Moins de 150 repas servis simultanément ......... 25/repas.
De 1514 500 repas servis simultanément(2) . .. .. .. 20/ repas.
De 501 a ! 500 repas servis simultanément (3). . . ... 15/ repas.
Plus de | 500 repas servis simultanément {4}, .. .. .. 10/ repas.

N* : nombre d'équipement dans le local.
{I) Compte tenu des contraintes techniques,

arrondis au multiple supérieur de 135.
{2) Avec un minimum de 3 750 métres cubes/ heure.

{3} . Avec un minimum de 10000 métres cubes/ heure.

(4)  Avec un minimum de 22 500 métres cubes/heure.

tes débits retenus seront de préférence

Ces débits ne sont valables que dans le cas d'une ventilation indépendante de ces
piéces de service a pollution specifique.




-Spectacles. de culte, clubs, foyers. dans les locaux d

Art. 65 et 66 _ ——4f

particuliéres (locaux de recherches biologiques par exemple), .

- Sauf exigences
ocaux a poltution non spécifique (notamment, les circulations)

I'air provenant de |

-peut étre admis dans les [ocaux a pollution spécifique.

Lorsque Iz pigce de service est ventilée par l'intermeédiaire d'une piéce principale
ou des circulations, le débit & prendre en consideration doit étre égal a la plus
grande des deux valeurs indiquées respectivement par le tableau ci-dessus ou celui
figurant & I"article 64.1. o

Les polluants émis dans les cuisines doivent &tre captés au voisinage de leur
émission ; il en est de méme des polluants nocifs ou dangereux.

En cas d'impossibilité d'installer un systeme de captation de ces emissions, les
deébits nécessaires 3 a ventilation des cuisines doivent étre doublés.

Si la pollution spécifique est trés variable, la ventilation modulée ou discontinue
est admise sous réserve que |'évacuation des polluants soit convenablement réalisée.

Dans le cas ou cessent les émissions donnant & la pollution un caractére
specifigue, la ventilation peut étre arrétée ; elle doit cependant étre mise en marche
avant pollution des locaux ou ma_id{tenue apreés celle-ci pendant un temps suffisant .
afin que I'évacuation des gaz soit convenablement assurée.

Article 65. = Prescriptions relatives aix (nsiallations et a leur fonctionnement..

Pair est mécanique, la filtration de I'air doit étre
suivantes: aprés éventuellement une prefiltration
colmatage des filtres instaliés en zone industrielle ou

Lorsgtie lintroduction de
réalisée dans les conditions
grossiére, destinée 4 retarder le
urbaine. il doit étre prévu :

al Pour lair neuf, un filtre de rendement au test gravimétrique défini par la
norme NFX 44 012 d'au moins 90 p. 100.

b) Pour I'air recyclé. un filtre d'un rendement au test gravimétrique défini par Ia

norme NFX 44 012 d'au moins 95 p. 100,

L'encrassement des filtres doit pouvoir étre contrdlé en permanence ; les filtres
doivent étre remplacés ou nettoyés em temps utile.

Tous les dispositifs de traitement de Fair. autres que ceux destinés 4 la filtration,
au chauffage, au refroidissement, a Ihumidification, & la déshumidification,
doivent faire I'objet d'un examen par J'autorité compétente et d'un avis du conseil
supérieur d'hygiéne publique de France.

Le circuit d'amenée d'air doit étre nettoyé avant la mise en service surtout s'il
peut y avoir présence de gravats et d humidite.

I} est ensuite maintenu en bon état de propreté.

Article 66. — Ventilation par ouvrams extérieurs,

66.1. Locaux a pollution non specifique.
La ventilation par ouverture des portes, fenétres ou autres ouvrants donnant sur

extérieur est admise dans. les locaux de réunion tels que salles de réunion, de
¢ vente tels que boutiques,

supermarches. et dans les locaux de restauration tels que cafes, bars, restaurants,
me par occupant ne soit pas

cantines, salles 2 manger & condition que le volu

inférieur ;

~ a6 métres cubes pour les [ocaux avec interdiction de fumer ;

— & 8 métres cubes pour les locaux sans interdiction de fumer.
b
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Si 1a satisfaction d'autres criteres en matiere d'hygiéne nécessite des volumes

supérieurs aux valeurs indiquées ci-dessus. {e volume le plus éleve doit étre seul pris
Ces disnositions ne s anpliguent pas aux jocaux d'enseignement

s mmmoiddrabl
£ COnSIGETalsn,. LGS Lispv

pour lesquels existent des régles spécifiques.

$6.2. Locaux & pollution spécifigue.

1a ventilation par portes, fenétres ou autres ouvrants donnant sur
admise :
— dans les cabinets d'aisances si le volume de ces locaux est au moins egal a

5 métres cubes par occupant potentiel : .
— dans les autres locaux a potlution spécifique si, d'une part, il n'esl pas nécessgire
de capter les polluants au voisinage de leur émission et si, d'autre part, le debit
d'air extrait correspondant aux valeurs de l'article 64 est infeérieur & | litre/

seconde par métre cube de local.

Vextérieur st

'66.3. Surface des ouvranis.
La surface des ouvrants calctiée en fonction du local ne doit pas étre inférieure
aux valeurs indiquées dans [e tableau ci-apres.

Surface du focal
en métres carrés 10 50 .1 100 115801 200 300 | 400

Surface des ouvrants
en meétres carrés 125 36 0.2

—~)

10 13 20

oo

Surface du local
en meétres carrés

Surface des ouvrants . | .. ..
en meétres carrés 23 27

500 600 700 g00 | 900 1 000

30 34 38 42

Pour des locaux dont la surface est supérieure aux valeurs indigu

g
tableau ci-dessus. la surface des ouvrants est déterminée a
suivante -

S
-8 logS
ou :5 représente la surface des ouvrants en metres carres ;
S représente la surlace du local en métres carres.

_ [‘ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle & I'application des
‘ réglementations relatives 4 la sécurilé et a la lutte contre les poflutions

atmosphériques et les odeurs.

—

.

1. - DISPOSITIONS RELATIVES A L.’EQUIPEMENT SANITAIRE

Section J. L)
Article 67. — Equipement sanitaire.

ou recevant du public doivent &tre ameénages. en
de leur fréquentation. des lavabos. des cabinets

yans les ¢lablissements guverts
nombre suffisant et compte tenu
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Art. 68 2 71 — 48 —

d'aisances el urinoirs. Tls doivent étre d'un- aceés faciie « les cabinety el urinoirs ne
doivent jamais communiquer directement avec les salles de restauram'; cuisines ou

resserres de comestibles.
Les locaux sanilaires doivent éire bien éclairés, ventilés. maintenus en parfait

. €tal de propreté et pourvus de papier hygiénigue.

[Les lavabos doivent élre équipés de produit de nelloyage des mains et d'un

dispositif d'essuyage et de séchage.
Le sol des locaux sanitaires. leurs parois et feurs plafonds doivent étre en
matériaux Jisses. Imperméables, imputrescibles et résistants & un nettoyage

fréquent. .
Article 68. — Equipement sanitaire des Iocaux de sports.

.Les inslallations sanitaires annexées aux locaux de sports comprennent au
moins déux w-c. deux urinoirs. une salfe de douches collectives (quinze pommes
de douches) et deux cabines de douches individuelles pour quarante usagers

~ simuftanés. Ces chilfres peuvent étre réduits au- prorata du nombre des usagers

admis simultanément lorsque ce nombre reste inférieur a quarante.

crri o A1

les locaux eux-mémes doivent étre conformes aux prescriptions u.xygiéns,
édictées par les réglements particuliers les concernant, '

Article 69. — Egquipement sunitaire des salles de spectacle.
{l esl aménagé au moins un lavabo, un w-c et un urinoir par centaine ou
fraction de centaine de personnes susceptibles d'étre admises dars ces locau

periode de trois heures. L'urinoir peut étre remplacé par un w-c.

Article 70. = Erablissements de natation ouverts uu public,

Ces etablﬁsemenls sont soumls tant en ce qui concerne 'hygiéne que la secunte
aux dispositions des textes spécifiques qui les régissent (1).
1-1
Ariicle 71. — Bains-douches.

Les etabltssements de bains et de douches sont soumis. en ce qui concerne leur
création et leur exploitation, aux mémes demandes et autorisations que les
¢lablissements de natation.

Hs répondent notamment aux prescriptions suivantes :

Chague local de I'établissement de bains et de douches doit étre tenu en constant
état de propreté. correctemnent ventilé et convenablement chauffé.

Aprés chaque usage, les cabines de douches sont nettoyées au jet, les baignoires
sont brossées. désinfectées et rincées. Leur sol est antidérapant, et nettoyé

régulierement.

(1) Loi n°78-733 du 12 juillet 1978 relative aux piscines et aux baignades aménagées

 Uournal gfficiel du 13 juiliet 1978).

Décret n® 81-324 du 7 avril 1981, fixant !es rormes d hyg1ene et de sécurité applicables aux
piscines et auk balgnades aménagédes ef amdtds du 7avril 1981 relatifs aux dispositions

RES 1§ L R -t

administratives et techniques applicables aux piscines et aux baignades ameénagées (ournal

officiel du 10 ayril 1931).
Arréte du 4 juin 1982 portant approbation de dispositions complétant le réglement de

séourité contre les risques d'incendie et de panique dans les établissernents recevant du public
Uaurnal officiel du 7 juillet 1982),
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Un nombre suffisant de cabinets d'aisances. d'urinoirs et lavabos doit étre
installé. _ ‘
1 es établissements ol i est fait usage de 'eau ou de Ja vapeur d'eau dans des

conditions particuliéres {sauna. hamrhan) sonl aménagés de maniére que leur
instailation et leur exploitation seffectuent dans de bonnes conditions d'hygiéne
pour les usagers et le voisinage et gque les batimenis soient protégés contre

I'humidité ou la dégradation.
Section 4. — Usage et entretien des locauy.
~Les dispositions du titre ll relatives & l'usage et a [entretien des locaus
d'habitation sont applicables aux etablissements visés a l'article 62 ci-dessus. &
'exception :

— des alinéas } et 4 de l'article 24 :

— des paragraphes 37.1 et 27.2 de l'article 27 : '
— du deuxieme alinéa du paragraphe 31.2 {Conduits de ventilation) de l'article 31.

Article 72. — Entretien des locaux,

e sol des locaux. les murs ainsi que les sieges de w-c doivent étre maintenus en
constant état de propreté. Toutes mesures sont prises pour assurer la destruction des
insectes. = L

Le balayage & sec est interdit.

3

Article 72 bis. — Etublissements de vente ou de transit d'animatix vivanis.

Les établissements de vente ou de transit d'animaux vivants tels que chevaux.
bovins, ovins. caprins, animaux de basse-cour et petits animaux, tefs que chiens,
. --.. chats.-oiseaux. singes, rongeurs, etc. doivent atre tenus.en.parfait état'd’entretien et
de propreté.

Les locaux doivent étre ventilés efficacement de facon permanente.

L écoulement des eaux doit étre assure.

- Les cages, niches. boxes, volieres. etc. doivent étre fréquemment nettoyes et
désinfectés. ' '

Les litiéres. les fumiers, les excréments seront enlevés quotidiennement.

Toutes dispositions seront prises pour éviter la propagation des odeurs. la
‘pénétration des insectes et des rongeurs. :

TITRE IV

ELIMINATION DES DECHETS ET MESURES DE SALUBRITE
! 'GENERALE

Section 1. -~ DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s'appliquent aux déchets des ménages et
aux déchets provenant des collectivités autres que les établissements hospitaliers,
tels que restaurants d'entreprises ou d'établissements scolaires.




b

Art. 73 275 — 50 —

Articte 73, — Presentation des dechets a la collecte.

Les personnes desservies par un service de collecte sont tenues de présenter
leurs déchels dans les conditions définies par arrété municipal (1),

un tel service doivent déposer leurs déchets en

Ies personnes non desservies par
| et selon les modalités prévues par cet

un lieu de réception fixé par arrété municipa

arreté.

Article 74, = Produits nion admis dans les déchets ménagers. .

les déchels ménagers présentés au service de collecte ne doivent contenir aucun

produit ou objet susceptible dexploser, d'enflammer les détritus ou d'altérer les

récipients, de blesser les préposes chargés de I'enlévement des déchets, de constituer
our leur collecte ou ieur traitement.

des dangers ou une impossibilité pratique p
Les détrilus A arétes coupantes doivent étre préalablement enveloppés.

I est interdit de mélanger aux ordures ménageéres, les déchets anatomiques ou
infectieux des établissements hospitaliers ou assimilés ainsi que les déchets et issues

d'abattage professionnel.

Article 75. — Réciplents de colteete. des ordiires nmeAgeres.

ients destinés a contenir les ordures menageres
xées par I'autorité municipale ou. le cas écheéant
t 1a gestion du service de collecte pour plusieurs

les caracléristiques des récip
doivent répondre aux conditions {i
par la collectivité publique assuran
communes.

Sefon les modes de collecte
particulier aux prescriptions ci-dessous.

75.1. Poubelles.
'Ces récipients doivent étre étanches, insonores. munis d'un couvercle
s'opposant & l'accés des mouches. rongeurs, at autres animaux, et constitues en

matériaux difficilement inﬂammaples: leur assise doit leur assurer une bonne
T

~tnl il A
atauliiic.

75.2. Sacs perdus en papier ou en matiére plastique pour {
ménageres.

|es sacs perdus utilisés pour ia présentation
doivent étre conformmes aux norimes en vigueur e
municipale. '

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent étre disposés de fagon & [aciliter
I'introduction des ordures.

Les récipients ainsi constitugs, sauf s'ils sont placés sous un conduit de chute de
vide-ordures, doivent étre maintenus couverts en dehors des opérations de
remplissage.

Les sacs présentés en vue de leur coliecte doivent étre fermés pour que tout
risque ,d‘épandage, des ordures soit éoarté méme en cas de renversenient du sac. A
cet effet. une hauteur suffisante & partir du bord supérieur du sac doit étre
conservee libre de tout chargement. :

a coljecte des ordures

des ordures ménageéres a la collecte
t aux modéles définis par lautorité

(1) Loin® 75-633 du 15 juillet 1975 retative & I'&limination des déchets et & ia récupération
des ‘matériaux Unural officiel du 16 juillet 1975), et les texies pris pour son application
notarnment le deécret n® 77-15) du 7 [évrier 1977 poriant application des dispositions
concernant les collectivités locales édictées & Catticle 12 de ladite loi Uvurnal officiel du

20 février 19771

adoptés, les récipients utilisés doivent satisfaire en
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les stades de leur utilisalion dans fes immeubles, les sacs doivent élre -
: , .

5.3. Bacs roulants pour déchets solides.
Les bacs roulants ne doivent présenter sucun danger pour les UsSagers. ils
doivent en particulier étre immobilisés par un dispositi{ approprié.

Dans le cas oll ces bacs sont utilisés a lintérieur des immeubles. leurs conditions
de manutention doivent €lre aisées depuis le point de chute ou de remplissuge des
ordures menagéres jusqu a leur sortie de F'immeuble el n'occasionner aucune gene
paur le voisinage. !

75.4. Autres types de recipients.

. DXautres types de récipients peuvent éventuellement étre autoris¢s par Fautorité
municipale, aprés avis de l'aulorité sanitaire, en tenant compte des moyens de
collecte et de traitement existants. Les dimensions el [e poids de ces récipients une
fois remplis doivent étre tels qu’ils ne constituen! pas une entrave a leur collecte.

Article 76. — Mise des réciplents a la disposition des HSURCTS.

Dans les immeubles collectifs. les usagers doivent déverser leurs ordures
ménagéres dans les récipients prévusa cet effet, : .

De tels récipients doivent élre mis chaque jour a leur disposition méme si {a
collecte r'est pas quotidienne. .

Ces récipients dojvent étre installés en quantité suffisante de maniére & éviter
leur surcharge et tout éparpillement des ordures menageéres.

Afin d'éviter aux occupants de trop longs parcours, les récipients peuvent étre
situés le cas échéant a plusieurs endroits de I'immeuble.

" La mise & dmposmon des récipients ainsi que leur transport vers. le lieu
d’ enlevement par le service de collecte ne doivent se faire qu'en passant par des
part:es communes de I'immeuble & 'exclusion de toute parlie privative ou Ioge de

on ‘Czerge.

Article 77. — Emplacement des récipients & ardures meénageéres.

" Dans les immeubles collectifs, les récipients mis & [a disposition des occupants
paur Jecevoir leurs ordures meénagéres doivent étre placés 3 I'intérieur de {ocaux
spéciaux, clos, ventilés. Le sol et Jes parois de ces locaux doivent étre constitués par
des matériaux impermeéables &t lmpuaresmbies ou revétus de tels matériaux ou
enduils : toutes disposilions doivent étre prises pour empécher lintrusion des
rongeurs ou insectes. les portes de ces locaux doivent fermer hermétiquement. Un
poste de lavage et un systéme d'évacuation des eaux doivent étre etablis dans
chacun de ces locaux pour faciliter I'entretien dans des conditions telfles que ni
adeur ni émanation génante ne puissent pénétrer & l'intérieur des habitations.

. Ces locaux ne doivent pas avoir de communications directes avec les locaux
af“ecteﬂ a Ihab:tatxon, au travail ou au remisage de voitures d'enfants. a la
restauration et 4 [a vente de produits alimentaires.

_Si dans certains batiments anciens, la disposition des lieux ne permet pas la
création de tels locaux, les mesures suivantes doivent étre adoptées selon les
volumes disponibles : .

“Soit .I'¢tablissement de locaux pour le seul remisage des récipients vides. en
dehors des heures de mise & disposhion des usagers. el présentam les memnes
caractéristigues gle les locaux visés a ['alinéa I ¢i-dessus
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Art, 78 ' — 52—

Soit fe remisage des récipients vides correctement nettoyés aux emplacements
ot ils génent fe moins les occupants de Ifmmeuble. En tout élat de cause. ifs ne
doivent pas étre placés dans les Heux d'accés aux cages d'escaliers.

Duns ces deux cas, un point d'eau et une évacuation des caux usées doivent élre
ameénagés pour permettre Pentretien des récipients. :

Pour tous les groupes d'habitation comprenant plus de cinquante logements ou -

focaux ¢quivalents et pour tous les immeubles collectifs, les promoleirs et
archilectes doivent. lors de ['Gablissement des projets de construction ou de
transformation. consulter les services municipaux intéressés afin de prévair, dés la
vonception. toutes dispositions nécessaires en vue d'un enlévement lacile des
ordures ménagéres en fonetion des possibilités du service de collecte.

Dans les immeubles collectils importants. les locaux de remisage des récipients a
ordures ou de réception des vide-ordures. quand ces derniers équipements sont
prévus, doivent, sans préjudice des réglementations spéeifiques. élre congus, quant
& leurs dimensions, leurs dispositions et leurs accés & partir de la voie publique, de
fagon 4 permettre ['utilisation de récipients de grande capacité ou tous autres
moyens adaptés aux productions importantes dordures susceptibles d'étre imposés
par les services de collecte des ordures ménagéres en considération méme de celte
production. '

Article 78. — Evacuation des ordures menageres par vide-ordires.

Létablissement de vide-ordures dans un immeuble existant doit étre effectud
confornmément aux dispositions de la réglementation relative & ['établissement de
ces ouvrages dans fes immeubles d habitation (}).

['¢vacuation des ordures ménagéres par un conduit de chute aboutissant a un
local specialement aménagé ne peut se faire que par voie séche, sauf dérogation qui
fixera les conditions requises pour qu'il n'en résulte pas de difficultés. pour la
collecle. ['évacuation et le traitément des ordures e! des eaux usées.

1i esl interdit de jeter dans les conduits de chute des vide-ordures réalisés par

* voie séche :

Des résidis ménagers liquides ;

Tout objet susceptible d'obstruer ou de détériarer les conduits, d'enflammer les
détritus. d'intoxiquer ou de blesser les préposés chargés de enlévement des ordures
menagéres.

La présentation des déchets introduits dans les vide-ordires doit éire telle qu'elle
n'entraine pas leur dissémination. A celte fin, les ordures et notamment les déchets
fermentescibles doivent étre convenablement eriveloppés.

Un dispositif spécial de raccordement de ['extrémité inférietire du conduil de
chute au récipien! d'ordures ménagéres doit étre instailé de maniére a ecarter toul
risque de dispersion des ordures sur le sol.

Le récipient placé sous le conduit de chute doit étre remplacé selon une

{réquence telle qu'il n'en résulte pas de debordement ou de difficulté pour la

fermeture dudit récipient. -
U les vidoirs sont instaliés dans les parties communes, ils daivent.
bords, étre maintenus en constant état de propreté.

o e
W W

o Q

(0} Arréte du t4 juln 1969 fixan! les régles relatives 4 I'élablissement des vide-ordures dans
les immeubles d habitation Urirrnal officiel du 24 juin 1969),
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Si le conduil de chute vient 4 étre obstrué. toutes mesures doivent &tre prises.

sans délal. en vue de remedier 4 celie situation.

‘Toutes précautions, tant en ce qui concerne la construction que Putilisation,
doivent étre prises pour que les vide-ordures n'occasionnent aucune nuisance
sonore pour les habitants de I'immeuble, ni danger pour le personnel,

Article 79, -~ Entretien des réciplents, des locaux de stockage
el des conduits de chute des vide-ordures.

Les récipients 4 ordures ménagéres, leurs emplacements ainsi que les locaux ou

" ils sont remisés doivent étre maintenus en constant état de propreté, désinfectés et
i désinseclisés aussi souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

" Le nettoyage des recipients est effectué apres chague vidage : ce nettoyage ne

" doit pas étre éffectué sur la voie publique.

+ d'utilisation et de propreté, Des mesu

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramonés et nettoyés périodique-

ment et au m'oins deux fois par an. |is sont maintentis en permanence en bon état
res de désinfection et de désinsectisation

peuvent étre prescrites par ['autorité sanitaire en cas de nécessité.

_ Les produits-utilisés pour les opérations d'entreéilen doivent éire homologués = ~* "~
. conformément a la réglementation en vigueur (1), ;

Ces opérations d'entretien ne doivent occasionner aucune géne au voisinage ou

© atteinte a la santé des occupants des immeubles.

Article 80. — Présentation des déchets des ménages en vue de leur enigvement.
par le service de collecte.

.La mise stir Ia voie publique des récipients d'ordures ménagéres en vue de leur

" enlévement par le service de collecte ne doit s'effectier qu'aux heures indiguées et
. selon les modalités fixdes par lautorité -municipale. Celte opération ne doit

" oceasionner nii péne ni insalubrité pour les usagers de la voie publigue,

Dans le cas d'une collecte sélective, les matériaux séparés par les habitants

" doivent éire présentés au service de collecte selon les modalités fixées par ['autorité

" entiparssitaires & usags agricole eb assimiles Uogeaal nfffcde

municipale.
Article 81, - Régienwm‘wimz de fu coffecte,

Les modalités réglant les conditions de [a collecte des ordures ménagéres et

. celles de la collecte sélective des matériaux de récupération. notamment la
. {réquence, 'horaire, les récipients utilises, son! définis par arrétés municipaux pris

en application du présent réglement.
* La fréquence de la collecte des déchets fermentescibles don étre, au momS\
hebdomadaire.

Article 82, — Protection sanftaire atr cours deé la eolfecte.

Les manipulations doivent se faire de maniére & éviter la dispersion des ordures

" ménagéres. la souillure des leux et toute nuisance pour Fenvironnement immzédiat.

Le chilffonnage est interdit a toutes ies phases de la collecte, notamment dans [es

~ récipients a ordures. -

{1} Lol n? 72-1139 du 22 décembre 1972 étendant le champ d'application de la loi validée

et modifiée du 2 novembre 1943 relative a lorganisation du contrdle des produits

‘el du 73 déeemnbre 1972)
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l.orsque des récipients de grande capacité sont mis par {a municipalité, a la
disposition des habitants en certains points, leur 1mp[antat:0n leur amenagementet
leur exploitation doivent étre réalisés de facon telle qu'il n'en résulte aucune géne
ou insalubrité pour le voisinage et queleur utilisation puisse se faire commodément
et sans danger. Ces récipients doivent élre munis de couvercles ou de trappes, [ixés
au recipient, facilement manceuvrables et maintenus fermés en dehors du temps
néce%aire au vidage des récipients a ordures des habitants.

Des recxp:entq de grande capacité sans dispositif de couverture sont admis s'ils
‘sont deslings A ne recevoir que les matériaux non fermentescibles séparés par les

habitants.
Article 83. — Broyeurs d'ordures.

1.'évacuation dans les ouvrages d'assainissement aprés broyage dans une
installation individuelle. collective ou industrielle. de déchets ménagers est
interdite. _

Cependant. Jorsqu’il s'agit d'une installation de nature exclusivement ménagére,
des dérogations peuvent étre accordées. par le prefet sur proposntxon du directeur
départemental des affaires sanitaires et sociales aprés accord du service chargé de
I'exploitation des ouvrages d assainissement.

d’assainissement publics ou privés concernés sont calculés pour assurer I'évacua-
tion et le traitement des déchets en cause. :

L’instailation d'un tel systéme ne dispense pas de la mise en place a l'intérieur
des immeubles d'autres systérnes de collecte destinés -a évacuer les ordures
ménagéres qui ne peivent étre antmduues dans le broyeur.

Celte dérogation ne peut étre accordee gue si les caractenstxques des ouvrages.

Ces appareils sont sournis, en ce qui concerne leur alimentation en eau polable
et I'évacuation des eaux usées, aux dispositions du présent réglement.

Le fonctionnement de cet appareil ne doit provoquer aucune nuisance sonore
constituant une géne pour les habitants de 'immeuble. :

L'instaliation électrique actioniant le mécanisme broyeur doit éire conforme

aux normes en vigueur.

Article 84, — Elimination des ddchets.

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de détritus de quelque nature que ce soit ainsi
que toute décharge brute d'ordures meénageres sont interdits.

Aprés mise en demeure, les dépdts existants sont supprimes selon la procédure
prévue par le code de la sante publique.

Le britfage 4 I'air libre des ordures ménagéres et de tout autre déchet est interdit.

l.e traitement des ordures ménagéres collectées doit étre realis¢ selon les
dispositions prévues par les textes en vigueur{1).

L'incinération des ordures ménagéres et déchets est également interdite, en
dehors des établissements spécialisés créés a cet effet et des établissements
hospitaliers ou assimilés, conformément a I'article 86 du preésent reglement.

Des dérogations a la régle pourront cependant étre accordées par le
Commissaire de {2 République sur proposition de 'autorité sanitaire et aprés avis
du conseil départemental d’hygiéne.

{1) Notamment |a circutaire interministérielle du.22 février 1973 relative 4 {'évacuation et
au traltement des résidus urbains Uotonal officief du 20 mars 1973), 1a cireulaire dy 6 juin (972
refative aux usines d'incinération de résidus urbains Uournal officiel du 27 juin 1872) et la
circulaire du 9 mars 1973 relative aux décharges contrélées de residus urbains Uournal offfciel

du 7 avr{] 1973).
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Ces dérogations ne peuvent étre accordées que dans le cas ot il n'est pas possible

a ]a d utiliser d'autre moyen aulorisé pour éliminer les déchets produits par le
nt et pétitionnaire. -

ene ' e ) . . . -

nent Ce type délimination ne doit entrainer aucune géne ou insalubrite pour ¢
Ixes voisinage.

es incinérateurs wtilisés doivent étre conformes a la réglementation en vigueur,

mps
notamment en ce qui concerne les caractéristiques de teurs rejets.
s'ils , o ) . o
. Article 85. — Efimination des déchers encombrants o arigine incmageére.
les ;
L'abandon sur la voie publique ou en tout autre lieu des déchels encombrahts
est interdit. :
Dans les immeubles collectifs, si la disposition des lieux le permet, un local de
une stockage des déchets encombrants en vue de leur enlévement doit étre aménageé.
est Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas occasionner une géne pour les
~occupants des immeubes.
=re. © La présentation sur la voie publique des déchets enwmbrants dorigine
eur ménagére en vue de leur enlévement par le service de collecte doit s'effectuer
tde conformément aux indications fournies par ['autorité municipale.
g6s : S'il n'existe pas de-service spécial de collecte. les particuliers doivent deposer. -
ua- feurs déchets encombrants en un lieu désigné par {'autorité municipale qui en
assure l'élimination.
2ur :
res Section 2. -~ DECHETS DES ETABLISSEMENTS HOSPITALIERS EV
ASSIMILES
e : s .o
, Article 86 - Gendralites.
e Outre ['élimination des produm ou ObjelS dangereux définis & J'article 74 du
present titre « Déchets ménagers », les déchets en provenance des établissements
1€ hospitaliers doivent obligatoirement faire l'objet d'un tri en au moins deux
' catégories principales :
86.1. Dechets contaminés.
«) Déchets anatomiques, cadavres d'animaux. fumiers de caractére putrescible :
si ») Tout objet. aliments. matériaux souillés. milieux de culture porteurs de
germes pathogénes tels qu'objets a usage unique. platres, textiles souillés de
caractére non putrescible ;
€ ¢) Produits liquides et déchets dautopsie.

86.2. Aulres déchets non contaminés assimnilables aux déchets meénagers.

" Tout objet non contaminé susceptible d'occasionner des blessures doit étre
{ préaiabl ement muni d'une enveloppe protectrice ou broyé : if pourra cependant étre
demandé 4 I'établissement un tri plus complet en d'autres catégories en cas de

n collecte sélective extérieure.
5 :
. L'établissement hospitalier doit procéder a I'élimination de tout ou partie de
chacune de ces catégories de déchets suivant les conditions prescrites aux articles ci-
° aprés: cette élimination peut s'effectuer soit par les moyens propres a
S Ietabhssement soit par |'intermédidire de Ia collectivité publique assurant Ia gestion
du service de collecte.
" Lorsque ['établissernent dispose de sa propre unité d'incinération, celle-ci doit
a repondre 4 la réglementation en vigueur. notamment en ce gui concerne les

caractéristiques de ses rejets.
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Articte 87. ~ Ddchers de iontes cardgories.

Sont applicables aux déchets de loules catégories en tant gu'obiigations

minimales les prescriptions des articles 74, 75, 77, 78, 79. 82 (dans lequel le mot

« habitants » est remplacé par le mot « etablissemnent ») et 85 du titre 1V,

Ces obligations s'appliquent sans préjudice des prescriptions qui pourraient
découler des riormes hospitalieres edictées par décrels pris en application  des
articles 20 et 33 de fa loi n® 70-1318 du 31 décembre 1970 relative & la réforme
hospitaiiére. ‘ '

Si ['élimination de ces déchets est assurée par {'établissement. fes mots « autorité
municipale » sont remplacés dans ceés articles par « aulorité sanitaire ». les mots
« fimmeubles collectifs » par « immeubles de ["établissement ».

Tout dépdt sauvage ou décharge brute d'ordures ménagéres ou de détritus de
guelque nature que ce soit provenant d'un établissement hospitalier est interdit.

[.e bridage a Uair libre de ces déchets est également interdit.

e traitement de ces déchels doit étre réalisé selon les dispositions prévues par

les textes en vigueur ().

Article 88. — Ddchets contaminds,

Ces déchets..ainsi gue les récipients-non encore fermés fes contenant. ne peuvent: =~

étre manipulés que par le personnel habilité a cet effet.
Si les récipients utilisés pour la collecte'des dechets sont des sacs en papier ou en

matiére plastique, ils doivent ére fermés aprés remplissage. Les autres iypes de
récipients doivent étre munis d'un couvercle assurant une fermeture hermetique.

Pour leur transport vers le lieu dincinération, les récipients contenant des
déchets contaminés doivent étre placés dans d'autres récipients ou conteneurs. dans
fesquels il est interdit de placer des déchets en vrac. En outre, tout complément de

chargement de ces récipients sera considéré comme étant constitué¢ de déchets

contaminés.

Tous les récipients servant & Ia collecte et au transport des déchets contaminés
doivent ére identifiables grace & un systéme de marquage apparent : iis doiveni éire
etanches aux liquides. )

‘Les opérations de transport et de manutention des récipients contepant des

déchels contaminés doivent élre effectuées de maniére a éviler toul risque de

contamination,.
Le stockage de ces déchets ne doit pas excéder 48 heures. 11 doit se [aire a 'abri
des intempéries, de la chaleur, des animaux et des insectes.

Les déchets contaminés doivent étre obligatoirement incinérés. Si des récipients
4 usage unique sont utilisés, ils doivent étre également incinérés. Tous les autres
récipients ayant été utilisés, tant pour la collecte que pour le transport vers le lieu
d'incinération, doivent étre nettoyés et décontaminés, intérieurement et ex{érieure-
ment. aprés vidage. Ces récipients doivent présenter des parois el surfaces lisses et
étre constitués de matériaux imputrescibles et lavables.

{I) MNotammer la circulaire interministérielle du 22 février 1973 relative 4 I'évacuation el
au trajtermnent des résidus Unirna/ officiel du 20 mars 1973), la circuiaire du 6 juin 1972 relative
aux usines d'incinération de résidus urbains UQuriql officiel du 27 juiltet 1972) et {3 circulaire
du 9 mars 1973 relative aux décharges con{rolées de résidus urbains Uournal officiel du 7 avrii

1973).
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Article 89, — Aspect udmiisiratil de Uéliminaiion des déchets hospitadiors. ™

Si I'établiscement n'assure pas 'élimin
étre passee avec la collectivité ou enlreprise assurant le service de collecte ¢t de
traitement.

Cette convention précise les obligations réciproques de "6tablissement et de la
collectivité ou de 'entreprise. et notamment celles relatives :

A la mise 4 disposition éventuelle des récipients:

A la présentation des déchets pour les enlevements ;

A la sélectivité des déchets: o

A la responsabilité de I'hdpital en ce qui concerne !
~ fes récipients contenant des dechets contaminés. matériaux utilisés. marquage.

“étanchéité :

— le double emballage de ces déchels:
~ Iz décontamination aprés usage des recipients utilises.

Section 3. -~ MESURES DE SALUBRITE GENERALE

Article 90. — Déversements our dépits de matiéres usées ou dangereuses en gendral.

.

Il est interdit :

De déverser dans la mer. les cours d’eau, lacs, élangs. canatx, sur leurs rives et

tous résidus fermentescibles
s substances solides ou liquides toxiques ou

danger ou une cause d'insalubrité, de

inflammables. susceptibles de constituer un ;
ise odeur, de provoquer un

communiquer a I'eau un mauvais goat ou une mauva
incendie ou une explosion.-

Pour les voies et plans d'e
notarmnment :

) Le lavage des véhicules automobiles et de tous engins & moteur

5} La vidange des huiles de moteur de tous engins mécanigues :

¢} La vidange et le nettoyage des équipements sanitaires des caravanes:

.d) Le ringage des citernes et des appareils ou engins ayant contenu des produits
polluants ou toxiques.

Ces opérations doivent étre effec

lavage, de nettoyage ne puissent étre
_d’eau ou nappes, par ruissellement ou par infiltration.

‘Cette interdiction ne s'applique pas au déversement d'eaux usées de vidange et
autres déchets qui ont fait I'objet d'un traitement approprié¢ conforme a la

réglementation en vigueur et approuveé par I'autorité sanitaire.

au dasignés ci-dessus. cette interdiction vise

tuées de facon gue les produits de vidange. de
déversés. ni entrainés dans les voies, plans

Article 1. — Déchargentent des inatiéres de vidange.

.Les déchargements et déversements des matiéres de vidange. en quelque lieu
que ce soit, sont interdits, saul s'ils sont effectués . :

Temporairement dans des citernes étanches ef couvertes :

‘Dans des usines de traitement dont le fonctionnement aura et

auiorise par autorité préfectorale, conformément 4 la fo{ du 19 juil
aux installations classées pour la protection de P'environnement:

é préalablement
let 1976 refative




Art. 92 — 58 —

.. Duns des stations d'épuration aménagées pour leur permettre d'admettre ces
matieres de vidange sans inconvénient pour leur fonctionnement, soit directement.
soit dans certains eas par lintermédiaire du reseau afférent s'il est apte & les
recevoir ([ ). ‘ ' '

e traitement biologique des maticres de vidange par dépotage en station
d’épuration ou dans un collecteur d'eaux usées re peut se faire qu'aprés autorisation
délivrée, aprés avis de l'autorité sanitaire, par le service gestionnaire des ouvrages

de collecte et de (raitement des eaux usées,
le dépotage en statiod dépuration doit répondre aux conditions techniques
suivantes :

La station ne doit pas étre surchargée et doit étre en bon état de fonctionnement ;
elle doit étre équipée d'un dispositil de dépotage :

lLa charge en DBO; imputable aux matiéres de vidange doit étre inférieure a
20 p. 100 de la charge totale en DBO; admissible sur la station ;

Le rapport des débits des matiéres de vidange et de I'effluent global admis sur ia
station doit rester inférieur a 3 p. 100 :

Le deépotage dans un collecteur doit respecter les mémes conditions de dilution
el de régularité de la qualité et de la guantité de matiéres de vidange que dans le cas

d'un dépotage en station d'épuration : - _
~ Par mise en décharge dans des « déposantes » spécialement aménagées dont
Fouverture aura été préalablement autorisée par l'autorité préfectorale, conformé-
ment & la loi du 19 juillet 1976 aprés une enguéte publique (2).

.

Article 92. - Muares et abreuvoirs.

La création des mares ne peut se faire gu'avec autorisation du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres
relatives aux périmétres de protection des sources. puits, captages ou prises d'eau.

Elle est, en outre, interdite & moind de 35 métres :

[es sources et forages ;

Des puits : _

Des aqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre :

Des installations de stockage souterraines ou semi-enterrées des eatx destinées &
Falimentation humaine ou animale. ou & I'arrosage des cultures maraichéres

A moins de 50 métres des immeubles habités bu habituellernent occupés par des
tiers. des zones de loisirs ou des établissements recevant du public, a 'exception des
installations de camping & la ferme.

Les mares et fossés 4 edu stagnante sont curés aussi souvent qu’il est nécessaire.
L'¢épandage des vases doit répondre aux prescriptions de 'article 159.2.5.

P

(1} Circulaire du 23 février 1978 relative a I'élaboration de schémas départementaux
d'élimination des matiéres de vidange Uonrmal afficiel du 1°7 mars 1978),

(2} Cireulaire n°2216 du 14 fEvrier 1973 relative a Ia création et a [utilisation de
décharges de matidres de vidange des fosses d'aisances dites « deposantes » (non parue au

Jenernal afficier),
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I! est interdil de les déverser dans les cours d'eaun.
Ln aucun cas, le déversement des eaux uscées de quelqm nalure que ce s0il ne.
peut étre toléré dans ces ouvrages.

Toute mare ou fossé reconnus nujsibles 4 1a :san{e pu bllque dowem étre Lombies
par le propriélaire 4 la dem;mde de 'autorité samm:re P'évacuation des eaux étant

normd[emem assurée,

e e e

i iy
] s
: I

Article 93, ~ Lavoirs publics. : A4

Les lavoirs doivent étre fargement aérés, les revétements de leurs parois sont
lisses et imperméables. Le sol est muni de rigoles découlement étanches. Les
bassins des lavairs doivent étre étaniches, tenus avec la plus grande propreté. vides, ;
neticyés et désinfectés, au moins une fois par an. b

Au cas ol I'eau d'alimentation du lavoir n'est pas potable. une plaque apparente i -
et scellée a demeure, portant d'une maniére visible la mention Eau dangereuse a
boiré et un pictogramme caractéristique (13, sera appliquée sur le dispositil
d'alimentation en eau du lavoir.

Article 95, — Mesures purticulicres visant les ports de plaisance.

Tout projet de eréation ou toute exploitation d'installations portuaires.
appontements. bassins de mouillage’et. en général, toul amenagement intéressant
{es eaux intérieures ou littorales capables de recevoir des navires de plaisance de

plus de deux tonneaux. doit comporter des equipements sanitaires en rapport avec-
le nombre des postes d'amarrage.
{.es équipements sanitaires sonl répartis
Chacun de ces groupes comprend :
Par tranche de 25 postes d'amarrage‘:
. En outre.. par tranche de 50 postes d'amarrage.: | bac a laver.

Au-deld de 400 postes d'amarrage. un coefficient d'abattement de 5 p. 100 par
tranche supplememalre de 100 postes peut étre appliqué au nombre total
3 dppdrem résuitani du caicul précédent. ,

Au-dela de | 000 postes d'amarrage. le pro;el doit faire l'objel d'une étude
parlwuhere en ce qui concerne le coellicient d'abalternent & appliquer.

Toas les apparu!'». sanitaires dolvent étre reliés au réseau dassainissement
a des dispositifs de traitement conformes ‘a la

eni uil ou plusieurs groupes sanitaires.

1 w-c. I urinoir. ! lavabo et | douche :

communal ou, & défaut.

réglémentation en vigueur.
[.a répartition des groupes sanitaires dozt étre le!le que fe lra}et entre un poste

d'amarrage et le groupe le plus proche ne soit pas supérieur a 200 métres.

Les quais et appontements doivent étre équipés de récipients munis d'un
dnposmf de fermeture el d'une capacité minimate de 75 litres.
l.eur espacement ne doit pas excéder 15 metres.

l.es dispositions du présent article sont dpplscabies. tant en ce qui concerne la
nature des éguipements que leur lmp]antatlon méme si les installations portuaires
sont mitoyennes des terrains de camping. Elles s'appliquent immeédiatement aux

porls non encore concédes.

1 La norme 1SO-7001 dcﬂml le pictogramme. caractéristique de 'eau potable (un verre
surmmonte d'un robinet). Ce pictogrumme. barré irés nettement. sera done repris pour

symboliser lu non-potabilité de Feau.
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Article 96, — Protection des lieux publics contre Iy poussicre.

Le nettoyage du sol des rues ef des trowoirs doit étre [ait avec toutes les
précaulions nécessaires pour éviter Ia pollution de I'air par les poussiéres.

I est interdit de jeter sur fes voies publiques ou privées les poussiéres collectées
dans les immeubles. :

Le cardage des malelas est interdit sur la voie publique et dans les courettes.

Le nettoyage des murs, le raciage des poussiéres et. d'une fagon générale, toutes
les opérations d'entretien des habitations et autres immeubles ainsi que les travaux
de plein air s'effectuyent de maniére a ne pas disperser de poussiére dans I'air. ni
porter atteinte & la sanié ou causer une géne pour e voisinage.
- Celte prescription s'applique en particulier aux travaux de voirie et de
démolition des construciions.

Article 97. = Protection comtre fes ddfections.

L 'autorité municipale définit. par voie d'arrété, les régles générales d'hygiéne &
observer dans les lieux publics el les moyens de transports publics en vue de
prévenir les risques imputables aux déjections de quelque nature gu'elles soient.

Les véhicules des services de iransport en commun, s'ils effectuent un service
Jjournalier, sont nettoyés au rmoins une fois par jour.

.Des mesures. de désinfection peuvent étre prescrités par 'autorité sanitaire en
cas de nécessité. .

L'entretien des cabinets d'aisances et des urinoirs publics est assuré,
conformément & Ia réglementation en vigueur, par les propriétaires ou
cencessionnaires autorisés.

l."acces des aires de jeux et bacs a sable est interdit aux animaux et le sable doit
etre changé au moins une fois par an et désinfects en fant que de besoin.

Article 98. — Cudavres d aninatix.,

Hl est interdit de déposer les tadavres d'animaux sur la voie publigue ou déms les

£ ea [
riifiaras ol

ordures ménagéres ainsi que de Jes deter dans les mares, rividres. abreuvoirs.
goulfres et bétoires, ou de les enfouir dune fagon générale @ moins de 35 métres
des habitations, des puits. des sources et dans les périmétres de protection des
sources et des ouvrages de captage et d'adduction des eaux d'alimentation prévus
dans la réglementation des eaux potables.

Leur destruction est assurée conformément aux prescriptions des articles 264. -

265, 266 et 275 du Code Rural et compte tenu des dispositions prises en vertu de Iz
loi du 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la protection de

I'environnement ().
Article 99. — Propretd des voies ef des espaces publics.

Les voies et espaces publics doivent étre tenus propres.

Les usagers de la voie publique et les occupants des propriétés riveraines sont
tenus d'éviter loute cause de soujllure desdites voies. En sus des conditions figurant
par aitleurs dans le présent réglement, ils doivent respecter les prescriptions ci-
apres ; :

e e s )
(I} Circulaire du 29 juin 1977 relative & s prévention des pollutions et nuisances

d'equarrissages (Joural officiel du 2} aclt 1977).




99:1 Balayage des voies publigues.
‘Dans les voies livrées a la circulation pubhque ou le service du baiayage n'est

fes

’ ﬁdb assuré par la murnicipalité. tes }‘)TG;‘)TiEt&iT&i riverains soni lenus. sux jours et

. .hetires fixés par le maire. de balayer ou [aire balayer. aprés arrosage chacun au
lees droit de sa facade, sur une largeur égale a celle du trottoir.

99'2 Mesures générales de propreté et de salubrité,

s,

ites ‘M est interdit deffectuer des dépdts de quelque nalure gque ce soit. saul

uu‘c -au torisation spéciale, sur toute partie de la voie publique, d'y pousser ou projeter les
ni ordures ou résidus de toutes natures.

.1 est également interdit d’abandonner, de déposer ou de jeter, sur tout ou partie;

de de Ia voie publique ainsi que dans les édifices ou edicules d'utilité publique ou sur
les bancs des rues et des promenades, tous papiers, imprimeés ou non. journaux.

prospectus. cartonnages, boites, enveloppes, emballages divers et generaiement
tous objets ou matiéres susceptibles de sahr ou d'obstruer tout ou partie de la vaie

pubhque
¥ - [ est interdit d'y jeter, déposer ou abandonner des petures, épluchures et résidus
de " de' fruits et de Iégumes et, d'une fagon générale. tous débris ou détritus d'origine
. animale ou végétale susceptibles de souiller la voie publique ou de provoguer des
ice , chutes,

Cette interdiction s'étend aukx grdings, mieltes de pain ou de nourfriture
en quelconque tant sur {a voie publigue que sur les fenétres, balcons et parties
_ extérieures des immeubles riverains et vise également d une maniére particuliére les

rarmacgao mar la

produits ou objets dangereux ou toxigues pouvant étre ramasses par les enfants

ainsi que tous récipients contenant ou ayant contenu des produits inflammables

sans avoir été soigneusement dégazés.

it Les fagades des immeubles et les clétures des terrains riverains doivent étre
tenus propres. Les graffitis sont interdits. L'affichage, lorsqu’il n'est pas interdit,

don; étre exécuté et maintenu dans des conditions. satisfaisantes. de propreté.

Les objets et plantes ainsi que le linge disposés sur les balcons et les {enétres ne
‘dosvent pas créer d'insalubrité ou constituer un danger ou une géne pour les

S * passants et les occupants des immeubles riverains.

; . Il est interdit d'apposer des inscriptions ou des affiches, papillons, prospectus...
s atttres que ceux réglementaires et nécessaires a la circulation sur les revétements de
5 [a- voie publique et sur tous les cuvrages qui en dépendent, saul dans certaines

conditions, prévus par la réglementation en vigueur(1).

- Les récipients places a la disposition du public et destinés & recevoir les déchels
doivent éwre vidés pour éviter tout débordement et nettoyés aussi souvent que

nécessaire.

.-99.3.  Projection d'eaux usées sur la voie publique.

Toute projection d'eaux usées, ménageéres ou autres est interdite sur les voies
publiques, notamment au pied des arbres. Il est fait exception toutefois. sous
réserve du respect des horaires fixés par Fautorité municipale. pour les eaux
provenant du lavage des fagades des maisons et des devantures des boutiques. la-
géne pour les usagers de la voie publique devant étre réduite au minimum.

—

(1} Décret n®76-148 du 11 février 1976 relatil’ & la publicité el aux enseignes visibles dés

_vaies ouvertes a la circulation publique Unternal pfficiel du 14 février 1976).
Arrsté du 14 octobre 1977 fixant les conditions d'utilisation du mobilier urbain comme

support publicitaire Unwrnal officiel du 6 novembre 19771,




i

“déchets el des matiéres usées, les transports de toute natur
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99.4.  Transports de toute nature.

- Indépendammemt des  mesures particulieres visant le transport de certajns
des conditions telles que la voie publique n'en puisse étre salie. nj les passants et les
occupants des “immeubles riveraing incommodeés. les chargements et les
déchargements doivent étre effectués en conséguence.

99.5.  Marchés.

Indépendamment des prescriptions particuliéres figurant au titre du présent
réglement, les marchés découverts qui s¢ tiennent sur la voie publique doivent
salisfaire aux dispositions suivantes :

ils doivent toujours étre tenus avec la plus grande propreté. Les commergants
exercanl leur activité sur ces marchés doivent rassembler leurs déchets au fur et a
mesure de leur production et fes déposer dans des récipients clos prévus a cet effet
ot dans des sacs en papier si ce moyen est autorisé, de fagon a éviter I'éparpillement
des déchets et I'envol des éléments 1égers pendant la tenue du marché. Dés {a fin de
Ia tenue du marcheé. les déchets sont rassemnblés pour étre évacuéds aussitat. Leurs
emplacements sont nettoyés par balayage, lavage et emploi, en tant que de besoin,

d’'une solution désinfectante.

Il est interdit aux marchands ambulants de projeter sur ia voie publique tous -

detritus, déchets et emballages. lis sont tenus de conserver leurs emplacements en
bon état de propreté. L :

99.6. Animaux.

W est interdit d'abandonner des animaux domestigues ou apprivoisés.
Il est interdit de laisser vaquer les animaux domestiques dans les rues. sur les
places et autres points de la voie publique ainsi que dans les halles et marcheés.

Les chiens ne peuvent circuler sur fa voie publique, en zone urbaine qu'autant

qu'ils sont tenus en laisse. Les fonctions naturelles des animaux domestiques ne
peuvent étre accomplies qu aux emplacements signalés et amenagés 4 cet effet ou
dans les caniveaux des voies publiques. & I'exception des parties de ces caniveaux

qui se trouvent ; -
— alintérieur des passages pour piétons ;
— au droit des emplacements d'arrét des véhicules de transports en commun.

99.7.  Abords des chantiers.

abords de leurs ateliers ou chantiers et sur Jes points ayant été salis par suite de leurs

travaux. lls doivent assurer aux ruisseayx et aux caniveaux leur libre écoulement.
lis doivent également assurer, autant que possible, un passage protégé pour fes

piétons. ' ,

. Les chantiers ouverts sur [a voie publigue ou en bordure de celle-ci dojvent étre

entourés de clotures assurant une protection et une interdiction de penétrer,

efficaces,

99.8. Neige et glaces.
Qes arrétés municipaux fixent les obligations spéciales des riverains des voies
publigues en temps de neige et de verglas, -

e doivent avoir lieu dans

T e e ey
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Article 100. = Salubrite des voies privees.

ertains ‘ : .
'u dans 100.1.  Dispositions générales (1). ' ! ’

s et !les - Les obligations des propriétaires et occupants des immeubles riverhNe#des voies
et les . publiques, définles dans le présent réglement sanftaire. s'appliquent aux

- propriétaires el occupants des immeubles bordant les voies privées ou y avant
accés, gu'elles soient ouvertes ou non & la circulation publique. 1l en est de méme

, pour les obligations dz leurs usagers respectifs.
iresent . _
oivent ~  '100.2. Etablissement, entretien et nelloiement,

. 'Le sol des voies privées. qu'il soit muni ou non d'un revétement, doit étre établi
reants ‘de maniére a assurer I'écoulement des eaux, un entretien lacile et une circulation
ireta -non dangereuse. [ doit en outre étre tenu constamment en bon élat dentretien et de
teffet - . propreté.

;mcgt , Eventuellement, les propriétaires peuvent contracter accord avec laulorité
ngu € - :municipale pour faire assumer a leurs frais P'obligation d'entretien ci-dessus.
s . e e e i
ssoin En cas de neige et de gel. les propriétaires riverains des voies privées non
- ,ouvertes a la circulation publique ou leurs prépoqés sont tenus dans le moindre
¢ "délai de déblayer la neige et le verglas jusquau milieu de la chaussée devant leur
ous - |mmeuble :
tsen . ..
Les nelges et Ies glaces ne dowent pas etre poussees a legout ni vers fes voies
publiques. Les tampons de regard et les bouches d'égout, ainsi que les bouches de
lavage. doivent demeurer libres. ,
- 100.3. " Enlévement des ordures ménagéres. _

- Les modalités définies par I'autorité municipale, les cahiers des charges réglant

. les conditions d'enlévement des ordures ménagéres et éventuellement tout accord

“particulier passé entre les propriétaires des voies privées et I'autorité municipale,
s _, fixent pour . ces voies Je moment et les emplacements de dépdt des récipients de -
. €s modéles adrnis, en vue du passage du service d'enlévement des ordures ménageéres.
fant !00 4. * Evacuation des eaux et matiéres usées.

ne Lorsque la voie comporte un réseau d'évacuation d'eaux et de maliéres usees.

ou - celui-ci doit étre souterrain. Les branchements des évacuations des immeubles sur

ux « le ou les conduits d'évacuation collectifs ne doivent se faire que sous la voie privée.
> .

TITRE é‘lf/ /{(, : &ffg/; o

_ _ LE BRUIT o7 T

les 7 A <
X . L &. ._..‘%;)/ -}”"ff[ A.g ! L"{(L’?"im
rs " La géne due bruit peut ¢tre évaluée selon les prescriptions de la norme
i : NF 31-010. P
a . N ' 5 .
s . Article 10]. — Bruits @i 1 les lleux geceSsibles an public.
e - 1011, Interdiction de certains bruits génai
g © . Sur les lieux el dans les }GC“u§ acCessibles au pubHg sont interdits les bruits
génants par leur mtensne ou p leur forte charge informat
STt n outzer b//onnam.e n® 58-928 du 7 octobre 1958 modifiant [a loi du h""m 912

W

{ refative & 1assainissement des voies perCC'ﬁ ei lajoi du 15 mai 1930 relative a | as.salmsse"nem
“d'oflfee el au classement d'office des voles privées de Paris Uonrma! officiel du T octobre 1958)

[T
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’
e

les ls\/fbrié:a;ires. et possesseurs d'animaux sont tenus de prendré toutes les
mesures propres & préserver fa tranquillité des voisins. ' '

102.6.  Appareils utilises pour la protection des cuftures,

Les périodes d'ulilisation -des appdreils bruyants par les agriculteurs pour Ja -

protection de leurs cultures contre les dégats Causés par les animaux seront
réglementées, a I'initiative de {"autorité locale. dans e cadre du présent réglement et
de Tarticle 1. 131-2. alinén 2. du vode des communes ou, le cas échéant, de I'article
L. 131-13 du méme code. - v ‘

F02.7. Activites bruyantes exercées par des entrepreneurs ou artisans.

Les entreprencurs ou artisans. exercant. des professions qui exigent l'emploi
d'appareils susceptibles d'occasionner un bruit intense hors des ateliers et
perturbant le repos ou la tranquillité des voisins ne peuvent exercer leurs {ravaux
qua des périodes et des conditions d'utilisation fixées par J'autorité locale.

102.8.  Utilisation de véhicules « tous terrains », . .
L utilisation en foréts ou auties lieux de promenades. de véhicules tous terrains

dans des conditions telles quelles constituent un danger pour la sécurité oy une
géne pour la tranquillité des promeneurs opu touristes, est réglementée par arrété

municipal pris dans les formes définies par les textes en vigueur ({). . -

Article 103. ~ Voies fluviales ubliques o privies aceessibles au public.
. Iz pri I

Sous réserve des dispositions régissant la navigation fluviale (2): Féchappement ..

ot 3

libre des moteurs. en particulier dans Ia traversés des agglomeérations, est interdit.
Le niveau sonore ne dojt pas dépasser le seuil au-dels duquel serait provoqué une
Eéne ou un danger pour les populations riveraines, )

Article 104, ~ Survol dey cones réservees g Chabitation ou o lg détente.

J. le survol

Sous réserve des.dispositions appticables 4 Ia navigation aérienne {3
une hauteur, par

des zones destinées 4 'habitation ou aa détente doit étre effectus & tn

“rapport au sol. telle que ie niveau sonore ne depasse par le seuil au-dela duquel il
provoquerait une géne ou un danger. pour les populations survolées. particuliére-

ment pendant les jours fériés.

{1} Circulaire du 13 mars 1973 relative 4 J'u!ilisalion_de vehicules tous terrains Uenernal

officiel du 10 avril 1973).
(2} Arrété du 20 muj 1968 relaf aux mesures deslinées 4 lutter contre jes bruits produits

par les bateaux de navigation intérieure (Jinwmg! officiel du 9 juin [966).

(3} Arrété du [0 octobre 1957 relatif au suryol des agglomerations et deg rassemblements
de personnes et d'animauy Woterned officiel du § novembre [957), .

e e e e e
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“la B | .
Section |. ~ MESURES GENERALES

ont
tet : ] : ;
cle Article 105. — Ddclararion des muladies contagicuses.

Les directeurs’ d'élablissements .d'enseignement. de prévention. de soinst de
cure. de convalescence et de réadaptation figurent parmi les personnes astreintes i
la déclaration prévue par Karticle 12 du code de ia santé publigue.

loj
et ! ‘ :
ux : Article 106. — Isolement des nmudades.
 En application de t'article L. 17 du code de la santé publique. 'isolement du
‘malade en milieu hospitalier est réalisé dans tous les cas de variole, choleéra et peste.
et effeclué sur prescription de Pautorité  sanitaire dans les cas de lyphus
ns exanthématique, fiévre jaune, fidvre récurrénte & poux et fiévres émorragiques
:g d'origine virale. '
Pour les atitres maladies transmissibles qui donnent lieu a isolement celui-ci
peut &tre fait a I'népital ou a domicile. o
© Entout étal de cause. I'isolement est maintenu tant gu'existe pour I'entourage ou
t le public un danger de contagion. '
it ' ) :
i-' Article 107, — Surveillunce sanituire.
pntamination d'une

* Toute personné qui s'est trouvée ou se troyve exposce alac
‘des maladies visées par la réglementation sanitaire internationa
" variole; choléra. peste, fievre jamie. peut ére asfreinte a une surveillance sapitaire
, ‘dune durée égale & la période dincubation maximale fixée par ladite
" réglementation. Quand ['exposition 4 la contagion a lieu en miliew hospitalier. la
.personne suspecte y est. autant que possiblé, maintenue en observation ou en
‘isolement pendant la méme durée, si les circopstances épidémiologiques Pexigent.

1

' Article 108. — Sorfie des malades.

le. notamment

~ Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit effectuer sa sortie de 'hopital
‘qu apres avoir satisfail aux mesures d'hygiéne prescrites par l'autorite sanitaire.

i Dans le cas ot un malade atteirit d'une des maladies ayant nécessité son
isolement en mitieu hospitalier visées aux articles 106 et 107 ci-dessus quitte un
Stablisserent hospitalier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis et
motifs en-seront donnés. sans délai. & ['autorité sanilaire (dans les mémes conditions
“qu'une déclaration de maladie) en précisant le lieu ol le malade a déclaré se rendre.
1 autorite sanitaire prendra alors toutes mesures utiles.pour ta protection de la santé

publigue.

109, — Sorveillunce seolaire.

admis 4 I'école publigque ou priveée
ar la réglementation de I'éviction
phylaxie en cas de maladies

Article
rie

b H™

1es enfants d'dge scolaire ne peuvent étre ré
que s'ils remplissent les conditions prescrites p
scolaire en ce qui concernc notamment ta pro
conlagieuses dans les établissements d'enseignement et d'études.
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Article 110, = Transport des owdades.

Le transport des personnes atteintes de maladies visées a l'article {07 ci-dessus i
est effectué dans une voiture spéciale qui doft étre désinfectée, et s'il y a lieu, ni |
désinsectisée aprés le voyage el avanl toute réulilisation du véhicule. La
désinfection peut! étre elfectuée soit par un service public, soit par une entreprise
privée. sous réserve du controle réglementaire de 'opération par fautorite saniaire,
laquelle en délivre certificat.

pre!é

' : ser\

Section 2. - CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS PAR LES dehi
‘ CONTAGIEUX |

Article 111. — Protection contre les déjections ou excrétions contagieuses I

- de personnes atteintes de maladies & déclaration obligatoire. dés|

Les dejections ou excrélions contagieuses ne peuvent étre jetées sans avoir fait 1‘3‘{'
I'objet d'un traitement de désinfection dans des conditions conformes aux textes
réglementaires. 1] est interdit. en particulier, de les répandre sur le sol. les tas de
fumier ou d'ordures et de les rejeter dans les égouts ou les cours d'eau. sans qu’ils .

aient subi un traitement exécuté conformément 4 la réglementation en vigueur {1}, des
. e T, S <22 1 I
-.cArucle 1120 — Désinfection en cours devimalddie. j des
' I

Pendant toute la durée d’'une maladie visée a article 106 ci-dessus (1 alinéa).
les objets a usage du malade el des personnes qui I'assistent, de méme que tous les , dh
objels susceptibles d'avoir élé contamings ou souiliés. doivent étre désinfectés. éck

Dans ce but. ces objets sont rassemblés dans des conditions telles qu'ils ne _ ’
puissent étre une source de contamination. , ‘ Sus

[} est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désinfection préalable. tout \
lapis ou tenture, objet de literie. linge ou vétement ayant servi a ces malades ou _ Sec
provenant de locaux occupés par eux: les objets de peu de valeur sont de ~ § »
préférence incinérés,

Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des locaux et des objets Ar
susceptibles d’avoir été contaminés se fait a I'aide d'hypochlorite ou des produits et
procédés dgréés a cet effel.

Il est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchisseries. lavoirs esd
publics ou privés, matelasseries ou autres établissements industriels. tous abjets ou ge’n*
effets susceptibles d'avoir été contaminés. Cette opération peul éire effectuée soit ;’
dans les services municipaux ou départementaux de désinfection, soit dans les p 'tl
machines & laver des particuliers. ol

odey

Tl

4

}

Article 113. — Désinfection terminale. :

Dans le cas ol {a désinfection terminale est obligatoire. les locaux occupes par le [
rmatade. son linge. sa literie et les objets dont il s'est servi, doivent étre désinfectés T

sans délai par des produits. procédés agréés a cet effet. ' ﬁ"{‘i
. . affici

(1) Décret n® 67-743 du 30 aolt 1967 portant.réglement d'administration publiaue relatf 1978
auy conditions que deivent remplir les procédés. produits et appareils destinés 4 Ja désinfection ‘de la
obligataire UOurnal gfficie! du 2 septembre 1967). et ref

Arrété du 30 aott 1967 Uouroul officiel du 2 seplembre 1967).
Arrété du 19 acht 1974 Unurial officiel du 9 octobre 1§74},
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L'exéculion de celte prescription doit éure constatée par un certificat délivreé aux
intéressés par V'autorité sanitaire. '

Ce certificat désignera les locaux désinfectés, sans mentionner le nom du malade

"
i

fa nature de la maladie.

At

Article 114, — Organisarion de la desinfection,

Les opérations de désinfection obligaloire sont pratiquées dans fos conditions

prescrites par les articles 14. 15 et 16 du code de la sante publique soit par les

n

services publics. soit par des organismes prives, contro
délivre le certificat de désinfection.

Article 115. — Appareils de désinfection,

tilisés dans toute commune au titre de la

Les -appareils de désinfection u
4 une surveillance réguliérement exercée par

désinfection obligatoire sont soumis
I'autorité sanitaire.

Article 116. — Centres d hébergement de personnes sans domicile.

és recueiliant a titre temporaire ou permanent

Les ctablissements publics ou priv
ivent disposer de douches, de lavabos. de

des personnes sans domicile (1) do

cabinets d'aisances et .de chambres d'isolement en nombre suffisant. Le nettoyage

des locaux et du matériel mis 3 la disposition des usagers esl pratiqué chaque jour.
Des leur arrivée, les usagers pourront faire I'objet des diverses mesures
d'hygiéne et. éventuellement. de prophylaxie qui se réveleraient utiles. Le cas
échéant. la désinsectisation des individus doit étre effectuée.
La désinfection ou la désinsectisation des locaux occupés par les personnes
susvisées ainsi que de leurs vétements esl confiée aux services spécialisés.

Section-3." - L OCAUX-PROFESSIONNELS DES COIFFEURS. MANUCURES.
' : PEDICURES ET ESTHETICIENNES

Article 117, — Aménagemens des tocaux professionnels des <ol
’ pédiclires el esthérciennes. '

Tous les locaux professioninels  des coiffeurs. manucures. pédicures et
esthéticiennes doivent étre convenablement aérés et éclairés et, d'une facon
genérale: répondre aux prescriptions d ‘hygiéne concernant ies locaux de travail (2),

Le dispositif de renouvellement ou éventuelfement de conditionnement dair
doit étre capable dassurer d'une fagon permanente I'évacuation des buées et des

odeurs. .
s & I'habitation et au commerce des denrées aliment

[es locaux sonti nterdi aires.

M_'——.— ) Fl ] 1 a v

(f) Loi n® 75-535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales et meédico-sociales (orurnal
officiel du 17 juillet 1975). . ‘ ‘ N
" Décret n° 76-526 du 15 juin 1976 Journal offictel du 18 juin 1976) et circulaire du 15 juin
- 1976 UOuenal afficiel du 30 juillet 1976} relatifs & Vapplication des articles 185 et 85-3.du.code
“de 1a famitle et de I'aide sociale étendant ['aide sociale & de nouvelles catégories d& béngliciaires

et relatifs aux centres d'hébergement et de réadaptation.
[3) Code du travail : Hygiene &l sécurité des travailleurs.

165 par l'autorité sanilaire qui
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Les meubles 4 usage professionnel ne peuvent étre utilisés dans un autre but et

doivent étre nettoyés fréquemment.

récipient muni d'un couvercle.

- Les déchets de coton. balayures et autres doivent étre aussitdt recueillis dans un

Article 118, — Hygiene gendrale,

. Les abjets. employés par les coiffeurs. manucures, pédicures et esthéticiennes
soni entrelenus de maniére & n'étre en aucun cas une cause .de transmission
d'alfections contagieuses et 'opérateur doit pour chaque-client désinfecter ses
instruments. : R

- Sans préjudice des mesures habituelles d'hygiéne vestimentaire et carporelie

{avant chaque service. nettoyage des mains et ongles par savonnage et mouillage &
" Faide’d’un liguide antiseptique), les coiffeurs. manucures, pédicures et esthéticien--
nes doivent. lorsqu’un client présente des lésions de la peati-ou du cuir chevélu,
© s abstenir d'utiliser des instruments destinés a ['usage de la clientéle courante &t

employer obligatoirement un matériel special pour lequel des mesures de
désinfection particuliérement rigoureuses sont adoptées. -

" L'exploitant doit metire des gants spéciaux & la_disposition - des employés
exécutant des coiffures permanentes, traitements spéciaux ou appliguant des
feintures. . B S :

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client. . .

" Les produits hémostatiques doivent, étre conservés dans un récipient fermé et
étre appliqués au moyen de coton stérile-renouvelé a chaque usage.

L'usage de produiits et soivanis volatils inflammables ou toxiques reste soumis
a la réglementation en vigueur. :

Les proguits cosmétiques et les produits d'hygiéne- corporelle sont soumis aux
dispositions de la Joi du [0 juillet 1975 (1). : '

Les exploitants sont tenus de-fournir 4 leur personnel les moyens nécessaires
pour que ces différentes mesures sofent respectées. T

'
kX

Section 4. — LUTTE CONTRE LES RONGEURS,' LES PICEGNS VIVAN’f‘ A

L’'ETAT SAUVAGE, LES ANIMAUX ERRANTS, LES INSECTES ET AUTRES
V[?CTEURS. MESURES APPLICABLES AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

‘Article 1197 - Rongeurs.

Les propriétaires d'immeubles oy établissements privés, les directeurs d'établis-
sements publics doivent preridre toutes mesures pour évifer Iintroduction des
. fongeurs et tenir constamment-en bon élat d'entrelien, les dispositifs de protection

" ainsi mis en place. T L

lls doivent, conjointement avec le$ locataires oy occupants, vérifier périodigue- -
ment si les caves, colrs, égouts particuliers, entrepdts, locaux commerciaix, locaux
a poubelles, Jogements des animaux domestiques, etc., ne sont pas envahis par ces
nuisibles et faire évacuer tous deépdts de détritus et déchets susceptibles de fes attirer.

Lorsque la présence de rongeurs-est constatée, les personnes visées aux alinéas
ci-dessus sont tenues de prendre Sans délai les mesures prescrites par l'autorité
sanitaire en vue d'en assurer la destruction ét eloignement. La mémes Obligation

—_——

{1} Lo n°75.-604 du 1) juillet 1975 Uouraal officiel du 11 juillet 1975).
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s'impose lors de la démolition des immeubles. ainsi que sur des chantiers de.

construction.

‘ Article 120. — Jefs de nowrriture qux animaux. -
Protection contre les animaux errants, sauvages oy redevenus fels.

_ il esi interdit de jeter ou déposer des -graines ou nourriture en tous lieux publics
pour y attirer les anim

autres parties d'un immeuble lorsque celte pratique risque de constituer une géne

pour le voisiriage ou d'aftirer les rongeurs.. ‘

“Toutes mesures doivent étre prises si la puilulation de ces animaux est
susceptible de causer une nuisance ou un risque de contamination de 'homme ou
des animaux par une maladie transmissible.

‘ ) Article 121. - .’ns_ec‘!ei

1 es bassins d'ornement et d'arrosage, Vases, auges pour animaux et récipients

divers doivent &ire vidés complétement et nettoyés, une fois par semaine au moins.

is des eaux autres que les eaux potables doivent étre recouverts.

Les bassins de relai
. Les citernes inutilisées-doivent. étre. supprimées ;. il en- est de méme pour les

réservdirs, abreuvoirs a
chute par.un siphon; le tuya
inoxydabtle. - X

L e tuyay d'aération des fosses daisances doit étre protégé par un équipement

»

identigue. .

Les piéces d'eau, telles que mares, fosses 4 &
I'objet- de mesures larvicides réguliéres, telles. que
poissons, épandage de produits Jarvicides agrées.

Les fosses d'aisances, les fosses septiques ¢{ appare

et LW
un traitement larvicide ; les produits sont utilisés 4 des concentrations telles que les

phénomenes bactériens ne sont pas génés. Les appareils doivent.étre munis des
tion particuliére des fosses

disgogitifs protecteurs spéciaux prévus par la réglementa
s,:ept_iques et appareils analogues. - .

u d'aération doit étre muni d'une toile métallique

au. voisines des habitations sont

Article 122. ~ Animaux domesiiques ou sauvages apprivoises ot lenus en caplivité..

. Les propriétaires de ces animaux’ sont tenus d'empécher qu'ils ne soient Y
['origine de transmissions pathogénes ou de nuisances pour 'homme et les

animaux. n -

Article 123, ~ Auires vecteurs;

Quant au cours de I'enquéte épidémiologique menée 4 I'occasion d'une maladie
contagieuse, il est identifié un germe infectieux ayant pour réservoir un animal ou
le milieu environnant, tel que sol. air. eau,.., les. autorités sanitaires prennent les
mestires propres pour isolet ie vecienr en cause et letraiter afin de détruire le germe
fesponsable. ! . ' '

Des mesures peuvent étre également
cantamination, en particulier par I'exam

hommes pu animaux.

prises pour connaitre ampleur de la
en systématique des sujels en contact :

aux errants, saltVages ou redevenus tels, notamment fes chats .
ou.les pigeonss la mérme interdiction est applicable aux voles: privées, cours ou

bandonnés. Les citernes doivent étre séparées du tuyau de’

désherbage. destruction par’

its analogues sont soumis a
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Art. 124 et 125 -— 72 —
Section 5. — OPERATIONS FUNERAIRES

Article 124. — Opdrations funcraires.

l.es opérations de mise en biére, dinhumation, de transport ou d'exhumation
sont assurées conformément a la réglementation en vigueur {1), . .

Les morgues et sallss d'autopsie doivent étre tenues dans un état de propreté tres
strict. Elles doivent toujours disposer de lavabos & eau courante, de. w-c particuliers
et de possibilite de désinfection nécessaire afin de supprimer tout nsgque de

contamindtion pour les personnes y ayant acces.

Les emplacements destinés aux dépots des corps doivent étre maintenus a tine
température inférieure a 5 °C..

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles dautopsie doivent assurer un
rencuvellement suffisant de I'air de ces locaux.

TITRE VII

HYGIENE DE L'ALIMENTATION
Section [. — DISPOSITIONS GENERALES

Article 125. — Prescriprions générales concernant les magasins d'alimentation (2).

125.1. Magasins de vente.
Ces locaux doivent étre aérés, ventilés et correctement eclairés.

L éclairage ne devra pas modifier la couleur naturelle des denrées exposées ala

vente.

Ils doivent pouvoir étre fermés sur Ja voie publique, par un ou plusieurs
dispositifs appropriés de maniére & protéger les denrées du soleil et des poll utions de
toute nature. L'utilisation des sous-sols, ainsi que des piéces sans fenétre. est
‘interdite, saul dérogation autorisée. : '

La hauteur sous plafond des locaux doit étre au moins égale a celle fixée pour les
locaux d'habitation.

Les murs et les plafonds doivent étre maintenus en parfait état de propreté et
d'entretien. 1is doivent étre blanchis au moins une fois par an, s'ils sont passés a la
chaux. ou lavés réguliérement s'ils sont enduits de peinture ou protéges par un
revéternent qui doit étre lisse et lavable. ) ' A

Le sol doit étre en matériaux durs (carrelage. ciment) ou recouvert dun
revétement imperméable. Il doit étre non glissant, facile 4 nettoyer et & désinfecter.
1] est iavé au moins une fois par jour. L'écoulement des eaux de'lavage doit étre

assuré. Le balayage a sec est interdit,

(1) Décret n®76-435 du |8 mai 1976 modifiant le décret du 31 décembre 1941 cadifiant
les textes relatils aux opérations d'inhumation, d’exhumation, d'incinération et de transport des

corps Uournal officiel du 20 mai {976).

(2) En outre. pour les magasins d'alimentation distribuant des denrées animales ou
d'origine animale, décret n® 71-636 du 21 juiilet 1971 pour I'application des articles 258, 259 et
262 du code rural et relalif 4 I'inspection sanitaire et qualitative des animaux vivants et des
denrées animales ou d'origine animale Uournal officiel du 1¥Faolt 1971
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_ Les magasins ne doivent en aucun cas servir & habitation ni abriter aucune

activité industrielle ou artisanale, autre que celles visées au présent titre, ni étre

utilisés comme garages ou comme vestiaires. Iis ne doivent pas communiquet

directemnent avec des chambres & coucher. des cabinets d'aisances, des cabines de

douches ou salle de bains.
It est interdit de fumer dans ces focaux et cette interdiction de fumer f{ait I'objet

d'une signalisation apparente{[}.

Les comptoirs de vente, etals, tables et tout matériel analogue. en contact avec

les denrées alimentaires. son revétus d'un matériau imperméable et lisse, maintenu

en état permanent de propreté et conforme aux dispositions de ta réglementation en -

vigueur (2). ’

Toutes précautions sont prises pour que les denrées non présentées sous
emballage d'origine soient & I'abri des pollutions. Les denrées altérables & la chaleur,
emballées ou non. doivent étre conservées dans une enceinte réfrigérée : les autres
étant protégées par des cloisons transparentes ou de fins treillis.

I est interdit de déposer sur le sol des denrées alimentaires non emballées,
méme pendant les opérations d'approvisionnement. -

L’accés des animaux, notamment des chiens, est interdit, 4 I'exception des
chiens guides de personnes mal voyantes. Cette interdiction doit étre affichée a
I'entrée de chaque magasin. L
veiller & ia protection contre les insectes et les

rongeurs. lis doivent faire proceder aux opérations de désinsectisation et de

dératisation nécessaires, notamment celles qui seront prescrites par lautorité focale,
toutes précautions étant prises pour que les denrées ne soient pas atteintes, en
particulier par les pulvérisations ou ¢manations des produits employes.

Lorsque, dans les magasins dalimentation, il est vendu d'autres marchandises
(produits d'entretien ou de droguerie. par exemple), ces derniéres doivent eélre
stockées et débitées dans une partie-du local, nettement distincte;
confusion ou toute contamination.

Si un débit de boisson & consommer sur place est installé dans le méme local, il
doit étre nettement séparé du lieu de débit de denrées alimentaires.

Les exploitants sont tenus de

125.2. Resserres.
Ces locaux sont soumis aux mémes régles que les magasins de vente en ce qui

concerne I'aménagement et l'entretien, lis ne doivent pas servir a d'autres usages.

notamment de garage. Ceux qui sont situés en sous-sol doivent étre tout
particuliérement aérés et ventilés.

Les denrdes ne sont jamais entreposées @ méme le sol, mais placées sur des
étagéres, rayons ou dans des casiers ou paniers : celles qui sont altérables sont
conservées dans une enceinte réfrigérée appropriée. Les produits altérés et ceux

. dont la date limite de vente est périmée doivent étre aussitot éliminés.

(1) Décret n° 77-1042 du 12 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans
certains lieux affectés a un usage collectif ol cette pratique peut avoir des conséquences
dangereuses pour Ja santé Vournal officiel du 17 septembre 1977).

(2} Décretn® 73-138du 12 fevrier 1973 portant application de la loi du [*° aoat 1905 surta
répression des fraudes en ce qui concerne les produits chimiques dans I'alimentation humaine ef
fes matériaux et objets au contact des denrées, produits et boissons destings a alimentation de
Phomme et des animaux ainsi que les procédés et les produits utilisés pour fe nettoyage de ces

materiaux et objets Uournal officiel du {5 février 1973).

pour éviter toute-
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Art. 126 et 127 — T4 —

Les mesures mussa:res doivent étre prises pour supprimer insectes et rongeurs
suns qu'il puisse en résulter une contamination des denrées.

125.3.  Voitures-boutiques.

Sans préjudice des réglementations particuliéres Jes concernant.(1); les voitures-
boutigues affectées 4 [a vente ambulante de denrées alimentaires sont soumises aux

mémes régles d'entretien et d'améreépmen' que [és magasins de vente, & I‘exception '

de certaines régles, relatives a Ia construction qui ne peuvent etre apphquees a-des
vehlcules ‘ :

Article 126. — Vente hors. des magasing : al ‘extérieur du magasm,
sur les marchés et autres lieux de vente, - .

[es denrées alimentaires vendues a l'extérieur des magasins sont soumises aux

conditions générales ou particuliéres les concernant et font I'objet d'une protection |

rigoureuse contre les poliutions de toute nature.

Les comptoirs de vente et les étalages doivent posséder une bordure de
protection dont le nivedu supérieur sera situé a un rhétre de hauteur 4 pdrtir du sol
et éire nettoyés chague jour. lis doivent étre 4 I'abri du soleil et des intempéries et
des pollutions de toute origine. Les étals doivent étre en materlaux favables et
maintenus en bon état de propreté et d'entretien.

L'accés des marchés est interdit aux animaux. notamment aux chiens, méme

_ tenus en laisse, a l'exception des chiens guides des personnes mal voyantes.

Ml

Cette interdiction doit étre affichée aux entrées de chaque marché sous la
responsabilité dé I'exploitant.
- L'abattage des animaux, notamment des volailles et des lapins est interdit sur Ies
marchés. 7 _
_ Les animaux vivants exposés & la vente. doivent étre nettement séparés des
etalages de denrées destinées a ['alimentation humaine,

Article 127. — Piotedfion des denrdes.

i.es denrées alimentaires, a I'exception de celles naturellement protégées ou
conditionnées ne doivent étre manipulées que par des vendeurs a ['aide
dlinstruments appropriés, ‘en bon état de. propreté. Les vendeurs ne doivent en
aucun cas autoriser la clientéie & les manipuler.

Elles doivent étre délivrées aux consommateurs, soit préemballées ou
conditionnées, soit protégées d'une enveloppe en matiére isolante ou en papier. Ces
malériaux et papiers doivent présenter toute qualité hygiénique et étre conformes

_aux dlspos:tlons de la réglementation en vigueur {2).

Le papier imprimé et le papier journal peuvent toutefoas étre utilisés au contact
de fruits en cogue (tels que les noix), des racines, tubercules, bulbes non épluchés ni
lavés pour lesquels l'acheteur procede normalement a un nettoyage avant

cansommation.

{1} Arrété du [* février 1974 réglementant les conditions o hygiéne relatives aux transport
de denrées périssables Uonrnal officiel du 20 mars 1974}

(2) Décret n® 73-138 du 12 février 1973 Uowrnal officiel du 13 février 1973).
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= Art. 128 et 129

vente lelles que viandes, abats.
plats cuisines. produits laitiers.
préemballees, protégées de
Jeurs. faces. supérieure et

Les denrées facilernent altérables exposées 4 la
wolailles, lapins, produits fabriqués de charcuteries,
patisseries, etc..., doivent étre exceplion faite des denrees
toutes pollutions par des cloisons transparentes sur
jatérales ainsi que du coté public. L
. y ts et légumes qui ne.sont pas naturetiemernt protéges,
la bommercialisation en libre choix peut ttre admise si le responsable de la vente
veille a éviter toute manipulation excessive ‘des marchandises de la part de la
clientéle, notamment par.I'affichage obligatoire de mentions linvitant a choisir ses

produits sans manipuler les autres et a les laver soigneusement avant préparation

ou, consommation. e ' )
. Sont excius de la vente en libr

framboises notamment. :

En ce qui concerne les frui

e choix les pelits fruits rouges, cerises. fraises et

Article 128.~ Ddchets.

- Hhest interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours de vente. Les
déchets de touté sorte provenant des viandes, du vidage des poissons. volailles et
gibiers "sont “immédiatement placés dans des récipients étanches munis dun

couvercle, qui doivent étre vidés et nettoy
. Toites les denrées avariées, conditionnées ou non.
vente et éliminées selon un procedé autorisé.

- La.collecte-et e transport des récipients ne sont en
- des magasins et des‘m_archés.

doivent élre retirées de fa

trepris qu'apres ia fermeture

" Anticle 129. — Transport des denrdes alimentalres.

'129.1. Généralités. s o _
Les moyens de transport utilisés po
constituer, du fait de feur aménagement,
chargement, un risque de contamination, d'a
denrées. :
1is sont dotés des équi

s ne doivent pas &tre utilisés pour le transp
marchandises susceptibles d'altﬁre‘r ou de con_tamine

‘Les citernes transportant des liqu
extlusi¥ement 4 cet usage. .

. {Elles doivent porter sur chacun de
moins 30 millimétres de hauteur et de fagon inamovible,

alimentaires ».

de leur état d'entretien ou de leur

pements nécessaires & [a bonne conservation des denrées:

r lesdites denrées.
‘des alimentaires doivent étre affectées

de leurs cotés, en caractéres indélébiles, d'au
a .mention « Liguides

129.2. Transports terrestres de denrées périssables.
Les conditions de transport terrestre des denrées périssables. gu'elles soient a
T'état frais. congele ou surgelé, sont précisées par ia réglementation specifique en

.vi:g'ueur(l). -

(1) Arréle du b fvrier 1974 réglementant les conditions d’ hygiéne relatives au transport

de denrées perissables Uoiral officiel du 20 mars i974}

& au moins une fois par jours R

ur les denrées alimentaires ne doivent pas

ltérations ou de souillures pour ‘ces.

ort d'animaux vivants oir de
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Art. 130 =76 —

It s'agit notamment du transport :

Des viandes et abats, ¢'est-a-dire de toutes les parties d’aniimaux de boucherie. de
volaitles: de lapins ct de gibier : -

De poissons. moliusques et crustacés, vivanls ou non :

Du lait et des ceuls :

Des glaces el crémes giacces :

Des produits transformés dorigine animale (produils {aiticrs. ovo-produits.
produits de charcuterie} '

Des denrées d'origine végélale surgelées,
129.3. Transport de glace alimentaire,

Ce transport est effectué selon les dispositions de la réglementation en
vigueur {1). . :

129.4, Transport du pain.

Le pain doit &tre transporté contenu dans un matériau du type emballage perdu
ou dans des récipients facilement nettoyables, maintenus constamment en bon état
de propreté ct conformes aux dispositions de la rég_lementation en vigueur|(2),

" Article 1300 Aieliers et laboratvires de propuriation des aliments.
Sans préjudice des dispositions spéciales visées a I'article 125 ci-dessus relatif

alimentation, les régles

aux prescriptions générales concernant les magasins dalin 1tation
suivantes sont applicables aux ateliers et laboratoires de préparation des aliments.

. 130.1.  Entretien des locaux.

l.e sol. les murs et cloisons jusqu'a une hauteur d'au moins deux métres, sont
revétus dé matériaux durs résistant aux chocs, imperméables, imputrescibles et
permetlant un lavage elficace. Si des ¢léments juxtaposés sont utilisés, ils doivent
étre strictement jointifs. Les murs el les cloisons dans le reste de leur étendue ainsi
que les plafonds doivent étre recouverts, défaut desdits matériaux, de peinture
lisse et lavable.

Les angles sont arrondis lout au moins au raccordement avec le sol.

Le sol doit étre lavé et-désinfecté au moins une fois par jour. Le balayage a sec
est interdit. I} est interdit de répandre de la sciure sur le sol.

130.2. Evacuation des eaux.
L’écoulement des eaux de lavage des locaux et du matérie! doit étre assuré.

Elles seront amenées grice 4 une pente suffisante vers un orifice d'évscuation
muni d'un siphon et subiront, avant rejet. un prétraitement adéquat. tels que
décantation, dégrillage ou passage a travers un bac dégraisseur. L'entrelien ef le
nettoyage de ces dispositifs doivent étre effectués réguliérement;

Les déchets recueillis doivent élre éliminés de facon & ne €auser aucune
nuisance. ‘ '

Les locaux ne doivent pas renfermer de tuyaux d'évacuation d'eaux usées ou

‘pluviales & moins.que ces tuyaux solent sans joints, ni tampons ni fissurés ou isolés

par un coffrape étanche.

{1)  Arréte modifie du 10 aot 1961 relatif & I"application de I"article 1.. 25-1 du code de ia

santé pub!ique {eaux potables) Uoural officiel du 26 acit 1961},
{2} Decret n®73-138 du 12 février 1973 Uatrnal officiel du 15 Révrier 1973).
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130.3.  Adration et ventilation.
{“aération el ia ventilation do
evacuation rapide des buées el vapeurs de
sous-sol, la ventilation doit étre mecanique el air introduit d
f'objet d'une filtration préalable dans les conditions définies a l'article 64.
Les fourneaux et chaudiéres dégageant des émanations et des butes doivent élre
pourvus de hottes débordantes assurant un captage total.
duit de ventilation unigue de section

" Ces hottes sont desservies par un con
~suffisante. indépendant des conduits de fumée desservant les foyers des apparetls et

agsurant un tirage suffisant. I a hauteur et la disposition de Fextrémité de ce conduit
d{aivent étre a méme d'éviter tout géne ou désagrément pour le voisinuage.

. Toutefois. dans le cas d'appareils chauffés au gaz. les produits de combustion et
les buées peuvent étre évacués par un conduit commun de section suffisante.
construit sefon les régles de 'art. Des précautions doivent gtre prises pour gviter ies
refoulements: en particulier. le conduit aura une hauteur suffisante et serd ‘
surmonté dun aspirateur statique assurant la constance du tirage.

jvent étre assurées en permanence et pérmettre
cuisson. Si ces locaux somt SHUCS en
ans le tocal doit faire

!?3().4. tsage deg locauX.

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir
préparation - méme- des .aliments ne doiven
provenant de la distribution publigue.

. Les opérations polluantes telles que lavage du ma
ate. doivent étre effectués dans des locaux ou sur
isolés. .

L. accés des Jocaux est interdit aux animaux.

a 'habitation. Les locaux affectés a la
{ étre alimentés que par de leau

\ériel, épluchage des légumes.
des emplacements neltement

130.5. Protection contre les insectes.

Les propriétaires ou. géranis doivent prendre toutes mesures pour éviter la

g:énétration des mpuches et autres insectes, oiseaux. rongeurs et autres arimaux. et

faire procéder si nécessaire aux opéralions de désinsectisation et de dératisation. en

avitant toutes contaminations des denrées alimentaires.

130.6. Entretien des appareils servant 4 la préparation et au stockage des
aliments.

Tous les ustensiles servanta la preparation ou au conditionnement des aliments.
tels que moules, marmites, plats et casseroles. planches. couteaux et hachoirs.
fourchettes et cuilléres, passoires et stamines. doivent étre maintenus constamment
‘en bon état de propreté. Hs seront nettoyés au fur et a mesure de leur emploi par un

lavage manuel ou mécanique,

~suivi d'un ringage a l'eau tel
_gliminant tout résidu alimentaire {i).
Le matériel en cuivre et en fer &tameé doit faire 'objet d'un soin particulier.

Les tables & découper et préparer doivent étre en matériaux durs conformes a la
: réglementation. Elles sont tenues constamment propres. nettoyées et désinfectées
~au moins une fois par jour & l'aide d'eau chaude additionnée de p
. suivie d'un rincage & ['eau tel qu'il ne puisse entrainer aucune contamination.
t instaliations diverses de rangement ou de stockage des
doivent étre maintenus en bon état d'entretien et de

gu'il ne puisse entrainer aucune contamination et

; [ es meubles. étagéres €
i aliments ou du materiel,

'f propreté.

(1) Décret n® 73-133 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 féyrier 1973).

4 l'eau chaude additionnée de produits autorises.

roduits autorisés
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Art. 131 . — 78 —

_ 13
130.7. Elimination des déchets. . o - :
- 1es déchets, rebuts et détritus de touies sortes sontimmédiaternent déposés dans . . en
- un récipient, muni d'un couvercle rabattable. vidé. nettoyé et désinfecté au moins 13
- une fois par jour., En dehors des heures de service, il doit étre placé dans un local, ;
réserve a cet usage, situé hors des cuisines. - ?
- ~ ' . 50
130.8. Conditions de conservation des denrées périssables, . . pe
La conservation éventuelle des denrées périssables utilisées dans ces awelierset = : :
laboraloires. doit se faire en chambre froide, réglée 4 Ia température appropriée. avi
l.es chambres froides doivent étre maintenues en bon état d'entretier ef de e
propreté, Les tringles et crochets ou-sont suspendues les viandes sont a une distance . o }
telle des murs et cloisons qu'il n'y ait jamais coritact entre la denrée et la paroi. Ces fele
tringles et crochets doivent étre en. matériau inaltérable et maintenus parfaftement ng
propres. ' ) ' - ' e
ef

130.9.  Fumoirs. ) .
La conception et Je fonctionnement des fumoirs doivent gtre tels qu'ils ne ' i
provoquent aucune géne pour I'environnement. oL I

130.10.  Etablissements de collecte et de transformation dufait. .
+ Les établissements de collecte at dé transformation du lait et des produits laitiers d
sont soumis a la réglementation en vigueur (1), it
Une attention particuliére doit dtre dpportée aux maodalités d'entreposags du C

" matériel de conditionnement {capsules, récipients) qui doif étre effectué a I'sbri de

humidité et dars des conditions d'hygiéne correctes. ©
. , y
Article |31 — Distribution avtomatigue d'alimenss. f

) Toute personne responsable d'appareils distributeurs automatiques d'aliments _ |
comportant des denrées animales ou’ d'origine animale est tenue d'en faire la o
declaration a la Direction des Services Vétérinaires (2). ’

131.1. Emplacement. . ‘ ¢

Les appareils distributeurs ‘automatiques d'aliments doivent étre situés sur des
emplacements éloignés de toutes sources de contamination.

131.2.  Conditions applicables-aux denrées.

Sans préjudice de l'application de la réglementation en vigueur, les denrées
placées dans les appareils distributeurs automatiques doivent étre maintenues a uné
température convenant & leur conservation -et placées a I'abri de toute souiilure
proveénant notamment des pidces de mornnaie ét des billets de banque. Elles sont

renouvelées en temps utile de maniére a demeurer constamment saines. en bon &tat
‘de conservation. : ‘ ) '

SO S W ' SO

-

v

Les denrées exposées dahs les appareils distributeurs automatiques, doivent
provenir d'etablissements conformes 4 la réglementation en vigueur. -

(1) Arrété du 15 mai 1974 fixant Jes conditions d’hygiéne relatives aux établissements de
collecte at de transformation du lait et des produits laitiers Unurral afficiel du 2 juillet 1974},

2) Arrété Ministériel du 26 septembre 1980 Lournal officiel du 15 octobre 1980).
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131.3. Conditionnement des denrées. -

[ es appareils distributeurs n¢ doivent debit

er gue des-denrées protegées par un
_emballage individuel clos. .

{31.4, Prescriptions concernant les matériaux. _
Les appareils distributeurs automatiques de denrées doivent étre aménagls en

sorte de permettre un neltoyage facile el compiel. Seuls les produils ‘autorisés

peuvent étre utilisés pour le nettoyage et 1a désinfection.

[ es parties des appareils distributeurs de boissons destinées a étre en contact
avec Jes liquides doivent &tre constituées de matériaux autorisés pour les récipients

en contact avec les denrées alimentaires. ~ . . '

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des élements courls. sans
coudes accentués. 4 Pintérieur lisse et d'un démontage facile pour permettre le
nettoyage, qui_ est effectué a chaque recharge de. I'appareil et plus souvenl si
nécessaire & l'aide de produits autorisés. Le rincage de la tuyauterie doit élre ensuite
effectué avec de ['eau potable. ' : .
- -Lorsque I'appareil est destiné a distribuer des boissons glacées, {'ensemble’ de

{'installation de distribution doit étre inclus dans un equipement frigorifigue

maintenant en permanence la température entre 0 oCet +2°C.

AR S
T

Ny

Si V'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non fermentescibles -
destinés a étre dilués. les récipients cantenant ces produits peuvenl ne pas etre
inclus dans Félément frigorifique. 1l en est de méme éyentuel!emem du réservoir

dhis

conteriant le gaz carbonique. . =
Les appareils sont munis d'un stock - de gobelets individuels placés dans un

compartiment & 1'abri des pollutions : un dispositif doit permettre au consommateur

de se servir sans risquer ‘de souiller les gobelets en réserve. Un récipient, tenu €n
parfait état de proprete. recueille les gobelets aprés usage : CeuX-Cl sont enleves au

oins une fois par jout.:

131.5. ‘Contrc‘)ie.

En vue de permetir
sanitaires autorisés, le nom
et les indications permettant de les joindre, s0n

e le controie de ['¢tat d'entretien de {'appareil par les agents
du responsable de I'entretien et de Fapprovision nement
t apposés sur une plague extérieure.

Article 132. — Hygiéne du personnel.
Sans préjudice de i'application de la réglementation en vigueur (1), les personnes
les denrées alimentaires, tant au

appelées en raison de leur emploi. & manipuler
nsformation. condition nement,

cours de leur collecte! préparation. traitement, tra
andant leur exposition, mise en.vente et

embailage, transport, entreposage, que p
distribution sont astreinies 4 la plus grande propreté corporelie et vestimentaire : ‘E
ces prescriptions sont placées sous la responsabilité de I'employeur. ' ¥
Dans les ateliers de préparation des aliments, il est interdit de fumer (2. J
‘
(1) Code du travail. . _ £
Zoret n®71-616 .du 21 juillet. 1971 Uournal officiel du 1etaolt 1970 el arrété 4
d application. .
Arrété du 10 mars 1977 relatif & I'état de santé el d'hygiene du personnel appelé a ‘. !
manipuler les denrées animales ou d'origine- animale Uournal afficel du 31 mars 19773 i
{2) Décret 1° 77-1042 du [2 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans £
certains lieux affectés & un usage collectif oll cette pratique peut avoir des canséquences ; :

dangereuses pour la canté Unurnal offficiel du 17 septernbre 1977).

e e
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La manipulation des denrées alimentaires est interdite aux personnes
suseeplibles de les contaminer. notamment celles qui sont atteintes d'infection
cutanco-mugueuses. respiratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d'une telle aﬂ"ec,lron constalée par examen clinique ou
bacteriologique doil étre écarté jusqu'd guérison compléte confirmée par attestation
medicale.

[.e personnel doit utiliser les installations sanitaires mises & sa disposition. Ces
installations (.OH’i]’JOI’!EZnI

Des vestiaires qui daivent étre prévus en nombre suffisant ;

Des cabinets d'aisances ne communiquant pas avec les locaux visés au presenl
titre. Une affiche rdppe]}em au personne! l'obligation du lavage des mains. en
sortant des lieux d'aisances.

Des tavabos placés 4 coté des cabinets d'aisances et & proximité des lieux de
travaii. Ces lavabos sont pourvus d'eau courante ainsi que des produits nécessaires
au neltoyage el a la désinfection des mains.

Dans les locaux créés, cédés ou transformeés pastérieurement a la publication du
présent arrété. des lavabos devront éire équipés de commandes non manuelies.

Pour le sec_hage des mains, des serviettes a usage unigue ou des appareils
automatiques a air chaud sont mis 4 la dmposmon des usagers-

Section 2. — BOISSONS

Article 133, Buissony autres que fe feit.

Les établissements de fabrication, de conditionnement et de vente des denrées .

alimenlaires lquides tels que fabriques de sodas el limonades, d'eaux gazeuses. de
sirops, brasseries, cidreries et les établissemenis ot ['on procéde a la mise en fits ou
en bouteilles des vins el spiritueux sont aqcuréfm aux dispositions suivantes :

I° Les locaux doivent satisfaire aux prescriptions de larticle 130 relatif aux
aleliers de préparation des aliments ;

2" Seule une eau reconnue potable distribuée en tous poinls par des
canalisations distinctes peut éire utilisée pour ia fabrication des limonades el sodas,
des eaux gazeuses, ainsi gu en brasserie et cidrerie :

3° Les machines et appareﬂs de toute sorte uuhses pour la fabrication el e
conditionnement de ces denrées liquides doivent étre congus pour permetire, si
nécessaire, un démontage facile de leurs dilférents éiéments en vue de leur
entretien,

Ils sont nettoyes a l'eau- potable additionnée de produits autorisés. rincés et
égoutlés, apres arrét de I'installation el avan! nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrées sont nettoyés de Ia
meme fagon,

4° Les matériaux de conditionriement et de bouchage en contact avec la boisson
doivent répondre aux prescriptions réglementaires en vigueur relatives aux
matériaux destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires. ils dofvent étre
dans un état de propreté exc¢lizant toute contamination. En outre, les dispositifs de
bouchage doivent étre neufs et, s'ils sont séparés de la boisson par un matériau
poreux, tel que le liége, ils doivent étre considérés comme étant en contact avec la

boisson.
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57 La fabrication de la glace avec des eaux dalimentation esl réglementée par
les textes en vigueur (1), '

Article 134, — Hygicie des déhits de boisson.

ettes. les salons de thé, les débils de boissons.
gue! gue soit leur emplacement sont soumis aux dispositions de larticle 152 ci-
aprés en ce qui concerne 'hygiéne générale des lieux ou le public es admis. ainsi
que:le nettoyage.de la vaisselle et de la verrerie.

Les cafés. brasseries, bars et buyv

Par ailleurs. la vente ambulante des boissons doit étre réalisée de telle sorte'

gu'elle n'entraine aucune souillure ou altération des produits.

s ou mis a la disposition des

Les chalumeaux pour boisson distribue
llectivités doivent étre présentes en

consommateurs dans les lieux publics et les co
~ embvallages individuels.

o Section 3. ~ PRODUITS LAITIERS

Article 135. — Magasin de vernte des produits laifiers.

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de venie des
denrées alimentaires, les magasing de vente des produits laitiers sont soumis 4 la
réglementation en vigueur, notamment. en ce qui concerne te nettoyage des
appareils et des récipients employés (2).

e matériel utilisé pour le débit du lait doit étre d'un entretien facile. En

particulier, les parois des récipients doivent avoir des angles arrondis et ne presenter

ni creux, ni saillie.
dits frais vendus tant sous embailage d'origine quau

1_es laits et produits laitiers dits Ir
détail doivent étre maintenus a abri de toute altération et exposés pour la vente en
quantité aussi réduite que possible, et aux températures convenables sejon ies
procédés consideres. '

‘Les crémes préparées et notamment les
vendues en vrac, Elles doivent étre protégees ¢

cremes folsonnées ne peuivent étre
ontre toute contamination,

v

b

01 Décret o 61-859 du 1°" aodit 1961 Uournal ufficiel du 5 aolt 1961

; Arrété du 10 aoit 1961 relai

- publique {eaux potables) Uouria! afficiel du 26 aolt 1961).
! Circulaire du 15 mars 1962 relalive aux instructions générales concernant les eaux
ire Uournal officiel du 27 mars 1962 et rectificatif Jowrnal

IR e

— sl

d’alimentation et la glace alimentaire Lo
© officiel du 13 avril 1962).

" (2) Décret n° 71-636 du 21 juillet 1971 Uournal officiel du [*7 aodt 1971 ).
" Décret n° 73-138 du {3 favrier 1973 Uournal officiel du 15 féyrier 1973).
CArreté du 15 mai 1974 fixant les conditions d'hygiéne relatlives aux élablissements de
collocte et de transformation du fait et des produits laitiers Unurnal officicl du 2 juiliet 19741,

[ a I'applicalion de Particle L.25-1 du code de la sanlé
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Art. 136 et 137 o — 82 —

Article 136, = Fabrication of venle des glaces et c‘rémes glacdes.

Ces denrées doivent rcpondre aux dispositions réglementaires {1), notamment
cn ce qlil oaneerne - .
- le matériel servant & la fabrication :
—~ k lempérature des produils mis en vente :
~ leur mantpulation. :

Ces pre&.crlpllons sappliquent aussi blen a la vente ambulante qu'a celle
pratiquée en magasin.

"Au cas ou ces preparatlons constitueraient un danger pour la santé publique,
leur écoulement pour l'\ Lonsommatxon doit étre immeédiatement suspendu.

Section 4. ~ VIANDE. — GIBIER. ~ VOLAILLE. - OEUFS

Article 137. — Boucheries, charcuteries, triperies, magasins de vente,
de preparatmn de charculerie, de volaille, de gibier et plats cuisinés,

Outre fes prescriptions générales figurant a article 125 concernant les magasms
d'alimentation, ces établissements doivent respecter les obligations suivantes :

Les murs et cloisons jusqu'a une hauteur d'au moins deux metres, sont revétus
~de matériaux durs, résistants aux chocs, imputrescibles et a4 surface libre. Si des

eléments juxtaposés sont utilisés, ils doivent étre facilement jointifs. Le reste des
murs et le plafond doivent étre enduits de pemture Iavabie. Les angles sont
arrondis, tout au meins aux raccordements avec {e sol.

Le sol est en carrélage ou en ciment lisse et lavé au moins une fois par jour.
L. 'écoulement des eaux de lavage des locatix et du matériel doit étre assuré. Elles

. seront amenées grace & une pente suffisante vers un orifice d'évacuation muni d'un
“siphon et subiront. avant rejet. un prétraitement adéquat, tel que: dégrillage,

décantation ou passage dans un bac dégraisseur,
. 'entretien et le nettoyage de ces dispositifs doivent étre assurés régulierement,
les déchets recueillis doivent étre éliminés«le facon 4 ne causer aucune nuisance.

Les tringles et crochets ot sont suspendues les viandes, sont & une distancé telle
des murs et cloisons qu’il n'y ait jamais contact entre la denrée et la paroi. Ces
tringles et crochets doivent étre en matériau inaltérable et maintenus parfajitement

propres. -

Toute boucherie, charcuterie ou triperie doit étre équipée d'une resserre froide
-située dans le local méme ou dans un local attenant et capable de recevoir sans
“surcharge, la totalité des denrées detenues par 'exploitant. .

D'une maniére genera[e. et que] que soit’ le lieu deXposition des v'iandés a
l'intérieur ou a l'extérieur du magasm celles-ci ne doiven! étre exposées en dehors
de la resserre froide que le temps nécdssaire aux opérations de preparatton et de

{1} Décret modifié du 15 avril [912 portant réglement d'administration publique pour
{"application de la loi du 1% aot 1905 en ce qui concerne les _denrées glimentaires,

Décret n°49-418 du 29 mars. 1949 portant réglement d'administration publique pour
Fapplication de la lof du 17 aodt 1905 en ce qui concerne le commerce des giaces et des crémes
glacées Umrnal affictel du 30 mars 1949),

Arrété du |3 Septembre 1967 relatif a la qualité hyg[emque et au controle bactériologique
des glaces et crémes glacées Umunal officiel du 17 octobre 1967), .

Arrété du {3 septembre 1967 fixant les prescriptions d'hiygiéne applicables aux locaux de
fabrication d'entreposage et de vente ainsigu'au matériel et aux coenditions de manipulation en
ce qui concerne les glaces et crémes glacées Uourndl officiel du 17 octobre {9671,
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debit ; les pxeces découpées et préparées sont placées sur des plats ou étagéres dans

ine vitrine réfrigérée. Les opérations de prepﬂratmn et de débit ne doivent se ﬁnre
qu'a U'intérieur du magasin. -

! Les abats sont places dans des !‘E(_tplenlb en matenau smpcrmeabie con formu, a
la réglementation en vigueur, faciles & nettoyer et a désinfecter et réservés d ce seul

usage (1).

Si dans les magasins el resserres visés au présent article. il est fait usage dune

machine & débiter en (ranches. les tranches de jambon. de saucisson ou de viagde
cuite ne doivent pas étre saisies avec les mains. Elles sont. soil reques directement
sur un papier conforme aux prescrtptxons réglementaires, soit saisies & I'aide de
spatules. fourchettes ou pinces réservées.a cet usage..

La viande hachée par e boucher est préparée conformément & la rcg!emenmlon

én vigueur {2).

-~ L'altendrissage mecan:que de la viande ne peut avoir lieu qu’a !d demande ela la
vue du, client, avec toutes les précautions d'hygiéne concernant 'outillage et le
mode opératoire. La consommanon d’une viande auendne devra étre faue dans les

uzuu:dx (=51 dczdlh

‘ Les appareiis dénommés « attendrisseur de viandes » devront étre d un entret[en
&t d'un nettoyage facile et construits de telle sorte que Farmature portant les jeux de

- lames perforames interchangeables soit limitee latéralement tans ses deplacements :
afin que ces derniéres agissent perpendiculairement 2 la =L.rface. sur iaqueiie est
placee la viande soumise 4 leur action, 7
— ils devront étre constamment tenus en parfall clal de proprelé et d'entretien :

= ils seront exposés 4 la vue du public ;

.~ leur utilisation sera interdite dans loutes les installations de vente dépourvues de

moyens effy taces de conservation de viandes par le froid.
L attendrissage de la viande est interdit dans les collectivités, notammem dars

lzs établissements scolaires gt universitaires H‘

PR ES R S Sl 3 Lo § £ 0

" L'usage des étaux en bois ainsi que celui des avames en bois. sont Irmnes aux

stncls besoins du qerv:ce ' .

_ Les magasins de triperie doivént étre equ;pes d'un ou ‘plusieurs bacs de lavage et

cie trempage de capacité en rapport avec I'importance du commerce exercé.

©+ Uneresserre fixe ou'mobile. publique ou privée, repondant aux prescnpnons ci-
messus énumérées pour chacun des commerces vis€s, est obllgatmre pour les

commerr;ants ambulants et pour ceux qui exercerit-leur activité sur les marches
Artxcle 138, — prosztzons particuliéres pour les denre’es dont Ia vente

consﬁtue une activité partielle de [’établissement.

.19 Les denrées non conditionnées doivent étre- exposées a ta vente dans un
meuble refr;gere Leur préparation doit s'effectuer dans les conditions Lonf‘ormes

aux.articles précédents,

(1Y Arrété du | février | 974 reglememant Ies Londmons d’hygiene relatives au tranisport

de denrées périssables Unzmm! officiet du 20 mars 1974),
(2} Arréte du 15 mai 1974 concernant les wandes hachées destinées a Ja consommation

humaine Vowreal officiel du 26 juin 19741
(3)  Circulaire du 6 mars 1968 relalive aux mesures de prophylaxie a prendre en matiére

slimentaire duns les etablissements publics scolaires et universitaires Uournal officief du 5 mal
F968)
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Art. 139 3 141 — 84—

Les comptoirs et emplacements voisins ne doiven! pas étre ia cause de !eur_

modification ou de leur altération en particulier par des odeurs. poussiéres,
souiltures. parcelles organigues ou minérales.

29 [es denrées conditionnées doivent élre exposées dans un meuble réfrigéré.
situé de facon telle gue 'enveloppe de protection de la denrée ne soit altérée en
aucune [agon.

N

Article 139, ~ OFEufs.

les ceufs ne doivent en aucun cas élre entreposés au contact de matieres
susceptibles de les altérer. En particulier. I'emploi de paille est interdit. Les plateaux
alvéolaires destinés a leur transport sont désinfectés en cas de réutilisation.

Les ceufs vendus en coquille doivent étre naturellement propres.

Les dispositions relatives a I'entreposage el 4 la commercialisation des ceuls sont
précisés par la réglementation en vigueur (1),

Article 140, — Aburtoirs.

Les conditions d'inspection sanitaire et qualitative des abatio oirs sont définies par

les te\(tes en VIgueur(?_) .
Sectlon 5, - PRODUITS DE LA MER :

Article 141. - Magasins ¢f réserves de produits de fa mer.

Sans préjudice de i'application des articles ci-dessus; les conditions d'exploita-
tion de produits de la mer et deau douce sont définies par les réglements
particuliers relatifs a ces denrées (3). ,

La vente des coquillages pendant I'été n'est autorisée que si les installations
permettent leur conservation en bon état,

Sont notamment interdits . o

L'arrosage des huitres et des coquiiiages et le trempage en eau de mer:

Le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou au moyen de feuillages.
d’herbes ou detissus imbibés d'eau non potabie :

‘L'ouverture des huitres et coquillages en dehors de ceux destinés & une
consommation immeédiate ; :

La vénte des lots non munis d'étiquette de salubrité qui doit étre. apparente et
lisible. :

(1) Décret du 17 septembre.- 1969 Uanrnal ufficicl du 19 septembre 1.969), modifié par le
décret du {1 aolt 1976 retatif au commerce des ceufs Uonrnal officiel du 19 aolit 1976,

{2)  Décret n®'71-636 du 21 juillet 1971 Uournal officiel du 157 aoit 1971),

Arrété du 20 novembre 1961 relatif aux abattoirs privés de type industriel ou d'expédition
ournal officiel du 12-décembre 1961).

Arrété du 28 mars 1967 [ixant les prescriptions techniques relatives 4 la construction des
abattoirs publics Uowraal officiel du 11 avril 19670, '

Arrété du 25 apit 1972 fixant les normes auxguelles doivent satisfuire les abattoirs grt\_
paour Pexpeortation des viandes et délerminant les condmons de Tinspection sanilaire dans
établissements Uewrnal officiel du 9 septembre 1972).

(3)  Décret du 20 acit 1939 relatif & [a sajubrité des huitres. moules et autres coquillages.

Diécret n® 71-636 du 21 jutilet 1971 Uewrnal afficiel du 177 aotit 1971).

Arcétés des 190, 2, 3 et 4 octobre 1973 fixant les régles d hygigne relatives aux produils de la

mer et d eau douce Vaurnal officiel du 25 novembre [§73).

J’u“’
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Section 6. ~ ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE. - LEGUMES. FRUITS.
' CRESSONNIERES. CHAMPIGNONS

Article 142, — Géndralites,

t4) Le déversement ou le dépdt de déchets, vidanges. ordures ménageres.
gadoues, boues de station d'épuration non pasteurisées. matieres fécales sont
interdits sur tous les terrains ol sont cuitivés des [ruits et légimes susceptibles

© d'tre consommeés crus et dont 1a partie comestible peut se trouver au contact de ces

déchets. Les engrais organiques, fumiers et composts ne doivent étre épandus qu'ua
mois au plus tard avant la récolte.
i p) La réglementation sur les pesticides s'applique a l'ensembie des aliments

végétau x (1),

Article 143. - Protection des cressonniéres of des culinres maraichéres immergees.

143.1. Conditions d'exploitation.

Toute cressonniére ou culture maraichére immergée doit faire l'objet d'une
déclaration au maire. qui en informe aussitot le directetir départemnental des affaires

-sanitaires et sociales. - S P e e

Elle ne peut étre exploitée que si elle remplit les conditions de salubrité
déterminées ci-dessous. _

. A cet effet, les exploitants sont tenus de s¢ soumetire 4 une enquéte de l'autorité
sanitaire qui établit si les cultures sont reconnues salubres. L'analyse de I'eau. d la
charge de I'exploitant. est pratiquée par le laboratoire départemental agréé pour le
controle sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les constatations suivantes :

. }o-FEaux-indemnes d'infestation parasitologique et-utilisées dans le voisinage
immédiat des puits ou des sources dont elles proviennent, a condition que ces
erniéres ne soient pas alimentées par de$ eaux courantes de surface : ces eaux
doivent étre d'une qualité bactériologique satisfaisante et. notamment, ne pas
contenir plus de-dix coliformes fécaux ni plus de dix streptocoques fécaux pour
100 m!. Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont effectuées une fois
par mois pendant les trois mois qui précédent fa premiére ouverture. De plus. les
eaux doivent faire I'objet d'au moins une analyse chimique destinée a mettre en
évidence les substances toxiques ou les constituants organiques révelateurs d'une
contamination. ' :
~ 2° Protection suffisante des cultures limitrophes contre les Incursions
d’animaux sauvages ou domestigues, notamment le mouton.
3° Etahlissement d'un périmétre de protection des cultures et des points d’eau
qui les alimentent, contre les eaux de ruissellement provenant de paturages. parcs a
bestiaux. étables, mares, fosses 4 purin ou toutes installations pouvant étre

contaminantes.
L'utilisation d'engrais non chimiques est interdite.

£43.2. Contrdle des exploitations.

A la suite de I'enquéte ou des controles effectueés, ['autorité sanitaire délivre un
certificat de salubrité exigible pour la poursuite de P'exploitation. Une copie est
transmise au maire du lieu d'exploitation.

(1Y Arréteé du 20 juillet 1936. . .
Arrété du § juillet 1973 refatil aux teneurs en résidus de pesticides dans et sur les fruits et
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Art, 144 et 145 — 86 —

Si une exploitation n'est ouverte gque quelques mois par an, une analyse
baclériologigue et parasitologique sera faite dans le mois précédant ['ouverture,

L'administration départementale et l'administration communale tiennent & jour
et a la disposition du public ia liste des cultures ainsi agréges. .

Le certificdt de salubrité pouna étre retiré lorsqu'un.contrélie aura révéié un
délaut d'exploitation. :

Les eaux. 'pénétrant -dans’ les cressonniéres explmtees sont reguherement
controlées au cours de la saison, 4 raison d'analyses bactériologiques trimestrielles &
la charge de I'exploitant. La qualité des eaux devra rester constante et elles devront
presenter les mémes critéres que ceux fixés précédemment.

143.3. - Controle des ventes, des cressonniéres.
Tout colis dans !equel sont places en vue de la vente des prodults recoltes dans

" des cultures immergées doit porter. én caractéres bien apparents et indélébiles, les

nom et adresse du producteur, le lieu de son exploitation, le lieu et la date de -
‘délivrance du certificat de salubrité: Ces mémes indications doivent également
upparaitre-sur le hen des marchandises. conditionnées en Hottes. Les nrodwts

- importés doivent avoir été récoltés daps les mémes conditions de salubrité et étre |
' vendus sous étiquette portant des mentions sxmllaires acelles précitées. -

" Article 14" - Fr il.ff) et [Egisiies.

Les fruxts {rais et leés Icgumes frais sont exposés 4 la vente soit dans leur
emballage d'origine, soit en vrac. Toutes précautions sont prises afin que les fruits
frais et les legumes fraxs non preemba!les soient protégés des pollutions de toute

‘nalure.
Tout cohs ou dans fe cas de vente en vrac, tout fot de fruits ou de Iegumes doit

étre éxempt de corps etrangers teis gque branchages débris végeétaux, sous réserve

des LIsages Dartlcul[ers a la présentation tritlitionnelle de certains produits. )

Les fruxts et Iegumes doivent étre conformes aux prescriptions en vxgueur en

. matiére de résidus de pesticides (1). Iis doivent en Outre ne presenter ni odeur, ni -
© gout anormaux. Les fruits doivent étre exempts de terre, de méme que les legumes
- lavés. Les légumes- non laves dozvent etre débarrassés. de toutes impureiés

+ grossiéres.

Les fruits et légumes dowent avoir atteint un degré de deve[oppement et de
maturité conforme aux usages loyaux et constants du commerce et les produits

altérés doivent étre éliminés de la vente. - .

Si le lavage de fruits ou de légumes s'avére nécessaire, de I'eau potable sera seule
utilisée, et I'opération sera suivie d'un €gouttage approprié.

Les légumes secs et les [egumes déshydratés, autres que ceux vendus s0US
préemballage, sont conservés dans des compartsments fermés,

Article-145. — Les champignons.

¢ Les champignons ne peuvent faire l'objet de culture que s'ils appartiennent a
une espéce comestible, - e

45.1. Champignons cultivés.

{1} Arrété du 3 juillet 1973 relatifl aux teneurs et resuius de pesticides dans et sur les frufts
el légumes Uonrnal afficizi du 4 octobre 19730




e’ 87  Art. 146 et 147

. 2° Chaque emballage ou chaque lot présenté en vrac ne doil contenir gque des
champignons de méme espéce. Ceux-ci doivent étre en bon état sanitaire el toujours
constitués de toutes leurs parties. :

. 3° Chague emballage doit porter, soil par inscripti
d'une étiguette solidement fixée: . :

* Les nom et adresse de "emballeur ou son ideniification symboli
fe service de la répression des fraudes: . ,

Les .nom et adresse du producteur dans le cas ot ils ne se confondent pas avec

ceux de I'emballeur : ,
I'espéce et lorsque celle-ci n'est pas notoirement connue. son nom

on directe. soil au moyen

que délivrée par

" Le nom de
botanigue.

4% Au stade de la venle au détail. le
a-la connaissance du consommaleur.
détaillant doit étre en mesure de faire connaitre la pro

nom de P'espéce doit étre porté par affichage

venance de la marchandise.

’1{15.2,.. Champignons sauvages.
. Les.champignons sauvages

pas.d'une culture, ne pourrant atre commercialisés que s7ils sont accompagnés d'un

certificat de comestibilité délivré par les agents habilités a cet effet. Toutefois.
"= pourront étre cothmiercialisés, sous la
notoirement connues et nommeément désignées par Fautorité sanitaire : celles-ci
doivent élre en. bon étal sanitaire el constituées de toutes leurs parties.

Article 146. — Construction, aménagement, réouverture et transfert de fonds
des boulangeries et boulangeries-pitisseries.

construction et 'aménagement des

J° Les régles auxquelies sont soumis la
t déterminées par la réglementation

boulangeries et des boulangeries-pitisseries son
‘en vigueur (1}, ST :
2° Les proje

sanitaire. . .
3° Dans le cas ou le combustible de chauffage est le mazout, le foyer ne doit
comporter aucurie communication directe avec le four. les brileurs doivent €tre

+

réglés de maniére a éviter toute émission de suies.
4° Le nettoyage des fours et des surfaces. sur lesquetles sont déposés les pains,

doit étre effectué périodiquement-a T'aide d’un produit autorise.

5% La conception et_!‘entretien des installations de pétrissage et de manutention

de 12 pite doivent éviter la création de bruits génants pour le voisinage.

Article 147. — Installation des locaux de vente en cas de création,

d’extension, de réouverture, ou de transfert de boulangeries
et de dépbts de pain. 7

{° La -création, l'extension. la réouverture, le transfert dun magasin de
boulangerie. d'un dépdt de pain et f'adjonction d'un rayon de vente de pain a un
fonds de commerce existant sont déclarés a l'autorité sanitaire, -

2° Outre teur conformite aux régles générales définies ci-dessus pour les
magasins de vente de denrées alimentaires. ces locaux doivent comporter [es

“installations particuliéres suivantes :

=

‘ (17 Arréte du 23 oclobre 1967 relatif & ta construction et a Vaménagement des
soulangeries Uowrat afficiel du § novembre {9671

Sur demande des services de controle.’ le -

(ou sylvestres), c'est-a-dire ceux qui ne proviennent

responisabilité des vendeurs. certaines.espeéces. ... .. ..

ts de construction et d'aménagement sont soumis & lautorité

T
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147.2... Dépdts. de.pain.. .« con e io e

Art. 148 , . 88 —

147.1. TFonds de boulangerie ou eXpioitaticn conjointe d’une boulangerie et d’uh
' ~-aulre commerce. R _ ’
Un magasin de venle d'une superficie minimale de |6 métres carrés ;
Le pain doil étre placé sur des grille§ ou étagéres & une hauteur minimale
denviron 70 centimétres au-dessus du sol et de maniere qu’il ne puisse entrer en
. : i : o
conlact avee dawres produils : . ‘
Un comptoir avec balance et appareil a couper est réservé au débit de pain. Une
affiche interdit la manipulation-du pain par la clientéle : '
Une panneterie d'une surface minimale de 8 métres carres, close el en
communication directe avec le magasin de vente, munie de casiers, élagéres ou
paniers afin que lés pains lenus en reéserve soient 4 l'abri de toute pollution.

Les locaux de vente doivent étre disposés de maniére que l'air & soil
constamrment renouvelé. Dans le cas ol ils ne présentent pas d'ouverture du cité
opposé a la fagade, ils doivent comporter un conduit de ventilation réglementaire
s'ouvrant dans la partie du plafond la plus éloignée de I'accés extérieur et s'élevant
jusqu'au-dessus de la partie la plus élevée de la construction ou toute autre

installation assurant une ventilation efficace.

Ces locaux doivent disposer d'un emplacement réservé 4 la vente du pain,
distinct des autres activités: Le pain peut étre entreposé dans une armoire fer'mée.

Dans les magasins & libre service, sauf si le pain est préemballé, c'est-a-dire
emballé entotalité avant son exposition dans le magasin, le dépdt de pain pourra
étre installé a I'intérieur du magasin, mais dans un emplacement réservé, répondant
aux prescriptions précédentes et situé a I'extérieur du circuit d'encaissement. Le
pain ne sera en aucun cas diposé a ta portée de la clientéle et la vente en sera assurée
par un vendeur affecté au dépdt.
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Article 148, — Dispositions upplicable:

Les produits de panification ou de patisserie présentés préemballés, sont soumis
aux dispositions de la réglementation en vigueur (1), notarmiment en ce qui concerne
ta date limite de vente ou la date de péremption.

Les produits de patisseries et confiseries non préemballés présentés a la vente,
doivent étre protégés par des cloisons transparentes sur leurs faces supérieures et
latérales ainsi gque du c6té du public et manipulés par les vendeurs a 'aide de pelles
ou de pinces.

{1} Deécret n® 72-937 du 12 octobre 1972 portant application de {a loi du |7 ao0t 1905 sur

ia _represion des fraudes en ce qui concerne les conditions de vente des denrées. produits et
boissons destinés & {'alimentation de 'homme et des animaux. ainsi que les régles d’étiguetage
et de présentation de celles de ces marchandises qui sont préembalides en vue de |a vente au
détail Uowrnal officief du 14 odtobre 1972}




— 8% — Art, 149 a 151

Section 7. ~ DENREES CONGELEES ET SURGELEES

, Article 149, — Denrces congeldes et strrweldes.

Sans préjudice des dispositions speciales prévues au présent titre pour les
différents types de denrées, les denrees congelées et surgelées doivent répondre aux
dispositions réglementaires, notamment celles refatives (1}

A Temballage et au transport :

‘Au maintien d'une températur

mise en vente ;
Aux conditions darns lesquelles la recongélation est autorisce. _ ?

e minimum depuis leur fabrication jusqu'a leur

Section 8. — ALIMENTS NON TRADITIONNELS
Article 150. — Définition des alimenis i traditionnels. .

On appelle aliments.non traditionnels,

provenant :
. Soit d’une matiére premigre considérée comme alimentaire mais profondément

transformée en vue d'en extraire une ot plusieurs substances nutritives :
' Soit de produits non habituellement obtenus en agriculture. en ¢levage ou
industriellement pour 'alimentation de homme.
~Clest ainsi que sont considérés, par exemple.
nels :
Des farines d'origine animale ou végétale riches en protéines :

. Les levures cuitivees sur alcanes ou autres substrats non alimentaires :

~ Les isolats de protéines préparées 4 partir de diverses farines animales ou
végétales. de feuilles. d'herbes ou de levures grace auxquelles sont élaborees les
protéines texturées et les AV (aliments imitant la viande).

comme aliments non tradition-

@ la fabrication, @ la détention

Article 151. — Prescriptions applicables
ditionnels.

ef & la mise en vente d’aliments tra
a mise en vente d'aliments non traditionnels
destinés 4 l'alimentation de 'homme. sont soumises & I'avis du conseil supérieur
d'hygiene publique de France, de I'académie nationale de médecine &t éventuelie-

ment d'autres commissions spécialisées, en application du code de la santé et de la
1o du 157 ot 1905 sur la répression des fraudes et ses décrets d'application.

La fabrication. la détention et

S )
[953 fixant ies dénominations de vente des produils

(1) Circufaire du IS5 juillet
alimentaires traités par le froid. : : _

Décret n® 64-949 du 9.septembre 1964 relatif aux produits surgelés {Sorirn
13 septermbre 1964)

Arrété du 26 juin 1974 réglement
conservation et de décongélation des denrées an

31 juillet 19740

af ufficiel du

ques de congélation. de

ant les conditions hygiéni
te Upnernal officiel du

imales et d'origine anima

les aliments el substances alimentaires :




Art. 152 _ — 90 —

Section 9. — LA RESTAURATION COLLECTIVE

Article 152. - Hygidhe des restaurants ef locaux similaires.

Toute ouverture de restaurant doit faire I'objet d'une déclaration 4 la Direction
des Services Veétérinaifes du Département lorsqu'il s'agit d'un établissement de .
restauration ou sont préparés, servis. ou distribués des alirients comportant des ;i
denrees animales ou d'origine animale (1) (2). : '

Les dispositions suivantes s‘appliquent aux cuisines et annexes, salles a manger,
el annexes des restaurants, buffets; brasseries servant des repas, ainsi qu'aux
" établissements de restaurdtion collective visés par la réglementation en vigueur (3).

B A Les cuisines et annexes. de ces établissements doivent répondre aux
prescriptions générales définies par I'article |30 pour les ateliers et laboratoires
de préparation des aliments, et étre conformes aux dispositions de I'article 111,
en ce qui conceriie I'hygiéne du personnel. Des sanitaires distincts des
sanitaires mis & la disposition de la clientéle doivent étre réservés a personnel,
el ne dojvent pas communiquer directement avec les locaux de préparation
d'aliments ou contenant des denrées alimentaires, .

B Les locaux et leurs annexes dans lesquels les repas sont servis 4 la clientdle,
doivent répondre aux dispositions sujvantes : .

e . . Les murs. parois et sols doivent éite matitenys en bon état de propreté. Leur
revétement doit étre lavable ou facile & nettoyer ;

2. Le lavage du sol et son nettoyage doivent étre OpETes aprés chague service, Le
talayage a sec et 'usage de !a sciure sont interdits : :
bl

3. Les locaux doivent étre bien aérés et ventiles, selon les critéres fixés par
‘article 64 du présent réglement. Les arrivées deau ne pravenant pas de la
distribution publigue ¥ sont interdites. : :

4. Des cabinets d'aisances en rnombre suffisant, distincts de ceux réservés au
personnel. sont mis a la disposition de la clientdle. Hs. ne doivent jamais
communiguer directement .avec la salle ot sont servis les repas ni avec tous les
autres locaux renfermant des dertrées alimentaires ;. ils daivent répondre aux
prescriptions de I'article 46 du présent réglement.

- Des lavabos équipés de produits de nettoyage sont annexés en nombre suffisant
aux cabinets d'aisances. '

Pour le séchage des mains. des seivieties & usage unijue cu des appareils
automatiques & ajr chaud sont mis & la disposition des usagers ;

5. Les tables doivent étre recouvertes d'un matériau lavable et nettoyées aprés le
départ. de chaque client. Aprés chaque service, elles sont lavées 4 I'eau thaude
additionnée d'un détersif autorisé, rincees et séchées. Les nappes imperméables sont
entretenues de la méme maniére. i .

Les nappes en tissu sont changées au minimum & chaque service et recouvertes
de napperons de papier renouvelables a chaque client: :

6. Les- carafes d'eau “doivent étre vidées et entretenues ‘en parfait état de
prepreté. ~dans Uintervalle des repas. lavées apres chaque service. La vaisseile

(1) Arrété du 26 septembra | 980 réglementant les conditions d’'hygiéne applicables dans
les établissements de restauration oo 500! préparés, servis ou distribués des sliments comportant
des denrées animales cu d'origine animale UVournal officiel du 15 octobre 1980). ‘

(2)  Circulaire du 26 avril 1983 du Ministére de I'Agriculture et du Ministére des AfTaires
Sociales et de la Solidarité Nationale. e

" (3} Décret n® 71-636 du 21 juitlet 1971 Uournal officiel du 1° aotit 197]).
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bre tiree .a vaisselle est .nettoyee dans un cmp!accmeni
distinct de celui qui sert a la préparation des aliments. afin d'éviter leur souillure.

e vaisselle. y campris les carafes, doit élre luvee 4 leau chaude additionnee
~ d'un produil auiorisé, rincée & ieau potable courante € cochde a Pabri de touté

‘conlamination.” Elle est ensuite enireposée dans des placards ol armoires fermeés
‘ou, & défaut, sur des 1ables et, dans ce cas. recouverie d'un linge propre. -

. Les piéces d'argentetie ou de métal inoxydable ainsi que les cou verts sofit ranges
dans des tiroirs ou corbeilles recouvertes d'un Jinge aprés avoir 6ié lavés el riricés.
Le polissage éventuel de ces couverts doit toujours. dtre suivi d'un lavage, d'un
rincage et séchage a I'abri de toute contamination. S

7. Les plats chauds doivent étre apporiés des leur préparation. directement de la
cuisine au consommateur et ne pas étre déposés en atlente dans la satle-a-mangel.
Les plats froids, préparés le jour méme de leur consommation. doivent élre
entreposés dans une enceinte réfrigérée, dans Iattente du service.

B Dans Jes élablissements dits « libre service », les différents plats doivent ére
‘Bxposés en nombre aussi réduit gue possible et apportés au furet a mesure du debit.
Toutes précautions sont prises pour les maintenir a Pabri des souiilures.”
| Latempérature & cceur des plats cuisinés destinés & étre consommes chauds doit
stre constamment égale ou stipérieure 4 65° C. depuis la fin de fa cuisson jusqu'au
moment de la remise au consommateur (1}, ‘
< ctiisinés-chauds non consormmés le jour dele
stre réutilisés conformement aux dispositions de [a réglementation en.vigneur (1).
9. 1e personnel doit observer la plus grande propreté corporelle et vestimen-

taire sous le controle et 1a responsabilité-de Femplioyeur.
- 10, Les exploitants sont tenus de prendre toutes dispositions pour €viter une

pollution de rongeurs &t d'insectes.

‘ébréchée est retirée du service.

w3 oW L3

© Les plat

1974 réglementant” les conditions d'hygigne relatives a la
te des plats cuisines a tavance Uournat

1) Arrélé du 26 juin
Ia distribution et {a ven

' préparation, la conservation.
, efficiel du 16 juitfet 1974),

ur préparation ne peuvent

=
b

i
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ATt 153 N
\TITRE Vil

PRESCR!PT!DNS APPLICABLES AUX. ACTWTTES D'ELEVAGE
- ET AUTRES ACTIVITES AGR!COLES

Article 153, — Régfes d lmplarztaz‘mn de bitiments d’élevage
gt d’ Eﬂgrazssemenf fcréation ou extension),

153.1. Présentation du dossier.

Toute création ou extension d'un batiment d'élevage ou d'engraissement a
l'exception des batiments_d'élevage de lapins et volailles comprenant moins de
cinquante animaux de plus de trente jours et des batiments consacrés & un élevage

de type familial doit faire I'objet, de la part du demandeur, de !'établissement d urn

dossier comportant les informations suivantes :
") Plan de masse 4 I'échelle du cadastre sur lequel doivent figurer notamment
— e ou les pomts de pre'evemem d'eau destinée a l'alimentation humaine ou

_auimale ou & ['arrosage des culitires maraicheres et situés dans un rayon de

100 métres autour de l'installation: o
- lemp[acement des immeubles habltes oUu oCcupes habztue[!ement par des tiers,

des zones de loisirs et de tout établissement recevant du public dans un rayon de

[0 métres.

4} Un plan détaillé de Vinstallation d'élevage (échelle 1/100) précisant
notamment l'emplacement des stockages de déjections et des installations de
traitement.

¢/ Une note explicative précisant la capacité maximale instantanée de I’établis-
sement d’élevage, les volumes de stockage des déjections, les mayens utilisés pour
réduire les odeurs et, éventuellement, le lieu de rejet de ’effluent traxte dans le milieu
naturel,

kW

d) Le cas échéant, le plan d'épandage des eaux résiduaires et des déjections.

L.e dossier sera adresse :

Au directeur départernental des affaires sanitaires et sociales (un exemplaire).
qui adressera un récépissé au pétitionnaire dés réception du dossier complet ;

Audirecteur departemental de 'équipement (deux exemplaires comportant une
demande de permis de construire) ;

_ Au maire de la commune {un exemplaire avec demande de permis de
construire) ;

Le directeur départemental des affaires sanitaires et sociales formule ses
observations a autorité administrative compétente pour délivrer le permis de
consiruire,

Si aticune observation n'a été adressée dans un délai de un mois aprés réception
du dossier, I"'avis du directeur departementa[ des affaxres sanitaires et sociales sera
.considéré comme favorable. .

Dans le cas particulier des porcheries. le dossier sera établi en iiaison avec la
direction départementale de 'agriculture et plus spécialement avec le fonctionnaire
charge de la coordination. En outre, le dossier comportera une fiche de
renseignements elaborée selon le modéle de l'annexelll de la circulaire
interministérielle du 21 mars 1978.
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153.2.. Protection des eaux et zones de baignade.

Le¢ batiments renfermant des animaux & demeure ot ¢n transit ne
Carigine d'une pollution des ressources en gdu.

e aux prescriptions généraies ou particulieres
n des sources. puits, captages ou prises d'eau.

doivent pas

dtre a for
Lenur implantation devra satisfair
relatives aux périmeétres de protectio
Elis est. en outre, interdite :
A moins de J5 métres
Des puils et forages:

Des sources :
Des aqueducs transitant des eaux potables en écoulement libre :
e ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des

De toute installation souterrain
estinées a I'alimentation en eau potable ou a

eaux. que ces derniéres soient d
I'arrosage des cuitures maraicheres :

Des rivages :
Des berges des cours dealt.
Cette prescription pourra stre modulée en fonction des caractéristigues

topographigues, pédologiques et hydrogéologiques locales : _

A moins de 200 métres des zones de baignade et des zones aquicoles.
Ew outre. les conditions spécifiques de

pourront étre définies par autorité sanitaire, aprés avis du conseil départemental

existe. un point d'eau & proximité. I'ensemble de linst

Lorsqu'il
tout écoufement vers celui-ci.

atre congu de maniére & éviter
153.3. Protection de voisinage.
tionnement des établissements d'élevage ne doivent pas

La conception et le fonc
constituer une nuisance excessive ou présentant un caractére permanent pour le
voisinage.
153.4. Dispositions particuliéres.

Sans préjudice de lapplication de
commune ou des cahiers des charges d
I'article 160 du présent réglement (1), I'implantation des batiments ren

animaux doit respecter les régles suivantes
— les élevages porcins a lisier e peuvent étre im
immeubles habités ou habituellement occupés par des tiers.
¢t de tout établissement recevant du public ;
pe familial et de ceux de

— les autres élevages. a l'exception des ¢levages de ty
volailles et de lapins. ne peuvent tre implantés a2 moins de 50 metres des

. immeubles hebités ou habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs
- ot de tout élablissement recevant du public & P'exception

gamping a fa ferme:

s documents d'urbanisme existant dans Ia

o lotissement. et sauf dérogations prévues a
fermant. des

plantés & moins de 100 meétres des
des zones de loisirs

les et de lapins ne peuvent étre implantés & une distance
fermant plus de 50 animaux de plus

les élevages renfermant plus de

— jes ¢levages de volail
inférieure & 25 métres pour les élevages ren

"de trente jours, et & 50 meétres, pour _
500 animaux de plus de trente jours. des immeubles habités ou habituetlemnent

occupés par des tiers, des zones de: loisirs ou de tout élablissement recevant du
public. & 'exception des installations de camping & la ferme.

{1} Circulaire du Ministére de la Santé du 2 aout 1983.

protection des zones d'aquiculture™ =

tallation devra ~

des installations de
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A Texception des élablissements d'élevage de volailles ou de lapins renfermant
moins de 500 animaux, 'mplantation des batiments d'éleva'gre ou dengraissement,
dans lu partie ugglomérée des commines urbajnes.. est interdite.

Article 154. — Conistruction, aménagement
et exploitation des logements d’animaiux

I54.1. . Construction et aménagement des Idgéments danimaux.

Tous les locaux destinés, au logement. méme temporaire, des animaux. sont
efficacement ventilés. .

Les communications directes entre les locaux réservés au logernent des animaux
et les piéces destinées 4 I'habitation les avoisinant ou les surmontant, sont interdites.

Jusqu'a une hauteur & partir du niveau du-sol de 0.60 & 1.50 métre, selon les
especes animales logées, les murs et Jes parois doivent étre lisses et pouvoir étre
nettoyes et désinfectés de maniére eflicace et les matériaux des murs doivent étre de
qualité dure, impermeéable, imputresciblé et pouvoir résister & un jet d'eau sous
pression. . . : ‘

. En dehors des élevages sur- litiéres accumulées les sols doivent étre
imperméables, maintenus en bon état et avoir une pente suffisante pour assurer

" I'écoulement des liquides vers un systéme d'évacuation étanche. Le raccordement

de celti-ci, 4 une fosse étanche ou 4 un dispositif d'évacuation offrant toute garantie
sur le plan. sanitaire, estobligateire..--- - - -~ - oo e '

. 1534.2.  Entretien et fonctionnement.

Toutes le§ parties des établissements-et des installations sont maintenues en bon

état de propreté et dentretien.

Des précautionis sont prises pour assurer Fhygiéne générale. des locaux et en
particulier éviter la pul{ulation des mouches et autres insectes, ainsi que celle des
rongeurs. A cet effet les instaliations feront Fobjet de traitements effectués, en tant
que de besoin, mais au moins une fois par an avant la fin de 'hiver, avec des
produits homologués (1). B ‘

Les batiments sont approvisionnés en quantité suffisante d'eatt de bonne qualité

pour l'abreuvement des animaux et d'edu de lavage pour [eniretien des
€tablissements et des installations. Les installations et appareils de distribution
destinés a l'abreuvement des animaux ne doivent pas étre Susceptibles. du fait de
deur conception ou de leur réalisation, d'entrainer, a I'occasion des phénoménes de
retour d'eau, la poliution du réseau d'eau potable.

I’eau servant au lavage des appareils, récipients et autres objets utilisés pour

la traite et la conservation du lait, doit étre potable (2).

I est interdit de nourrir les animaux avec.des matiéres animales en putréfaction.

154.3. Ste_ibulation libre.

Les prescriptions de cet article sont applicables aux stabulations libres de bovins,

équidés, ovins, porcins, caprins et canins.

Les coureftes ou aires d'exercice, mises a la-disposition des animaux. sont

stabilisées ou imperiméabilisées.

() Loi du 2 novembre 1943 modifice par 1a loi du 22 décembre 1972 relative a

forganisation du controle des produits antiparasitaires & usage agricole.

{2} Arrétd du 15 mai 1974 fixant les conditions d'hygiéne relative aux établissernents de

collecte et de transformation du fait et des produits laitiers Uournal officiel du 2 juillet 1974},
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' Elles sont nettoyées et traitées aussi souvent que nécessaire. dans les mémes
conditions qu'au paragraphe 154.2. '

_ Les déjections et les éventuelies eaux de lavage des lot , ées..
caniveaux conduisant aux ouvrages de stockage, ainsi gue ces ouvrages, sont
étanches. Toutes disposiiions doivent étre prises pour gue les eauX pluviales issues
.des toitures et les-eaux de ruissellement provenant de l'extérieur ne s'écoulent pas
sur les aires d'exercice. Les déjections solides et les débris de toutes sortes sont
erilevés et s‘toc_:kés dans les mémes conditions que les fumiers ou les lisiers.

. 'Les stabulations libres comportant une aire de repos sur litiére accumulée
doivent étre approvisionnées en litiére aussi souvent gu'il est nécessaire en fonction
de 1a technique d'élevage afin de limiter les risques d'infiltration. t

", 8l n'est pas fait usage de litidre, le sol de 'aire de repos sera rendu
imperméable. Cette disposition ne s'applique pas aux logettes pour bovins et aux

"élevages sur caillebotis.
Article 155. — Evacuation et stockage des fumiers et autres dejections salides.

. Les litiéres provenant des logements danimauX sont évacuées aussi souvent
qu'il est necessaire.
Les dépéts permanents ou temporaires de Ces matiéres ne d

oivent pas entrainer

_ une pollution des ressources en eau. e

[55.1. Implantation des dépdts & caractére permanent. .
Sans préjudice des dispositions relatives 3 la police des eaux {2), leur implanta-

tion devra.satisfaire aux prescriptions générales ou particuliéres, relatives aux péri-
métres de protection des sources, puits, captages ou prises d’eau. )

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 métres :
Des puits et forages :

Des sources ; _ o S '
Des aqueducs transitant gravitairement de l'eau potable en écoulement libre
' De toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des
! L] 1] 1] a 1 A} 4 - A - ~
eaux qu'elles soient destingées a l'alimeniation en eau polable ou l'arrosage des
cultures maraicheres :
‘Des rivages ;
Des berges des cours d'eau ;
. Des conditions spécifiques de protection des zones d'aguiculture pourront étre
définies par Yautorité sanitaire aprés avis du conseil départemental d'hygiéne.
enserrible de linstallation devra étre congue de maniére a éviter tout
“€coulement, méme accidentel, vers les points d'eau et les fosses des routes.

Ces dépots doivent étre également établis & une distance d'au-moins 50 meétres

des immeubles habités ou habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs

ou de tout établissement recevant du public. Tout dépot sur ou a proximité

immédiate des” voies de communication et sur les canalisations d'eau potable est
interdit. )
155.2. Aménagement. ' - .

~ Les fumiers sont déposés sur ung aire étanche. munie au moins d'un point
_ou sont collectds des liquides d'égouttage et les eaux pluviales qui doivent étre

(1) Déoret n® 73-218 du 23 février 1973 ¢ arrété du |3 mai 1975 ; arrété du 20 novembre
1979, o : S

bas, |

R
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dirigées, a I'aide de canalisations élanches el réguliérement entreterives, vers des
" inslailations de stockage étanches ou de traiterment des elfiuents de I'élevage.
l.a superficie de l'aire de stockage sera fonction de la plus longue période
pouvant separer deux eévacuations successives de déjections solides.
Des mesures appropriées sont prises pour empecher [a pullulation des insectes.
S'il est reconnu nuisibie a Ja santé publique et guelle quen soit l'importance,
Pouvrage de stockage sera remis en élal, reconstruit ou le dépdt supprime.

Article 156. — Evacudtion et stockage des purins, lisiers, jus d’ensilage :
et equx de lavage des logements d’animaux et de leurs annexes !

[.es urines et déjections recueillies sous forme de lisiers. les jus d'ensilage el eaux
' de lavage sont évacués vers des ouvrages de stockage ou de traitement. implantés
suivan{ les conditions prévues a l'article [55.1 concernant les dépdts de funfier.
Si 'ouvrage de stockage est destiné exclusivement & recevoir des jus d'ensilage,
la distance d'implantation vis-a-vis des tiers peut étre ramenée a 25 métres.

v A l'extérieur des batiments, 'écoulement des purins, lisiers. jus d'ensilage et des
eaux de lavage vers les ouvrages de stockage ou de trailement doit s'effectuer
séparément de celui des eaux pluyiales et de ruissellement ef étre assuré par
'intermédiaire de caniveaux ou de canalisalions réguliérement entretenus el
étanches” Les eaux de lavage pelivent éire évacuées vers le réseau d'assainissenment’ =~
communal sous réserve de l'autorisation de la collectivité propriétaire des ouvrages
d'assainissement, ' ’

Les ouvrages de stockage sont étanches, Leur capacité minimale sera fixée par le
conseil départemental d'hygiéne en fonction des conditions climatiques locales.

Si Youvrage est couvert par une dalle, elle doit comporter un regard qui sera
obturé dans V'intervalle des vidanges et un dispositif de ventilation.

Dans le cas d'une fosse ouverte a I'air libre, elle doit &tre équipée d un dispositif
: protecteur destiné d prévenir tout risque d'accident.
- Les ouvrages de stockage sont vidangés dans des conditions rédui
- minimum {a géne pour le voisinage.
; b _ Tout écoulement du contenu de ces ouvrages dans les ouvrages d'évacuation

d eaux plu\nales‘ sur la voie publique, dans les cours d'eau ainsi que dans tout autre

point d'eau (source. mare, lagune, carriére...). abandonné ou non, est interdit,

4 . Si' un ouvrage c'ie stockage constitue une source d'insalubrité, il doit étre
: immédiatément remis en état, reconstruit ou supprimé. '

Article 157, - Silos destinés @ la conservation par voie humide
des aliments pour animaux

_ les pr‘espriptior}s de cet article s'appliquent aux stockages de fourrages et autres
aliments & l'exclusion de la conservation par voie séche des foins et luzernes et du
stockage des aliments présentés sous forme de farines ou de granulés,

157.1.  Conception et réalisation.

Les silos dpivent €tre réalisés de maniére a ce que le produit stocké ne soit pas en
contact avec I'zau d'origine pluviale ou tellurique ou I"air. Radiers et parois {lorsque
celles-ci existent) doivent éire étanches. de fagon & éviter toute pollution des eausx.
Les sols doivent comporter une pente suffisante (au minimum de 7 p. 100} afin
g:[ev;tfe‘r fa stagna[ion des jus sous I'ensilage, et permetire leur évacuation rapide
]f_i;sct;‘u[a ]%E lieu de stockage étanche répondani aux conditions précisées a

rticle . '
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. ¢ Les jus d'ensilage sont évacués, stockés et trait
articles 156 et 159,

Pour les ensilages n
préfanées...} la réalisation

és dans les conditions définjes aux
on générateurs de jus {mais. pulpes surpressces. herbes
d'un équipement de stockage des jus ne serd pas exigee.

157.2.. Implantation.

L'implantation des silos. tels que définis au 157.1, doit satisfaire aux
p§'escriptions.généra§es ou particuliéres relatives aux périmétres de protection des
sources, puits, captages ou prises d'eau. _
" Elie est. en outre, interdite a moins de 35 métres :

Des puits et forages:

Des sources :

Des aqueducs. transitant des eaux potables en écoulement libre :
i De toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des
gaux, que ces derniéres soient destinées a l'alimentation en eau potable ou &
'arrosage des cultures maraicheres ;

Des rivages:

Des berges des cours deau. | o
. Des conditions spécifiques de protection des zones d'aquicuiture pourront &tfe
définies par l'autorité sanitaire aprés avis du conseil départemental d'hygiéne.

Ces silos ne peuvent étre implantés &4 moins :

De 25 métres des immeubles habités ou occupés habituellement par des tiers.

des zones de loisirs ou de tout établissement recevant du public :

De 5 maétres des routes.
- 1l peut atre dérogé aux régles d’'étanchéité des radiers et des parois lorsqu’elles
sxistent, sous réserve que de. tels silos soient implantés :
© A plus de 100 métres des immeubles habiiés ou occupés habituellement par des’

“““““ de loisirs et des établissements recevant du public:

tiers, des zon€s G irs et de
A plus de 100 métres des divers points d'eau énumérés au paragraphe 157.2.

{57.3. Exploitation.
Toute la surface libre de la masse densilage doit, & l'exception du front
:d'attaque, étre couverte en permarnence par une bache ou tout autre drsposxtxf
‘atanche a I'eau et & I'air, qui doit étre maintenu en bon état et changé si besoin est.
" Les parties d'ensilage refusées par les animaux (cas du libre service) ou ju_gées
‘impropres 4 la consommation doivent étre évacuées et stockées sur des fumieres
. avant épandage, dans les conditions fixées 4 Uarticle 159 (alinea 159.1)
Sl est reconnu nuisible 4 la santé publique, le silo. quelle qu'en soit
l'importance, sera remis en etat, recontruit.ou supprime.

Article 158. — Dépdts de matieres fermentescib!e.s destinées @ la fertilisation
des sols

(@ l'exception de ceux visés aux articles 155 et 15 7}
. Sans préjudice des dispositions relatives. a la police des eaux (1), les dépétsade _
~ matieres fermentescibles ne doivent pas Stre & l'origine de nuisance ot de peliution
. des eallX. : '

3 mai 1975 arreté du 20 novembre

USN————

(1) Décretn® 73-218 du 23 fevr
1979,

jer 1973 ; arrété du !
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Les dépéts dordures -ménagéres non {rides, constitués en vue de leur

elimination, sont soumis 4 la loi du [9jujllet 1976 relative aux installations

classees.

Tous les autres dépdts (ordures ménagéres ayant subi un traitement_ou un tri en
vue d'une utilisation agronomique, résidus verts, ete.). qu'ils soient définitifs ou
temporaires, doivent répondre aux prescriptions suivantes lorsque leur volume
dépasse 5 métres cubes.

Au-deld d'un volume de 50 métres cubes. ces dépots doivent faire I'objet d'une
declaration préalable a la mairie. : ‘

Dans tous les cas leur implantation doit satisfaire aux prescriptions générales ou
particulieres relatives aux périmétres de protection des sources, puits, captages ou
prises d'eau.

Elle est. en outre, interdite 4 moins de 35 metres ;

Des puits et forages ;

Des sources :

Des aqueducs transitant des eaux potables en €coulement libre ;

'De toute installation souterraine ou semi-enterrée utilisée pour le stockage des
€aux. que ces derniéres sofent destinées 4 I'alimentation en eau potable ou 2
I'arrosage des cultures maraichéres :

Des rivages : -

Des berges des cours d'eau. ,

Des conditions spécifigues de protecijon des zones aquicoles peuvent étre
deéfinies par I'autorité sanitaire apres avis du conseil départemental d’hygiéne.

Cette implantation est également intefdite :

A moins de 200 métres de tout immeuble habité ou occupé habituellement par
des tiers, des zones de loisirs et de tout établissement recevant-dy public, 2 moins
qu'il ne s'agisse d'ateliers de compostage spécialement amenagés et réguliérement
autorisés ;

A moins de 5 meétres des voies de communication.

Leur établissement, dans une carriére ou toute autre excavation, est interdit.

Aprés toute opération de déchargement de nouvelles matieres, les dépots

doivent étre recouverts dars Ia journée ou au plus tard le lendemain par une couche
de terre meuble ou par tout autre matidre inerte, d'au moins 10 cm d'épaisseur.

De tels dépdts ne peuvent avoir un volume supérieur a 2 000 métres cubes et
leur hauteur ne doit pas dépasser 2 métres ;

Les dépdts constituds en vue dune utilisation agricole doivent étre exploités
dans un délai maximum d'un an.

Les dépdts constitués par un compost dont les caractéristiques sont conformes a
1a norme en vigueur (1) ne sont pas soumiis aux prescriptions de distances vis-a-vis
des tiers, de recouvrement par un matériau inerte et d'interdiction d'établissement
dans une carriére. : .

(I} Norme U 4405% de I'Afnor sur les amendements organiques, dénominations et
specifications.

e e e e e e g et e e
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| Toutes dispositions doivent étre prises p

- ’épandage ou une percolat

' sanitaire des milieux récepteurs (Vournal officiel INC] d

— 99 Art. 159

Article 159, — Epandage.
Sans préjudice des réglementat tes dispositions du
présent article s'appliguent aux substances organigues susceptibles de constjtuer un
danger direct pour la santé publique, tels gue: lisiers. purins, fumiers, déchets
solides d'animaux, et plus généralement aux eaux résiduaires des établissements
de station d'épuration, matiéres de vidange. jus

qu'aux eaux résiduaires dorigine domestique.

ions en vigueur {I)

d'ensilage et résidus verts, ainsi

159.1. Dispositions gendrales.

devra satisfaire aux prescriptions générales ou

~ L'épandage de telles matiéres
protection des sources, puits. captages du

particuliéres relatives aux périmétres de
prises d'eau.
" I est, efi outre. interdit & moins de 35 métres :

Des puits et forages:
Des sources ;

Des agueducs

De toute installation souterraine ou s
eaux, que ces derniéres soient destinée
"arrosage des cultures maraichéres 1.

Des rivages :

Des herges des cours deau.

Des conditions spécifiques visant a [a proteC

gire fixées par l'autorité sanitaire aprés avis du ¢
our que les eaux de ruissellement ne

mment, atteindre les endroits ou les
nients pour la santé publique ou

transitant des eaux potables en écoulement libre !
emi-enterrée utilisée pour le stockage des
s a Palimentation en eau potable ou &

tion des zones aguicoles pourront,
onseil départemental d'hygiene.

puissent, en raison de la pente du terrain nota
milieux protégés et ne soient cause d’incanvé
Q'incommodités pour e voisinage.

I.'épandage est notamment interdit :
odes définies par Arrétés Municipaux :

~'sur les zones et pendant les péri
déchets solides) :

~ en période de gel {(sauf pour les
ne remise en

— en période de fortes pluies :
L en dehors des terres réguliérement exploitées ou destinées a une
exploitation ou faisant I'objet d'opération de reconstitution de sols.
des sols ne devra étre dépassée afin

En aucun cas la capacité d'absorption
I, le-ruissellement en dehors du champ

¢'éviter que la stagnation prolongée sur le so
jon rapide vers les nappes gouterraines puissent se

produire.
Ainsi, la nature, les caractéristiques et les guantités des produits épandus
devront rester compatibles avec une protection sanitaire et agronomique du mi}ieu.

(1) Norme U 44041 de U'Afnor sur I'utilisation en agriculture des botes de station

d'épuration :
. Instruction technique du {2 actt 1976 relative aux porcheries {ournal offic
§ décembre 1976

Circuiaire du 10 juin 1976 refative A I'assainissement des agglomérations et & la protection

u 21 aoft 1976):

Mesures de police sanitaire {art. 219 et suivants du code rurall ;
Décret n® 73-218 du 23 février 1973, arrété du 13 mai 1975
Arrété du 20 novembre 1979, circulaire du 4 novembre 1980.

el [N.C] du’
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159.2.  Dispositions particuliéres.

159.2.1. Lisiers, purins, eaux résiduaires de lavage des locaux abritant ie bétaif :

l'épandage est interdit & moins de }00 métres des immeubles habités ou
habituellement occupes par des tiers, des zones de loisirs et des établissementis
recevan! du public. Si lés lisiers, purins el eaux residuaires sont désodorisés ou
enfouis dans les meilleurs délais, par une fagon culturale superficielle, cette distance

peut ¢tre diminuée sans toutefois étre inférielire d 50 métres.
Etablissement d'un plan d'épandage.

Lorsqu'un plan d'épandage. indiquant précisément les parcelles retenues pour
recevoir les effluents. est établi et a regu I'approbation de J'autorité sanitaire. les
dispositions prévues par celui-ci (qualités et quantités d'effluents. modalités et
périodicité de ['épandage. délai de remise a {'herbe des animaux) et définies en
fonction des caractéristiques Jocales sont seules applicables.

Lapprobation du directeur départemental des affaires sanitaires et sociales sera
considerée comme acquise dés lors qu'aucune observation n'aura été adressée au
pétitionnaire dans un délai d'un mois aprés réception du dossier.

Absence de plan d'épandage. _
En I'absence de plan d'épandage, les dispositions suivantes sont applicables :
L'épandage est interdit :

..5ur les terrains affectés ou qui seront affectés-dansun délai d'uit an & des éhftures

maraichéres :
— a moins de 200 métres des cours d'eau si [a pente du terrain est supérieure a

7 p. 100,

Sur les paturages, ne peuvent &tre épandus que des lisiers ayant subi soit.un
stockage répondant aux prescriptions de l'article 156 d'une durée minimale de
trente jours en saison chaude et de svixante jours en saison [roide. soit un
traitement approprié (digestion. traitement par aération d'une durée minimale de

trois semaines). La remise & I'herbe des animaux se fera au plus tét trente jours

aprés I'épandage.
I.’¢pandage par aspersion est interdit.

159.2.2.  Fumiers de toute catégorie animale et déjections solides :

. Sur les terres labourables, I'épandage des fumiers et déjecticns solides
mentionnés dans ce titre doit étre suivi d'un labour intervenant e plus tot possible.
Si Uépandage est effectué & moins de 100 metres dimmeubles habités ou-
habitueltement occupés par des tiers, de zones de loisirs et d'établissements recevant
du public, il sera suivi d'un labour intervenant au plus tard le lendemain, sauf
impossibilité dament motivée. -

159.2.3. Eaux usées et boues de station d'éj)uration:
Leur épandage est interdit & moins de 100 métres des immeubies habités ou

habituellement occupés par des tiers, des zones de loisirs et des etablissements
recevant du public. Lorsque les matiéres sont enfouies dans les meilleurs délais par
une fagon culturale superficielle, cette distance pourra étre diminuée sans toutefois
étre inférieure 4 50 métres. '

Etabiissement d'un plan d'épandage.
Lorsqu'un plan d'épandage, indiquant précisément les parcelles retenues pour

recevoir les effluents, est établi et a recu 'approbation de Fautorité sanitaire. les
dispositions prévues par celui-ci (qualités et quantités deflfluents, modalités et
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périodicité de Fépandage.... délais,de remise & I'herbe des animaux) et délinis en
vonction des caractéristiques locales sont seules applicables. -
Absence de plan d'épandage.

Eaux usées d'origine domestigue :

ilisation agricole est autorisée sur les terres labourables si elle esl

Leur ut
pratiguée :
— 'hors des terrains affectés ou
~ cuitures maraicheres :

— & plus de 200 métres des COUIS deau si la pente d

7 p. 100.

[.'épandage par aspersion est interdit.

Boues de station d'épuration
. Llutilisation agricole des boues provenant de ['épuration des eaux usces
‘d origine urbaine 4 dominante domestique. agricole ou industrielie du secteur agro-
'alimentaire n'est possible que si leur composition n'est pas incompatible avec la
: protection des sols et des eaux, notamment en ce qui concerne les métaux lourds.
"En outre. leur composition doit atre conforme 4 la norme ou. dans le cas contraire.

homologuée avec spécification.
Leur épandage est interdit suf les terrd
- cultures maraichéres dans un delai d'un.an. :
Dans [e cas des boues liquides..I'épandage est interdit 4 moins de 200 métres des
_cours deau, si la pente du terrain est supérieure a 7 p. 100.

qui seront affectés dans un delai d'un an a des

u terrain est supérieure a

ins affectés ou qui seront affectés aux

1.'4pandage par aspersion est interdit :
s boues séchées solides ou pateuses. fépandage doit étie suivi
lus tard le lendemain sauf en €as de force majeure.

. Sur les paturages ne peuvent étre épandues que des boues ayant fait [objet d'un
i traitement approprié tel que traitement thermigue. La remise a I'herbe des animaux
-se fera, au plus tot, 30 jours aprés I'épandage. . . . ... ... ..

Dans les cas de
d'un labour intervenant au p

. 159.2.4. Matieres de vidanges issues des dispositifs d'assdinissement autonome :
; La distribution et la répartition non massive des matiéres de vidange 4 la surface
| des terres labourables peuvent étre pratiqueées :

— hors des terrains affectés ou gui seront affectés dans un delai d'un an a des

 culiures maraichéres ;

' _ a plus de 200 métres des cours deay si
7 p. 100 ' '

— 4 plus de 100 métre

tiers, des zones de |

les opérations de cette natur

d'autorisation qui est transmise par

Les matiéres doivent étre épandues uniformément sur le sol a l'ajide de
dispositifs appropriés, puis enfouies profondément par un Jabour intervenant au
plus tard e lendemain. sauf en cas de force majeure.

L'¢pandage par aspersion est interdit.

matiéres. de vidange sont collectées et épandues par une

Dans je cas ou les matieres.
ci doit tenir a jour un cahier d'épandage indiquant les
i pourra étre

dates d'épandage, les volumes épandus et les parcelles réceptrices et qul
examiné par Pautorite sanitaire en tant que de besoin.

ja pente du terrain est supérieure a

s des immeubles habités ou occupés habituellernent par des
oisirs et des établissements recevant du public.

e font au préalable Tobjet d'une demande
le maire & 1'autorité sanitaire.
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Art, 160 & 163 — i02 —

[59.2.5. - Résidus verts, jug d'ensilage et ‘boues de curage d'étangs :

Lorsqu'elles ne sont pas constituées en depdt conformément aux prescriptions
de I'article |58, les matiéres fermentescibles. telles que les ordures meénagéres ayant
subl un tri, mares de fruits. dréches, pulpes et résidus verts utilisés pour la culture

font 'objet d'un épandaga suivi d'un enfouissement.intervenant le plus tot possible.

L'épandage des boues de curage'd'_étangs est interdit & moins de 50 métres des
immeubles habités ou occupés habituellement par des tiers, des Zones de loisirs et
des établissements recevant du public et & proximité des voies de communication.

L'épandage des jus d'ensilage est interdit 4 ‘moins de 200 métres des cours d'eau
si la pente du terrain est supérieure a 7 p. 100.

1

Article 160. — Matidres fertilisantes, supports de cultures
et produits antiparasitaires.

Les produits antiparasitaires a usage agricole, ainsi que Jes produits assimilés,
sont epandus conformément 2 la réglementation en vigueur et en respectant les
indications et les précautions d'emploi portées sur I'emballage ou Ia notice (1).

En particulier. toutes précautions doivent étre prises pour empécher, a
'occasion des phénomeénes de retour. les contaminations du réseaut d'eau potable
lors de leur préparation et pour éviter toute pollution des points d'eau. Par aifleurs,
elles doivent étre manipulées et stockdes hors de la poriée des enfants.

Article 161. - Traitement des effluents d'élevage dans une station d'épuration.

Si les eaux résiduaires ne sqni ni épandues, ni vidangées, elles doivent étre

€purées avant rejet dans le miijeu récepteur. Leffluent traité doijt répondre aux
prescriptions imposées par la réglementation en vigueur (2),

Article 162. — Celliers. —-Préossoirs. :

Les celliers, pressoirs et locaux o1 se pratiquent la vinification ou la cidrification
doivent étre bien éclairés et ventilés mécaniquement si;nécessaire, notamment, dans
les points bas, pour éviter 'accurnulation du gaz carbonique.

Article 163, ~ Entissions deﬁ;me’es.

Les foyers de plein air utilisés en vue d'assurer la protection des cultures et
vignobles contre les gelées, le forgage des Iégumes et I'échauffement dag serres ne
pourront étre alimentés par des combustibles de nature a provoquer des fumées
opaques ou des produits de combustion toxigues. Sont notamment interdits les
briilages de pneumatiques et des huiles de vidange (3). '

———

(I) Loi du 2 novembre [943 modifide par la loi du 22 décembre. 1972 relative &
P'organisation du contréle des produits antiparasitaires & usage agricole ; arrété du 25 fevrier
1975 fixant les dispositions relatives a I'application des produits antiparasitaires usage
agricole ; loi du 13 novembre [979 relative ajux produits fertilisants et supports de cultura.
{2). Décret n° 73-218 du 23 février 1973 ; arrété du 20 novembre 1979 relatif 3 Ia lutte
contre Ia pollution des eaux.

{3} Arrété du 21 mai 1980 relatil 4 I'équipement et é-l'eXpIoitation des installations
thermiques consommant des huiles usagées Uournal gfficiel du 7 juin 1980).
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Art. 164 & 167 — 103 —
TITRE 1X

DISPOSITIONS DIVERSES

Article 164, — Dérogations.

Sous réserve de la 1égislation et de la réglementation en vigueur, le préfet peut,
dans des cas exceptionnels et sur proposition du Directeur Départemental des Affai-
res Sanitaires et Sociales, accorder des dérogations au présent réglement par arré-
tés pris en application de son pouvoir réglementaire, - -

Dans ce cas, les intéressés doivent prendre Pengagement €crit de se conformer
aux prescriptions qui leur seront ordonnées. Toute contravention comportera
déchéance compléte du bénéfice de la dérogation, sans préjudice des sanctions pré-
vues a I’article L.45 du Code de la Santé Publique, et éventuellement aux articles
L.46 et L.47 dudit code, ainsi gu’aux autres réglementations applicables.

Article 165. - Pénalités.

Les infractions aux dispositipns du présent Reéglement sont punies d’une amende
de 600 francs & 1 300 francs inclusivement. En cas de récidive, le taux de 'amende
est de 1 300 francs & 2 500 francs (Décret n® 85.956 du 11 septembre 1985 relatif

aux peines applicables en matiere de contravention de police).

Article 166. — Constatations des infractions:

Les infractions sont constatées dans les conditions prévues A I’article 1..48 du
Code de la Santé Publique.

- Article 167. — Exécution.

res Adjoints de la Républigue, les Mai-

MM. ie Secrétaire Général, les Commissaires Adj ‘
res concurremment avec le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Socia-

les, le Directeur Départemental de I’ Agriculture, le Directeur Départemental de

I"Equipement, le Directeur Départemental des Services Vétérinaires, 1'Inspecteur
Départemental de la Répression des Fraudes et du Contrdle de la qualité, les Direc-
teurs des bureaux municipaux d’hygiéne, le Directeur Départemental des Polices
Urbaines, le Chef d’Escadron commandant le groupement de gendarmerie de 1'Es-
sonne sont chargés, chacun en ce qui le concerne de "exécution du présent arrété
qui sera publié au Recueil des Actes Administratifs du Département.

Evry, le 12 décembre 1983

" Le Commissaire
de la République

Michel LHUILLIER
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Afanvier 1988 JOURNAL OFFICIEL DE LA REPUBLIQUE FRANCAISE

MINISTERE DE LA SOLIDARITE
DE LA SANTE ET DE LA PROTECTION SOGIALE

Décret n° 89-3 du 3 janvier 1989 relatif aux eaux destinées & la con-
sommation humalne a 'exclusion des eaux minérales naturelles.

Le Premier Ministre,

Sur le rapport du ministre d’Etat, ministre de I"économie, des finances et
du budget, et du ministre de Ia solidarité, de la santé et de la protection sociale,
porte-parole du Gouvernement, -

Vu la directive 75-440 C.E.E. du Conseil des Communautés Furopéennes
© du 16 juin 1975 concernant la qualité requise des eaux superficielles destinées
2 Ia production d’eau alimentaire dans les Etats membres ; .

Vu la directive 79-869 C.E.E. du Conseil des Communautés Européennes
du 9 octobre 1979 relative aux méthodes de mesure et 2 la fréquence des échan-
tillonnages et de I'analyse des eaux superficielles destinées 2 la production d’ean
alimentaire-dans les BEtats membres ;

Vu Ia directive 80-778 C.E.E. du Conseil des Communautés Européennes
du 15 juillet 1980 relative i Iz qualité des eaux destinées 3 la consommation
humaine ; .

'Vu le code de Ia santé publique et notamment Jes chapitres I°r, II1 et VI
du titre I* du Hvre I :

Yu le code rural ;

Vule décret n° 61-987 du 24 aofit 1961 modifié relatif au Conseil supérieur
d’hygiéne publique de France ;

Vu Pavis du Conseil supérieur d’hygiéne publique de France ;
Le Conseil d’Etat (section sociale) entendu,

Décrete

Section I
Dispositions générales

Art. =, — Sont considérées comme eaux destinées & la consommation
humaine : :

1* Les'eaux livrées & la consommation, conditionnées ou non, a exclusion
des eaux minérales naturelles "

2° Les eaux utilisées dans les entreprises alimentaires & des fins de fabrica-
tion, de traitement, de conseryation ou de mise sur le marché de produits ou
substances destinés 4 &tre consommes par homme €t qui peuvent affecter la
salubrité de la denrée alimentaire finale ;
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3° La glace alimentaire d’origine hydrique.

Art. 2. — Au lieu de leur mise & disposition de {'utilisateur, Jes eaux desti-
nées & la consommation humaine doivent satisfaire aux exigences de qualité
“définies & 'annexe I du présent-décret. Par aiiieurs, elles ne doivent pas pré-

senter de signe de dégradation de leur gualité,
Toutefois, 1e Préfet peut, par arrété pris apres avis du Conseil Départemental

d’Hygiéne, autoriser ["utilisation dans les industries alimentaires d’eaux dont
1a qualité ne respecte pas certains des paramétres mentionnés aux A,Be G

de ’annexe 1.

Art. 3 - Sur demande de Ja personne publigue ou privée qui assure la distri-
;bution d’eau,-il peut étre déroge aux exigences de 'annexe I :
. 1° Pour tenir compte de la f@lature'et de la structure des terrains de l'aire
;dont est tributaire la ressource considérée ;
2° En cas de circonstances inétéorplogiques exceptionnelles ;

constances accidentelles graves et lorsque I"approvisionne-
tion humaine ne peut gtre assuré d’au-

9 Fin cas de cir
. ment en eau destinée ' la consomma
- cune autre fagon ; '
~ 4° Lorsqu’il ne peut étre fait appel qu’a une ressource en eau superficielle
- dont la qualité ne respecte pas les limites de qualité des eaux brutes fixées &
Pannexe 111 du présent deécret et Wil pe peut tre envisagé un traitement appro-
prié pour obtenir une eau de la qualité définie & Pannexe I. '

Dans les situations définies aux 1° et 2° ci-dessus, les dérogations ne peu-

vent en aucun cas porter sur les paramétres concernant les substances toxiques
- ou sur les parametres microbiologiques ni entrainer un risque pour la santé
dées pour une durée limitce.

publique. Les dérogations prévues au 2° sont accor
Dans les situations définies aux 3° et 4°, les dérogations sont accordées pour
- une période de temps limitée et ne doivent présenter aucun risque inacceptable

. pour la santé publique.

Les dérogations sont accordées par arrété du préfet, pris
Départemental d’Hygi¢ne. Cet avis n’est pas requis dans les situations

aprés avis du Conseil
défi-

nies au 2°. _
L'arrété fixe les valeurs maximales des parameétres sur lesquels porte la
dérogation. "
Art. 4. — L'’utilisation d’eau prélevée dans le milieu naturel en vue de la

consommation humaine est autorisée par arrété du Préfet, pris aprés avis du
Conseil Départemental d’Hygi¢ne. Cet arrdté indique notamment les proce-
dés et produits de traitement techniquement appropries auxquels il peut etre

fait appel.
Un arrété du Ministre chargé de ia santé détermine les modalités selon les-
quelles la demande d'autorisation est &tablie et instruite.
N’est pas soumise & la procédure d’autorisation prévue au premier alinéa,
I'utilisation d’eau prélevée dans le milien naturel & [usage personnel d’une

famille.
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Art. 5. — La procédure d’instruction de la demande d’autorisation prévue”

a I'article 4 comporte ['avis de Phydrogéologue agréé en matiére d’hygiéne publi-
que sur les disponibilités en eau et les mesures de protection a mettre en place,

Un arreté du Ministre chargé de la santé fixe les modalités d’agrément de
ces hydrogéologues. - : :

Art. 6. — Les demandes d’antorisation prévues &J’article 4 sont obligatoi-
rement soumises dau Conseil supérieur d’hygicne publique de France ;
1° Lorsque les projets.concernent Palimentation en eau d’agglomérations .
de plus de 50 000 habitants, y compris, §’il y a lieu, la population saisonniére ;
. 2° Lorsque les projets prévoient un captage en déhors,des limites du dépar-
tement oi sont situées la ou les communes intéressées et qu’il y a désaccord

entre les préfets des départements intéressés sur le projet ou sur Jes conditions
de conirdle et de surveillance des eaux captées ; -

3° Lorsque les projets portent sur P'utilisation, en vue de la consommation
humaine, d’une eau dont la qualité dépasse 'une des limites fixées 4 'annexe 11
"du présent décret. "

Art. 7. — Les matériaux utilisés dans les systémes de production ou de dis-

tribution et qui sont au contact de I'ean estinée. & la consommation humaine

tie doivent pas étre susceptibles d’altérer la qualité de I’eau. Ils doivent répon-
dre aux conditioris définies par un arrété pris, aprés avis du Conseil supérieur
d’hygiéne publique de France, par les Ministres chargés de la santé, de I'in-
dustrie, de la consommation et de la construction. '

Art. 8. — La vérification de la qualité de I’eau est assurée par Pexploitant,
conformément au programme d’analyse d'échantillons défini & annexe I du
présent décret. T

Les lieux de prélévement des échantillons sont déterminés par un arrété du
préfet.

Art. §. — Le préfet peut, par arrété, et selon les Imodalités prévues au IV
de Pannexe II, modifier le programme d’analyse des échantillons d’eau prélé-
ves dans les installations de production et de distribution §’il estime que les
conditions de protection du captage de I'eau et de fonctionnement des instal-
lations, les vérifications effectuées et Ia qualité de 'eaut le nécessitent ou le per-
mettent. Cette modification ne peut conduire 4 une augmentation du cofit du
programme d’analyse supérieure 3 20 p. 100, ;

Lorsque les installations de distribution sont situées dans plusieurs dépar-
tements, Parrété est pris conjointement par les préfets de ces départements.

Art. 10. — Le préfet peut imposer a 'exploitant des analyses complémen-
taires dans les cas suivants : :

I* Les exigences de qualité des eaux destindes 4 Ia consommation hurnaine
définies 4 Pannexe I ne sont pas satisfaites ; :

2° Les limites de qualité des edux brutes définjes a I’annexe 111 ne sont pas
satisfaites ; '

3° L’eau présente des signes de dégradation ;

4° Une dérogation est accordée en application de V'article 3 du présent
décret ; '
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‘application de I’
‘connaissance du directeur

‘publigue.

59 Certaines personnes présentent des troubles ou les symptdmes d’une mala-
die pouvant provenir des eaux distribuces. ' ' '
" Lorsque les installations de distribution sont situées dans plusieurs dépar-
tements, I'arrété est pris conjointement par les préfets de ces départements.

Art. 11, — Les prélévements d’échantilions d’eau pour la réalisation du pro-
gramme d’analyse prévu aux articles 8 et 9 et pour les analyses complémentai-
res prévues a 'article 10 sont effectués par les agents de la direction départe-
mentale des affaires sanitaires et sociales, les agents d’un laboratoire agrée dési-
gné par le directeur départemental-des affaires sanitaires et sociales ou par les

' des services communaux ou intercommunaux d’hygiéne et de santé qui,

agents
4 la date du 1¢ janvier 1984, exergaient effectivement la vérification des eaux

destinées a la consommation humaine.
Les frais de prélévement sont supportés par exploitant, selon des tarifs
et des modalités fixds par arréié:des ministres chargés de la santé, du budget

et des collectivités territoriales, -

Art. 12. — L’analyse des échantillons d’eau prélevés dans les conditions

fixées par Darticle 11 est réalisée par des laboratoires agréés.
L’agrément est accordé par arrété du ministre chargé de la santé, pris apres

. .avis du Censeilsupérieur d’hygisne publique de France, en fonctiondelagua- ... .

Jification des personnels du laboratoire, de la nature des matériels dont il dis-
pose et des méthodes d’analyse qu’il utilise.

it Ies méthodes de référence fixées par un arrété

* Ces méthodes doivent €tre sott th
Au ministre charge de la santé, pris aprés avis du Conseil supérieur d’hygiéne
ublique de France, soit des méthodes conduisant a des résultats équivalents.
* Les frais d’analyse sont supportés par V'exploitant, selon des tarifs et des
modalités fixés par arrété des ministres chargés de la santé, du budget et des

rollectivités territoriales.

1t. 13. — L’exploitant est tenu de surveiller en permanence la gualité des
caux destinées & la consommation humaine.

Art. 14. — Les laboratoires agréés adressent au directeur départemental des
affaires sanitaires et sociales les résultats des analyses auxquelles ils ont procédeé.
L’exploitant tient 2 la disposition de la méme autorité les résultats des véri-
fications opérées par lui pour la surveillance permanente prévue & P'article 13
ainsi que les autres informations en relation avec la qualité des eaux distribuées.

Lorsque les résultats des vérific
.des valeurs limites fixées, soit a-annexe 1 du présent décret, soit en applica-

.tion du second alinéa de l'article 2, soit par un arre
article 3, I'exploitant porte immédiatement ces résultats ila

départemental des affaires sanitaires et sociales. Il

en va de méme de tout incident pouvant avoir des conséquences pour la santé

| Section IT

Dispositions relatives aux distributions collectives, publiques et privées

Ari. 15. — La création et la modification d’installations collectives, publi-
ques ou privées, d’adduction ou de distribution d’eau, I'utilisation d’eau pré-

[évée dans le milieu naturel et réservée & I'usage personnel d’une famille, ainsi
que les réseaux particuliers alimentés par une distribution publique gui peuvent

ations font apparaitre le dépassement d’une.

té de dérogation pris en-
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présenter un risque pour la santé publique sont soumis & déclaration auprés
du directeur départemental des affaires sanitaires et sociales..
Un arrété¢ des ministres chargés de la santé et de Ia construction, pris apres

avis du Conseil supérieur d’hygiéne publique de France, fixe les catégories de
réseaux particuliers pour lesquels la déclaration est obhgatmre

Art. 16. — Les périmétres de protection menuom;es par Varticle L.20 du
code de la santé publique peuvent porter sur des terrains disjoints,

Le dossier de demande de déclaration d'utilité publique doit contenir Pavis -

d’un hydrogéologue agréé en matiére d’hygiéne pubhque sur la délimitation
des périmétres de protecnon

La demande est soumise au Conseil Departemental d’Hygiéne, et, dans les
cas mentionnés 4 I'article 6, au Conseil supérieur d’hygiéne publique de France.

Les limites du périmeétre de protection immédiate Sont établies afin de pré-
venir toute introduction directe de substances polluantes dans les ouvrages.
Les terrains compris dans ce périmétre sont cldturés, sauf dérogation prévue
dans 'acte déclaratif d’utilité publique, et sont régulidrement entretenus. Toutes
activités, installations et dépdts y sont interdits en dehors de ceux qui sont expli-
citement autorisés dans I'acte déclaratif d’utilité publique.

A Pintérieur du périmétre de protection rapprochée sont interdits les activi-
tés, installations et dépdts susceptibles d’entrainer une pollution de naturea
rendre |’eau impropre 3 la consommation humaine, Les autres activités, ins-
tallations et dép6ts peuvent faire ’objet de prescriptions et sont soumis 2 une
surveillance namcuhere; prévies dans Uacte déclaratif d utilité publique. Chaguc
fois qu’il est nécessaire, le méme acte précise que les. limites du périmétre de
protection rapprochée seront matérialisées et signalées.

A Dintérieur du périmétre de protection éloignée peuvent étre réglementés

les activités, installations et dépdts qui, compte tenu de la nature des terrains,
présentent un danger de poliution pour les eaux prélevées ou transportées, du

~ fait de la nature et de la quantité de produits polluants liés & ces activités, ins-

tallations et dépdts ou de I'étendue des surfaces que ceux-ci occupent.

61-

. Section HI

D¥ispositions relatives aux eaux conditionnnées autres: gue les eaux minérales
naturelles ef & la glace alimentaire d’origine hydrique

Art. 17. — Toute installation de condmonnement d’eau autre qu’une eau
minérale naturefle, toute installation de fabrication et d’emballage de glace ali-
mentaire d’origine hydrique doit &tre autorisée par arrété du préfet, aprés avis
du conseil départemental d’hygiéne. Un arrété du minlistre chargé de la santé

détermine les modalités d’instruction de la demande d’autorisation.
L’autorisation est accordée si les installations de cofrditionnement d’eau ou

les installations de fabrication, d’emballage d’entreposage et de transport de
glace sont de nature 4 éviter tout risque de contamination.

Art. 18. — Un arrété du ministre chargé de la santé; pris aprés avis du Con-
seil supérieur d'hygi¢ne publique de France, définit

[° Les régles d’hygiéne applicables au forage, aux instaliations, aux dispo-
sitifs de conditionnement et aux récipients ; :

2° Les méthodes de gazéification et de correction de la gualité des eaux
conditionnées,

Tl
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Art. 19. -— Les matériaux de conditionnement des eaux autres gue les eaux
minérales natureiles et les matériaux d’emballage de la glace de doivent pas
atre susceptibles d’altérer la qualité de Peau ou de la glace. Iis doivent répon-
dre aux conditions définies par un arrété du ministre chargé de 1a santé et du
ministre de la consommation, pris aprés avis du Conseil supérieur d’hygiéne
publique de France. ? ' :

“Art. 20. — L'importation d’edux autres que minérales naturelles et I'im-
crtation de glace alimentaire d’origine hydrique, lorsqu’elles sont condition-

pe s
nées ou préparées dans un Etat membre dela C.E.E., sont soumises a déclaray

tion auprés du ministre chargé de la sanié.

. L’importation d’eaux autres que minérales naturelles et 'importation de
glace alimentaire d’origine hydrigue, lorsqu’elles sont conditionnées ou pré-
parées dans un pays tiers, sont soumises & autorisation du ministre chargé de
la‘santé, : :

:Un arrété du ministre chargé de la santé et du ministre chargé des douanes
détermine les conditions dans lesquelles la déclaration ou la demande d’auto-

risation est établie ef instruite.

.. Section V.
Dispnsifions particulitres

Art. 21. — Pour les services et organismes dépendant de I'autorité ou pla-
cés sous la tutelle du ministre chargé de la défense, un arrété de ce ministre
fixe les modalités d’application du présent décret, en ce qui concerne les dis-

positions des articles 8 (2¢ alinéa), 9, 10, 11 (I alinéa) et 12 (2° et 4° alinéa).

Art. 22. — Sont abrogés le décret n° 61-859 du 1° aciit 1961 modifi¢ et
1’E§rticle'6 du décret n® 61-987 du 24 aofit 1961 sus-visé.

| Art. 23. — Le ministre d’Etat, ministre de I’économie, des finances et du
budget, le ministre d’Etat, ministre de I'équipement et du logement, le minis-
tre de la défense, le ministre de 'intérieur, je minisire de 'industrie et de I’ ameé-
nagement du territoire, le ministre de I'agriculture et de la forét, le ministre
de la solidarité, de la santé et de la protection sociale, porte-parole du Gou-
vernement, le ministre délégué auprés du ministre d’Etat, ministre de ’écono-
mie, des finances et du budget, chargé du budget, ie secrétaire d’Etat auprés
du Premier ministre, chargé de ’environnement, le secrétaire d'Etat Aupres
du ministre d’Etat, ministre de I’économie, des. finances et du budget, chargé
de la consommation, et le secrétaire d’Etat auprés du ministre de Pintérieur,
chiargé des collectivités territoriales; sont chargés, chacun en ce qui le concerne,
de Pexécution du présent déeret, qui sera publié au Journal Officiel de la Répu-

blique frangaise. ‘
;Fait 3 Paris, le 3 janvier 1989.;j

. Par le Premier ministre : |
Le ministre de la solidarité, de la santé
_ et de la protection sociale, .
- porte-parole du Gouvernemerit,
CLAUDE EVIN '
Le ministre d’Etat, ministre de [’économie,
des finances et du budget,
PIERRE BEREGOVOY

MICHEL ROCARD -
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Le ministre d’Etat :
ministre de I’équipement et du !ogement

MAURICE FAURE i : :

Le ministre de la défense,
AN-PIERRE CHEYENEMENT
Le ministre de intérieur, :
PIERRE JOXE - o

o Le ministre de industrie
‘et de P'aménagement du territoire,

'ROGER FAUROQUX

Le ministre de Pagriculture et de lg forét,
'HENRI NALLET
Le ministre délégué auprés du ministre d’Etat,
ministre de I’économie, des finances et du budget
chargé du budget,
MICHEL CHARASSE

- chargé de l enwronnemenr
BRICE LALONDE :
Le secrétaire d’Etat auprés du ministre d’Etat,
ministre de éconorniz, des finances ef du budget,
chargé de la consommation
YERONIQUE NEIERTZ

Le secrétaire d’Etat auprés du ministre de lintérieur,
chargé des collectivités territoriales,
JEAN-MICHEL BAYLET




~ tine/cobalt.

duction d’eau chaude, la température ne doit pas dépasser 25°C.

| 39 unités pH ; cetie obligation ne s’applig

. minérales. - {_::_
‘ 3. Pour les substances suivantes, les valeurs des concentrations doivent étre e
" inférieures ou égales aux valeurs indiguées ci-aprés : b

. Chlorures ....covovunenn. e 250 mg/1 (CI) .
Sulfates . ...ooovveevannes e aeaaa s 250 mg/1 (504 o
Magnésium, .. ....ovuens e . S0 mg/l (Mg) &
Sodinm ......coveennnans e 150 mg/1 (Na)

" avec un percentile -
de 80 -

Potassium. .o.veveeenenes e s 12 mg/1 (K} N 25
Aluminium total ......... e asarea e 0,2 mg/l (Al) -

que pour la production d’eau chaude, pour lesquelles la

valeur de 0,5 mg/1 [Al} ne doit pas étre dépassee.)

- ou égale a 1 500 mg/L.

U

s su
inférieures ou égales aux valeurs indiquées ci-apreés : S

v {17 —

~ ANNEXE 1

- LIMITES DE QUALITE DES EAUX
DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

A, — Pafamétres organoleptiques

I’eau-ne doit pas présenter : .
1. Une coloration‘dépassant‘f 15 mg/] de platine en référence & I’échelle "pla-

2. Une wurbidité supérieurefé une valeur équivalente 3 2 unités Jackson.
3, d’odeur, de saveur, pour un taux de dilution de 2,3 12°Cet de 3, 225°C.

B. — Paramé&tres physico-chimiques
en reiation avec.la siructire natureile des eaux

1. A 'exception des eaux ayant subi un traitement thermique pour la pro-

2. Le pH doit &tre supérieur ou égal & 6,5 unités pH et inférieur ou égal
ue pas aux eaux coenditionnées non

(A Pexception de eaux ayant subi un traitement thermi-

50 degrés

Titre alcalimétrique complet ...... ..o ‘
' francais

4. La quantité de résidus secs, aprés dessication a 180°C, doit &tre inférieure

C. — Parambtres concernant des substances indésirabies

1. Pour les substances suivantes, les valeurs des concentrations doivent étre

50 mg/1 (NOs)

NI TAEES oot i ier et ,
N8 # 1= TP P - 0,1 mg/1 (NO2) ;
AMMODIUIL o0 vt e emr e aeans e 0,5 mg/l (NH4) %"

Azote Kjeldahl ... .. o 2 mg/l (en N) ¢

™ de M et BO: excius,
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2. L’oxydabilité au permanganate de potassium (KMnO.), mesurée aprés
10 minutes en milieu acide, 2 chaud doit 8tre mferxeure ou égale 2 S mg/len

oxygéne.
3. La teneur en hydrogéne sulfuré doii &tre telle’ que ce composE ne soit pas
détectable organoleptiquement.
4. La valeur de la concentration en hydrocarbures dissous ou émulsionnés,
aprés extraction au CCls, doit étre inférieure & 10 microgrammes par litre.

5. La teneur en phénols doit &tre telle que les composés ne soient pas détec-
tables organoleptiquement apres ajout de chlore. En cas de détection, la con-
centration en phénols, exprimés en indice phénol'‘Cs Hs OH, doit étre infé-
rieure ou égale 4 0,5 pg/l, les phénols naturels ne reaglssant pas au chlore étant

exclus,
6. Pour les substances suivantes, les valeurs de concentrations doivent étre

inférieures ou égales aux valeurs indiquées ci-aprés :

Agents de surface réagissant au bleu de méthyléne .. 200 ug/!
{exprimés en
iauryl-sulfate)

Ber s i sy e o peevevans oo 200 g/t (Fey o -
Manganese . ..ottt e e e 50 pg/l (Mn)
VT i i e e e e, I mg/l (Cu)
ZDC . ot e e i e e "5 mg/l {(Zn)
Phosphore ... ... .. it ceeaa 5 mg/1'(P2 0s)
Fluor.......... e e et e 1,5 mg/1 (F)
Argent...... Pt 10 ng/1 (Ag)

Pour les substances suivantes, les valeurs des concentrations doivent étre
inférieures ou égales aux valeurs indiquées :

ATSeNIC . o e PR 50 ng/l (As)
Cadmium . ... e 5 ng/l (Cd)
CYaDUIES .ottt it i e aeaea e 50 ng/1 (CN)
Chrome total . ...... ... ... i, 50 pg/1 (Cr)
Mercure ... i, 1 pg/l (Hg)
Nickel . oo 50 pg/l (Ni)
Plomb ... e 50 ng/l (Ph)
Antimoine ... ... ... . AT 10 jig/1 {Sb)
SE UM . e e oo 10 pg/l (Se)
Hydrocarbures polycychques aromatiques (HPA) :
Pour le total des six substances suivantes .......... 0,2 pg/l
Fluoranthéne,

Benzo (3,4) fluoranthéne,
Benzo (11,12) fluoranthéne,
Benzo (3,4) pyréne,
Benzo (1,12) péryléne,
indéno (1,2,3-cd) pyréne.
Beuzo (3,4) pyréne (... ... L 8,01 ng/}
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E. — Paramétres microhlologiques

1. L’edu ne doit paé contenir d’organismes pathogénes, en particulier de
salmonelles dans 5 litres d’eau prélevée, de staphylocogues pathogénes dans
100 millilitres d’eau prélevée et d’entérovirus dans un volume ramené 3 10 litres
d’eau prélevée. _

© 2. 95 p. 100 au moins des échantiflons prélevés ne doivent pas contenir ae
coliformes dans 100 millilitres d’eau.

: 3. L’eaune doit pas contenir de coliformes thermotolérants et de strepto-
cbques fécaux, dans 100 millilitres d’eau prélevée. '

4. 1’eau ne doit pas contenir plus d'une spore de bactéries anaérobies sulfito-

r-féductric'es par 20 millilitres d’eau prélevée.

ont livrées sous forme conditionnée, le dénombrement
3 37°C et aprés vingt-quatre heures, doit
cau prélevée ; & 22°C et aprés soixante-
1 A 100 par millilitre d’ean prélevée.
heures suivant le conditionnement.

. 5. Lorsque les eaux s
des bactéries aérobies revivifiables,
gtre inférieur ou égal & 20 par millilitre d’
douze heures, il doit &tre inférieur ou éga
I.’analyse est commencée dans les dounze

F. — Festicidés et produits apparentés

Pour les substances suivantes, les valeurs des concentrations doivent étre

—Farieures ou &g lae avx valenrs indi Seg ol res ¢
TICUISs Ou Cgaits aux valeurs mndiquees C1-apres

1. Insecticides, herbicides et fongicides :
a) Par substance individualisée. . .....oooviiiiines 0,1 ug/l
A Pexception des substances suivantes :
Aldrine et dieldrine . ... ...t ... 0,03 g/l
Hexachlorobenzéne , . ... c..... e . 0,00 g/l
b) Pour le total des substances DESUTEES . « v v v verne. 0,5 11871
2. P.CB. et P.C T veeeeaiincnnennnes e 0,5 ng/l

+

G. — Paramatres concernant les eaux adoucies

ou démindralisées livrées & la consommation humaine

- Les eaux adoucies ou déminéralisées livrées & la consommation humaine
doivent satisfaire, e outre, aux ‘exigences suivantes :

1. La dureté totale ne doit pas étre inférieure & 15 degrés frangais,

2. L’alcalinité ne doit pas étre inférieure a 2,5 degrés frangais.

Ces dispositions ne sont pas applicables aux eaux adoucies ou déminérali-
sées ayant subi un traitement thérmique pour la production d’ean chaude.
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ANNEXE II

PROGRAMMES D’ANALYSE DES ECHANTILLONS D’EAU

La présente annexe fixe les programmes d’analyse d’échantillons, pour les
eaux distribuées par un réseau collectif public ou privé (1), les eaux condition-
nees et Ia glace alimentaire (II) et les eaux utilisées dans les industries alimen-
taires (11T} ainsi que les modalités d’adaptation du programme d’analyse (IV).

i

1. — EAUX DISTRIBUEES PAR UN RESEAU COLLECTIF
PUBLIC OU PRIVE

A. — Contenu des analyses

TABLEAU 1

Analyses bactériologigues

ANALYSES BACTERIOLOGIQUES

Réduite (BI) Sommaire (B2) Compléte (B3)
Coliformes thermotolérants. | Coliformes thermotolérants. | Coliformes thermotolérants.
Streptocoques fécaux. Streptocoques fécaux. Streptocoques fécaux,

Dénombrement des bactéries Coliformes.
aérobies revivifiables ; Dépombrement des bactéries
g 22°C et 37°C | aérobies revivifiables

a 22°C et 37°C
Spores de bactéries

:| anaérobies sulfito-réductrices

B. — Fréquence des préldvements d’eau & analyser

Le tableau n° 3 précise le type d’analyse & effectuer selon que les échantil-
lons d’eau ont été prélevés dans la ressource (R), dans I’eau, traitée ou non,
avant son refoulement dans le réseau de distributioni (P) ou dans le réseau (D).

Le tablean n° 4 indique la fréquence des prélévements & effectuer chaque

.annee dans la ressource (R) ou dans P'eau avant refoulement dans le réseau

de distribution (P) selon le débit journalier de eaun.

Le tableau n® 5 indique la fréquence des prélévements 4 effectuer chaque
année dans 'eau des réseaux de distribution selon Ia population desservie par
le réseau. Pour une population desservie par unréseau de distribution, le nombre
annuel de prélévements & effectuer est égal & la somme des prélévements & effec-
tuer dans chaque commune desservie par le réseau. En ce qui concerne les vil-
les de Paris, Lyon et Marseille, le nombre annuel de prélévements & effectuer
est égal a la somme des prélévements 2 effectuer dans chaque arrondissement,

D T
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TABLEAU 2

Analyses physico-chimigues

L G U

ANALYSES PHYSICO-CHIMIQUES
. : Analyses physico-chimiques
Analyse physico- | Analyse physico- | Analyse physico- particulitres (C 4)
ctﬁmiquc duite |chimique sommaire] chimique compléte ?
, €, €2 €3 Céa | C4b | Cde
Param#res - Aspuct - Aspect - Aspect
prgana- {qualitatif) : {qualitatif) : {quantitatif) :
leptigues adeur, saveur, odeur, saveor, odeur, saveur,
- couleus. coulenr.’ couleur.
- Turbidité. - Turbidité. - Turbidité.
— 29
Paramétres -pH. - Température. - Températire. i
physico-chimiques { - Conductivité, -pH. - pH. i
1: - Conductivité. - Conducitviié, -,
- Nitrates, - Chiorures. -
. . - Sulfates.
Structure naturelle! - 3 paramitres - Silice, ¥
des eaux parmi les para- | - Calcium. .
métres suivants ;| - Magnésiom,
sitrites, ammo- | - Sodium. j2
' nium, chlorures, | - Potassium. 5
salfates, oxyda- | - Aluminium, s
bilité au - Résidus secs.
KMnOy, titre - Oxygene dissous.
glealimétrique | - Anhydride car-
complet ob bonique libre
dureté totale, {essai au marbre} ]
pu caleul de 1.
[*équilibre k-
caleocarbenigue, ik
- Carbonates. k2
{ - Hydrogéno- .\ir"
carbonates. i
—l
:Paramétres - Nitrates, - Azote - Fer.
concernant Jes - Nitrites. Kjeldhat. | - Cuivre.
-substances - Ammpnium, - Hydro- | - Zinc.
.indésirables. - Qxydabilité au carbtires
KMmOs, 3 dissous.
chaud en miljeu | - Agents
acide; de
~ Hydrogéne surface.
sulfuré, - [ndice i
- Fer. Phénol. 1
- Culvre, ' i
- Zing. i
- Manganése.
- Phosphore. i
.t - Fluor. !
. Chlore résiduel | - Chlore résiduet | - Chiore résiduel |
on tou! autre ou tout autre ou tout antre 1
paramétre paramélre parametre 1
représentatil du représentatif du | représentatif du !
{ratiement de traftement de Iraftement de E
désinfection désinfection. désinfection.
i
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ANALYSES PHYSICO-CHIMIQUES :
F ;
. _ . . Analyses physico-chimiques
Analyse physico- | Analyse physico- | Analyse physico- prticuliéres {C 4)
chimique rédufte |chimique sommatre| chimique compléte i
cn - - C2 C13 (
4 2 (©3) Cba | CAb | Che |
) .
Paraméires : - Cadminum | -+ Arsenic. i
concernant les ) - Plomb. - Cyanures, .
substanices -HPA - Chrome. 1
toxiques, ' - Mercure, .
- Selenium. I
i - I
Autres parametres| : - Pesticides. .
- Composés !
organg- E
halogénds i
volatils, [
{
|
i
{
!
!
! 1
;
. {
!
|
¥
{
! TABLEAU 3 i
33 !
; Analyses types 3
't {
i - : i
A EMPLACEMENT RESSQURCE PRODUCTION DHSTRIBUTION {
] - , g
; Au point de puisage Aprés traflement ot avant refoulement i
3 et présence de ou En réseau i
£ traitement au point de puisage en I'ahsence de iraitement ;
(R} ® (D) ;
f |
(RP.) (R85} @1 ) F3 o o :
i
" i
COrigine de I'eau Eaux Eaux Edux Ezux Eaux Eaux Eaux Eaux l
soutercaines | superficielles | souterraines | souterraines | superficielles | soulerraines | sonterraines | souterraines }
gl eaux € eallx et eaux el eaux i
superficielles| (P 2 P) 1P 25 | superficielles| superficielles { superficiefles {
; ‘ i
: A i, B 81 b - . - - - H
N oo, - . - - . - B2 . ¢
AT oo, B 1 - - . i
LY (e - - - - - i
YP o - . 1 - - - 1 ;
S B €3 C3 - C3 C3 S :
ESiin, - Cde . - Céa Céa - - ;
I 2 1 - Cide - - - Cdr - (W .
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TABLEAU 4

Fréquences annuelles d’analyse (échantillons prélevés @ lu ressource et en usine)

FREQUENCES ANNUELLES D'ECHANTILLONNAGE
DEBIT JOURNALIER :
- (m*jour) RP. R.S. Pl P1P P1S P32
Inférieur 899 ..o iieiiinnen, - - I - : -
Pe 100 A9 .oiiitniinnnns, 2 ! 2 12 1 1/5
De 400 8999 vivernverriennnns T 2 B 2 11 1 1S
De1000A1999 . covnnnnrinnn - 1 3 112 | 15
De 200025999 .0uernvennnens 1 i 6 1 1 12
De6000ARM ...t 2 2 § 1 i 172
De 10000 R 19999 i 2 2 12 2 2 1
De 20000829999 .. 4 4 18 3 3 1
De 300004 59K .oeererrnnnn 4 4 36 § § 1 %
De 600003 9999 ..uvnnnenn. 4 4 60 0 50 i ;-
Supérieur ou égal & 100 000 ..... 4 4 120 20 0 ! &
_ , -
it
TABLEAU 5
Fréquences annuelles d’anaiyses
(Echantillons prélevés.en distribution)
POPULATION DESSERVIE D1 D2 |
Infédeure & 499 habitants .......... e 2 - !
De  500a 1999 habitants..... e e aar e 4 172 i
De 20004 4999 habitants..... e iaeaaeeeenaas ) 112 ;
De 50004 9959 habitants........ovvvvvnniivnnennss 12 112
De 100002 29999 habifants, . ....oovirneaiinininnnns 60 i l
De 300004 49999 habitants.........ovvirvueininenns &0 2 ‘
De 50000 & 99999 abitants.....o.....cocrvenrrennns 120 4 |
De 100000 & 149 999 habitants. ......ocviviiniirinnnn s 180 4 |
Supérieure ou égale & {50 000 habitants ..........cooviiit. 360 4 !
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I1. — EAUX CONDITIONNEES ET GLACE ALIMENTAIRE

Les analyses et fréquences annuelles d’echantdlonnage doivent respecteriles
prescriptions définies au tableau n® 6 ci- aprés

TABLEAU 6

Analyses types et fréquence annuelle d’échantillonnage
des eaux conditionndes ef de la glace glimentaire

EMPLACEMENT
des points de prélevements

ANALYSES TYPES

FREQUENCES
annuelles
d’échantilfonnage

Ressource (1)

o

Analyse bactériologique
compléte (B 3. ;
Analyse physxco—chmuque

compléte (C 3). _

Avant soutirage ou
avant congélation

Analyse bactériologique
compléte (B 3).

Analyse physico-chimique
complete (C 3).

Analyses physico-chimiques
spéciales (Cda, C4b et
Cdc. :

Aprés condition-
nement ou aprés
emballage,

Analyse bactwologlqae coi
®3).

Analyse physico-chimigue. som-
maire (C 2).

[

Dans e cas ot I'eau est traitée avant condlt:omlement le programme reglementaire d’analy- -
ses est adapté & fa nature et aux caractéristiques du traxtement effectud,

Flacons vides aprés

ringage.

Surface des bou-
chons, capsules olt
joints en contact
avec |'eau.

BT e S T e

Eau de ringage (2).

Analyse bactériologique -

lavage, désinfection e{ sommaire (B 2.

(1) Les analyses sont a effectuer lorsque 'eau ne provient pas d'une distribution publique.
(2) Lorsque le ringage n'est pas pratiqué avec 'eau a conditionner ou avec une eau de

distribution publigue.
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IIl. — EAUX UTILISEES
DANS LES ENTREPRISES ALIMENTAIRES

Lorsque I’ean utilisée dans les entreprises alimentaires ne provient pas d’une

el'ea $
distribution publique, des prélévements d’échantillons d’eau sont effectués sur

la ressource exploitée.
~ Les analyses et fréquences d’échantillonnage doivent respecter les prescrip-

tions suivantes :

TABLEAU 7

Analyses types et fréqzéences d’échantillonnage annuelles

Analyses types. Anz:ﬁyse bactériologique | Analyse physico-
compléte (B 3). chimique compléte
Analyse physico-chimique (C3),

Analyses physico-
chimiques particu-
licres {(C 4 a,
C4b, Cdo).

sommaire {C 2).

- Les fréquences annuelles d'échantillonnage sont identi-
ques # celles prévues pour les analyses effeciunées sur
les ressources alimentant les réseaux d'adduction
(tablean 4) ; elles ne peuvent étre inférieures a celles

indiquées ci-dessous :

3 ' I

Fréquences annuelies
d'échantilionnage.

" Fréquences minimales.

1V. — ADAPTATION DU PROGRAMME

Pour Papplication de I'article 9 du présent décret, le programme d’analyse
-peut étre modifié dans les conditions suivantes :

1. A colit égal de réalisation du programme d’analyses, la nature et la fre-
‘quence des paramétres analysés peuvent étre modifiées.

2. a) Pour les eaux d’origine superficieile, les fréquences d’échantillonnage
peuvent &tre réduites d'un facteur 2 4 I'exception de celles concernant les analy-
ses bactériologiques ;

b) Pour les eanx souterraines ou profondes, les fréquences d’échantil-
lonnage peuvent &tre réduites d’un facteur 4,
3. Le programme peut comprendre des analyses supplémentaires dont le cofit

ne conduit pas A un dépassement supérieur & 20 p. 100 du programme d’analyse
stabli selon les modalités prévues aux tableaux 1 et 2 de la présente annexe.
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ANNEXE IlI

LIMITES DE QUALITE DES EAUX BRUTES UTILISEES
POUR LA PRODUCTION D’EAU DESTINEE
A LA CONSOMMATION HUMAINE

1. Paramitre organcleptique
Coloration aprés filiration dépassant 200 mg/l de platmc en référence 4
echelle platine/cobalt. ;
‘ 2, Parametres en relation avec la structure naturelle%_ des eaux

1. Température de ’eau supérieure 4 25°C,
2. Pour les substances suivantes, valeurs des concentratxons supérieures aux
valeurs ci-apreés ;-

@) Chlorures .. ..o, PO 250'mg/l (CYH
b)Sulfates . ... 250:mg/1 (S04

3. Pour les eaux superficielles, pourcentage d’oxygéne dlSSOHS mfeneur a
30 p. 100 de la valeur de saturation. ;
3. Paramétres concernant des substances indésirables

Pour les substances suivantes, Valeurs des concentrations supérieures aux
valeurs ci-aprés :

LoNitrates ..o erniiiinn.... [P 100 mg/I (NOy)
PAREN 1050103 1) £1) 1+ TR 4 mg/1 (NH4)
3. Oxydabilité (KMnO4) en milieu acide.......... 10 mg/1 {02)
4. Phénols (indice phénols) para nitraniline ,
et 4 aminoantipyrine . ... .. ... i eiiann. 0,1 mg/1 (CsHsOH)
5. Agents de surface (réagissant au bleu de méthyléne) 0,5 mg/1

(lauryl-sulfate)

6. Hydrocarbures dissous émulsionnés aprés - '
extraction au tétrachlorure de carbone ... .... I mg/1
5 ¢ L oS 5 mg/l (Zn)

4. Paramétres concernant des substances toxiques
Pour les substances suivantes, valeurs de concentrations: supérieures aiix
valeurs ci-aprés : .

L ATSeIIC . e e e 100 ng/1 (As)
2, Cadmium . .o e e e 5 ug/1 (Cd)
K 0 34 4§ - 50 pg/1 (CN)
4, Chrome total................. S 50 ng/1 (Cr)
S MEICUIC « o e e A 1 ng/l (Hg)
6. Plomb ... i 50 pg/t (Pb)
7. Sélénium ..... e e e e 10 pg/1 (Se)
8. Pesticides pour le total des trois substances "
suivantes (parathion, HCH, dieldrine).............. 5ng/1
9. Hydrocarbures polycychques aromatiques :
Pour le tota] des six substances suivantes . ... .. .. I ug/l

Fluoranthéne ;
Benzo (3,4) fluoranthéne ;
Benzo (11,12) fluoranthéne ;

Famn W o o N

posat,
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Benzo (3,4) pyréne ;
Benzo (1,12) péryléne ;
Indéno (1,2,3-cd) pyréne.
5. Parameétres microbiologiques.

Fau contenant plus de 20 000 coliformes thermotolérants et plus de
10 000 sireptocoques fécaux par 100 millilitres d’eau prélevée.
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Article premier. — Domaine d’application... .. e
Section 1. — Régles générales ........ e s
Article’ 2. — Origine et qualité des eauX ... ..cooovrrvvnvearnes
Article” 3. — Matériaux de construction ........cooooreiiinnns
3.1 Composmon des matériaux des éguipements servant
- 4 la distribution de 'eaut. . .....oovih i
3.2, Revétements ........... e PR
Article, 4. — Température de Ueaul. ... c.vevvenrraarinreenes
Article’ 5. — Mise en ceuvre des matériels ... ... e -
S PR Précaution au STOCKAZE v v o v vvvvvnvroaranestrrens
3.2, Précautions Ala pose.... . iiieii e
5.3.  Juxtaposition de MALEITAUX .o v v cvrcnnararoronrns
5.4. Mise 21a teIre ...ovveenrirrnroarna e
Article 6. «~ Double réseat .. .. .. e
6.1. Distinction et repérage des canahsatmns et réservoirs
5.2,  Distinction des appareiis . ...ove i
Article 7. — Stockage de Peau....... N
7.1, Précautions générales, Stagnation . ..........oeee-. ,
7.2.  Prescriptions générales applicables aux réservoirs .
7.3.  Les réservoirs ouverts & la pression atmosphérique .
7.4,  L.es bAches de Teprise .. ... ccvvrerinnarrranee s
7.5.  Les réservoirs SOUS Pression «....ovovevenvnerens
Article 8. — Produits additionnels.. ...t
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